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PRODUKTSIKKERHED

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de
grundleeggende sikkerhedsanvisninger. Se de
grundlaeggende sikkerhedsanvisninger, der er beskrevet i den
brugervejledning, der fulgte med din kekkenmaskine.

GEM DENNE VEJLEDNING

Du kan finde alle oplysninger om produktinformationer, instruktioner og videoer, herunder
garantioplysninger, pa www.kitchenaid.eu. Dette kan spare dig for omkostningerne ved et
serviceopkald. Hvis du vil modtage en gratis trykt kopi af oplysningerne online, skal du ringe til
00 800 381 040 26.

SAMLING AF PRODUKTET
SADAN MONTERER DU BR@DSKALEN

For forste brug

Din kgkkenmaskine justeres individuelt pa fabrikken for at opna optimal ydeevne. Ved brug af
brgdskalen med bagelag kan det veere ngdvendigt at justere afstanden mellem pisker og skal.
Se brugervejledningen til kekkenmaskinen for at fa alle oplysninger om justering af afstanden
mellem pisker og skal.

VIGTIGT: Vask fer brug med varmt sasebevand. Skyl og ter grundigt. Det er ikke ngdvendigt at
overfladebehandle brgdskalen med bagelag for brug.

BEMAERK: Brgdskalen er designet til at passe til alle kekkenmaskiner pa 4,3 til 4,8 liter med
vippehoved, undtagen model KN15E1X. Brgdskalen med bagelag taler ovn (op til 260 °C).
Folg disse instruktioner for at seette bradskalen pa din kekkenmaskine.

1. Sluk (0) for kekkenmaskinen, og tag stikket ud af stikkontakten.

2. Las motorhovedet op, og lgft det. Las derefter* hovedet for at holde det |aftet.
3. Seet bregdskalen pa spaendepladen for at fastgare den.
4

Monter den dejkrog, der passer til din opskrift, ved hjeelp af anvisningerne i
brugervejledningen til kekkenmaskinen. Saet derefter motorhovedet tilbage i vandret
position, og las* det pa plads.

*Lasefunktionen er tilgeengelig pa udvalgte modeller.
*tilgeengelig pa udvalgte modeller.
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PRODUKTANVENDELSE

BEMAERK: Trin til produktanvendelse baseret pa valgte opskriftskort. Trinnene kan variere,
baseret pa forskellige opskrifter i andre opskriftsbager. Bradskalen med bagelag taler ovn
(op il 260 °C).

BLAND OG ALT

1. Nar skalen og dejkrogen er monteret pa kekkenmaskinen, kan du tilseette ingredienser i
bradskalen.

BEMAERK: Se listen over ingredienser i opskriften.

2. Saet kekkenmaskinen pa hastighed 2 for at blande de tgrre ingredienser. Efter ca.
30 sekunder skal du langsomt tilsaette varmt vand. Lad kekkenmaskinen eelte
ingredienserne i 15-2%% minut — eller indtil dejen slipper skalen og danner en kugle.

3. Sluk (0) for kekkenmaskinen, og tag stikket ud af stikkontakten. Fjern dejen fra
brgdskalen.

4. Loft motorhovedet: Las motorhovedet op, og lgft det. Las derefter* hovedet for at holde
det Igftet.

5. Afmontering af tilbeher: Tryk tilbeharet opad, drej det, og treek det veek fra piskerskaftet.
6. Fjern bredskalen: Drej for at frigere bredskalen fra spaendepladen.

HAVNING

1. Huvis det er nadvendigt, kan du eelte dejen pa bordet med haenderne, sa den danner en
glat, rund kugle. Laeg dejen tilbage i bradskalen.

2. Laeg dejen i brgdskalen, og drys toppen af dejen med en smule mel. Brug en hand til at
vende og daekke dejen i mel, og saet derefter bagelaget pa skalen. Lad dejen haeve i

60 minutter. Brug malemaerkerne** pa siden af brgdskalen for at se, hvordan dejen haever.
Tag laget af skalen, fiern forsigtigt dejen og placer den pa en overflade med rigeligt mel.
Med dejen i en grov kugle foran dig skal du klemme toppen af dejen, straekke den vaek fra
dig og derefter folde den ind pa midten, som om du folder en kuvert. Drej dejen en smule,

o

og gentag med den del af dejen, der er gverst nu. Fortseet med at vende, straekke og folde

dejen ind pa midten i tre til fire omgange. (Du vil opleve, at det bliver sveerere at streekke
dejen, mens du arbejder).

5. Efter den sidste omgang streek og fold skal du vende dejen om med folden nedad. Placer
forsigtigt haenderne pa hver side af dejkuglen, og krum forsigtigt hajre handflade rundt om
den hgjre side, mens du bruger venstre hand til at rotere dejkuglen pa overfladen. Dette
udjeevner dejen og gar den rund.

HAVNING

1. Drys rigeligt med mel pa indersiden af brgdskalen og pa toppen af dejen. Laeg dejen
tilbage i bredskalen med folden nedad. Saet bagelaget pa skalen, og lad dejen haeve i
yderligere 30 minutter.

2. Nar dejen er haevet, skal du tage laget af bredskalen og placere et stykke bagepapir pa
indersiden af laget eller smgre det med fedtstof og mel. Fjern dejen fra brgdskalen ved
forsigtigt at vende den ud pa bagelaget (sa folden nu vender opad). Pas pa, at dejen ikke
taber luft eller mister formen.

TIP: For at undga, at bradet saetter sig fast pa laget, skal du bruge bagepapir eller smgre det
med fedtstof og mel far bagning.

*Lasefunktionen er tilgeengelig pa udvalgte modeller.
**maerkerne er kun til visuel reference og afthanger af opskriften.
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PRODUKTANVENDELSE (FORTSATTE)
FORM OG RIDS PA LAGET

1. Form og rids dejen med en skarp kniv eller en bradsnitter.

Valgfrit: Du kan drysse mel eller urter pa dejen eller pensle den med aeggemasse.

2. Saet forsigtigt bredskalen med bunden opad oven pa dejen og bagelaget for at fastgare
den.

BAGNING

1. Forvarm ovnen til 232 °C. Seet bredskalen med bagelaget nedad i midten af ovnen, og bag
i 30 minutter.

BEMAERK: Szt pladen sa teet pa midten af ovnen som muligt, sé der stadig er plads nok il
bradskalen med bagelag.

TIP: Nar du saetter skalen i ovnen, skal du placere den pa pladen med laget nedad.

2. Fjern skalen fra bradet, og lad det bage feerdigt i yderligere 10 minutter. Dette er med til at
give skorpen farve. Seet brgdet til afkgling, og lad det kale helt af, for du skeerer det

VIGTIGT: Brug altid grydelapper, nar du fierner brgdskal eller bageplader.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

VIGTIGT: Lad apparatet kgle helt af, fer du tager dele af eller pa, og fer du renger apparatet.

1. Bredskalen og laget kan vaskes i opvaskemaskine pa den gverste eller nederste hylde.
De kan ogsa renggres grundigt i varmt ssebevand og skylles grundigt, inden de tarres.

2. Bredskalen skal have bunden opad, hvis den vaskes i opvaskemaskine.
VEDLIGEHOLDELSE AF BRODSKAL MED BAGELAG

1. Huvis du vil fierne fastbreendt mad, skal du saette brgdskalen i blgd i varmt seebevand i
15-20 minutter eller efter behov, inden du putter den i opvaskemaskinen.

2. Tor altid brgdskalen grundigt, fer den saettes pa plads.

3. Nar du har brugt brgdskalen sammen med kekkenmaskinen, kan der komme maerker der,
hvor brgdskalen lases fast til kekkenmaskinens bund. Maerkerne betyder ikke noget og
kan fiernes ved at rense med et slibende renggringsmiddel og en svamp.

4. Du kan ogsa vaske skalen med en skuresvamp og en blanding af natron og varmt vand.
Skrub grundigt pa pletterne for at mindske misfarvning.

5. Det anbefales at minimere pludselige temperaturaendringer for din keramik. Keramik skal
opvarmes eller afkgles gradvist for at undga termisk chok og mulig beskadigelse.

6. Nar brgdskalen med bagelag er varm, ma den ikke komme i kontakt med noget koldt, f.
eks. koldt vand eller en kold overflade. Nar du tager den ud af ovnen, skal du placere den
pa en neutral overflade og lade den kgle helt af.

VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
(“GARANTI”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien (“Garant”) giver slutkunden, som er forbruger, en
Garanti i henhold til falgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begraenser ikke slutkundens lovbestemte garantirettigheder over for saelgeren af produktet. | henhold til
den danske kgbelov (Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden for en periode pa 2 ar at
give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de
forste 6 maneder efter kebet anses en defekt for at veere eksisterende pa kebstidspunktet, medmindre szelgeren beviser andet.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
(“GARANTI”) (FORTSATTE)

1.

GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER

a)

b

C

d)
e)

9

h

Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) naevnte produkter, som en forbruger har kabt hos en saelger eller et firma i
KitchenAid-gruppen i landene i det Europaeiske @konomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz
eller Tyrkiet.

Garantiperioden afhaenger af det kabte produkt og er som folger:
Fem ars fuld garant fra kebsdatoen.

Garantiperioden begynder pa kebsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte produktet hos en forhandler eller et firma i

KitchenAid-gruppen.

Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

Garanten skal efter garantigiverens valg yde falgende tjenester for forbrugeren, hvis der opstar en fejl i garantiperioden:

- Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

- Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke lsengere er tilgeengeligt, er Garanten
berettiget til at ombytte produktet til et produkt af samme eller hgjere vaerdi.

Hvis forbrugeren ensker at fremsezette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren kontakte det landespecifikke KitchenAid-

servicecenter eller Garanten direkte pa KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien.

E-mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/
telefonnummer: 00 800 381 040 26

Omekostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved levering af et mangelfrit produkt eller en
mangelfuld produktdel afholdes af Garanten. Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte
produkt eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-kundeservicecenter har anmodet om
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende

emballage til returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

For at kunne fremszette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise kvitteringen eller fakturaen for kebet af
produktet.

BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a)
b)

c)
d)

Garantien gaelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til erhvervsmaessige eller kommercielle formal.
Garantien gzelder ikke ved normal slitage, forkert brug eller misbrug, manglende overholdelse af brugsvejledningen, brug af
produktet ved forkert elektrisk spaending, installation og drift i strid med gaeldende elektriske bestemmelser og brug af kraft
(f.eks. slag).

Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet eendret eller konverteret, f.eks. fra 120 V-produkter til 220-240 V-produkter.
Tjenesteydelser i henhold til Garantien forlaenger ikke garantiperioden og indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien
ophgrer efter udlgbet af den oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udlgber med
garantiperioden for hele produktet.

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke gaelder for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til
KitchenAids kundeservicecentre med spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle rettigheder forbeholdes.
KITCHENAID og kgkkenmaskinens design er varemeerker i USA og andre lande.
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