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TUOTTEEN TURVALLISUUS
TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia. Lue yleiskoneen mukana toimitetusta omistajan
oppaasta tarkeat turvatoimenpiteet.

SAASTA NAMA OHJEET

Lisaa tuotetietoa, ohjeita ja videoita seka takuutiedot ovat osoitteessa www.kitchenaid.eu.
Vierailemalla sivustolla voit valttaa palvelunumeroon soittamisen kustannukset. Jos haluat
saada maksuttoman tulostetun kopion verkossa olevista tiedoista,
soita numeroon 00 800 381 040 26.

TUOTTEEN KOKOAMINEN

LEIPAKULHON KIINNITTAMINEN

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Yleiskoneesi sdatdja on muutettu tehtaalla optimaalisen suorituskyvyn takaamiseksi.
Leipomiskannellista leipakulhoa kaytettaessa vatkaimen ja kulhon valista etaisyytta on ehka
saadettava. Lue tarkat ohjeet vatkaimen ja kulhon vélisen etaisyyden saatamiseen
yleiskoneen omistajan oppaasta.

TARKEAA: Pese kulho ennen kayttéa kuumalla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa se
huolellisesti. Leipomiskannellista leipakulhoa ei tarvitse rasvapolttaa ennen kayttoa.

HUOMAUTUS: Tama leipakulho sopii kaikkiin 4,3-4,8 litraa yleiskoneisiin nostettavalla
kiinnitysvarrella, paitsi malliin KN15E1X. Leipomiskannellinen leipakulho on uuninkestava
(enintdan 260°C). Noudata néita ohjeita, kun kiinnitat leipdkulhon yleiskoneeseen.

1. Sammuta yleiskone (asento 0) ja irrota se virtalahteesta.

2. Avaa moottoripaan lukitus ja nosta moottoripaata. Lukitse* paa, jotta se pysyy nostetussa
asennossa.

3. Aseta leipékulho paikalleen pidikelaatalle.

4. Kiinnita taikinakoukku yleiskoneen omistajan oppaan ohjeiden mukaisesti. Aseta sitten
moottoripaa takaisin ala-asentoon ja lukitse* paikalleen.

TUOTTEEN KAYTTAMINEN

HUOMAUTUS: Tuotteen kayttovaiheet perustuvat reseptikortin ohjeisiin. Muissa keittokirjoissa
kerrotut kayttovaiheet saattavat vaihdella. Leipomiskannellinen leipakulho on uuninkestava

(enintaan 260°C).
SEKOITTAMINEN JA VAIVAAMINEN

1. Kun kulho ja taikinakoukku on kiinnitetty yleiskoneeseen, voit lisata aineksia leipakulhoon.
HUOMAUTUS: Katso ainesluettelo reseptikortista.

*Lukitustoiminto on kaytettavissa tietyissa malleissa.
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TUOTTEEN KAYTTAMINEN (JATKUI)

2. Sekoita kuivat ainekset keskenaan yleiskoneen nopeudella 2. Lisaa lamminta vetta noin
30 sekunnin kuluttua. Anna yleiskoneen vaivata aineksia 1,5-2,5 minuuttia tai kunnes
taikina irtoaa kulhosta ja muotoutuu palloksi.

Sammuta yleiskone (asento 0) ja irrota se virtalahteesta. Poista taikina leipakulhosta.

Moottoripdaan nostaminen: Avaa moottoripaan lukitus ja nosta moottoripaata. Lukitse*
paa, jotta se pysyy nostetussa asennossa.

5. Lisadvarusteen irrottaminen: Tyonna lisavarustetta ylospain, kdanna sita ja veda se irti
vatkaimen akselista.

6. Leipakulhon irrottaminen: Irrota leipdkulho pidikelaatasta kdantamalla.

KOHOTTAMINEN

o

1. Vaivaa taikinaa tarvittaessa kasin tasaiseksi pyoreaksi palloksi. Laita taikina takaisin
leipakulhoon.

2. Aseta taikina leipakulhoon ja ripottele taikinan paalle hieman jauhoja. Kaantele taikinaa
jauhoissa kasin ja peita sitten kulho leipomiskannella. Anna taikinan nousta 60 minuuttia.
Voit kayttaa leipakulhon reunan mitta-asteikkoa™ leivan kohoamisen seurantaan.

3. Poista kulhon kansi ja siirra taikina varovasti kulhosta reilusti jauhotetulle tasolle.

4. Kun taikina on py6reahkona pallona, ota kiinni taikinan ylareunasta, venyta sita poispain
itsestasi ja taita sitten taikinan keskelle kirjekuoren tapaan. Kaanna taikinaa hieman ja
toista vaihe uudesta ylareunasta. Jatka taikinan kaantamista, venyttamista ja taittamista
keskelle 3—4 taytta kierrosta. Taikinan venyttaminen vaikeutuu tyon edetessa.

5. Kaanna taikina viimeisen venytyksen ja taittamisen jalkeen ylosalaisin. Aseta molemmat
kadet varovasti taikinan kummallekin puolelle. Muodosta oikeasta kadesta loiva kaari
oikeaan reunaan ja pyorita taikinaa tasolla vasemmalla k&dellasi. Nain taikinasta tulee
pyorea.

NOSTATUS

1. Jauhota leipakulhon sisusta ja taikinan paallinen reilusti. Aseta taikina takaisin
leipakulhoon saumapuoli alaspain. Peita leipakulho leipomiskannella ja anna taikinan
nousta vield 30 minuuttia.

2. Kun taikina on noussut, irrota leipdkulhon kansi ja aseta pyorea leivinpaperi kannen
sisapuolelle. Vaihtoehtoisesti voit myds voidella ja jauhottaa kannen sisapuolen. Poista
taikina leipakulhosta ja kdanna taikina varovasti leipomiskannen paalle (niin, etta
taittopuoli tulee yldspain). Varo, ettei taikina lasséhda tai menetd muotoaan.

VINKKI: Jotta taikina ei tartu kanteen, aseta leivinpaperi kannen sisapuolelle tai voitele ja
jauhota kannen sisapuoli ennen paistamista.

MUOTOILU JAVIILTO KANNEN PAALLA

1. Muotoile taikina kannen paalla ja tee taikinaan viilto teravalla veitsella tai leikkurilla.

Valinnaista: Saat hieman erilaista leipaa ripottelemalla taikinan paalle jauhoja,
levittamalla kananmunaa tai kayttamalla yrtteja.

2. Aseta leipakulho varovasti yl6salaisin taikinan ja leipomiskannen paalle.

*Lukitustoiminto on kaytettavissa tietyissa malleissa.
**Merkit ovat viitteellisia, ja ne vaihtelevat kaytettavan reseptikoon mukaan.
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TUOTTEEN KAYTTAMINEN (JATKUI)
PAISTAMINEN

1. Esilammita uuni 232 °C:een. Aseta leipakulho leipomiskansi alasp&in keskitasolle
30 minuutiksi.

HUOMAUTUS: Aseta ritila niin keskelle uunia kuin leipomiskannellisen leipakulhon korkeus
sallii.

VINKKI: Aseta leipakulho ritilalle kansi alaspain.

2. Irrota kulho kannen paalta ja paista viela 10 minuuttia, jotta kuori ruskistuu. Poista leipa
uunista ja anna sen jaahtya kokonaan ennen viipalointia.

TARKEAA: Kayté uunikintaita poistaessasi leipakulhon tai ritilan uunista.

HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen kuin asennat tai irrotat osia tai puhdistat
laitteen.

1. Leipakulhon ja sen kannen voi pesta astianpesukoneessa yla- tai alatasolla. Voit myos
pesta kulhon kasin kuumassa saippuavedessa ja huuhdella seka kuivata sen.

2. Leipakulho on kaannettéva ylosalaisin, kun se pestaan astianpesukoneessa.

LEIPOMISKANNELLISEN LEIPAKULHON HOITO

1. lIrrota paistettujen ruokien tahteet leipakulhosta liottamalla kulhoa kuumassa
saippuavedessa 15—20 minuuttia tai niin kauan kuin on tarpeen, ennen kuin laitat kulhon
astianpesukoneeseen.

Kuivaa leipakulho aina huolellisesti, ennen kuin laitat sen kaappiin.

Kun leipakulhoa kaytetaan yleiskoneella, kulhoon voi tulla jalkia kohtiin, joista se kiinnittyy

yleiskoneen pidikkeeseen. Jaljet kuuluvat asiaan ja ne voi poistaa puhdistavalla

hankaavalla puhdistusaineella ja sienella.

4. \oit poistaa ne myds hankaavalla sienella seka ruokasoodan ja [Ampiman veden
seoksella. Tahrat haviavat, kun hankaat niitd voimakkaasti.

5. Suosittelemme valttdmaan keraamisen astian [Ampétilan akillisid muutoksia.
Keramiikkamateriaalia on lammitettava ja jaahdytettava vahitellen lampdéshokin ja
vaurioiden valttdmiseksi.

6. Kun leipomiskannellinen leipakulho on kuuma, ala paasta sité kosketuksiin kylman veden
tai kylmien pintojen kanssa. Kun poistat leipdkulhon uunista, aseta se huoneenlampdiselle
pinnalle ja anna sen jaahtya taysin.

w N

53



KITCHENAID TAKUUEHDOT (“TAKUU”)

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (“Takuun antaja”) myontaa
loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja, seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu taydentaa loppukayttajan lakisaateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaan eika rajoita niita eika vaikuta niihin, Suomen
kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1.

2.

TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myontaa takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b) ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-
Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Venajalla, Sveitsissa
tai Turkissa.

b) Takuuaika maaraytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:
Viiden vuoden téysi takuu ostopdivasta lukien.

c) Takuuaika alkaa ostospaivasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykselta.
d) Takuu kattaa tuotteen virheettémyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdman Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun antajan valinnan mukaan, jos virhe
ilmenee Takuuajan kuluessa:

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole enda saatavilla, Takuun antajalla on oikeus vaihtaa tuote
arvoltaan vastaavaan tai kallimpaan.

f) Jos kuluttaja haluaa tehda takuuvaatimuksen, hanen on otettava yhteys maakohtaiseen KitchenAidin
asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgium;

sahkopostiosoite: CONSUMERCARE.Fl@kitchenaid.eu
puhelin: 00 800 381 040 26

g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettdman tuotteen tai tuotteen osan toimituskuluista. Lisaksi

Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen
KitchenAidasiakaspalvelukeskus on pyytanyt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettava tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda takuuvaatimuksen.

TAKUUN RAJOITUKSET
a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskayttoa, ei ammattikayttoa eika kaupallista kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellista kayttoa tai vaarinkayttoa, kayttdohjeiden laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaaralla
jannitteelld, asennusta ja kayttda sovellettavien sdhkévaatimusten vastaisesti eika liiallisen voiman kayttéa (kuten iskuja).

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.

d) Takuuhuollot eivéat jatku Takuuajan jalkeen eika takuuhuollosta ala uusi Takuuaika. Asennettujen varaosien Takuuaika paattyy
koko tuotteen Takuuajan paattyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittaa kysymyksia ja pyytaa lisatietoja KitchenAid-asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt,
tai niiden tuotteiden yhteydessa, joita Takuu ei kata. Lisatietoja on my0s sivustossamme: www.kitchenaid.eu

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-tuotteesi nyt: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Kaikki oikeudet pidatetaan.
KITCHENAID ja yleiskoneen muotoilu ovat tavaramerkkeja USA:ssa ja muualla.
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