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PRODUKTSICHERHEIT
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer die
grundlegenden SicherheitsmafRnahmen beachtet werden.
Bitte beachten Sie den Abschnitt ,,Wichtige
Sicherheitshinweise“ in der enthaltenen Bedienungsanleitung
lhrer Kiichenmaschine.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF

Vollstandige Informationen zum Produkt, Anleitungen und Videos, einschlieflich
Garantiehinweise, finden Sie unter www.KitchenAid.de oder www.KitchenAid.eu. Dadurch
kdnnen Sie sich moglicherweise die Kosten fiir einen Technikereinsatz sparen. Um eine
kostenlose Ausfertigung der Informationen im Internet in Papierform zu erhalten, melden Sie
sich telefonisch unter 00 800 381 040 26.

MONTAGE DES PRODUKTS

ANBRINGEN DER BROTBACKSCHUSSEL

Vor dem ersten Gebrauch

lhre Kiichenmaschine wird im Werk individuell fur eine optimale Leistung eingestellt. Vor dem
Gebrauch der Brotbackschiissel mit Backdeckel miissen Sie mdglicherweise den Abstand
zwischen Ruhrer und Keramikschissel anpassen. In der Bedienungsanleitung lhrer
Kichenmaschine finden Sie eine detaillierte Anleitung, wie Sie den Abstand zwischen Riihrer
und Schussel anpassen.

WICHTIG: Vor dem Gebrauch mit heilem Seifenwasser reinigen und danach griindlich
abtrocknen. Es ist nicht nétig, die Brotbackschiissel mit Backdeckel mit anderen Mitteln zu
reinigen.

HINWEIS: Diese Brotbackschissel ist fiir alle 4,3 bis 4,8 L Kiichenmaschinenmodelle mit
kippbarem Motorkopf konzipiert, auer Modell KN15E1X. Die Brotbackschiissel mit

Backdeckel ist fir das Backen im Ofen geeignet (bis zu 260 °C). Befolgen Sie diese
Anweisungen, um die Brotbackschussel an Ihrer Kichenmaschine zu befestigen.

1. Stellen Sie die Kiichenmaschine auf '0' (aus) und ziehen Sie den Netzstecker.

2. Entriegeln Sie den Motorkopf und heben Sie ihn an. Verriegeln* Sie ihn anschlieRend,
damit er angehoben bleibt.

3. Stellen Sie die Brotbackschiissel auf die Aufspannplatte und lassen Sie sie einrasten.

4. Befestigen Sie den fir Ihr Rezept bendtigten Knethaken geman den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung lhrer Kiichenmaschine. Neigen Sie den Motorkopf dann wieder nach
unten und verriegeln* Sie ihn.

*Ausgewahlte Modelle verfligen uber eine Verriegelungsoption.



VERWENDUNG DES PRODUKTS

HINWEIS: Die Schritte zur Verwendung des Produkts basieren auf dem beiliegenden Rezept
und koénnen je nach Rezeptur aus anderen Rezeptblichern variieren. Die Brotbackschussel mit
Backdeckel ist fir das Backen im Ofen geeignet (bis zu 260 °C).

TEIG MISCHEN UND KNETEN

1. Nachdem die Schissel und der Knethaken an der Kiichenmaschine befestigt wurden,
geben Sie die Zutaten in die Brotbackschiissel.

HINWEIS: Die Zutatenliste finden Sie auf dem beiliegenden Rezept.
2. Stellen Sie die Kiichenmaschine auf Geschwindigkeitsstufe 2 und vermengen Sie die
trockenen Zutaten. Geben Sie nach ca. 30 Sekunden langsam das warme Wasser hinzu.

Lassen Sie die Zutaten ca. 1% bis 272 Minuten von der Kiichenmaschine kneten (oder so
lange, bis sich der Teig von der Schissel 16st und eine Kugel bildet).

3. Stellen Sie die Kiichenmaschine auf'0' (aus) und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen
Sie den Teig aus der Brotbackschissel heraus.

4. Zum Anheben des Motorkopfes: Entriegeln Sie den Motorkopf und heben Sie ihn an.
Verriegeln* Sie ihn anschlielfend, damit er angehoben bleibt.

5. Zum Entfernen der Zubehorteile: Driicken Sie das Zubehor nach oben, drehen Sie es
und ziehen Sie es von der Zubehoérnabe.

6. Zum Entfernen der Brotbackschiissel: Drehen Sie die Brotbackschissel, um Sie von
der Aufspannplatte zu l6sen.

TEIG FORMEN UND RUHEN LASSEN

1. Kneten Sie den Teig bei Bedarf noch einmal von Hand, bis eine glatte Kugel entsteht, und
legen Sie ihn zurlick in die Brotbackschissel.

2. Geben Sie den Teig in die Brotbackschiissel und bestéduben Sie ihn mit etwas Mehl.
Drehen Sie den Teig mit der Hand, sodass er auf allen Seiten mit Mehl bestaubt ist, und
verschlieBen Sie die Schiissel dann mit dem Backdeckel. Den Teig 60 Minuten gehen
lassen. Anhand der Markierungen* an der Seite der Brotbackschulssel konnen Sie die
Teighohe prifen.

3. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab und legen Sie den Teig vorsichtig auf eine
groRziigig bemehlte Oberflache.

4. Der Teig sollte eine annahernd runde Form haben. Dehnen Sie ihn nach oben aus und
falten Sie ihn anschlielend wie einen Briefumschlag zurtick in die Mitte. Drehen Sie den
Teig leicht und wiederholen Sie den Vorgang flr die Seite, die sich nun oben befindet.
Drehen und falten Sie den Teig auf diese Weise mehrmals, bis Sie drei bis vier volle
Umdrehungen erreicht haben. (Sie werden bemerken, dass das Ausdehnen des Teiges
von Mal zu Mal schwerer wird.)

5. Drehen Sie den Teig anschlieRend um, sodass die gefaltete Seite nach unten zeigt. Die
Teigkugel mit beiden Handen umfassen und die rechte Handflache vorsichtig um den
rechten Rand legen, wahrend die linke Hand den Teig auf der Oberflache dreht. Dadurch
wird der Teig zu einem runden, glatten Laib geformt.

*Ausgewahlte Modelle verfiigen Uber eine Verriegelungsoption.
**Die Markierungen dienen nur zur Orientierung. Die tatsachliche Héhe kann je nach Rezept und
Zutatenmenge variieren.
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VERWENDUNG DES PRODUKTS
(FORTSETZUNG)

TEIG GEHEN LASSEN

1. Bestaduben Sie das Innere der Brotbackschiissel und die Oberseite des Teigs groRzligig
mit Mehl und legen Sie den Teig mit der gefalteten Seite nach unten zuriick in die
Schussel. Verschlieien Sie die Schussel mit dem Backdeckel und lassen Sie den Teig
weitere 30 Minuten gehen.

2. Sobald der Teig aufgegangen ist, den Deckel von der Brotbackschiisse abnehmen und die
Innenseite des Deckels mit Backpapier bedecken oder mit Fett und Mehl bestreichen Den
Teig aus der Brotbackschissel herausnehmen, umdrehen und vorsichtig auf den
Backdeckel legen. Die gefaltete Seite sollte nun nach oben zeigen. Achten Sie darauf,
dass keine Luft aus dem Teig entweicht und die Form nicht beschadigt wird.

TIPP: Um zu vermeiden, dass das Brot am Deckel kleben bleibt, verwenden Sie Backpapier
oder bestreichen Sie den Deckel vor dem Backen mit Fett und Mehl.

TEIG AUF DEM DECKEL EINSCHNEIDEN

1. Schneiden Sie den Brotteig mit einem scharfen Messer oder einem speziellen
Béackermesser ein.

Optional: Bestreuen Sie den Teig mit Mehl oder Krautern oder bestreichen Sie ihn mit
Eierlasur.

2. Setzen Sie die Brotbackschiissel vorsichtig verkehrt herum auf den Backdeckel und den
Teig.

BACKEN

1. Heizen Sie den Backofen auf 232 °C vor. Stellen Sie die Brotbackschissel mit der
Deckelseite nach unten auf die mittlere Schiene und backen Sie den Teig 30 Minuten.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die Ofenschiene so mittig wie mdglich ist, aber oben
dennoch geniigend Platz fiir die Brotbackschiissel mitsamt dem Deckel ist.

TIPP: Wenn Sie den Teig in den Backofen schieben, muss sich der Deckel unten befinden.

2. Nehmen Sie die Schissel vom Deckel ab und backen Sie das Brot weitere 10 Minuten
ohne die Abdeckung, um die Kruste braun werden zu lassen. Lassen Sie das Brot auf
einem Gitterrost komplett auskiihlen, bevor Sie es anschneiden.

WICHTIG: Tragen Sie beim Herausnehmen der Brotbackschissel oder des Gitterrosts stets
Ofenhandschuhe.

PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

1. Die Brotbackschissel und der Deckel kdnnen im Ober- oder Unterkorb der Splilmaschine
oder per Hand in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Achten Sie darauf, sie nach der
Reinigung per Hand grindlich auszuspiilen und abzutrocknen.

2. Stellen Sie die Brotbackschiissel zur Reinigung in der Spulmaschine auf den Kopf.

PFLEGE DER BROTBACKSCHUSSEL MIT BACKDECKEL

1. Um Anhaftungen zu entfernen, lassen Sie die Brotbackschiissel vor der Reinigung in der
Spulmaschine 15 bis 20 Minuten lang in warmem Seifenwasser einweichen.

2. Trocknen Sie die Brotbackschiissel nach der Reinigung immer griindlich ab.



PFLEGE UND REINIGUNG (FORTSETZUNG)

3. Nach der Verwendung der Brotbackschissel mit der Kiichenmaschine sind
moglicherweise Spuren an der Stelle zu sehen, wo die Schiissel an der Basis der
Kiuchenmaschine befestigt wurde. Diese Spuren sind normal und kénnen durch die
Reinigung mit einem Scheuermittel und Schwamm entfernt werden.

4. Sie kénnen auch einen Scheuerschwamm und eine Mischung aus Backpulver und
warmem Wasser verwenden, um Flecken damit kraftig zu schrubben und so die
Fleckenbildung zu reduzieren.

5. Keramikprodukte sollten keinen plétzlichen Temperaturdnderungen ausgesetzt werden.
Um einen thermischen Schock und mdégliche Beschadigungen zu vermeiden, sollten
Produkte aus Keramik nur langsam erhitzt oder abgekuhlt werden.

6. Wenn die Brotbackschissel mit Backdeckel heild ist, vermeiden Sie den Kontakt mit Kélte,
wie kaltem Wasser oder einer kalten Oberflache. Stellen Sie sie nach dem Herausnehmen
aus dem Backofen auf eine neutrale Oberflache und lassen Sie sie vollstandig auskuhlen.

KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN

fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewéahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (“Garantiegeber”) eine Garantie gemafR den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkéufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schréankt diese nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgien, USt-IdNr.: BE 0441.626.053 RPR Brissel (,,Garantiegeber®) eine Garantie gemaf den nachstehenden
Bedingungen.

Die Garantie gilt zuséatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkéufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schrankt diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtméagig von einer
zweijahrigen gesetzlichen Konformititsgarantie gegeniiber dem Verkaufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den
Verkauf von Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 16490octies des belgischen Code Civil), sowie von der
gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte Méangel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

FUR DIE SCHWEIZ:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (,,Garantiegeber®) eine Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten, die in bestimmten Fallen weiter gefasst sein konnen als die hier aufgefiihrten Rechte, und schrankt
diese nicht ein.
1. UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewahrt die Garantie fur die unter 1.b) genannten Produkte, die ein Verbraucher von einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe innerhalb der Lander im Europaischen Wirtschaftsraum, in Moldau, Montenegro,
Russland, Schweiz oder der Tiirkei gekauft hat.
NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fiir das die Dienstleistungen im Rahmen der
Garantie angefordert werden, in einem der unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.
Die Garantiefrist hangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:

b,

C,

Funf Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum.

d

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.

f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewahrt der Garantiegeber dem Verbraucher im Rahmen dieser
Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des Garantiegebers:

- Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder

- Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfiigbar ist, ist der Garantiegeber berechtigt,
das Produkt gegen ein gleich- oder héherwertiges Produkt auszutauschen.
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KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN (FORTSETZUNG)

g) Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich an die landerspezifischen KitchenAid-
Kundendienstzentren oder direkt an den Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien;

Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu

Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu

zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kénnen unterder Telefonnummer 00800 3810 4026
erfragt werden.

FUR DIE SCHWEIZ:

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Telefonnummer: +41 32 475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch
Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Telefonnummer: 032 686 58 50

E-Mail-Adresse: service@novissa.ch
FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
E-Mail-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden, welche Garantieleistung erbracht wird
(Austausch des Produkts oder eines Produktteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder Produktteils
erforderlich ist.

Die Kosten fiir die Reparatur, einschlieRlich der Ersatzteile, und die Portokosten fiir die Lieferung eines mangelfreien Produkts
oder Produktteils tragt der Garantiegeber. Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fiir die Riicksendung des
mangelhaften Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von dem Garantiegeber oder
dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fiir eine
angemessene Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung fir die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs oder der Rechnung.

h

2. EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fir Produkte, die fiir private Zwecke genutzt werden. Wenn die Produkte fiir berufliche oder gewerbliche
Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie nicht.
Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem VerschleiR’, unsachgemafer oder missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter
Verletzung der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schléage).
Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verandert oder umgebaut wurde, z.B. Umbauten von 120-V-Geréaten zu
220-240-V-Geraten.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerat.
Nur fir DEUTSCHLAND:Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit
eine Haftung nicht zwingend gesetzlich vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

b

C,

d

e

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen dem Endkunden die KitchenAid-
Kundendienstzentren fiir Fragen und Informationen trotzdem zur Verfiigung.
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KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN (FORTSETZUNG)

Fir allgemeine Fragen stehen lhnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur Verfligung: DEUTSCHLAND -
BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.kitchenaid.eu
www.kitchenaid.eu (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fiir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt Ihr neues KitchenAid-Gerat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle Rechte vorbehalten.
KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine ist eine Marke in den USA und andernorts.
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