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De beste manier om aan de slag te gaan is via onze online content. Scan om handleidingen, video's

en meer productondersteuning

Bekijk voor probleemoplossing en onderhoud de gebruikershandleiding en/of online producthandleiding.

te bekijken.

Snelstartgids

i@

1. Installeer het waterfilter en vul het
waterreservoir.

TIP: Laat het waterfilter 5

minuten weken voor je het in de

waterfilterhouder doet.
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3. Zet het apparaat aan.
OPMERKING: Als het lampje van

de knop voor de heetwatermodus
knippert, scan je de QR-code of
bekijk je het gedeelte 'Instructies voor
het ontluchten van de pomp' in de
gebruikershandleiding en/of online
producthandleiding .

4. Kies een filterbakje en plaats het in
de filterdrager.

Tabel om filterbakjes te kiezen:

TYPE FIL- LOCATIE VAN | DOSERING
TERBAKJE | SHOT | MALINGSKNOP | (GRAM) | GEBRUIKVOOR
Enkelwan- 1 shot
dig 10-12 Vers gemalen
— U koffiebonen
Enkelwan- 2 shots
dig Vers gemalen
/ @ 1719 koffiebonen
Dubbele 1 shot G I
wand 1012 ee? veLsgerga en
— - of gebrande
U koffiebonen
Dubbele 2 shots G I
wand 1719 ee? veLsgerga en
— @ P - of gebrande
koffiebonen
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5. Plaats de filterdrager in de houder
onder de maler.
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7. Selecteer de koffiedosering en
maalhoeveelheid die aansluit bij het
filterbakje.

9. Verwijder de filterdrager en druk
de koffie gelijkmatig aan met de
stamper tot aan de lijnmarkering in
het filterbakje.

LU0

11. Selecteer Espressomodus en pas
de temperatuur en dosering aan.

6. Draai aan de knop om de
maalgraad te bepalen.

8. Druk op de knop om het malen
te starten en de ingestelde
hoeveelheid koffie te malen.

10. Plaats de filterdrager in de
groepskop en draai om te
vergrendelen.

12. Druk op de startknop om de
geselecteerde espressoshot te
krijgen.

OPMERKING: Om zeker te zijn van een goede werking moet je ervoor zorgen dat
de indicator van de knop voor de maalhoeveelheid is uitgelijnd met de puntjes. Als
de knop tussen de instellingen in is gepositioneerd, werkt de machine niet.
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Handleiding voor espressoshots

Ideale espresso

De druk moet binnen het bereik voor espresso

vallen voor de ideale espresso.

Aandachtspunten
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Vlotte doorstroming

Dikke cremalaag

Goed in evenwicht en zacht

Tips voor aanstampen

1. Stamp de gemalen koffie
stevig en gelijkmatig aan.

TIP: Gebruik altijd vers gemalen koffie.

. Gebruik een vlakke ondergrond

en de markering in het filterbakje
om ervoor te zorgen dat de
gemalen koffie gelijkmatig is
verdeeld.



Handleiding voor espressoshots

Te weinig extractie
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Waterige
doorstroming

Dunne
cremalaag

Espresso is lichtbruin
Smaakt slapper en wateriger

Dosering
Verhoog de dosering

TIP: Gebruik een dubbelwandig
filterbakje als je shots steeds te
weinig extractie hebben.

Malingsniveau
Zet de maalgraad fijner
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Te veel extractie

Aandachtspunten

Inconsistent YY Dunne

druppelen cremaring

Espresso is donkerbruin
Smaakt bitter en verbrand

Dosering
Verlaag de dosering

Malingsniveau
Zet de maalgraad grover

Je drankje personaliseren

1. Vul de melkkan tot de onderkant
van de giettuit (ongeveer 1/3 vol).

3. Voor schuim steek je de punt van
het stoompijpje tot net onder het
oppervlak van de melk en houd je
de kan onder een hoek vast. Druk
op de startknop.
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5. Als je de losse tuit voor heet
water wilt gebruiken, schakel je
naar de modus voor heet water.
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2. Selecteer de stoommodus. Richt
het stoompijpje op de lekbak en
druk op de startknop om deze te
reinigen.

4. Om op te warmen steek je het

stoompijpje dieper in de melkkan.
TIP: Maak het stoompijpje na elk
gebruik schoon.

6. Plaats eerﬁopje onder de tuit
voor heet water, selecteer de
juiste hoeveelheid en druk op de

startknop.
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