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Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur

STARFSLEYFI

fyrir sendingapjonustu matvaela (Wolt Enterprises Iceland) ad Bjargargétu 1,
F2327933, rymi 010101.

Nafn leyfishafa: Wolt Enterprises Iceland ehf.
Heimilisfang: Efstaleiti 5 Péstnumer: 103
Kennitala: 640123-1170

Utgafudagur leyfis: 14. mars 2023 Gildir til: 14. mars 2035

Starfsleyfi petta er gefid Gt samkvaemt akvadum laga nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir
med sidari breytingum og laga nr. 93/1995 um matvali pegar um matvaeli er ad reda. Leyfishafi skal
hlita akveeOum framangreindra laga, einnig laga nr. 6/2002 um tébaksvarnir med sidari breytingum.
Einnig akvedum annarra laga, reglugerda og starfsleyfisskilyrda sem um starfsemina kunna ad gilda.

Leyfi0 er einnig gefid ut med sérteekum starfsleyfisskilyrdum Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur fyrir
Wolt heimsendingapjonustu med matveeli.

Fyrirhugadar breytingar a huisnadi, framleidslu eda rekstri skulu gerdar i samradi vid Heilbrigdiseftirlit.
Vid flutning eda eigendaskipti fellur starfsleyfid ur gildi nema nyr rekstraradili seeki um ad leyfid feerist
yfir 4 hans nafn.

Framsal pessa leyfis er 6heimilt. Skylt er ad framvisa starfsleyfinu pegar opinber eftirlitsadili 6skar pess.
Starfsleyfi petta skal hanga uppi 4 dberandi stad.

Heimilt er ad endurskoda starfsleyfi pegar porf krefur. Leyfishafi skal greida starfsleyfis- og
eftirlitsgjold samkvaemt gildandi gjaldskra.

Reykjavik, 14. mars 2023
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Sérteek starfsleyfisskilyrdi Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur fyrir Wolt

1. Leyfi

heimsendingapjéonustu med matveeli.

Rekstraradili: Wolt Enterprises Iceland ehf, kt. 640123-1170

Rekstraradili heimsendingarpjonustunnar skal hafa gilt starfsleyfi hja
Heilbrigdiseftirliti Reykjavikur.

Starfsleyfisskilyrdi pessi gilda fyrir rekstraradila Wolt heimsendingarpjonustu.
Starfsleyfisskilyrdin skulu vera adgengileg hja rekstraradila.

Framsal starfsieyfis er dheimilt.

2. Skyldur starfsleyfishafa, matveeladryggi og markadssetning

a.

Rekstraradili skal sja til pess ad starfsemi og rekstur sé i fullu samrami vid
skilyrdi pessi og gildandi l6g og reglur sem um starfsemina gilda.

Starfsleyfi skal vera aberandi fyrir vidskiptavini og vera 3 heimasidu
fyrirtaekisins,

Rekstraradili skal starfraekja matvaeladryggiskerfi (innra eftirlit) sem tekur mid
af starfseminni og umfangi hennar.

Rekstraradili ber abyrgd & ad matvali og umbudir peirra, sem dreift er,
Shreinkist ekki eda spillist @ annan hatt. Matveeli i flutningi skal geyma pannig
a0 pau verdi ekki fyrir skemmdum eda spillist @ annan hatt.

Rekstraradila er skylt ad dreifa eingongu matvalum fra matvalafyrirteekjum
me0d starfsleyfi.

3. Fyrirkomulag 4 starfsemi

d.

Heimsendingarbjonusta med matveeli fra veitingastédum og
matvoruversiunum.

Sala fer fram i gegnum rekstraradila (app og heimasida).

Kvartanir fara fram i gegnum pjonustubord Wolt og skal Wolt halda utan um
paer med skriflegum haetti.

4. Flutningsteeki og banadur

a.

Nota skal par til gerd flutningstaeki til ad flytja matvaeli, s.s. bila med kzli- eda
frystibunadi, kaelikassa/-toskur, hitakassa/-toskur eda eftir pvi sem vid a.
Flutningsbunadur sem notadur er vid starfsemina skal ekki vera notadur til
einkaafnota.

Flutningstaeki skulu vera audveld i prifum og vera & prifadeetlun. prifa parf
flutningstaeki adur en pau eru notud til ad flytja matvali og eftir hverja notkun.
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d. Rekstraradili skal sja fyrir neegjanlega gédri adstodu til geymslu bunadar (s.s.
toskur) sem ekki eru i notkun. Husnaedi parf ad vera audvelt i prifum og
meindyrahelt.

e. Tryggja parf ad matvaeli og umbudir peirra mengist ekki eda spillist vid flutning;
t.d. ma ekki flytja dyr, reykja eda nota rafsigarettur a sama tima og matvaeli eru
flutt.

5. Medferd matvaela og matvaelasnertiefna

a. Gaeta skal fyllsta hreinlzetis vid flutning, geymslu og medferd & matvaelum og
matveelasnertiefnum.

b. Matvaeli, umbudir peirra og matvaelasnertiefni skulu aldrei standa beint a golfi
og ovarin matvali aldrei nzer gélfi en 50 cm.

c. Kalivara skal geymd vid 0-4°C og frystivara vid a.m.k. -18°C. Heitum matveelum
skal haldid vid 60°C eda haerra hitastig.

d. Umbudir utan um matveeli skulu vera heilar, hreinar og péttar svo matvaeli
mengist ekki eda spillist vid flutning.

e. Umbudir utan um matvasli skulu zetladar fyrir matveeli.

6. Framleidslu- og dreifingaradilar
a. Oll matvaeli skulu framleidd af adila sem hefur gilt starfsleyfi sem heimilar
framleidslu umreeddra matveela.

7. Midlun upplysinga um matvaeli til neytenda

a. Rekstraradili ber dbyrgd 3 ad midla upplysingum um matveeli til neytenda sbr.
reglugerd nr. 1294/2014 sem innleidir hér 4 landi reglugerd Evrépusambandsins
nr. 1169/2011 um midlun upplysinga um matveeli til neytenda.

b. Oheimilt er ad dreifa matvaelum pannig ad bau blekki neytendur ad pvi er vardar
uppruna, tegund, geedaflokkun, samsetningu, magn, edli eda ahrif.

c. Rekstraradili skal tryggja ad matvalaupplysingar séu audveldlega tiltaekar vid
s6lu matvaela i gegnum app/heimasidu pannig ad neytendur hafi upplysingar
um innihald matvaela (m.a. ofneemis- og 6polsvalda) og geti pannig tekid
upplysta akvordun um kaup a matvaelum.

8. bjalfun starfsfolks
a. Til stadar skal vera pjalfunardatlun og skraningar.
b. Umgengnisreglur skulu vera til stadar fyrir starfsmenn sem sja um flutninga a
matvaelum. Umgengnisreglur skulu kynntar starfsfolki vid upphaf starfs.

9. brif og raestiadstada
a. Til stadar skal vera vidunandi adstada til prifa a bunadi.
b. Efni sem notud eru skulu vera vidurkennd efni til nota i matveelafyrirtaekjum.
c. brifadzetlun og verklysingar purfa a0 vera til stadar.
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10. Samningur vid efnalaug
a. Rekstraradili hefur heimild til a0 gera pjénustusamning vid efnalaug med
starfsleyfi fra heilbrigdiseftirliti vegna prifa og geymslu a téskum sem notadar
eru vid heimsendingapjénustu.
b. Toskur & ekki ad geyma & heimili eda 68ru rymi sem tengist pvi, s.s. geymslum,
bilskar eda skar.

11. Matvaeladryggiskerfi
a. Matvalafyrirtaeki skulu starfraekja matveeladryggiskerfi (innra eftirlit) sem tekur
mid af starfseminni. Pad er a abyrgd stjérnanda matvaelafyrirtaekisins ad greina
haettur sem fylgja starfseminni og stjérna peim med videigandi bunadi og eftirliti
svo ad matvaeladryggi sé tryggt.
b. Innra eftirlit rekstraradila skal na yfir upplysingagj6f um matveeli, rekjanleika,
hitastigseftirlit, prifadeetlun, prif, kvartanir og pjalfun og fraedslu starfsmanna.
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