
*Nicht biologischer Herkunft  Vegan V 
**Wildsammlung  Vegetarisch 

FRÜHSTART BIS 11:30 UHR 
   
Granola 8 

 

 Weitblick Porridge 8  
 

Bio-Joghurt | Birne | Hausgemachtes 
Granola 
Organic yogurt | pear | homemade granola 

 Zwetschge | Nüsse | Honig 
Optional mit HafermilchV +0,60 
Porridge l plum | nuts | honey 
Optional with oatmilkV + 0,60 

 

   
 WEITBLICK SAUERTEIG SANDWICH 

 
18 

Gefüllt mit Pastrami, Käse & saisonalem Gemüse. Vollendet mit Spiegelei, Speck & Currymayo 
Crispy sourdough bread filled with beef-pastrami, cheese and seasonale vegetables. Finished with bacon, 
a sunny side up & curry mayo 
 

 

   

   

Herzhaftes Omelett 12 
 

  Pancakes 13 
 

Saisonales Gemüse | Frischkäse | 
Sauerteigbrot 
Optional mit Speck +4 
Omelet| seasonal veggies | fresh cheese | 
Sourdough bread 
Optional with bacon + 4 
 
 

 Zimt-Topfen | Honig | Nüsse 
pancakes | cinnamon-curd |honey | nuts 

 
 

WEITBLICK-KIPFERL 
   
Original Kapruner Kipferl 13 

 

 Lachsforelle Kipferl 15  
 

Rindersaftschinken | Alpenkäse| 
Bergkräutertopfen | saisonales Gemüse 
Brioche | beef-ham | seasonal veggies | cheese 

|farm cheese | herbal spread | cress 

 gebeizte Lachsforelle | Rote Rüben-topfen 
|saisonales Gemüse| Kresse  
Brioche | pickle salmon trout |  
beet-root spread |seasonal vegetables 

   

Vegetarisches Kipferl  12 
 

    
 

Brie | Salat | Feigensenf 

Brioche |brie |fig-mustard |salad 
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AB 11:30 UHR 

VORSPEISEN & SUPPEN 

Pinzgauer Anti Pasti* 19 
 

 Beef Tatar vom Jungrind 23 
 

Regionale Leckereien aus dem Pinzgau 
Local Appetizers from Pinzgau 
 

 Misomayo | eingelegtes Gemüse | 
Sauerteigbrot 
Beef Tatar | Miso mayonnaise | pickled 
vegetables | sourdough bread 

   

Kürbiscremesuppe 8 
 

 Bouillon vom Rind 8 
 

Geröstete Kürbiskerne | Kürbiskernöl 

Creamsoup of pumpkin l pumpkinseed oil l 

roasted pumpkin seeds 

 Frittaten 
bouillon of beef | sliced pancakes 

   
 

Gegrillter Spitzkohl  15 
 

 
 

  

Miso-Beurre Blanc | Hummus  
Grilled cabbage |miso-beurre blanc| hummus 

 

  

WEITBLICK BOWLS 
   
Garten Bowl  15 

 

 Hendl Bowl 23 
 

Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen| Verjusdressing| Misomayo 
lentils | vegetables |  
sprouts | nuts | seeds | miso majo  

 Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen| Verjusdressing| Misomayo 
Chicken breast | lentils | vegetables |  
sprouts | nuts | seeds | miso majo 

   

Frischkäse Bowl 18 
 

 Gebeizte Lachsforelle Bowl 23 
 

Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen | Verjusdressing| Misomayo 
Fresh cheese | lentils | vegetables | sprouts | 
nuts | seeds | verjusdressing | miso majo 

 Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen| Verjusdressing | Misomayo 
Pickle salmon trout | lentils | vegetables | 
sprouts | nuts | seeds | miso majo | 
verjusdressing 

   

Garnelen Bowl* 25 
 

 Rind Bowl 24 
 

Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen | Kresse | Verjusdressing| 
Misomayo 
Prawns* | lentils | vegetables | sprouts | nuts 
| seeds | miso majo | verjusdressing 

 Linsen | Rohkost | Sprossen | Nüsse | 
Samen | Kresse | Verjusdressing| 
Misomayo 
Beef | lentils | vegetables | sprouts | nuts | 
seeds | miso majo | verjusdressing 
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PASTA, VEGGI & FISCH 

   
 WEITBLICK SAUERTEIG SANDWICH 

 
18 

Gefüllt mit Pastrami, Käse & saisonalem Gemüse. Vollendet mit Spiegelei, Speck & 
Currymayo 
Crispy sourdough bread filled with beef-pastrami, cheese and seasonale vegetables. Finished with 
bacon, a sunny side up & curry mayo 
 

 

   

   

   
Geflämmte Lachsforelle 27 

 

 Reh-Ragout 24 
 

Topinamburcreme | Topinamburcrumble 
Burned salmon- trout filet |cream of jerusalem 
artichoke|  

 Tauernpasta | Würzelgemüse 
Venison-ragout | pasta | root-vegetables 

   

Bachsaibling 29 
 

 Pinzgauer Kasnocken 15 
 

Erdäpfel-Nidei| Beurre Blanc | Rote-Rübe 
Char filet | local potatoe-gnocchi | beurre 
blanc | beet-root 

 Bergkäse | geröstet Zwiebel 
Pinzgauer cheese-spaetzle | alp-cheese | 
roasted onions 

   

              
 

  

   

 
 

  

ALL ABOUT STEAKS 
   
Cuts  

Filet 200g 36 
 

 Sides  

Kartoffelpüree 7 
 

Rib Eye 300g 28 

Strip Loin 300g 27 
 

 Glasierte Karotten 7 

Grillkartoffel 7 

Optional mit Garnelen* 3 Stk. 9 
 

  
 

   
 

Alle Steaks werden mit Kräuterbutter, Chimmichurri und Jus serviert. 
All Steaks are served with herbalbutter, chimmichurri and Jus. 
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KINDER / KIDS 
   
Almpasta 9 

 

 Grillwürstel 12 
 

Tomatensauce | Bergkäse 
Pasta | tomato sauce | cheese 

 Bratkartoffeln | Grillgemüse 
Grilled sausage | potatoes | vegetables 

   

Kinder Kasnocken 9 

Bergkäse | Röstzwiebel 
Cheese-spaetzle kids portion I alp-cheese I 
roasted onions 

   

  
 

 

SÜSSER ABSCHLUSS 
   
Dinkel-Kaiserschmarrn 15 
 

 Buchteln 11 
 

Apfelmus | Honig |Vanille Eis* 
20 Minuten Wartezeit  
 
Austrian-styled pancake | applemus | honey | 
vanilla ice cream* 
20 minutes waiting time 

 Gefüllt mit Marillenmarmelade | 
Alpenkaramell-Eis  
Stuffed germ-pastry | apricot-jam | caramel 
ice cream 

 

   

Hausgemachter Apfelstrudel 9 
 

 Topfenknödel 13 
 

Vanille Eis* 
Homemade apple strudel | vanilla ice cream* 

 Zwetschgen-Röster 
Traditional curd dumpling | plum-roast 

   

   

 


