
 

   

 

  

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HISN 於 7/7(六) 舉行鏡面星空蛋糕班，學習製作藍莓味 mossue 

cake，並以朱古力糖漿等材料，手製出夢幻的銀河系蛋糕。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
大家動作俐落，迅速將忌廉打至

企身，並將其他材料混合在內，

完成 mossue cake 的部份 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

導師教授高效的製作方法，大家需要分

別塗上 2 次糖漿，才能營造鏡面效果 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大家選擇心儀的顏色，拉畫出屬於自己的小宇宙。 



 

 

 

 

 

用刀輕輕一按，就能製作出一抹抹

銀河，再加以閃粉裝扮成恆星後，

蛋糕便大功告成！ 


