PANDEKAGER MED MARCIPAN

Laekre pandekager med marcipan og hvidtol

er en perfekt dessert til at fuldende en skon
grillaften. Hvidtoellen er med til at gore de laekre
dessertpandekager mere sprode.

Det skal du bruge
100 g hvedemel

20 g sukker

5 g vaniljesukker

2xg

125 g meelk Pandekager

50 g marcipan — giver ca. 10 pandekager
50 g smor

75 g hvidtel

Sadan ger du

1. Vej hvedemel af i en skdl sammen med sukker og vaniljesukker.
Ror eggene i.

2. Pisk derefter meelken i pandekagedejen, s der ikke er klumper

tilbage.

. Rivmarcipan ned i dejen, og kom ogsa smeltet smor i.

4. Til sidst reres hvidtel i — veer helt sikker pa, at der ikke er
klumper i pandekagedejen.

5. Stil den i keleskabet i 30 minutter.

6. Bag pandekagerne ved direkte varme pa en Weber stegepande
— kom en klat smor pa panden, nar du bager de forste
pandekager.
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Tips: Servér de feerdigbagte pandekager lune — gerne sammen med
vaniljeis og friske beer, fx jordbazer, brombaer og blabeer.
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