/AGGELETTER MED BACON OG PORRE

Aggeletter —lekre tarteletter med bacon, porre
og &g. Velegnede til brunch, pdskefrokosten eller
som en ekstra let aftensmad serveret med en
lekker salat til.

Det skal du bruge
200 g bacon

2 porrer

5eg

80 g creme fraiche

¥, tsk. salt

Peber

10 tarteletskaller

Sadan ger du

1. Forvarm grillen til indirekte varme ca. 180 grader

2. Steg baconen helt spred pa en pande, og lad den dryppe af pa
fedtsugende papir

3. Skeer toppen af porrerne og kassér toppene, rens porrerne for
jord. Skeer porrerne igennem pa langs og snit dem helt fint.

4. Pisk creme fraiche, sg, salt og peber sammen, og tilszet
derefter porrer og bacon i &ggemassen. Aggeletter

5. Seet tarteletterne pa en grillbakke eller ildfast fad. — letret til 4 personer

6. Fordel eggefyldet i tarteletskallerne, og bag tarteletterne pa
grillen i ca. 22 minutter, til eggemassen har sat sig.

Tip: Server med en laekker salat, og du har et helt maltid.
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