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DESIGN DU
TEST

• Test à l'aveugle en environnement 
contrôlé

• Monadique séquentiel
• Dates du terrain: 4/07/2023-8/07/2023

CIBLE
CONSOMMATEUR

PROTOCOLE
DU TEST

• Directement depuis le pot
• Méthode d'anonymisation : boite de masquage 
• Contextualisation : "Yaourt avec des céréales, du 

muesli et des noix qui contribue à la santé digestive, 
j'aimerais avoir votre avis à ce sujet."

• Les consommateurs sont priés de prendre au 
minima 3 cuillères et d'aller au fond du pot

IDDC/expérience utilisateurs
le 5/07/2023

TEST 
D’ÉQUIPE

• N= 360/ N=240
• N=120 en monadique pure
• Lecture sur les personnes en quête de santé (n=120 sur des données agrégées).
• Tous consommateurs de yaourts avec céréales et yaourts bien-être sur les 3 mois

• Non-rejeteurs de yaourt aux céréales / Non-rejeteurs d'ACTIVIA
• 50% hommes / 50% femmes
• Agés de 18 à 65 ans.

TEST DESIGN

ACTION 
STANDARD

• SUPÉRIORITÉ par rapport à l'EXISTANT et au CONCURRENT 
(POUR TOUS)

- sur l’Appréciation Générale (AG)
- sur les Points de Différentiation (PDD)
• HARMONISATION (POUR LES CÉRÉALES ET LE MUESLI)
- Formule d'un autre marché : aucune diminution des scores sur les 

attributs vs formule actuelle, supériorité vs concurrent.



• DESCRIPTION DES ECHANTILLONS DE MUESLI

LISTE D’INGREDIENTS

INFORMATIONS NUTRITIONELLES
Glucides
Dont sucre
Matière grasse

4.5%
3,25 %

Non

12%

MASSE BLANCHE
Protéine
Matière grasse
Chymosine

PREPARATION DES FRUITS
Dosage des fruits de la prep.

Muesli 3,5% 
(Blé, avoine, noisette, amande, noix, 

raisins secs)
% raisins secs: 1,19%

13,5 g
5,8 g
2,9 g
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Monadique séquentiel (n=360)

ACTIVIA FR 
MUESLI

(A)

Couleur 91% B

Bonne appréciation générale du goût 91% C

Gout du Muesli Naturel 87% C

Intensité du goût du Muesli 81% BC

Trop 10% C

Pas assez 9% AC

Fait à base de vrai Muesli 86% C

Quantité de Muesli 75% BC

Pas assez 12% BC

Quantité de raisins secs 67% C

Trop 13%

Morceaux croquants 71% C

Pas assez 25% C

Bon équilibre entre le produit laitier et les céréales 86% C

Gout du produit laitier 91% bC

Gout résiduel plaisant 90% C
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