
Provoleta fundida con coulis de tomates
Queso provolone con un dulce coulis de tomate.

Arancinis con queso mozarrella
Croquetas de arroz arbóreo, rellenas de setas queso mozzarella sobre salsa napolitana.

Caprese en reducción de aceto balsámico
Clásica representación de bandera italiana con tomate, albahacon, queso mozzarella de búfala, aderezada con reducción de 
balsámico.

Costrinis o brusquetas
Pan tipo focaccia al pesto, con queso crema gratinado, remontado con aguacate, cherrys y zuquinnis con toque de reducción 
de balsámico.

MARGARITA
Tomate, queso y albahacon.

PERAS Y PROVOLONE
Tomate, queso, provolone, 
champiñón y peras.

Especialidad de la cocina italiana elaborada de forma similar a 
la pizza, pero completamente cerrada por una masa crujiente 
cocinada al horno y rellena de queso, carnes y/o vegetales.

Margarita al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella y albahacon.

Provolone, portobello y peras
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, provolone, champiñón portobello 
y peras confitadas.

Hawaiana al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, piña melada en panela y jamón 
tipo york.

Diavola
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, salami y pepperoni.

Stagioni al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, champiñón, alcachofa, aceitunas 
y jamón.

Pollo y champiñón al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, pollo confitado a las finas hierbas, 
mantequilla y champiñones al ajillo.

Makaná al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, pollo confitado a las finas hierbas, 
mantequilla, puerro, maíz tierno, tocineta, queso campesino y salsa bechamel. 

Tex-mex al forno
Pomodoro al San Marzano (Tomate italiano carnoso), queso mozzarella, pork belly (chicharrón), maíz 
tierno, jalapeños y lonjas de aguacate con pico de gallo.

$22.000

$22.000

$19.000

$18.000

$22.000

DIAVOLA 
Tomate, queso, salami y pepperoni.

POLLO Y CHAMPIÑÓN

$26.000

$24.000

$18.000

$22.000

$20.000

Personal Mediana Familiar

$30.000 $38.000

$24.000 $38.000 $49.000

$26.000 $40.000 $52.000

$30.000 $45.000 $58.000

$26.000 $40.000 $52.000

$26.000 $40.000 $52.000

$30.000 $45.000 $58.000

$30.000 $45.000 $58.000

HAWAIANO $24.000

E N T R A DA S

P I Z Z A

CA L ZO N E



Canelones rellenos de ragú (boloñesa), gratinados con salsa bechamel y queso mozzarella.

Aperritife
Aperitivo aperol, vino espumoso rosado, tónica y naranja.

Rose
Licor de campari, vodka mandarín, espumoso rosado y cereza.

$28.000

$21.000

$27.000

$20.000

$17.000

LIMONADA NATURAL

LIMONADA DE COCO

LIMONADA CEREZADA 
Jugo de limón, azúcar y granadilla.

LIMONADA DE HIERBABUENA

SODA ARTESANAL (MARACUYÁ O MORA)
Bebida gasificada con frutos naturales.

GATORADE

GASEOSA LATA (POSTOBÓN)

GASEOSA LATA (COCA COLA)

GASEOSA FLEXI (COCA COLA)

CERVEZA EN LATA 

CERVEZA MICHELADA

CERVEZA CORONA (LATA)

CERVEZA CORONA MICHELADA 

$8.000

$11.000

$9.000

$9.000

$4.600

$6.000

$4.200

$5.500

$6.000

$6.000

$8.000

$6.400

$10.000

Pizza de crema de 
avellanas y frutas
Pizza personal con crema de 
avellanas, fresas, banano con 
un toque de queso.

$15.000 Helado de cassatta
Suave base bizcochuelo rellena de helado.

$15.000 Panna cotta 
de café

$15.000

Mon amour
Triple sec, espumoso rosado y aperol.

Lambruco cooler
Vino lambrusco, naranja, ginger y almíbar de isabelina.

CA N E L LO N I S  A L  F O R N O

C O C K TA I L S

B E B I DA S

P O S T R E S

317 648 8065Pídela a domicilio en Melgar 
o desde cualquier punto del Centro de Vacaciones.


