
LES ENTRÉES / Appetizers

ASSORTIMENTS DE VIENNOISERIES, 
DANOISES, MUFFINS 
Assortment of pastries, Danish pastries, muffins

BAGELS, OMBLE DE L’ARCTIQUE FUMÉ, 
OIGNONS ROUGES, CÂPRES, 
FROMAGE À LA CRÈME  
Bagels with smoked Arctic char, 
red onions, capers, cream cheese

PARFAIT DE YOGOURT, FRUITS FRAIS, GRANOLA 
Yogurt parfait with fresh fruits and granola

PLANCHE DE CHARCUTERIES 
ET FROMAGES LOCAUX  
Local charcuterie and cheese platter

SANDWICHS SUR MINI CROISSANTS, 
ŒUF DUR, AVOCAT ET BACON  
Mini croissant sandwiches with 
hard-boiled egg, avocado, and bacon

STATION D’OMELETTES 
Omelette station

PÂTES / Pasta

RADIATORI CARBONARA, PANCETTA, 
FROMAGE PECORINO, POIVRE NOIR  
Radiatori Carbonara with pancetta, 
Pecorino cheese, and black pepper

 ZITI AU FOUR, SAUCE ROSÉE, 
MOZZARELLA, BASILIC FRAIS  
Baked ziti with rosé sauce, 
mozzarella, and fresh basil

LA RÔTISSERIE / Rotisserie

SAUCISSE À L’ÉRABLE, BACON FUMÉ 
Maple sausage, smoked bacon

JAMBON SUR L’OS À L’ANANAS 
ET SIROP ÉRABLE  
Pineapple and maple syrup-glazed bone-in ham

QUICHE AUX ÉPINARDS ET FROMAGE FETA 
Spinach and feta cheese quiche

PASTRAMI, SAUCE MOUTARDE À LA CRÈME 
ET PERSIL  
Pastrami with creamy mustard parsley sauce

LES ARRIVAGES / Seafood

MORUE D’ALASKA, PATE À LA BIÈRE, 
SAUCE TARTARE AU RAIFORT  
Beer-battered Alaskan cod with 
horseradish tartar sauce

MOULES MARINIÈRES, 
CHARDONNAY ET CRÈME FRAICHE  
Mussels in a Chardonnay and 
crème fraîche marinade

LES À CÔTÉ / Sides

POMMES DE TERRE GABRIELLE FRITES, 
LARDONS ET CIBOULETTES 
Fried Gabrielle potatoes with lardons and chives

FÈVES AU LARD, SIROP D’ÉRABLE FUMÉ 
Baked beans with smoked maple syrup

CAROTTES NANTAISES RÔTIES, 
SAUCE TAHINI ET NOISETTES RÔTIES  
Roasted Nantes carrots with 
tahini sauce and toasted hazelnuts
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LES ENTRÉES / Appetizers

ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES, 
DANOISES, MUFFINS  
Assortment of pastries, Danish pastries, muffins

BAGELS, OMBLE DE L’ARCTIQUE FUMÉ, 
OIGNONS ROUGES, CÂPRES ET 
FROMAGE À LA CRÈME 
Bagels with smoked Arctic char, 
red onions, capers, and cream cheese

PARFAIT DE YOGOURT, FRUITS FRAIS, GRANOLA 
Yogurt parfait with fresh fruits and granola

PLANCHE DE CHARCUTERIES 
ET FROMAGES LOCAUX  
Local charcuterie and cheese platter

SANDWICHS SUR MINI CROISSANTS, 
DINDE TRANCHÉE, FROMAGE BRIE ET 
FEUILLES DE ROQUETTE   
Mini croissant sandwiches with 
sliced turkey, Brie cheese, and arugula

STATION D’OMELETTES 
Omelette station

PÂTES / Pasta

CASSEROLE DE DITALINI, CHEDDAR FORT, 
ET CROÛTE DE DORITOS  
Ditalini casserole with 
sharp cheddar and a Doritos crust

LINGUINI, PALOURDES, VIN BLANC, 
CITRON ET PERSIL 
Linguini with clams, white wine, lemon, and parsley

LA RÔTISSERIE / Rotisserie

CONTRE-FILET RÔTI DOUCEMENT, ÉPICES À 
STEAK MONTRÉALAISES, SAUCE DEMI-GLACE 
Slow-roasted striploin with 
Montreal steak spices and demi-glace sauce

SAUCISSE À L’ÉRABLE, BACON FUMÉ 
Maple sausage, smoked bacon

OMELETTE WESTERN, OIGNONS ET 
POIVRONS GRILLÉS  
Western omelet with grilled onions and peppers

POULET FRIT, MIEL PIQUANT, PAIN BLANC TEXAN  
Fried chicken with spicy honey 
on Texan white bread

LES ARRIVAGES / Seafood

SAUMON IRLANDAIS EN CROÛTE 
DE FINES HERBES  
Irish salmon with an herb crust

CALMARS FRITS, SAUCE MARINARA ET RAIFORT 
Fried calamari with marinara and horseradish sauce

LES À CÔTÉ / Sides

ASPERGES VERTES CUITES À LA VAPEUR, 
BEURRE NOISETTE ET AIL RÔTI 
Steamed green asparagus with 
brown butter and roasted garlic

TATER TOTS, FROMAGE ÉPICÉ 
Spicy cheese tater tots

GRATIN DE CHOU-FLEUR RÔTI AU FOUR 
Roasted cauliflower gratin
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MENU ENFANTS / Kids menu
SLUSH / Slushie

MAÏS SOUFFLÉ / Popcorn

BONBONS / Candy

MACARONI AU FROMAGE / Mac and cheese

FILETS DE POULET ET SAUCES: AIGRE-DOUCE, MIEL MOUTARDE / 
Chicken tenders with sweet-and-sour, honey mustard sauces

MINI-PIZZAS (FROMAGE OU PEPPERONI) / Mini pizzas (cheese or pepperoni)

BROCHETTES DE FRUITS / Fruit skewers

BÂTONNETS DE LÉGUMES AVEC TREMPETTE RANCH / 
Vegetable sticks with ranch dip

HOSOMAKI D’AVOCATS / Avocado hosomaki

MAKI POULET TERIYAKI / Teriyaki chicken maki
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