
NATAL

COUVERT

pão caseiro de fermentação natural . 

manteiga de tomate seco .  grissinis 

de azeitona & alecrim . tapenade

ENTRADAS

veloute de batata doce e abóbora .

amêndoa torrada

/

carpaccio de novilho .  maionese de queijo 

da i lha .  couve crocante

PRINCIPAIS

peito de frango do campo sous vide .  puré 

de batata doce e laranja .  salva crocante 
/

atum com crosta de amêndoa e ervas . 

puré de cebola caramelizada .  bróculos .

pickle couve roxa

/

risotto de cogumelos com trigo serraceno . 

lascas de São Jorge (vegan)

SOBREMESA 

algarvian tri logia de brûlées .  lavanda . 

alfarroba .  laranja

~ MENU 1 ~			          29€  |  pax



NATAL

COUVERT

pão caseiro de fermentação natural . 

manteiga de tomate seco .  grissinis 

de azeitona & alecrim . tapenade

ENTRADAS

polvo braseado tomate confit .  molho 

beurre blanc .  l imão e coentros

/

abóbora assada mousse de requeijão 

e menta .  rúcula

PRINCIPAIS

peito de pato .  molho de frutos vermelhos . 

puré de castanhas .  bróculos braseados 
 /
peixe do dia .  mousseline de 

coentros .  molho de pimentos vermelhos . 

tomate confit

 /
rissoto de cogumelos com trigo serraceno 

lascas de São Jorge (vegan)

SOBREMESA 

brownie de banana e chocolate . 

amendoim salgado .  gelado de manteiga 

de amendoim

~ MENU 2 ~			          29€  |  pax


