
THON HOTEL SNØ
SELSKAPSMENY 
Våre selskapsmenyer kan serveres i vår restaurant eller i et
av våre selskapslokaler. Lik meny må velges for hele 
selskapet. 

Vi jobber aktivt mot matsvinn, og det er derfor viktig at vi 
får  informasjon om  allergier eller tilpasninger senest to 
dager før arrangementet.  Uanmeldte menytilpasninger kan 
medføre tilleggsbelastning på regning.  

Thon Hotel Snø
2026



MENY 1

DRIKKEFORSLAG FORRETT

Forrett

49,-Kaffe med påfyll per person 

Alle viner inneholder sulfitt 

Hovedrett 

HOVEDRETT

DESSERT

400,-Tillegg for helpensjonsgjester 
1045,-Servert i eget selskapslokale 
895,-Servert i vår restaurant 

675,-L´Authentique Chardonnay Vin de France Frankrike  

675,- Ardechois Terrasses Rouge Rhône Frankrike
725,-Ch. Antonins Bordeaux Superieur Bordeaux Frankrike 

790,-Van Volxem VV Riesling Mosel Tyskland   

Glasert laks med asiatisk touch 
Glasert laks med ponzusaus, sjøgressalat og syltet ingefær 
Inneholder: Fisk, Hvete, Soya, Sesamfrø, Sulfitt

Mør indrefilet med rustikt tilbehør 
Urtepanert indrefilet av okse, servert med hvitløksbakt brokkolini, timianstekte 
poteter, karamellisert sellerirotpuré, tomatkompott og en rik portvins- og 
oksereduksjon
Inneholder: Hvete, Melk, Sulfitt

Silkemyk sjokoladedessert 
Silkemyk sjokoladedélice med ganache, frisk blåbærsorbet og delikat 
blåbærgelé 
Inneholder: Egg, Hvete, Melk

Dessert 
985,- Marenco Brachetto d'Aqui Pineto Piemonte Italia  



MENY 2

FORRETT DRIKKEFORSLAG 

Forrett 

Alle viner inneholder sulfitt  

DessertDESSERT

Hovedrett 

49,-Kaffe med påfyll per person  

HOVEDRETT

745,-Servert i vår restaurant   

400,-Tillegg for helpensjonsgjester 
895,-Servert i eget selskapslokale 

675,-L´Authentique Chardonnay Vin de France Frankrike  
695,-Mosbacher Riesling Trocken Blue Label Pfalz Tyskland 

730,-François-Xavier Barc Altitude Pinot Noir Vin de France Frankrike 
675,- Ardechois Terrasses Rouge Rhône Frankrike

Betsalat med chevre og pancetta 
Salat av røde og gule beter med økologisk chevre, honningglasur, sprø pancetta 
og pinjekjerner
Inneholder: Melk, Pinjekjerner, Sulfitt

Fjellørret med kremet blomkål og urter  
Fjellørret på blomkålpuré, servert med fondantpotet, gressløk beurre blanc saus, 
stekte haricot verts og viltspinat 
Inneholder: Fisk, Melk, Sulfitt

1 500,- Mas Amiel Vintage 2023  Roussillon, Maury Frankrike 

Sjokoladefondant med bjørnebær og hasselnøtt 
Sjokoladefondant med flytende kjerne, servert med bjørnebærkompott og 
kremet hasselnøtt 
Inneholder: Egg, Hasselnøtter, Hvete, Melk



MENY 3

Alle viner inneholder sulfitt  

DESSERT

49,-Kaffe med påfyll per person

400,-Tillegg for helpensjonsgjester 

FORRETT DRIKKEFORSLAG

Forrett

855,-Servert i vår restaurant  

Hovedrett MELLOMRETT

HOVEDRETT

Andebryst med gresskar og portvin 
Andebryst med pommes Anna, gresskarpuré, bringebærrødkål og sprø 
jordskokkchips med sitrus - rips og portvin reduksjon 
Inneholder: Melk, Sulfitt

1005,-Servert i eget selskapslokale 

675,-L´Authentique Chardonnay Vin de France Frankrike  
695,-Quinta da Lixa Pouco-Comum Alvarinho Minho Portugal    

715,-Giovanni Rosso Barbera d Alba Piemonte Italia  

Dessert 

675,- Ardechois Terrasses Rouge Rhône Frankrike

Villreker med mango og avokado 
Argentinsk villreker med mango–chili–koriander-salsa, servert med avokado- og 
limekrem 
Inneholder: Egg, Fisk, Skalldyr, Sulfitt

Sitron–mojito sorbet 
Forfriskende sorbet av sitron og mojito 
Inneholder: Sulfitt

Mandelkake med brunost og bringebær 
Saftig mandelkake med brunostkrem, bringebærgelé og ristede mandler
Inneholder: Egg, Mandler, Melk

1 170,- Dom. Tariquet Les Dernières Grives Gascogne Frankrike  



MENY 4 VEGANSK MENY

HOVEDRETT 

400,-Tillegg for helpensjonsgjester 

645,-Servert i vår restaurant 

DESSERT  

FORRETT

Kokoskrem 
Mangosorbet, pasjonsfruktsaus og ristede pistasjnøtter 
Inneholder: Pistasjnøtter

Grønnsaksterrin 
Av grillede grønnsaker med jordskokkpure, sesongens spirer og bakt jordskokk
Inneholder: Sulfitt

Bakte Beter 
Rødbetekrem, marinerte babyleaves, hasselnøtt og bringebærvinagrette
Inneholder: Hasselnøtter

DRIKKEFORSLAG

Hovedrett 

Forrett

795,-Servert i eget selskapslokale 

675,-L´Authentique Chardonnay Vin de France Frankrike  

675,- Ardechois Terrasses Rouge Rhône Frankrike

895,-Eric Louis Sancerre Loire Frankrike  

695,-Alligrini Valpolicella Veneto Italia  

Dessert 
1 170,- Dom. Tariquet Les Dernières Grives Gascogne  Frankrike  


