Breville

Turn @ your creativity®

VSTO74X



-
e

—

=
=

O
-

(2]
N

Sandwich toaster

INSEIUCHIONS FOr USE....oiiiiiiiee ettt et an 4
Appareil a croque-monsieur

INSEFUCTIONS ...ttt e et e e e e e e e e et e e e e e e ennneeeas 7
Sandwichtoaster

BedienungSanleitung ..........oouiiiiiii e 11
Sandwichera

INSTFUCCIONES A8 USO.....eiiiiiiiiiii ettt e e 14
Tostadeira

INStruGOES de ULIIZAGAOD ... ..t e e e e e e e e e e e e e e e e e e 18
Tostapane

ISTTUZIONT PEF PUSO....eei ittt 21
Tosti grill

GEDIUIKSAANWIJZING .. ..ttt e e e et e e e e e e e e e e e e snbaeeeeeennees 24
Voileipagrilli

1362}V C0 o] o] [T P PER PRSPPI 28
Toastjarn

[N E= 1o o IS o Yo TU v | (SRS PUPR 31
Toastjern

BrUGS@ANVISNING ....ceiiiiiiiiiie ettt e e e ettt e e e et e e e e e et e e e e e e e s nraeeeeeeaaraeaeeeaanre 34
Sandwichtoaster

BrUKSANVISNING ... ceeieiiiiie ettt e e e et e e e e et e e e e e e e ee e e e annes 37
Tostownica

INSErUKCja UZYtKOWENIA .....c..eeiiiiiii et 40
Sendvicovacé

[N E= 1Yo o I o T U v | | PSSP 43
Sendvicovac

NAVOA NA POUZIVANIE ...ttt e e e e e e e e e e e e eeeaeeeaeaeaaeaeeaeeeanananan 47
Szendvicssutd

Hasznalati UtmMUATO ... ..o 50
Prajitor pentru sanviguri

INStructiuni de ULIHZAre ... 53
BG TocTep 3a caHaBu4n

VIHCTPYKLMM 38 YIOTPEOA .....eeeeneiieeeiieeiteeeesieeeeeie e et e e st e e s e e e nneeeesnteeesmneeeenneeeennneeennnes 56
Toster za sendviCe

UPULE Z8 UPOIIEDU ...ttt 60
TOOTIEPQ

(O 7o) 01Vt Tal (012 01 ¢ LR PPP PRI 63

N






IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read these instructions before operating the
appliance and retain them for future use.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years old.

Bread can burn therefore do not use the
appliance near or below combustible
materials such as curtains. Never use the
appliance below wall cupboards or shelves.

Never operate the appliance by means of
an external timer or separate remote-control
system.

A\ Do not touch the metal parts of the
appliance during use as they may become
very hot.

Never use this appliance for anything other
than its intended use. This appliance is

for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.
+ Always ensure that hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.

+ Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

+ Care is required when using the appliance on surfaces that
may be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.

+ This appliance must not be placed on or near any potentially hot
surfaces (such as a gas or electric hob).

+ Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch
hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+ Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use and before cleaning.

+ Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

Do not immerse the main body, cord set or plug in water or liquid
of any kind.

Never leave the appliance unattended when in use.

PARTS

Latch

Handle

Power light (green)

Temperature light (amber)

Upper cooking plate release button

Lower cooking plate release button

Removable cooking plates with DuraCeramic™ coating

BEFORE FIRST USE

Unpack your sandwich toaster. You may wish to keep the
packaging for future use.

Remove and wash the cooking plates thoroughly to remove
any impurities or residues that may be left over from the
manufacturing process (follow the directions under Cleaning).
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+ Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

Note that the first time you use your sandwich toaster, you may
notice a slight burning smell and a little smoke. This is completely
normal and will soon disappear.

USING YOUR SANDWICH TOASTER

The cooking plates feature the exclusive DuraCeramic™ coating.
This specialised natural ceramic coating is designed to transfer
heat quicker and more efficiently than standard non-stick coatings
- meaning faster cooking times for your delicious home-cooked
snacks. In addition, the DuraCeramic™ coating is scratch resistant
and 4 times more durable than standard non-stick coatings - this is
a product built to last. Peace of mind comes from the fact that the
DuraCeramic™ coating is PTFE and PFOA free, so this exclusive
coating is durable and easy to clean.

DuraCeramic™ coating — designed to handle whatever you throw
at it with ease.

Important points:

*  Always allow a 2cm gap around the sandwich filling.

»  Never overfill your toastie, especially when using
ingredients that contain food colouring, or coloured
cheeses. Too much filling can leak out and may stain the
sandwich toaster’s housing.




1. Plug your sandwich toaster in to the mains supply socket. The
green power light will come on and your sandwich toaster will
start heating up.

2. When your sandwich toaster is fully heated the temperature light
will come on. This light will come on and go out during cooking.

3. Spread the OUTSIDE of the bread with butter or a spread
suitable for cooking.

4. Place the two lower slices of bread onto the bottom plate
‘buttered’ side down. Face the crusts of the bread to the left and
right (fig. 1).

5. Add the filling. The deeper cooking plates allow you to use more
of your favourite ingredients but always leave a 2cm gap around
the filling (fig. 2). This will allow your sandwich toaster to form
a good seal and prevent the filling from leaking out. For best
results, the maximum amount of cheese, when used as a single
ingredient, should not exceed 60g. If you add other ingredients,
reduce the amount of cheese to compensate for them.

6. Place the remaining bread on top with the buttered side on the
outside (this will give your toasted sandwich a lovely golden
colour during cooking).

7. Close and latch the lid and allow to cook for approx 4-5 minutes
until golden and cooked. Leave the sandwich in the toaster for
more or less time according to taste.

8. Release the latch and open the lid. Watch out for escaping
steam—use a tea towel or wear oven gloves. Remove the
toasted sandwich with a non-metallic spatula. Don't use a metal
blade as this can damage the non-stick surface of the plates.

9. Once cooked, take care when eating as fillings, especially fruit
or tomato, can be very hot.

A Unplug and switch off your sandwich toaster and allow it
to fully cool down before cleaning it. Do not immerse the main
body, cord set or plug in water or liquid of any kind.

Never use steel wool, scouring pads, abrasive cleaners or
metallic utensils to clean your sandwich toaster.

1. Wipe the cooking plates with an absorbent paper or soft damp
cloth.

2. Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

3. Press the cooking plate release buttons and remove the plates
from your sandwich toaster. Immerse the plates in warm,
soapy water. Rinse with clean water. Wipe dry with a soft cloth.
To avoid oxide forming on the uncoated surfaces of the plate,
insert the plate back into your sandwich toaster and heat for
one minute with the lid closed.

Note: We recommend that you wash the cooking plates by
hand only, in order to preserve the DuraCeramic™ coating.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Let the Breville® team help you turn on your creativity with a
gateway to a world of food and drinks without limits. You don't have
to travel far—just to your computer, tablet or mobile—where you will
discover our FREE website with top tips and recipes to inspire your
imagination. Join us now at: www.turnonyourcreativity.com
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Turn @ your creativity

Making toasted sandwiches is easy and fun, Using basic
ingredients, delicious sweet or savoury snacks can be made in
minutes, perfect for any time of the day. Here are some classic
toasted sandwich combinations that you may wish to try.

+ Tuna melt (tuna, onion, mayonnaise and cheese)

+ Cheese and tomato

+ Cheese, beans and ham

+ Turkey, stuffing and cranberry

+ Ham, Brie, mushrooms and rocket

+ Steak and mushrooms

+ BLT (bacon, lettuce and tomato)

+ Bacon and cheese

+ Chicken, red pepper and Brie

+ Sweet chilli chicken

+ Camembert and cranberry

+ Chocolate and banana

+ Toffee and Apple

Breads

For best results, use a medium, white sliced bread. For variety, why
not try using wholemeal bread, Danish-style bread, seeded breads,
sourdough and fruit breads.

Cheeses

Classic cheeses that melt easily like Cheddar, Jarlsberg, Fontina,
Gruyeére and Emmental make excellent toasted sandwiches,

but why not experiment and get creative with your own favourite
cheeses!

Pastry

Try using thinly rolled shortcrust pastry with a variety of fillings;
these can be both sweet and savoury. Use fresh or frozen berries
(defrosted before use) or look out for canned fruit filling at your local
supermarket.




To make, follow the directions under Using Your Sandwich Toaster.
Each recipe makes 2 toasted sandwiches.

Cheese and Ham

* 4 slices of bread

+ Sliced medium cheddar
+ 2 slices of ham

Cheese and Tomato

+ 4 slices of bread

+ Sliced medium cheddar
+ 2 medium tomatoes

Cheese and Onion

+ 4 slices of bread

+ Sliced medium cheddar
+ Finely sliced onion rings

Blue Cheese and Caramelised Onion

+ 4 slices of rustic white bread

+ 1 onion, sliced

+ 15ml vegetable oil

+ 15g brown sugar

+ 60-80g blue cheese (e.g. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur, Blue

Stilton)

+ Softened butter

1. Heat a saucepan over a medium heat, add the oil and cook the
onions until they are just starting to colour. Reduce the heat,
add the sugar and cook for approximately 20 minutes stirring
occasionally until they are golden in colour and caramelised. Set
aside to cool.

2. Butter the outside of the four pieces of bread.

3. Assemble the sandwiches using the blue cheese and
caramelised onions.

4. Cook for approximately 5 minutes until golden in colour.

Chocolate, Hazelnut and Brie

+ 4 slices of brioche bread

+ 15g chopped toasted hazelnuts

+ 60g Brie, sliced

+ 15g dark chocolate, chopped

+ Honey (optional)

1. Butter one side of each brioche slice. Place two slices on the
bottom plate.

2. Assemble the toasted sandwich by placing the cheese on the
bottom slices of brioche. Scatter over the nuts and chocolate and
drizzle with a little honey if desired.

3. Top with the other two slices of brioche and cook for 3-4 minutes.
The brioche will toast quickly.

4. Remove from your sandwich maker using care because the
toasted sandwiches will be extremely hot.

FITTING OF A PLUG - U.K. AND IRELAND ONLY

A This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can
be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover
must be refitted. The appliance must not be used without the fuse
cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from
the supply cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you
remove the plug it must not be connected to a 13 amp socket and
the plug must be disposed of immediately.

If any other plug is used, a 13 amp fuse must be fitted either in the
plug or adaptor or at the distributor board.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip




GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims
under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance
no longer functions due to a design or manufacturing fault, please
take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy
of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) has
the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair
or replace the appliance, or any part of appliance found to be not
working properly free of charge provided that:

+you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of
the problem; and

the appliance has not been altered in any way or subjected to
damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person other
than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with
incorrect voltage, acts of nature, events beyond the control of

JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person
authorised by JCS (Europe) or failure to follow instructions for use
are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and
tear, including, but not limited to, minor discoloration and scratches
are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty
insert please ref er to the terms and conditions of such guarantee or
warranty in place of this guarantee or contact your local authorized
dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with
Household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us
at enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE
information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Lisez avec attention et conservez pour référence.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, ainsi que par

des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles réduites,

ou encore des personnes n'ayant aucune
connaissance ou expérience du produit, a
condition d'avoir été formés a son utilisation
correcte et de comprendre les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage
et d’entretien ne doivent pas étre effectuées
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans
et sont surveillés par un adulte.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Le pain peut briler. Ne placez pas I'appareil
pres ou sous des objets combustibles, tels
que des rideaux. N'utilisez pas le grille-pain
sous des éléments muraux ou des étagéres.

Ne contrélez pas I'appareil au moyen d’un
minuteur externe ou tout autre systéme de
commande a distance.

A\ Ne touchez pas les parties métalliques
de I'appareil en cours d'utilisation, car elles
risquent d'étre brilantes.

N'utilisez ce produit qu’aux fins pour
lesquelles il est prévu. Cet appareil est
congu exclusivement pour une utilisation
domestique. N'utilisez pas cet appareil a
I'extérieur.

Si le cordon d’alimentation est endommagg,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
représentant agréé ou toute autre personne
quaI|f|ee afin d'éviter tout danger.

Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler la
prise ou de mettre 'appareil en marche.

+ Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, sire, seche et
horizontale.

+ Soyez particuliérement prudent si vous utilisez I'appareil sur
une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur.
L'utilisation d'un support résistant a la chaleur est recommandée.




+ Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou pres de surfaces
potentiellement chaudes (telles que des plaques de cuisson au
gaz ou a l'électricité).

+ Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre dans le vide,
toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer ou se
pincer.

+ Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes
visibles de dommages.

+ Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranchez-le avant de
le nettoyer.

+ Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le
nettoyer ou le ranger.

Ne plongez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la prise
dans 'eau ou tout autre liquide.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance au cours de son
utilisation.

DESCRIPTIONS

Loquet

Poignée

Voyant d'alimentation (vert)

Voyant de chauffe (orange)

Bouton d'¢jection de la plaque de cuisson supérieure
Bouton d'éjection de la plaque de cuisson inférieure

Plaques de cuisson amovibles a revétement
DuraCeramic™

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez I'appareil & croque-monsieur de son emballage. Il
peut s'avérer utile de conserver I'emballage afin de pouvoir le
réutiliser.
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+ Retirez les plaques de cuisson et lavez-les soigneusement afin
d’éliminer tout résidu ou impureté résultant éventuellement du
processus de fabrication (reportez-vous aux instructions de la
section Nettoyage).

+ Nettoyez I'extérieur de I'appareil & croque-monsieur & l'aide
d'un chiffon doux trempé dans de 'eau chaude savonneuse
et bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux sec sur le
couvercle.

Notez que lors de sa premiére utilisation, une légére odeur de brilé
et un peu de fumée risquent de se dégager de I'appareil a croque-
monsieur. Ce phénoméne est parfaitement normal et disparait
rapidement.

UTILISATION DE L’APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

Les plaques amovibles bénéficient du revétement DuraCeramic™.
Ce revétement naturel en céramique spécialisé assure un transfert
rapide de chaleur plus efficace que les revétements antiadhésifs
standard. Résultat : vos délicieux snacks faits maison cuisent

plus rapidement. Le revétement DuraCeramic™ ne craint pas les
rayures et est 4 fois plus résistant que les revétements antiadhésifs
standard. C'est donc un produit congu pour durer. Le revétement
DuraCeramic™ ne contient ni PTFE, ni PFOA, ce qui ne peut que
vous rassurer. |l est ainsi durable et facile & nettoyer.

Revétement DuraCeramic™ - des performances a la hauteur de vos
ambitions culinaires.

Quelques points importants :
* N'oubliez pas de laisser 2 cm autour de la garniture.

* Ne remplissez jamais trop votre croque, en particulier
lorsque vous utilisez des ingrédients qui contiennent des
colorants alimentaires ou des fromages de couleur. Si
vous étes trop généreux, la garniture risque de couler et de
tacher le corps de I'appareil a croque-monsieur.

1. Branchez I'appareil & croque-monsieur sur une prise secteur.
Le voyant d'alimentation vert s'allume et I'appareil commence
a chauffer.

2. Une fois la température maximale atteinte, le voyant de chauffe
s'allume. Il s'allume et s'éteint pendant la cuisson.

3. Tartinez la face SUPERIEURE du pain de beurre ou de
margarine adaptée a la cuisson.

4. Placez les deux tranches de pain inférieures sur la plaque
inférieure, face beurrée vers le bas. Orientez la crolte du pain
vers la gauche et vers la droite (fig. 1).

5. Ajoutez la garniture. Parce qu'elles sont plus profondes, les
plaques de cuisson vous permettent d’étre plus généreux avec
vos ingrédients favoris, mais veillez a conserver un écart de
2 cm entre la garniture et la crodte du pain (fig. 2). L'appareil
a croque-monsieur soudera ainsi les bords, afin d'éviter a
la garniture de couler. Pour obtenir de meilleurs résultats, la
quantité maximale de fromage ne doit pas dépasser 60 g si
vous ne le mélangez pas a d'autres ingrédients. Si vous utilisez
d'autres ingrédients, réduisez en conséquence la quantité de
fromage.

6. Placez les tranches restantes de pain, face beurrée vers le haut
(votre croque-monsieur prendra ainsi une magnifique couleur
dorée pendant la cuisson).

7. Fermez le couvercle en appuyant sur le loquet et cuisez le
croque-monsieur pendant 4 a 5 minutes jusqu'a ce qu'il soit
doré. Ajustez la durée de cuisson selon vos préférences.

8. Soulevez le loquet et ouvrez le couvercle. Pour vous protéger
de la vapeur qui s'échappe, utilisez un torchon ou des gants de
cuisine. Sortez le croque-monsieur a I'aide d’une spatule non
métallique. N'utilisez pas d'ustensile en métal, car vous risquez
d’endommager le revétement antiadhésif des plaques.
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9. Veillez a ne pas vous briler lorsque vous mangez le croque-
monsieur, car la garniture (fruits ou tomates, en particulier)
risque d’étre trés chaude.

NETTOYAGE

A\ Arrétez et débranchez I'appareil a croque-monsieur.
Laissez-le refroidir complétement avant de le nettoyer. Ne
plongez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la prise
dans I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez jamais de paille de fer, d’éponges a récurer, de
détergents abrasifs ou d'ustensiles en métal pour nettoyer
I'appareil a croque-monsieur.

1. Essuyez les plaques de cuisson avec du papier absorbant ou
un chiffon doux humide.

2. Nettoyez I'extérieur de I'appareil & croque-monsieur a l'aide
d’un chiffon doux trempé dans de 'eau chaude savonneuse et
bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux et sec sur le
couvercle.

3. Appuyez sur les boutons d'éjection des plaques de cuisson
et sortez celles-ci de 'appareil a croque-monsieur. Plongez
les plaques dans de I'eau chaude savonneuse et rincez-les
al'eau claire. Essuyez-les a l'aide d'un chiffon doux. Pour
éviter I'oxydation des surfaces sans revétement des plaques,
replacez-les dans 'appareil a croque-monsieur et faites
chauffer celui-ci pendant une minute aprés avoir refermé le
couvercle.

Remarque : nous vous recommandons de laver les plaques
de cuisson a la main uniquement pour éviter d'endommager
le revétement DuraCeramic™ sans utiliser de produits de
nettoyage durs ou abrasifs ou de sprays anti-adhésifs.

IDEES DE RECETTE

Faire des croque-monsieur est simple et amusant. A partir
d'ingrédients de base, vous pouvez confectionner un snack sucré
ou salé en quelques minutes, que vous pourrez déguster a toute
heure de la journée. Vous trouverez ci-dessous quelques recettes
classiques de croque-monsieur fort appétissantes.

+ Délice de thon (thon, oignon, mayonnaise et fromage)

+ Fromage et tomate

+ Fromage, haricots et jambon

+ Dinde, farce et canneberge

+ Jambon, brie, champignons et roquette

Steak et champignons

Bacon, laitue et tomate

Bacon et fromage

Poulet, poivron rouge et brie

+ Poulet au piment doux

+ Camembert et canneberge

Chocolat et banane

+ Pomme et caramel

Pains

Pour de meilleurs résultats, utilisez du pain de mie en tranches pas
trop épaisses. Et pourquoi ne pas varier les plaisirs en utilisant du
pain complet, du pain danois, du pain aux graines, du pain au levain
ou du pain aux fruits secs ?

Fromages

Vous pouvez confectionner d'excellents croque-monsieur avec des
fromages traditionnels qui fondent aisément, cheddar, jarlsberg,
fontina, gruyére et emmental, mais pourquoi ne pas faire preuve
d'imagination et utiliser vos fromages favoris !

Pate a tarte

Essayez de la pate brisée finement étalée et garie de divers
ingrédients salés ou sucrés. Utilisez des fruits rouges frais ou
surgelés (a décongeler avant de les utiliser) ou faites le tour du
rayon des fruits en boite dans votre supermarché.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Laissez 'équipe Breville® vous aider a donner libre cours a votre
créativité et & découvrir un large éventail d'aliments et de boissons.
I n’est pas nécessaire de voyager aux quatre coins du monde. Sur
votre ordinateur, votre tablette ou votre portable, vous avez accés
a notre site Web GRATUIT, qui propose de délicieuses recettes et
astuces. Votre imagination ne connaitra plus de limites ! Rejoignez-
nous dés maintenant sur : www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Reportez-vous aux instructions de la section Utilisation de
I'appareil & croque-monsieur. Chaque recette permet de préparer 2
crogue-monsieur.

Fromage et jambon

+ 4 tranches de pain

+ Gruyére en tranches pas trop épaisses
+ 2 tranches de jambon

Fromage et tomate

+ 4 tranches de pain

+ Gruyére en tranches pas trop épaisses
+ 2 tomates de taille moyenne

Fromage et oignon

+ 4 tranches de pain

+ Gruyere en tranches pas trop épaisses
+ Oignon coupé en fines rondelles

©



Fromage bleu et oignon caramélisé

+ 4 tranches de pain de campagne

+ 1 oignon coupé en rondelles

+ 15 ml d’huile végétale

+ 15 g de cassonade

+ 60 a 80 g de fromage bleu (Gorgonzola, Roquefort, Saint-Agur,
Stilton bleu)

+ Beurre ramolli

1. Versez 'huile dans une casserole a feu moyen et faites revenir

les oignons jusqu'a ce qu'ils commencent a changer de couleur.

Baissez le feu, ajoutez le sucre et faites cuire pendant environ
20 minutes en remuant de temps en temps jusqu'a ce que la
préparation soit dorée et caramélisée. Laissez refroidir.

2. Beurrez quatre tranches de pain.

3. Assemblez les croque-monsieur en ajoutant le fromage bleu et
les oignons caramélisés.

4. Faites cuire pendant environ 5 minutes jusqu'a ce qu'ils soient
dorés.

Chocolat, noisettes et brie

+ 4 tranches de pain brioché

+ 15 g de noisettes grillées et concassées
+ 60 g de brie coupé en tranches

+ 15 g de chocolat noir en morceaux

+ Miel (facultatif)

1. Beurrez une face de chaque tranche de pain brioché. Placez
deux tranches sur la plaque inférieure.

2. Assemblez les croque-monsieur en plagant le fromage sur les
tranches inférieures de pain brioché. Recouvrez de noisettes
et de chocolat, puis ajoutez un peu de miel si le coeur vous
en dit.

3. Placez les deux autres tranches de pain brioché et faites cuire
pendant 3 a 4 minutes. Le pain brioché change rapidement
de couleur.

4. Soyez prudent lorsque vous sortez les croque-monsieur de
I'appareil, car ils sont extrémement chauds.

GARANTIE
Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors
de toute réclamation sous garantie.

Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme
indiqué dans le présent document.
Dans le cas peu probable d’une panne résultant d'un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie,
veuillez rapporter I'appareil au magasin ol vous I'avez acheté avec
votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.
Vlos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette
garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (« JCS
(Europe) ») peut modifier ces dispositions.
JCS (Europe) s’engage a réparer ou remplacer gratuitement,
pendant la période de garantie, toute piéce de I'appareil qui se
révéle défectueuse sous réserve que :
. vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du
probléme ; et
. I'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniére que ce
soit ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement,
ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une
personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.
Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation
incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, 'emploi d'une
tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors
du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération par
une personne autre qu’une personne agréée par JCS (Europe) ou
le non-respect des instructions d'utilisation. De plus, cette garantie
ne couvre pas non plus l'usure normale, y compris, mais sans
limitation, les petites décolorations et éraflures.
Cette garantie s'applique uniquement a 'acheteur d’origine et elle
n’étend aucun droit & toute personne acquérant I'appareil pour un
usage commercial ou communal.
Si votre appareil est accompagné d'une garantie locale ou d’une
carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et conditions
en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir
plus.
Cette marque indique que ce produit ne devrait pas étre jeté avec
les ordures ménagéres, mais séparément partout a travers I'UE.
Afin de prévenir tout dommage potentiel & la santé humaine ou
a 'environnement par I'évacuation non contrlée des déchets en
raison de la présence de substances dangereuses dans le produit,
recycler I'appareil de maniére responsable afin de promouvoir
la réutilisation durable des matériaux et des ressources. Pour
retourner votre produit usagé, veuillez utiliser les systemes de
retour et de cueillette offerts a I'endroit ol vous avez acheté le
produit. lls sont en mesure de reprendre votre produit afin de le
recycler sans danger pour I'environnement.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen sie diese hinweise sorgfiltig durch und
verwahren sie sie gut.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen das Gerat nicht als Spielzeug
verwenden. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf von Kindern ab 9 Jahren nur
unter Aufsicht durchgefthrt werden.

Achten Sie darauf, dass sich das Gerat
und das dazugehdrige Kabel auRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
befinden.

Brot ist entflammbar. Verwenden Sie

das Gerat nicht in Nahe von oder unter
entflammbaren Materialien (z. B. Vorhange).
Verwenden Sie den Toaster nicht unter
Hangeschranken oder -regalen.

Betreiben Sie das Geréat nie mit einem
externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem.

A\ Beriihren Sie die Metallteile des Gerats
wahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr
heill werden.

Setzen Sie das Gerat nie fiir Zwecke ein, flr
die es nicht bestimmt ist. Das Gerat wurde
flr die Verwendung in Privathaushalten
entwickelt. Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien.

Beschéadigte Stromkabel missen durch den
Hersteller, den Kundendienst oder andere
qualifizierte Personen ersetzt werden, um
Gefahren auszuschlieRen.

« Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor
Sie den Stecker bertihren oder das Gerat einschalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nur auf einer stabilen, sicheren,
trockenen und ebenen Unterlage.

+ Achten Sie darauf, das Gerat nur auf hitzebestandige Unterlagen
zu stellen. Es wird empfohlen, eine isolierende Unterlage zu
verwenden.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von oder auf
Oberflachen, die heil® werden kdnnen (z. B. einen Herd oder
Kochfelder).

+ Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht tiber den Rand
der Arbeitsflache héngt, heile Oberflachen beriihrt, verknotet,
eingeklemmt wird oder sich verfangt.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist
oder Beschadigungen sichtbar sind.

+ Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerét ausgestellt
ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

+ Das Gerat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkuhlen.

+ Tauchen Sie Teile des Gerats oder Stromkabels nicht ins Wasser
oder andere Flussigkeiten.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

BESCHREIBUNG

Verriegelung

Griff

Betriebsleuchte (griin)
Temperaturleuchte (gelb)
Entriegelungstaste obere Grillplatte
Entriegelungstaste untere Grillplatte

Abnehmbare Grillplatten mit
DuraCeramic™-Beschichtung

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie Ihren Sandwichtoaster aus. Verwahren Sie ggf. die
Verpackung fiir die spatere Verwendung.

Nehmen Sie die Grillplatten ab und spilen Sie sie griindlich,
um durch den Fertigungsprozess verursachte Riickstande
und Schmutzpartikel zu beseitigen (folgen Sie hierzu den
Anweisungen unter Reinigen).

+ Reinigen Sie die AuBenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstdndig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

Wenn Sie den Sandwichtoaster zum ersten Mal verwenden,

sind maglicherweise ein leichter Brandgeruch und eine geringe
Rauchentwicklung festzustellen. Dies ist normal und verschwindet
innerhalb kirzester Zeit.

Q000000




VERWENDUNG DES SANDWICHTOASTERS

Die Grillplatten sind mit einer exklusiven DuraCeramic™-
Beschichtung. Diese spezielle nattirliche Keramikbeschichtung
leitet Hitze schneller und effizienter als herkdmmliche Anti-
Haftbeschichtungen. Mit anderen Worten, Sie kénnen lhre
kdstlichen selbst gekochten Snacks schneller genieRen. Die
DuraCeramic™-Beschichtung ist auRerdem kratzfest und um das
Vierfache haltbarer als herkémmliche Anti-Haftbeschichtungen.
Dieses Produkt ist also auf Dauer ausgelegt. Das Wissen, dass
DuraCeramic™ frei von PTFE und PFOA st, gibt Ihnen zuséatzliche
Sicherheit und macht die exklusive Beschichtung haltbar und leicht
zu reinigen.

DuraCeramic™-Beschichtung — speziell entwickelt, um es mit allem
aufzunehmen, was Sie vorhaben.

Denken Sie daran:
*  Immer einen Rand von 2 cm um die Fiillung zu lassen.

+ Sie sollten die Toastschnitte nie iibermaRig mit Zutaten
belegen, die Lebensmittelfarbe oder gefarbten Kase
enthalten. Bei einem UbermaR an Belag kann dieser
austreten und Flecken auf dem Gehause des Sandwich-
Toasters verursachen.

1. Schliefen Sie den Sandwichtoaster an die Stromversorgung an.
Die griine Betriebsleuchte leuchtet auf und der Sandwichtoaster
beginnt, sich zu erwarmen.

2. st der Sandwichtoaster vollstandig vorgewarmt, leuchtet die
gelbe Temperaturleuchte auf. Diese Leuchte geht wéhrend des
Garprozesses an und aus.

3. Streichen Sie etwas Butter oder einen anderen, um
Kochen geeigneten Aufstrich auf die AUSSENSEITE der
Sandwichscheiben. Verwenden Sie keine fettarmen Aufstriche
oder Aufstriche mit einem hohen Wassergehalt.

4. Legen Sie die unteren beiden Brotscheiben mit der gebutterten
Seite nach unten auf die untere Grillplatte. Der obere Rand der
Brotscheiben weist dabei nach links bzw. rechts (Abb. 1).

5. Flgen Sie eine Fiillung hinzu. Dank der tieferen Grillplatten
konnen Sie eine groRere Menge lhrer Lieblingszutaten
verwenden. Achten Sie jedoch darauf, immer einen Rand von
2 cm zu lassen (Abb. 2). So kann der Sandwichtoaster die
Scheiben gut versiegeln und ein AusflieBen der Fiillung wird
verhindert. Das beste Ergebnis bei reinen Kasesandwiches
erzielen Sie mit einer K&semenge von maximal 60 g. Wenn Sie
andere Zutaten verwenden, reduzieren Sie die Menge Kase
entsprechend.

6. Legen Sie die Deckbrotscheiben mit der gebutterten Seite nach
oben auf die Fiillung. (Durch die Butter erhélt das Sandwich
wahrend des Grillvorgangs eine appetitliche goldbraune
Farbung.)

7. Senken Sie den Deckel ab und verriegeln Sie ihn. Lassen Sie
das Sandwich etwa 4 - 5 Minuten grillen, bis es goldbraun und
getoastet ist. Je nach Geschmack kénnen Sie |hr Sandwich
kirzer oder langer toasten.

8. Offnen Sie die Verriegelung und heben Sie den Deckel an.
Schiitzen Sie sich mit einem Handtuch oder Topthandschuh vor
moglicherweise entweichendem heillen Dampf. Entnehmen Sie
das getoastete Sandwich mithilfe eines metallfreien Spatels.
Verwenden Sie keine Kochwerkzeuge aus Metall, da durch
diese die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

9. Denken Sie beim Essen Ihres Sandwiches daran, dass die
Fillung, insbesondere wenn sie aus Friichten oder Tomaten
besteht, sehr heil® sein kann.

A\ Trennen Sie den Sandwichtoaster von der
Stromversorgung und lassen Sie ihn vor der Reinigung
vollsténdig abkiihlen. Tauchen Sie das Gerit selbst, das
Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

Reinigen Sie den Sandwichtoaster nicht mit Stahlwolle,

Scheuerschwammen, scheuernden Reinigern oder
Gegensténden aus Metall.

1. Wischen Sie die Grillplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen feuchten Tuch ab.

2. Reinigen Sie die AuBenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

3. Driicken Sie die Entriegelungstasten der Grillplatten und
nehmen Sie die Platten aus dem Sandwichtoaster. Tauchen
Sie die Platten in warmes Seifenwasser. Spiilen Sie die
Platten mit klarem Wasser. Trocknen Sie die Platten mit einem
weichen Tuch. Um zu verhindern, dass die nicht beschichteten
Flachen der Platten oxidieren, legen Sie die Platten wieder in
den Sandwichtoaster und schalten diesen bei geschlossenem
Deckel fiir eine Minute an.

Hinweis: Wir empfehlen, die Grillplatten nur von Hand zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung lange zu
erhalten.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Das Breville®-Team erdffnet Ihnen eine neue Welt, in der lhrer
Phantasie bei der Kreation neuer Speisen und Getranke keine
Grenzen gesetzt sind. Der Weg ist nicht weit - nehmen Sie lhren
Computer, Ihr Tablet oder Ihr Smartphone und finden Sie auf
unserer KOSTENLOSEN Website einzigartige Tipps und Rezepte,
die lhre Kreativitat befliigeln. Besuchen Sie uns jetzt:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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REZEPTVORSCHLAGE

Getoastete Sandwiches sind einfach und lecker. Mit wenigen
Zutaten lassen sich in Minutenschnelle schmackhafte stiffe oder
wiirzige Snacks zaubern, die fir jede Tageszeit geeignet sind. Hier
stellen wir Ihnen einige klassische Sandwichkombinationen vor, die
Sie probieren kdnnen.

+ Thunfisch-Mayo (Thunfisch, Zwiebeln, Mayonnaise und Kése)

+ Tomaten-Kase

+ Kése, Bohnen und Schinken

+ Truthahn, Fiillung und Cranberry

+ Schinken, Brie, Champignons und Rucola

Steak und Champignons

BLT (Speck, Salat und Tomate)

+ Speck und Kase

+ Huhnchen, rote Paprika und Brie

+ Hiihnchen mit siiRer ChilisoRe

+ Camembert und Cranberry

Schokolade und Banane

+ Toffee und Apfel

Brotsorten

Beste Ergebnisse erzielen Sie mit mittelgroBem weillen Toastbrot.
Probieren Sie zur Abwechslung auch Vollkorntoastbrot, Vollkornbrot,
Brot mit Kernen, Sauerteigbrot oder Fruchtbrot.

Kése

Gut schmelzende Kasesorten sind Gouda, Raclettekase, Jarlsberg,
Fontina, Gruyere und Emmentaler. Aber warum experimentieren Sie
nicht einfach mit Ihren Lieblingskasesorten!

Teig

Versuchen Sie einen diinn ausgerollten Mirbeteig mit
verschiedenen siiBen oder wiirzigen Fiillungen. Verwenden Sie
frische oder tiefgefrorene (aufgetaute) Beeren oder suchen Sie in
Ihrem Supermarkt nach eingemachten Friichten.

REZEPTE

Wie Sie die Sandwiches toasten erfahren Sie unter ,Verwendung
des Sandwichtoasters”. Die Mengenangaben gelten fir 2 getoastete
Sandwiches.

Kése-Schinken

+ 4 Scheiben Brot

+ In Scheiben geschnittener Emmentaler
+ 2 Scheiben Schinken

Tomaten-Kése

+ 4 Scheiben Brot

+ In Scheiben geschnittener Emmentaler
+ 2 mittelgroRe Tomaten

Kése und Zwiebel

+ 4 Scheiben Brot

+ In Scheiben geschnittener Emmentaler
+ Fein geschnittene Zwiebelringe

-

-

-

Blauschimmelkdse mit karamellisierter Zwiebel

+ 4 Scheiben weiles Bauernbrot

+ 1 Zwiebel, geschnitten

+ 15 ml Pflanzendl

+ 15 g brauner Zucker

+ 60 - 80 g Blauschimmelkése (z. B. Gorgonzola, Roquefort, Saint
Agur, Blue Stilton)

+ Weiche Butter

1. Erhitzen Sie einen Topf Gber mittlerer Flamme, fiigen Sie das
Ol hinzu und braten Sie die Zwiebeln, bis sie etwas Farbe
annehmen. Reduzieren Sie die Hitze, fligen Sie den Zucker
hinzu und kdcheln Sie die Masse unter gelegentlichem
Umriihren etwa 20 Minuten lang, bis sie eine goldbraune Farbe
annimmt und karamellisiert. Nehmen Sie die Masse vom Feuer
und lassen Sie sie abkuhlen.

2. Bestreichen Sie die AuRenseite der vier Brotscheiben mit Butter.

3. Belegen Sie die Sandwiches mit Blauschimmelkase und den
karamellisierten Zwiebeln.

4. Grillen Sie die Sandwiches etwa 5 Minuten lang, bis sie
goldbraun sind.

Schokolade, Haselnuss und Brie

+ 4 Scheiben Brioche

+ 15 g gerdstete und gehackte Haselnlisse

+ 60 g Brie, in Scheiben

+ 15 g dunkle Schokolade, gehackt

+ Honig (optional)

1. Bestreichen Sie eine Seite der Brioche-Scheiben mit Butter.
Legen Sie zwei Scheiben auf die untere Grillplatte.

2. Legen Sie den Kase auf die Brioche-Scheiben. Streuen Sie die
Niisse und die Schokolade auf den Kase und traufeln Sie ggf.
etwas Honig dartiber.

3. Legen Sie die anderen beiden Brioche-Scheiben auf die Fiillung
und grillen Sie die Sandwiches fiir 3 - 4 Minuten. Brioche lasst
sich schnell toasten.

4. Nehmen Sie die Sandwiches vorsichtig aus dem
Sandwichtoaster, da die Sandwiches sehr heif} sind.
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GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg
auf. Dieser ist flir die Geltendmachung von Garantieanspriichen
zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen
Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerat entgegen allen Erwartungen innerhalb dieses
Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder Herstellungsfehlers
nicht mehr einwandfrei funktionieren, kdnnen Sie es zusammen mit
dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort
abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen
sind als Erganzung zu Ihren gesetzlichen Anspriichen anzusehen.
Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt. Diese
Bedingungen kdnnen ausschlieBlich durch Jarden Consumer
Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) gedndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur
kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch des Geréats
bzw. von Gerateteilen, die nachweislich nicht ordnungsgeman
funktionieren. Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

. Sie miissen den Handler oder JCS (Europe) unverziglich
liber das Problem informieren.

. An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen,
es wurde nur bestimmungsgemaR eingesetzt, nicht
beschadigt und nicht von Personen repariert, die von JCS
(Europe) nicht autorisiert wurden.

Mangel, die auf unsachgeméaRe Nutzung, Beschadigung, nicht
zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten, Ereignisse
aulerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen

oder Anderungen durch Personen, die von JCS (Europe) nicht
autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen
zurlickzufiihren sind, werden von dieser Garantie nicht abgedeckt.
AuRerdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene
Mangel, wie beispielsweise geringfiigige Verfarbungen und Kratzer,
von dieser Garantie ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingerdaumten Rechte gelten
ausschlielich fiir den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht auf
die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Dieses Kennzeichen bedeutet, dass das Produkt nicht im Hausmiill
entsorgt werden darf; es muss in der gesamten EU als Sondermiill
entsorgt werden. Um mégliche Umweltschaden zu vermeiden und
wegen der die Umwelt gefahrdenden Substanzen im Produkt, darf
dieses Gerat nur gemal der geltenden Recycling-Vorschriften
entsorgt werden. Wenn Sie das Gerat zuriickgeben mochten,
nutzen Sie bitte das Recycling-System lhres Handlers. Der Handler
wird das Produkt gemaR den Umweltschutzvorschriften entsorgen.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3G6Q
GroRbritannien

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Léalas detenidamente y consérvelas para consultarlas en el
futuro.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afios de edad y por personas
con disminucion de capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o sin experiencia

ni conocimientos si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que
implica. Los nifios no deben jugar con el
producto. La limpieza y el mantenimiento de
usuario no deben ser realizados por nifios a
no ser que tengan 8 afios 0 mas y lo hagan
con supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afios.

El pan puede quemarse. No utilice el aparato
cerca 0 debajo de materiales combustibles,

como cortinas, por ejemplo. No utilice nunca
el tostador debajo de armarios o estanterias.

No utilice nunca el aparato mediante un
temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

A\ No toque las partes metalicas del aparato
durante su uso, ya que pueden estar muy
calientes.

No utilice nunca el aparato para ningun
fin distinto de aquel para el que ha sido
disefiado. Este aparato es para uso
doméstico exclusivamente. No utilice este
aparato al aire libre.

Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debera ser sustituido por el fabricante, su
agente de servicio técnico o personas que
cuenten con una cualificacion equivalente
para evitar posibles riesgos.

+ Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de
manipular el enchufe o encender el aparato.

+ Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura,
seca y horizontal.

+ Debe tener cuidado al utilizar el aparato sobre superficies
sensibles al calor. Se recomienda utilizar una alfombrilla de
material aislante.
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+ Este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan
estar calientes (como una cocina eléctrica o de gas) ni en las
proximidades de estas.

+ Nunca permita que el cable de alimentacion quede colgando del
borde de una superficie de trabajo, que entre en contacto con
superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

+ No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o si presenta
signos visibles de dafios.

+ Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de
la toma eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.

+ Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o

guardarlo.

No sumerja el cuerpo, el cable o el conector en agua ni en

ningUn otro liquido.

No deje nunca el aparato sin supervision cuando lo esté

utilizando.

DESCRIPCIONES

Pestillo

Asa

Luz de alimentacion (verde)

Luz de temperatura (dmbar)

Boton de liberacion de la plancha superior
Botdn de liberacion de la plancha inferior

Planchas de cocina extraibles con revestimiento
DuraCeramic™

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

Desembale la sandwichera. Puede que le resulte Util conservar
el embalaje para utilizarlo en el futuro.

Retire y lave a conciencia las planchas de cocina para quitar
cualquier residuo que haya podido quedar del proceso de
fabricacion (siga las instrucciones que figuran en la seccion
Limpieza).

+ Limpie la parte exterior de la sandwichera con un pafio suave
humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien escurrido de
manera que quede casi seco). La cubierta puede limpiarse con
un pafio suave y seco.

0000000

La primera vez que utilice la sandwichera, puede que note un ligero
olor a quemado y un poco de humo. Se trata de algo absolutamente
normal que desaparece pronto.

UTILIZACION DE LA SANDWICHERA

Las planchas de cocina presentan el exclusivo revestimiento
DuraCeramic™. Este revestimiento ceramico natural especializado
esta disefiado para transferir el calor mas rapido y de manera mas
eficiente que los revestimientos antiadherentes estandar —lo que
reduce el tiempo de coccidn para obtener deliciosos aperitivos
caseros. Asimismo, el revestimiento DuraCeramic™ es resistente

a arafiazos y 4 veces mas duradero que los revestimientos
antiadherentes estandar —este es un producto concebido para que
dure.

Para mayor tranquilidad, el exclusivo revestimiento DuraCeramic™
carece de PTFE y PFOA, lo que lo hace duradero y fécil de limpiar.

Revestimiento DuraCeramic™ —disefiado para soportar lo que le
echen.

Aspectos importantes:
* Deje siempre 2 cm de margen alrededor del relleno.

¢ Nunca llene en exceso la tostada, sobre todo si utiliza
ingredientes que contengan colorantes alimentarios o
quesos de colores. El exceso de relleno podria gotear y
manchar la carcasa de la sandwichera.

1. Conecte la sandwichera a una toma eléctrica. El indicador de
alimentacion verde se encendera y el tostador de sandwiches
comenzara a calentarse.

2. Cuando la sandwichera se haya calentado por completo, se
encendera la luz de temperatura. Esta luz se encendera y se
apagara durante el calentamiento del sandwich.

3. Unte la parte EXTERIOR del pan con mantequilla 0 margarina
apta para cocinar. No utilice margarina baja en grasa ni
margarina que tenga un elevado contenido de agua.

4. Coloque las dos rebanadas inferiores de pan sobre la plancha
inferior con la mantequilla hacia abajo. Cologue las rebanadas
de manera que la parte superior (en curva) del pan quede
orientada hacia la izquierda y la derecha (fig. 1).

5. Afada el relleno. La profundidad de las planchas permite poner
mas cantidad de los ingredientes deseados, aunque siempre
debe dejarse un margen de 2 cm alrededor del relleno (fig. 2)
Esto permite que la sandwichera forme un sellado adecuado y
que no gotee el relleno. Para obtener un resultado 6ptimo, si el
Unico ingrediente es queso, no deberan colocarse mas de 60 g.
Si afiade otros ingredientes, reduzca la cantidad de queso para
compensar el volumen total.

6. Coloque la otra rebanada encima con la mantequilla hacia fuera
(ello permitira que el sandwich se dore y adquiera un color muy
apetitoso).

7. Cierre la tapa y el pestillo y deje calentar durante 4-5 minutos
aproximadamente para que se doren y se cocinen los
sandwiches. Aumente o reduzca el tiempo que el sandwich
permanece en la sandwichera en funcion de su gusto personal.

8. Suelte el pestillo y abra la tapa. Tenga cuidado con el vapor
que sale de la sandwichera: utilice una servilleta 0 guantes.
Retire el sandwich tostado con una espatula no metalica. No
utilice una cuchilla metalica, ya que esta dafiaria la superficie
antiadherente de las planchas.

9. Una vez cocinado el sandwich, tenga cuidado al comerlo, ya
que el relleno, especialmente la fruta y el tomate, puede estar
muy caliente.
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LIMPIEZA

A Desconecte y apague la sandwichera y déjelo enfriar por
completo antes de limpiarlo. No sumerja el cuerpo, el cable o el
conector en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice nunca estropajos metalicos, estropajos abrasivos ni

utensilios metalicos para limpiar la sandwichera.

1. Pase un papel absorbente o un pafio suave y humedo por las
planchas.

2. Limpie la parte exterior de la sandwichera con un pafio suave
humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien escurrido de
manera que quede casi seco). La cubierta puede limpiarse con
un pafio suave y seco.

3. Presione los botones de liberacion de las planchas para

desmontarlas de la sandwichera. Sumerja las planchas en
agua caliente y jabonosa. Enjudguelas con agua limpia. Pase
después un pafio suave. Para evitar que se forme oxido en
las superficies sin revestimiento de la plancha, introduzca la
plancha de nuevo en el tostador de séndwiches y caliéntelo
durante un minuto con la tapa cerrada.

Nota: Recomendamos lavar las planchas de cocina a mano
exclusivamente para proteger el revestimiento DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Deje que el equipo de Breville® fomente su creatividad abriéndole
la puerta al inagotable mundo de los alimentos y las bebidas. No
tiene que ir muy lejos —solo a su ordenador, tablet o mévil— para
descubrir nuestro sitio web GRATUITO con los mejores consejos y
recetas para inspirar su imaginacién. Unase ya a nosotros en:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Tostar sandwiches es muy facil y divertido. Empleando ingredientes
basicos, pueden prepararse sandwiches dulces o salados en unos
minutos para consumir a cualquier hora del dia. Le proponemos las
siguientes combinaciones clasicas para sandwiches tostados.
Fundido de atun (atdn, cebolla, mayonesa y queso)

Queso y tomate

Queso, judias pintas cocinadas de lata y jamén

Pavo, relleno y arandanos

Jamon, brie, champifiones y rlcula

Filete y champifiones

BLT (beicon, lechuga y tomate)

Beicon y queso

Pollo, pimiento rojo y brie

Pollo con pimiento chile dulce

Camembert y arandanos

Chocolate y platano

Toffee y manzana

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Panes

Para obtener un resultado 6ptimo, utilice pan blanco en rebanadas
de grosor medio. Si desea probar otras variedades, le sugerimos
que utilice pan integral, pan estilo danés, panes con semillas, pan
de masa madre y panes con frutas.

Quesos

Los quesos clasicos que se funden con facilidad, como cheddar,
jarlsberg, fontina, gruyere y emmental, son magnificos para
sandwiches tostados. No obstante, puede experimentar con sus
quesos favoritos si lo prefiere.

Masas

Pruebe a utilizar masa quebrada fina con diversos rellenos (ya
sean dulces o salados). Utilice bayas frescas o congeladas
(descongeladas antes de su consumo), o bien frutas enlatadas.

RECETAS

Para prepararlas, siga las instrucciones que figuran en la seccién
Utilizacion del tostador de sandwiches. Cada receta permite
preparar 2 sandwiches tostados.

Queso y jamon

* 4 rebanadas de pan

+ Cheddar en lonchas de grosor medio
+ 2lonchas de jamén

Queso y tomate

+ 4 rebanadas de pan

+ Cheddar en lonchas de grosor medio
+ 2 tomates medianos

Queso y cebolla

+ 4 rebanadas de pan

+ Cheddar en lonchas de grosor medio
+ Aros de cebolla finos

Queso azul y cebolla caramelizada

* 4 rebanadas de pan blanco ristico

+ 1 cebolla en rodajas

+ 15 ml de aceite vegetal

+ 15 g de azlcar moreno

+ 60-80 g de queso azul (por ejemplo, gorgonzola, roquefort, Saint
Agur, Blue Stilton)

+ Mantequilla blanda

1. Caliente un cazo a fuego medio, afiada el aceite y sofria
la cebolla hasta que comience a dorarse. Reduzca el
fuego, afiada el azlicar y deje cocinar durante 20 minutos
aproximadamente, removiendo ocasionalmente, hasta que se
dore y se caramelice la cebolla. Apartela y déjela enfriar.

2. Unte mantequilla en la parte exterior de las cuatro rebanadas
de pan.

3. Forme los sandwiches utilizando el queso azul y la cebolla
caramelizada.

4. Caliéntelos durante 5 minutos aproximadamente para que se
doren.




Chocolate, avellana y brie

+ 4 rebanadas de brioche

+ 15 g de avellanas troceadas y tostadas

+ 60 g de brie en lonchas

+ 15 g de chocolate negro troceado

+ Miel (opcional)

1. Unte mantequilla por un lado de cada rebanada de brioche.
Coloque dos rebanadas en la plancha inferior.

2. Monte los sandwiches tostados colocando el queso en las
rebanadas inferiores del brioche. Esparza las avellanas y el
chocolate y, si lo desea, afiada un poco de miel.

3. Coloque las dos rebanadas superiores de brioche y caliente
durante 3-4 minutos. El brioche se tuesta con rapidez.

4. Extréigalos del tostador de sandwiches con cuidado de no

quemarse, ya que los sdndwiches tostados estaran muy
calientes.

GARANTIA

Guarde su recibo de compra, recibo ya que lo necesitara para
cualquier reclamacion dentro de esta garantia.

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de
compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el
aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacion,
devuélvalo al lugar donde lo compré con su su recibo de compra y
una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus
derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta garantia.
Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’)
tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a
reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato que no
funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

. Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a
JCS (Europe) del problema; y

. No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se
haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion
por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso
con un voltaje incorrecto, desastres naturales, acontecimientos que
escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones
realizadas por una persona no autorizada por JCS (Europe) o

por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por

esta garantia. Ademas, el desgaste o deterioro debidos al uso
normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias
decoloraciones no estan cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al comprador
original y no se cubriran el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais, consulte
los términos y condiciones de dicha garantia en sustitucion de

la presente garantia, o pdngase en contacto con el comerciante
autorizado de su localidad para obtener mas informacion.

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros
residuos domésticos sino que debe hacerse por separado en toda
la UE. Para prevenir posibles dafios al medio ambiente o a los
seres humanos a partir de la eliminacién de residuos no controlada
debido a la presencia de sustancias peligrosas en este producto,
debe reciclarlo de modo responsable para promover la reutilizacion
sostenible de materiales y recursos. Para devolver su dispositivo
usado, por favor utilice los sistemas de devolucion y recoleccion
disponibles o comuniquese con el comercio donde compro el
producto. Ellos pueden tomar este producto para su respectivo
reciclado de modo seguro y responsable con el medio ambiente.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1° - Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

Tel: +34 902 515 588
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INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

Leia com atencéo e guarde-as para referéncia futura.

Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com mais de 8 anos e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, se forem supervisionadas
ou receberem instrugdes relacionadas com
a utilizagéo do aparelho numa area segura
e compreenderem 0s riscos envolvidos. As
criancas nao devem brincar com o produto.
Alimpeza e manutengéo de utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo
seguramente fora do alcance de criangas
com menos de 8 ano.

O péo pode queimar. Nao utilize o aparelho
junto ou por baixo de materiais combustiveis
como cortinas. Nunca utilize a torradeira por
baixo de armarios ou prateleiras.

Nunca opere o aparelho por meios de um
temporizador externo ou sistema de controlo
remoto separado.

A\ Nao toque nas pegas metalicas do
aparelho durante a utilizagdo, uma vez que
podem ficar bastante quentes.

Nunca utilize este aparelho com outro
objetivo que ndo aquele para o qual foi
criado. Este aparelho serve apenas para
utilizagdo doméstica. N&o utilize este
aparelho em espagos exteriores.

Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o
respetivo agente de assisténcia ou pessoas
semelhantes qualificadas, a fim de evitar
acidentes.

Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a
tomada ou ligar o aparelho.

+ Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca
e nivelada.

+ E necessario cuidado quando usar o aparelho sobre superficies

que possam ser danificadas pelo calor. Recomenda-se a
utilizagdo de uma almofada isolante.

+ Este utensilio ndo deve ser colocado sobre ou junto a qualquer
potencial fonte de calor (como fornos a gas ou elétricos).

+Nunca permita que o cabo de alimentacéo fique pendurado na
extremidade do balcao, em contacto com superficies quentes ou
que fique enlagado, preso ou entalado.

+ Néo utilize o utensilio, caso ele tenha caido ou se estiver sinais
visiveis de danos.

+ Certifique-se de que o aparelho esté desligado e a ficha
desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

+ Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou
arrumar.

+Nao coloque o corpo principal, o cabo ou a ficha em agua ou em
qualquer espécie de liquido.

+ Quando estiver a ser utilizado, nunca deixe o utensilio sem
vigilancia.

DESCRIGCOES

Trinco

Pega

Luz de alimentag&o (verde)

Luz da temperatura (&mbar)

Botéo de libertagdo da placa superior

Botao de libertagao da placa inferior

Placas de preparagdo amoviveis com revestimento
DuraCeramic™

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire a tostadeira da embalagem. Sugerimos que guarde a
embalagem para uma utilizago futura.

Remova e lave bem as placas de preparagdo alimentar para
remover quaisquer impurezas ou residuos que possam ter
ficado do processo de fabrico (siga as indicagdes sob Limpeza).

Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano himido macio,
passado por &gua com sabao, depois de o torcer até ficar
quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio seco.

Da primeira vez que utilizar a sua tostadeira, podera notar num
ligeiro cheiro a queimado e podera surgir um pouco de fumo. Esta
situagéo € completamente normal e desaparece rapidamente.

COMO UTILIZAR A TOSTADEIRA

As placas de preparagao apresentam um revestimento
DuraCeramic™ exclusivo. Este revestimento de ceramica natural
especializado foi pensado para transferir o calor mais rapidamente
e de forma mais eficiente do que os revestimentos anti-aderentes
padrao - o que significa tempos de cozedura mais rapidos para

0s seus deliciosos snacks caseiros. Além disso, o revestimento
DuraCeramic™ é resistente a riscos e 4 vezes mais duradouro do
que os revestimentos anti-aderentes padréo - este € um produto
feito para durar.

A paz de espirito provém do facto do revestimento DuraCeramic™

0000000
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n&o conter PTFE e PFOA, como tal este revestimento exclusivo é
duradouro e facil de limpar.

Revestimento DuraCeramic™ - criado para facilmente lidar com
tudo o que 1a puser.

Aspetos importantes:

*  Deixe sempre ficar um espago com cerca de 2 cm a volta
do recheio.

* Nunca encha demasiado a sua tosta, especialmente
quando utiliza ingredientes que contenham corante
alimentar, ou queijos coloridos. Demasiado recheio pode
deitar por fora e manchar a estrutura da tostadeira.

1. Ligue a tostadeira a tomada de alimentagao elétrica. Deve
acender-se a luz verde que indica que a tostadeira esta ligada a
corrente e que vai comegar a aquecer.

2. Quando a tostadeira atingir a temperatura maxima, acende-se
aluz indicadora da temperatura. Esta luz acende e apaga
durante o processo de cozedura.

3. Barre 0 EXTERIOR do pao com manteiga ou outra gordura
adequada para cozinhados. N&o barre com um tipo de pasta
de teor reduzido de gordura ou uma que tenha um elevado teor
de agua.

4. Coloque as duas fatias de baixo na placa inferior com o lado
com manteiga virado para baixo. Cologue as codeas do péo a
esquerda e a direita (fig. 1).

5. Adicionar o recheio. As placas mais profundas permitem utilizar
uma maior quantidade dos seus ingredientes preferidos,
deixando sempre uma folga de 2 cm a volta do recheio
(fig. 2). Este procedimento permitira que a tostadeira forme uma
espécie de barreira selada que impedira a fuga dos alimentos.
Para obter os melhores resultados, a quantidade maxima de
queijo, quando este € o unico ingrediente utilizado, ndo deve
exceder 60g. Se acrescentar outros ingredientes, reduza a
quantidade de queijo para compensar.

6. Coloque a outra parte do pao em cima com a parte coberta de
manteiga virada para fora (deste modo a sua tosta ficara com
uma linda cor dourada quando estiver pronta).

7. Feche e tranque a tampa e deixe cozinhar durante cerca de 4-5
minutos até a tosta ficar dourada e pronta a consumir. O tempo
que a tosta permanece na tostadeira esta dependente do gosto
de cada um.

8. Solte o trinco e abra a tampa. Cuidado com o vapor que pode
escapar. Utilize um pano da loiga ou use luvas de forno. Retire
a tosta com uma espatula ndo metalica. Néo utilize uma lamina
metalica uma vez que isto pode danificar a superficie ndo
aderente que reveste as placas.

9. Uma vez pronta a tosta, cuidado ao comer, pois os recheios,
especialmente a fruta ou o tomate, podem estar muito quentes.

LIMPEZA

A Desligue a tostadeira e retire a ficha da tomada e, depois,
deixe arrefecer completamente antes de a limpar. Nao coloque
o corpo principal, o cabo ou a ficha em agua ou em qualquer
espécie de liquido.

Nunca utilize palha de ago, esfregéo, detergentes abrasivos ou
utensilios metalicos para limpar a tostadeira.

1. Limpe as placas com papel absorvente ou com um pano
humido macio.

2. Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano himido
macio, passado por agua com sab&o, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
Seco.

3. Pressione os botdes de libertagdo das placas e retire-as

da tostadeira. Coloque as placas em &gua quente com
detergente. Passe por agua limpa. Seque bem com um pano
macio. Para evitar a formagao de ferrugem nas superficies
ndo revestidas da placa, introduza a placa novamente na
tostadeira e aqueca novamente durante um minuto com a
tampa fechada.

Nota: Recomendamos que lave as placas de preparagao
apenas a méo a fim de preservar o revestimento
DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Permita que a equipa Breville® o ajude a ativar a sua criatividade
com uma possibilidade de entrar num mundo onda a comida e

as bebidas ndo tém limites. N&o tem de viajar para muito longe

- apenas até ao seu computador, tablet ou telemével - onde ira
descobrir 0 nosso website GRATUITO com dicas e receitas de topo
que irdo inspirar a sua imaginagéo. Junte-se a nés em:
www.turnonyourcreativity.com

L ®
Turn @ your creativity

Fazer tostas é facil e divertido. Utilizando ingredientes basicos,
podem confecionar-se deliciosas refeigdes doces ou salgadas, que
ficardo prontas em poucos minutos e que podem ser consumidas
em qualquer altura do dia. Apresentamos a seguir algumas
combinagdes classicas para tostas que podera experimentar.

+  Derretido de atum (atum, cebola, maionese e queijo)

* Queijo e tomate

* Queijo, feijéo e fiambre

«  Peru, recheio e compota de frutos silvestres

+  Fiambre, Brie, cogumelos e rucula

+  Bife e cogumelos

+  Bacon, alface e tomate

+  Bacon e queijo

+  Frango, pimento vermelho e Brie

+  Frango com molho agridoce

+  Camembert e compota de frutos silvestres

+  Chocolate e banana

+  Caramelo e maga




Tipos de pao

Para obter os melhores resultados, utilize fatias de pao de
espessura média. Para variar, porque ndo experimentar com pao
integral, pao tipo dinamarqués, pées com sementes, p&o de massa
|éveda e paes com frutos.

Queijos

Os queijos classicos que derretem facilmente como o Cheddar, o
Jarlsberg, o Fontina, o Gruyere e o Emmental sdo excelentes para
fazer tostas, mas j& agora experimente e seja criativo com o0s seus
proprios queijos preferidos!

Pastelaria

Experimente utilizar paes de pastelaria como os croissants com
todo o tipo de recheios; estes podem ser doces ou salgados. Utilize
frutos silvestres frescos ou congelados (descongelados antes de
serem utilizados) ou procure recheios de fruta enlatada no seu
supermercado.

RECEITAS

Para fazer, siga as instrugdes apresentadas na secgédo Como
utilizar a tostadeira. Cada receita produz duas tostas.

Queijo e fiambre

+ 4 fatias de pao

+ Cheddar médio fatiado
+ 2 fatias de fiambre

Queijo e Tomate

+ 4 fatias de pao

+ Queijo cheddar médio fatiado
+ 2 tomates médios

Queijo e cebola
+ 4 fatias de pao
+ Queijo cheddar médio fatiado
+ Rodelas de cebola laminadas

Queijo tipo Blue Cheese e cebola caramelizada

+ 4 fatias de péo branco ristico

+ 1 cebola, as rodelas

+ 15ml de dleo vegetal

+ 159 de agucar castanho

+ 60-80g de “queijo azul” (ex. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur,

Blue Stilton)

+ Manteiga amolecida

1. Aquecer uma cagarola em lume médio, adicionar o 6leo
e cozinhar as cebolas até comegarem a aloirar. Reduza o
lume, acrescente o aglcar e cozinhe durante cerca de 20
minutos misturando de vez em quando até ficarem douradas e
caramelizadas. Ponha de lado para arrefecer.

2. Ponha manteiga na parte exterior dos quatro pedagos de p&o.

3. Monte as tostas utilizando o “queijo azul” e as cebolas
caramelizadas.

4. Toste as tostas durante cerca de 5 minutos até ficarem
douradas.

Chocolate, aveld e Brie

+ 4 fatias de pao de brioche

+ 159 de avelas torradas e picadas

+ 60g de Brie, fatiado

+ 159 chocolate preto, picado

+ Mel (opcional)

1. Ponha manteiga num dos lados de cada fatia de brioche.
Coloque duas fatias na placa inferior.

2. Monte a tosta, colocando o queijo nas fatias inferiores do
brioche. Salpique com as avelas e o chocolate e deite um
pouco de mel, se desejar.

3. Coloque as outras duas fatias de brioche por cima e deixe
tostar durante 3-4 minutos. O brioche tosta rapidamente.

4. Retire com cuidado da tostadeira porque este tipo de tostas
fica muito quente.

GARANTIA

Guarde o seu recibo, ja que ele sera necessario para quaisquer
reclamagdes ao abrigo desta garantia.

Este produto tem uma garantia de 2 anos apds a compra, conforme
0 descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no caso improvavel de o aparelho
deixar de funcionar devido a um defeito de concepgéo ou fabrico,
devolva-o ao local da compra, acompanhado do recibo e de uma
copia desta garantia.

Os direitos e beneficios adquiridos ao abrigo desta garantia
complementam e ndo afectam os seus direitos legais. Apenas a
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)”) tem
o direito de alterar estes termos.

A JCS (Europe) compromete-se, durante o periodo da garantia, a
reparar ou substituir o aparelho ou qualquer pega do mesmo que
n&o funcione devidamente, sem encargos, desde que:

+ Comunique prontamente ao local de compra ou a JCS (Europe)
o problema; e

+ o aparelho ndo tenha sofrido qualquer alteragéo, nem tenha
sido sujeito a danos, uso indevido, abuso, reparagéo ou
alteragéo por alguém néo autorizado pela JCS (Europe).

Esta garantia ndo cobre as avarias resultantes de uso indevido,
danos, abuso, uso de voltagem incorrecta, actos da natureza,
eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparagdes ou
alteragdes por alguém nao autorizado pela JCS (Europe) ou
incumprimento das instruges de utilizagao. A garantia néo cobre
igualmente o desgaste normal, incluindo, entre outros, ligeira
descolorag&o e riscos.

Os direitos adquiridos ao abrigo desta garantia aplicam-se apenas
ao comprador original e ndo sao extensiveis a uma utilizagéo
comercial ou colectiva.

Se o0 seu aparelho incluir uma garantia ou um certificado especifico
para o pais, por favor consulte os termos e as condi¢ées dessa
garantia ou certificado em vez desta, ou contacte o seu revendedor
local autorizado para mais informagdes.
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Esta marca indica que este produto ndo deveria ser disposto

com outros dejetos domésticos e que deveria ser disposto
separadamente por toda a UE. Para prevenir possivel dano ao
ambiente ou salde humana por disposigao descontrolada de
dejetos devido a presenga de substancias perigosas dentro do
produto, recicle para responsavelmente promover a reutilizagéo
sustentavel de materiais e recursos. Para devolver seu dispositivo
usado, por favor usem os sistemas retorno e de colegéo disponivel
para vocé ou contate o varejista onde o produto foi comprado. Eles
podem levar este produto para reciclagem ambientalmente segura.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1°- Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

Tel: +34 902 515 588

IT

IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

Leggere queste istruzioni prima di azionare I'apparecchio e
conservarle per poterle consultare in futuro.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di 8 anni o piu e da individui con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali,
0 privi di esperienza, se sotto supervisione
oppure qualora siano state loro impartite
istruzioni in merito all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e qualora comprendano i
rischi che ne possono derivare. | bambini
non devono giocare con |'apparecchio. |
bambini non devono eseguire la pulizia e la
manutenzione a meno che non siano di eta
superiore agli 8 anni e sotto supervisione.

Tenere I'apparecchio € il cavo elettrico al di
fuori della portata di bambini di eta inferiore
a 8 anni.

Il pane puo bruciarsi. Non utilizzare
I'apparecchio in prossimita o al di sotto di
materiali combustibili come ad esempio le
tende. Non utilizzare mai il tostapane sotto
armadi a muro o scaffali.

Non azionare mai I'apparecchio per mezzo
di un timer esterno o di un telecomando
separato.

/N Non toccare le parti metalliche
dellapparecchio durante I'utilizzo in quanto
esse possono surriscaldarsi.

Non utilizzare mai il presente apparecchio
per fini diversi da quello della sua
destinazione d’uso. Il presente apparecchio &
destinato esclusivamente all'uso domestico.
Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia
danneggiato, deve essere sostituito dalla
casa produttrice, dal servizio di assistenza o
da persone debitamente qualificate al fine di
ewtare possibili rischi.

Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di
maneggiare la presa o di accendere 'apparecchio.

+ Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura,
asciutta e piana.
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+ Adottare la debita cautela quando si utilizza I'apparecchio su
superfici che potrebbero subire danni provocati dal calore. Si
raccomanda I'utilizzo di un tappetino isolante.

+ L'apparecchio non deve essere collocato sopra o in prossimita di
superfici potenzialmente calde (come cucine a gas o elettriche).

+ Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch
hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

+ Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere
o presenti segni visibili di danneggiamento.

+ Verificare che 'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa
di alimentazione dopo l'uso e prima della pulizia.

+ Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o

della conservazione.

Non immergere il corpo principale, il set di cavi o la spina

nellacqua o in liquidi di qualsiasi tipo.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando in uso.

COMPONENTI

Chiusura

Impugnatura

Spia di accensione (verde)

Spia temperatura (arancione)

Pulsante di rilascio della piastra di cottura superiore
Pulsante di rilascio della piastra di cottura inferiore
Piastre di cottura rimovibili con rivestimento in
DuraCeramic™

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Disimballare il tostapane. Pud essere utile conservare i materiali
di imballaggio per riutilizzarli in futuro.

Rimuovere e lavare accuratamente le piastre di cottura al fine
di eliminare eventuali impurita o residui lasciati dal processo di
fabbricazione (attenersi alle istruzioni della sezione Pulizia).

+  Pulire l'esterno del tostapane con un panno morbido inumidito
con acqua saponata tiepida e poi ben strizzato. Il coperchio puo
essere pulito con un panno morbido asciutto.

Tenere presente che, in occasione del primo utilizzo del tostapane,
si potrebbe percepire un lieve odore di bruciato e un po’ di fumo.
Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e che scompare
rapidamente.

UTILIZZO DEL TOSTAPANE

Le piastre di cottura sono dotate dell'esclusivo rivestimento
DuraCeramic™. Questo particolare rivestimento in ceramica
naturale & stato progettato per trasferire il calore in modo piti rapido
ed efficiente rispetto ai rivestimenti antiaderenti standard, il che
significa tempi di cottura pili veloci per deliziosi spuntini cucinati in
casa. Inoltre, il rivestimento DuraCeramic™ € resistente ai graffi ed
& 4 volte piu durevole dei rivestimenti antiaderenti standard. Questo
prodotto € stato progettato per durare nel tempo. La tranquillita
deriva dal fatto che il rivestimento DuraCeramic™ & privo di PTFE

e PFOA, quindi questo rivestimento esclusivo € durevole e facile
da pulire.

0000000

DuraCeramic™ - progettato per gestire qualsiasi ingrediente senza
problemi.

Punti importanti:
* Lasciare sempre uno spazio di 2 cm intorno al ripieno.

* Non riempire mai in modo eccessivo il toast, soprattutto
quando si utilizzano ingredienti contenenti coloranti per
alimenti o formaggi colorati. Un eventuale riempimento
eccessivo puo fuoriuscire e macchiare I'alloggiamento del
tostapane.

1. Collegare il tostapane a una presa dell'alimentazione di rete. La
spia di accensione verde si accende e il tostapane comincia a
riscaldarsi.

2. Quando il tostapane ¢ perfettamente caldo, la spia della
temperatura si accende. Tale spia si accende € si spegne
durante la cottura.

3. Spalmare la parte ESTERNA del pane con burro o con un
altro ingrediente adatto alla cottura. Non utilizzare ingredienti
da spalmare a basso contenuto di grassi o con un elevato
contenuto d'acqua.

4. Collocare le due fette di pane pil basse nella piastra inferiore,
rivolto verso il basso. Rivoltare la parte

con il lato “"imburrato’
crostosa del pane verso sinistra e destra (fig. 1).

5. Aggiungere la farcitura. Le piastre di cottura piu profonde
permettono di utilizzare un maggior numero di ingredienti
preferiti: in ogni caso, lasciare sempre uno spazio di 2 cm
intorno al ripieno (fig. 2). Questo permette al tostapane di
formare un'adeguata tenuta ermetica impedendo la fuoriuscita
del ripieno. Per ottenere risultati ottimali, il formaggio, quando
utilizzato come singolo ingrediente, non deve superare la
quantita massima di 60 g. Nel caso in cui si aggiungano altri
ingredienti, ridurre la quantita di formaggio per compensare.

6. Collocare il resto del pane nella parte superiore, con il lato
imburrato rivolto verso I'esterno (cosi facendo si dara al pane
tostato un gradevole colore dorato durante la cottura).

7. Chiudere e fissare il coperchio, quindi lasciare cuocere per circa
4-5 minuti fino a raggiungere la doratura e la cottura. Lasciare il
sandwich nel tostapane per piil 0 meno tempo, a seconda delle
proprie preferenze.

8. Rilasciare la chiusura e aprire il coperchio. Prestare attenzione
alla fuoriuscita di vapore; utilizzare uno strofinaccio o dei guanti
da forno. Rimuovere il sandwich tostato con una spatola non
metallica. Non utilizzare una lama metallica, onde evitare di
danneggiare la superficie non aderente delle piastre.

9. Dopo la cottura, adottare la debita cautela quando si consuma
il sandwich in quanto il ripieno, in particolare frutta o pomodori,
pud essere molto caldo.

PULIZIA

A Scollegare e spegnere il tostapane, quindi lasciarlo
raffreddare completamente prima della pulizia. Non inmergere
il corpo principale, il set di cavi o la spina nell’'acqua o in liquidi
di qualsiasi tipo.
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Non utilizzare mai lana d’acciaio, pagliette, detergenti abrasivi
o utensili metallici per pulire il tostapane.

1. Pulire le piastre di cottura con carta assorbente o con un panno
morbido inumidito.

Pulire 'esterno del tostapane con un panno morbido inumidito
con acqua saponata tiepida e poi ben strizzato. Il coperchio pud
essere pulito con un panno morbido asciutto.

Premere i pulsanti di rilascio delle piastre di cottura e rimuovere
queste ultime dal tostapane. Immergere le piastre in acqua
tiepida saponata. Risciacquare con acqua pulita. Asciugare

con un panno morbido. Per evitare la formazione di ossido
sulle superfici non rivestite della piastra, inserire di nuovo la
piastra nel tostapane e riscaldare per un minuto con il coperchio
chiuso.

Nota: si raccomanda di lavare le piastre di cottura
esclusivamente a mano, al fine di preservare il rivestimento
DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lasciate fare al team di Breville®: vi aiuteremo a trasformare la
vostra creativita in una via d'accesso a un universo illimitato di cibi

e bevande. Non dovete andare lontano: basta un computer, tablet o
cellulare per scoprire il nostro sito web GRATUITO con suggerimenti
e ricette che stimoleranno la vostra immaginazione. Unitevi a noi
allindirizzo: www.turnonyourcreativity.com

L ®
Turn @ your creativity

Preparare sandwich tostati € facile e divertente. Utilizzando
ingredienti di base, & possibile preparare in pochi minuti spuntini
dolci o salati, perfetti per qualsiasi momento della giornata. Ecco
alcune combinazioni classiche per sandwich tostati che vale la pena
di provare.

+ Sandwich al tonno (tonno, cipolle, maionese e formaggio)

+  Formaggio e pomodoro

+  Formaggio, fagioli e prosciutto

+ Tacchino, ripieno e ribes

+  Prosciutto, Brie, funghi e rucola

+  Carne e funghi

+  Pancetta, lattuga e pomodoro

+  Pancetta e formaggio

+ Pollo, peperoncino e Brie

+ Pollo con chili dolce

+ Camembert e ribes

+  Cioccolato e banana

+ Caramella mou e mela

Tipi di pane

Per ottenere risultati ottimali, utilizzare pane bianco a fette di
spessore medio. Per variare, perché non provare a usare pane
integrale, pane in stile danese, pani ai semi, pane a lievitazione
naturale e alla frutta.

N

©w

Formaggi

Formaggi classici che si sciolgono facilmente come Cheddar,
Jarlsberg, Fontina, Gruviera ed Emmental sono perfetti per
preparare eccellenti sandwich tostati, ma perché non sperimentare
in modo creativo con i propri formaggi preferiti?

Sfoglie e pasticcini

Provare a utilizzare pasta frolla con un’ampia varieta di farciture,
sia dolci che salate. Utilizzare frutti di bosco freschi o surgelati
(scongelare prima dell'uso) oppure cercare frutta sciroppata presso
il supermercato locale.

RICETTE

Per la preparazione, attenersi alle istruzioni riportate nella sezione
Utilizzo del tostapane. Ciascuna ricetta prevede la preparazione di
2 sandwich tostati.

Formaggio e prosciutto

+ 4 fette di pane

+ Formaggio Cheddar tagliato a fette
« 2 fette di prosciutto

Formaggio e pomodoro

+ 4 fette di pane

+ Formaggio Cheddar tagliato a fette
+ 2 pomodori di grandezza media

Formaggio e cipolla

+ 4 fette di pane

+ Formaggio Cheddar tagliato a fette
+ Anelli di cipolla tagliati fini

Formaggio tipo gorgonzola e cipolla caramellata
+ 4 fette di pane bianco rustico
+ 1 cipolla tagliata a fette
+ 15 ml di olio vegetale
+ 15 g di zucchero di canna
+ 60-80 g di formaggio tipo gorgonzola (per es. Gorgonzola,
Roquefort, Saint Agur, Stilton)
+ Burro ammorbidito
1. Scaldare un pentolino a fuoco medio, aggiungere I'olio e
cuocere le cipolle fino a quando cominciano a dorarsi. Ridurre
la fiamma, aggiungere lo zucchero e cuocere per circa 20
minuti mescolando di tanto in tanto, fino a a quando le cipolle
assumono un colore dorato e si caramellano. Lasciare
raffreddare.
2. Imburrare I'esterno delle quattro fette di pane.
3. Preparare i sandwich utilizzando il formaggio tipo gorgonzola e le
cipolle caramellate.
4. Cuocare per circa 5 minuti fino a ottenere la doratura.

Cioccolato, nocciola e Brie

+ 4 fette di pane briosciato

+ 15 g di nocciole tostate triturate

+ 60 g di formaggio Brie a fette

+ 15 g di cioccolato amaro, triturato
+ Miele (facoltativo)
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1. Imburrare un lato di ciascuna fetta di pane briosciato. Collocare
due fette sulla piastra inferiore.

2. Preparare il sandwich tostato collocando il formaggio sulle fette
inferiori di pane briosciato. Spargere le nocciole € il cioccolato,
quindi spolverare con un po’ di miele, a piacere.

3. Ricoprire con le altre due fette di pane briosciato e cuocere per
3-4 minuti. Il pane briosciato dovrebbe tostarsi in fretta.

4. Togliere dal tostapane adottando la debita cautela perché i
sandwich tostati saranno estremamente caldi.

GARANZIA

Conservare lo scontrino d’acquisto poiché esso sara necessario

per qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di questo

certificato di garanzia. Questao prodotto € garantito per 2 anni

dallacquisto, secondo le modalita descritte nel presente documento.

Durante il decorso della garanzia, nellimprobabile eventualita che

I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema tecnico o di

fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino

fiscale e ad una copia di questo certificato di garanzia.

| diritti spettanti allacquirente in base alle condizioni di questo

certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla legge

che non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato. Solo

Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) ha

I'autorita di modificare queste condizioni.

JCS (Europe) si impegna a riparare o a sostituire gratuitamente

nell'arco del periodo di garanzia qualsiasi parte dellapparecchiatura

dovesse risultare difettosa, a condizione che:

+  Sisegnali tempestivamente il problema al punto d'acquisto 0 a
JCS (Europe); e

+ |'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né
soggetta a danni, uso improprio o abuso, a riparazione o
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS
(Europe).

| guasti intervenuti durante 'uso normale, per uso improprio, danno,

abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi non determinati

da JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera di un tecnico

non autorizzato da JCS (Europe) o la mancata ottemperanza alle

istruzioni d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, l'uso

normale compreso, a titolo di esempio, una lieve alterazione del

colore (shiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente

garanzia.

| diritti spettante all'utente ai sensi della presente garanzia si

applicano unicamente all'acquirente originale e non si estendono

all'uso commerciale o comunitario.

Se I'apparecchiatura & fornita con un accordo specifico per il paese

o una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di tale accordo,

che prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure rivolgersi a

un rivenditore autorizzato per ulteriori informazioni.

| prodotti elettrici vanno smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.

Consegnarli ad un centro di riciclaggio, se disponibile. Scrivere

a enquiriesEurope@jardencs.com per istruzioni sul riciclaggio e

informazioni sulla direttiva RAEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK

NL

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Zorgvuldig lezen en bewaren voor toekomstig
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen, of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij voldoende begeleiding of
instructies hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen

niet met dit apparaat spelen. Reiniging

en onderhoud door kinderen is alleen
toegestaan indien zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht van een volwassene.

Het apparaat en stroomsnoer veilig uit de
buurt van kinderen tot 8 jaar

Brood kan branden. Dit apparaat niet in de
buurt van of onder brandbare materialen
gebruiken, zoals gordijnen. De broodrooster
nooit onder kasten of planken gebruiken.

Het apparaat niet gebruiken in
combinatie met een tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

A\ Tijdens gebruik de metalen delen van het
apparaat niet aanraken; deze kunnen erg
heet worden.

Dit apparaat niet gebruiken voor een ander

doel dan het bestemde doel. Dit apparaat is
uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is
niet geschikt voor gebruik buiten.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient
dit door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf
of gelijksoortige erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

+ Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in

het stopcontact te steken of te verwijderen of het apparaat aan
te zetten.

+ Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en
plat opperviak staat.

+ Wees voorzichtig wanneer het apparaat wordt gebruikt
op een hittegevoelig opperviak. U wordt aanbevolen een
warmtebestendige onderzetter te gebruiken.

+ Dit apparaat mag niet op of in de buurt van opperviakken worden
geplaatst die heet kunnen worden (zoals een fornuis).
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Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of
aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare
beschadiging vertoont.

Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren
of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact
is verwijderd.

Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt
gereinigd of opgeborgen.

Geen enkel deel van het apparaat of het stroomsnoer
onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Het apparaat nooit onbeheerd achterlaten wanneer dit in werking

BESCHRIJVINGEN

IS

Q000000

Vergrendeling

Handgreep

Aanluit-lampje (groen)

Temperatuurlampje (oranje)

Ontgrendelknop bovenste bakplaat

Ontgrendelknop onderste bakplaat

Verwijderbare grill platen met DuraCeramic™ antikleeflaag

ALVORENS HET EERSTE GEBRUIK

Neem uw grill uit de doos. U kunt de doos eventueel bewaren
voor toekomstig gebruik.

Verwijder en was de grill platen grondig af om eventuele
verontreiniging of resten te verwijderen die na de productie zijn
achtergebleven (volg de aanwijzingen in het gedeelte Reinigen).

Reinig de buitenkant van uw grill met een zachte doek, die

is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en zo droog
mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een zachte droge
doek worden opgepoetst.

De eerste keer dat de grill wordt gebruikt, kan er een vage
brandlucht en een weinig rook worden waargenomen. Dit is normaal
en is slechts van korte duur.

UW GRILL GEBRUIKEN

De grill platen zijn voorzien van de exclusieve DuraCeramic™
antikleeflaag. Deze speciale, natuurlijke ceramische coating brengt
warmte sneller en efficiénter over dan standaard antikleeflagen,
zodat u in minder tijd verrukkelijke snacks kunt bereiden. Bovendien

™

is DuraCeramic™ krasbestendig en gaat viermaal langer mee dan
de standaard antikleeflagen. Dit product is ontwikkeld met het oog

™

op duurzaamheid! Voor extra gemoedsrust is DuraCeramic™ vrij van
PTFE en PFOA. Deze exclusieve antikleeflagen is duurzaam en
makkelijk te reinigen.

DuraCeramic"-laag: bereid heerlijke snacks met het grootste
gemak.

Belangrijke punten:

Laat altijd een rand van 2 cm om de vulling vrij.

Maak uw tosti nooit te vol, vooral als u ingrediénten
gebruikt die kleurstof voor voedingsmiddelen bevatten of
als u gekleurde kaassoorten gebruikt. De vulling kan uit de
tosti lekken en viekken op het apparaat veroorzaken.

Sluit uw grill aan op een stopcontact. Het groene aan/uit-lampje
gaat branden en uw grill begint op te warmen.

Als uw grill de juiste temperatuur heeft bereikt, gaat het
temperatuurlampje branden. Tijdens gebruik gaat dit lampje zo
nu uit en weer aan.

Besmeer de BUITENKANT van het brood met boter of een
geschikte margarine. Gebruik geen vetarme margarine of
botervarianten met een hoog percentage water.

Leg het onderste sneetje brood op de onderplaat, met de
‘beboterde’ kant naar onderen. Leg het brood met de bovenste
korst naar links en rechts (fig. 1).

Voeg de vulling toe. Door de diepere bakplaten kunt u meer
van uw favoriete ingrediénten toevoegen, maar houd altijd een
rand van 2 cm vrij om de vulling (fig. 2). Zo kan het apparaat
uw tosti goed verzegelen en zal de vulling niet uit de tosti
lekken. Gebruik voor het beste resultaat niet meer dan 60 gram
kaas wanneer de tosti alleen met kaas wordt gevuld. Als u ook
andere ingrediénten toevoegt, vermindert u de hoeveelheid
kaas evenredig.

Leg het andere sneetje brood op de vulling met de beboterde
zijde naar boven (zo wordt uw tosti heerlijk goudbruin
gebakken).

Sluit het deksel en de vergrendeling en bak de tosti in ongeveer
4-5 minuten goudbruin. Bak uw sandwich iets langer of korter
naar smaak.

Maak de vergrendeling los en open het deksel. Er kan
hierbij hete stoom ontsnappen, dus gebruik een theedoek

of ovenwanten. Verwijder de sandwich met een plastic of
houten spatel. Gebruik geen metalen spatel; hiermee kan de
antikleeflaag van de grill plaat beschadigd raken.

Wees bij het eten voorzichtig; de vulling, vooral als deze fruit of
tomaten bevat, kan erg heet zijn.

25



A\ Schakel het grill uit en verwijder de stekker uit het

stopcontact. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat dit

wordt gereinigd. Dompel het apparaat, het stroomsnoer en de

stekker nooit onder in vloeistof.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes, schuurmiddelen of

metalen voorwerpen om uw grill te reinigen.

1. Neem de bakplaten af met absorberend papier of met een
zachte vochtige doek.

N

Reinig de buitenkant van uw grill met een zachte doek, die
is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en zo droog
mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een zachte
droge doek worden opgepoetst.

Druk de ontgrendelknoppen van de grill platen in en verwijder
de platen uit uw grill. Dompel de platen onder in warm water
met afwasmiddel. Spoel ze goed af met schoon water. Droog
de platen met een zachte doek. Breng de platen weer in het
apparaat aan en laat ze gedurende één minuut opwarmen met
het deksel gesloten, om eventuele roestvorming op de niet-
gecoate delen van de platen tegen te gaan.

Opmerking: U wordt aanbevolen de grill platen uitsluitend met
de hand af te wassen om de DuraCeramic™ antikleeflaag te
beschermen.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Het team van Breville® geeft uw culinaire creativiteit een helpend
handje en opent de deur naar een wereld van gerechten en dranken
zonder grenzen. U hoeft er niet ver voor te reizen: ga gewoon via
uw computer, tablet of mobiele telefoon naar onze GRATIS website
en laat u inspireren door onze beste tips en recepten. Meld u
meteen aan op: www.turnonyourcreativity.com

L@
Turn @ your creativity
IDEEEN VOOR RECEPTEN

Tosti's maken is makkelijk en leuk. Met een paar basisingrediénten
kunnen in enkele minuten tijd heerlijke zoete of hartige snacks
worden gemaakt, perfect voor elk uur van de dag. Hier vindt u
enkele klassieke combinaties voor tosti’s die het proberen waard
zijn.

+ Kaas-tonijn (tonijn, ui, mayonaise en kaas)

+ Kaas en tomaten

+ Kaas, bonen en ham

+ Kalkoen, farce en cranberry

+ Ham, brie, champignons en rucola

+ Steak en champignons

+ BLT (spek, sla en tomaten)

+ Spek en kaas

+ Kip, rode paprika en brie

+ Zoete chilikip

+ Camembert en cranberry

+ Banaan en chocola

+ Toffee en appel

©w

Broodsoorten

Gebruik voor het beste resultaat gesneden witbrood (casinobrood).
Als variant kan ook volkoren brood, Deens brood, zaadjesbrood,
zuurdeegbrood, krenten- of vruchtenbrood worden gebruikt.

Kaassoorten

Klassieke kaassoorten die makkelijk smelten, zoals Gouda,
Cheddar, Jarlsberg, Fontina, Gruyére en Emmental, lenen zich
perfect voor tosti’'s, maar wees vooral niet bang om met uw favoriete
kaassoorten te experimenteren!

(Kruimel) deeg

Gebruik dun gerold kruimeldeeg met verschillende vullingen, die
zowel zoet als hartig kunnen zijn. Voor de vulling kunt u bijvoorbeeld
verse of ingevroren (en voor gebruik ontdooide) bessen gebruiken,
of ingeblikte vruchten.

RECEPTEN

Volg de aanwijzingen in het gedeelte Uw grill gebruiken om de
tosti’s te maken. Elk recept is voor 2 tosti's.

Ham en kaas

+ 4 sneetjes brood

+ Plakken (jong) belegen kaas
+ 2 plakken ham

Kaas en tomaten

+ 4 sneetjes brood

+ Plakken (jong) belegen kaas
+ 2 middelgrote tomaten

Kaas en ui

+ 4 sneetjes brood

+ Plakken (jong) belegen kaas
+ Dun gesneden uienringen

Schimmelkaas en gekaramelliseerde uien

* 4 sneetjes vloerbrood

+ 1 ui, fijngesneden

+ 15 ml plantaardige olie

+ 15 gram basterdsuiker

+ 60-80 gram schimmelkaas (zoals Gorgonzola, Roquefort, Saint

Agur, Blue Stilton)

+ Zachte boter

1. Verhit een koekenpan op een matig vuur, voeg de olie toe en bak
de uien tot ze net beginnen te kleuren. Zet het vuur laag, voeg
de suiker toe en bak het mengsel ongeveer 20 minuten; roer af
en toe tot de uien goudbruin en gekaramelliseerd zijn. Laat ze
afkoelen.

2. Besmeer de buitenkant van de vier sneetjes met boter.

3. Vul de tosti's met schimmelkaas en de gekaramelliseerde uitjes.

4. Bak de sandwiches in ongeveer 5 minuten goudbruin.
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Chocola, hazelnoot en brie

* 4 sneetjes brioche-brood

+ 15 gram fijngehakte geroosterde hazelnoten

+ 60 gram brie, in plakken gesneden

+ 15 gram pure chocola, fijngehakt

+ Honing (optioneel)

1. Besmeer één kant van ieder sneetje brioche-brood met boter.
Leg twee sneetjes op de onderste bakplaat.

2. Lek de kaas op de onderste sneetjes van het brioche-brood.
Strooi de hazelnoten en chocola over de kaas en giet hier indien
gewenst iets honing overheen.

3. Leg de bovenste sneetjes brioche-brood op de onderste en bak
de tosti’s in 3 tot 4 minuten gaar. Brioche-brood roostert snel.

4. De tosti’s zullen erg heet zijn, dus weer uiterst voorzichtig
wanneer u ze uit het apparaat verwijdert.

GARANTIE

Bewaar uw recu omdat u dit nodig hebt wanneer u een
garantieclaim wilt indienen. Het product wordt tot 2 jaar na de
aanschafdatum gegarandeerd, zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens de
garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of fabricagefout,
brengt u het samen met uw regu en een kopie van deze garantie
terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan los van uw
wettelijke rechten, waarop deze garantie geen invioed heeft.
Alleen JCS (Europe) Products (Europa) Ltd. ("JCS (Europe)’) is
gerechtigd deze voorwaarden te wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich ertoe binnen de garantieperiode het
apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet juist werkt,
gratis te repareren of vervangen op voorwaarde dat:

. U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats van aankoop
of bij JCS (Europe), en dat

. het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist gebruikt,
misbruikt of gerepareerd is door een persoon die daartoe niet
door JCS (Europe) is gemachtigd.

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik, beschadiging,

misbruik, gebruik met een onjuiste netspanning, natuurrampen,
gebeurtenissen waarop JCS (Europe) geen invioed heeft, reparatie
of wijziging door een persoon die daartoe niet door JCS (Europe)
is gemachtigd of het niet naleven van de handleiding, worden niet
door deze garantie gedekt. Verder wordt gewone slijftage, met
inbegrip van maar niet beperkt tot geringe verkleuring en krassen,
niet door deze garantie gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de
oorspronkelijke aankoper en zijn niet van toepassing op
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt ontvangen,
raadpleegt u de bepalingen van die landspecifieke garantie in plaats
van deze garantie of neemt u voor meer informatie contact op met
uw plaatselijke gemachtigde dealer.

Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander
huishoudelijk afval mag worden verwijderd en dat het afzonderlijk
moet worden verwijderd doorheen de EG. Om te vermijden dat
ongecontroleerde afvalverwijdering mogelijke schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid veroorzaakt door de aanwezigheid
van gevaarlijke stoffen in het product, recycle het product op een
degelijke manier om het duurzaam hergebruik van materialen en
hulpbronnen te bevorderen. Om uw gebruikt toestel te retourneren,
gebruik de voorhanden retour- en inzamelingsystemen of neem
contact op met de detailhandelaar van wie het product werd
gekocht. Zij kunnen uw product aanvaarden voor milieuveilig
recycling.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, Groot-Brittannié
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TARKEITA TURVAOHJEITA

LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA.

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset,
fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittavaa kokemusta tai
tietamysta vailla olevat saavat kayttaa
laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos he
ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit.
Laitetta ei ole tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta, elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita
ja aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Leipa voi palaa. Ala kayta laitetta
ikkunaverhojen tai muiden tulenarkojen
materiaalien lahella tai alla. Ala koskaan
kayta leivanpaahdinta seindkaappien tai
-hyllyjen alla.

Al koskaan kéyta laitetta ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman
valityksella.

A\ Al koske laitteen metalliosiin kéyton
aikana, silla ne voivat olla erittain kuumia.

Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun
kayttotarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokayttdon.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on

turvallisuussyista vaihdettava valmistajan,

valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan

henkllon toimesta.
Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

+ Laitteen on kéyton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+ Kayta laitetta varovasti pinnoilla, jotka eivat kestéa lampoa.
Lammodlta suojaavan alustan kayttoa suositellaan.

+ Laitetta ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai
séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.

+ Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli,
koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai joutua solmulle
tai puristuksiin.

+ Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai jos siind
nakyy vaurioita.

+ Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon
pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

+Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat

sita séilytykseen.

Al upota varsinaista laitetta, johtoja tai pistotulppaa veteen tai

muuhun nesteeseen.

Al koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on kaytdssa.

KUVAUKSET

Kiinnityssalpa

Kahva

Virtavalo (vihred)

L&mpétilavalo (oranssi)

Ylemman paistolevyn irrotuspainike

Alemman paistolevyn irrotuspainike

Irrotettavissa paistolevyissé on DuraCeramic™-pinnoite

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista voileipagrilli pakkauksesta. Séilyta halutessasi pakkaus
myShempéaa kéyttoa varten.

Irrota ja pese paistolevyt huolellisesti, jotta laite puhdistuu
mahdollisista valmistusprosessin epapuhtauksista ja
ainejaamista (katso Puhdistus-kohdan ohjeet).

+Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealla, ldmpimassa
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmealla, kuivalla liinalla.

Huomaa, etté kaytettaessa voileipagrillid ensimmaisen kerran siita
saattaa tulla hieman savua ja se voi haista hieman palaneelta. Se
on normaalia ja haviaa pian.

VOILEIPAGRILLIN KAYTTO

Paistolevyissa on ainutlaatuinen DuraCeramic™ -pinnoite.
Luonnonkeraaminen erikoispinnoite on suunniteltu siirtdmaan
ldmpda nopeammin ja tehokkaammin kuin tavalliset tarttumattomat
pinnoitteet, mika nopeuttaa herkullisten valipalojen ja pikkupurtavien
valmistusta kotona. DuraCeramic™-pinnoite ei naarmuunnu helposti,
koska se on nelj kertaa kestavampi kuin tavalliset tarttumattomat
pinnoitteet ja erittéin pitkaikainen. DuraCeramic™-pinnoite ei sisalla
PTFE- eikéd PFOA-kemikaaleja, joten sen kayttd on turvallista.
Ainutlaatuinen pinnoite on kestéva ja helppo puhdistaa.

DuraCeramic™-pinnoite on suunniteltu selviamaan kaikista
haasteista.

0000000

Térkeaa:

+ Jatd aina 2 cm:n reunus taytteen ympirille.

« Al tayt voileipagrillid liian téyteen; erityisesti, jos
kaytat varjattyja juustoja tai ainesosia, jotka sisaltavat
elintarvikevéreja. Liika téyte voi valua ulos ja varjata
voileipagrillin koteloa.
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1. Kytke voileipagrilli pistorasiaan. Vihrea virtavalo syttyy ja
voileipagrilli alkaa lammeta.

2. Kun voileipagrilli on riittdvan kuuma, lampétilavalo syttyy. Se
syttyy ja sammuu paistamisen aikana.

3. Levita leivan ULKOPUOLELLE voita tai paistamiseen sopivaa
levitetta. Al kdyta vaharasvaista tai runsaasti vetta siséltavaa
levitetta.

4. Aseta voileipien alakappaleet pohjalevylle voideltu puoli
alaspéin. Aseta leipien kuperat paat laitteen sivuja kohti (kuva 1).

5. Lisa4 tayte. Tavallista syvempien paistolevyjen ansiosta voit
kayttad enemman lempiaineksiasi, mutta j&ta aina 2 cm:n
reunus taytteen ympérille (kuva 2). Néin voileipagrilli voi
saumata leivan hyvin, jolloin tayte ei valu. Jotta lopputulos
olisi mahdollisimman hyvé, juustoa (ainoana taytteend) saa
olla enintaan 60 g. Jos lisaat muita taytteitd, vahennd juustoa
samassa suhteessa.

6. Aseta toinen leivanpala taytteen paalle voideltu puoli yldspain.
Nain paahdettu voileipa saa kauniin kullanruskean varin.

7. Sulje ja lukitse kansi ja anna voileivan paistua noin 4-5
minuuttia, kunnes se on kypsa ja kullanruskea. Paista voileipaa
pidemman tai lyhyemman ajan omien mieltymysten mukaan.

8. Avaa kiinnityssalpa ja kansi. Varo laitteen paéstamaa hoyrya:
kayta keittiopyyhetta tai patakintaita. Poista valmis voileipa
grillista muovisella tai puisella lastalla. Al kéyta metalliteria,
sillé ne voivat vaurioittaa levyjen tarttumatonta pintaa.

9. Ole varovainen paistettua voileipaa syodessasi, silla taytteet,
erityisesti hedelmat tai tomaatti, voivat olla erittéin kuumia.

PUHDISTUS

A Irrota voileipégrilli pistorasiasta ja anna sen jaéhtyd
kokonaan ennen puhdistamista. Ala upota varsinaista laitetta,
johtoja tai pistotulppaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Al4 koskaan kayta terasvillaa, hankaussienid, hankausaineita
tai metallisia valineita voileipagrillin puhdistukseen.

1. Pyyhi paistolevyt talouspaperilla tai pehmealld, kostealla
linalla.

2. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmeadlld, lampiméssa
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeélla, kuivalla liinalla.

3. Paina paistolevyjen irrotuspainikkeita ja irrota levyt
voileipagrillista. Upota levyt [ampimaan saippuaveteen.
Huuhtele puhtaalla vedelld. Pyyhi kuivaksi pehmeélla
linalla. Esté levyn kasittelemattdmien pintojen hapettuminen
asettamalla levy takaisin voileipagrilliin ja kuumentamalla sita
minuutin ajan kansi suljettuna.

Huomaa: suosittelemme, etté paistolevyt pestaén aina kasin
DuraCeramic™-pinnoitteen sailyttamiseksi.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Breville®-ammattilaisten avulla paaset kayttdmaan luovuuttasi

ja nauttimaan uusien ruokien ja juomien rajattomista
mahdollisuuksista. Apu on aina Iahelld: maksuton
verkkosivustomme sisaltad huippuvinkkeja ja mielikuvitusta
inspiroivia resepteja, jotka ovat saatavilla tietokoneiden,
kosketustietokoneiden ja mobiililaitteiden kayttéjille. Liity mukaan
osoitteessa: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Paahdettujen voileipien tekeminen on helppoa ja hauskaa.

Jo perusaineksia kayttamalla on mahdollista luoda péivan
kaikkiin ruokailuhetkiin sopivia, herkullisia makeita tai suolaisia
vélipaloja muutamassa minuutissa. Tassa on joitakin perinteisia
voileipayhdistelmid, joita kannattaa kokeilla.

+ Tonnikala, sipuli, majoneesi ja juusto

+ Juusto ja tomaatti

+ Juusto, pavut tomaattikastikkeessa ja kinkku

+ Kinkku, sinappi ja juusto

+ Kinkku, brie, sienet ja rucola

+ Naudanliha ja sienet

+ Pekoni, salaatti ja tomaatti

+ Pekoni ja juusto

+ Kana, paprika ja brie

+ Kana ja makea chilikastike

+ Camembert ja karpalo

+ Suklaa ja banaani

+ Toffee ja omena

Leipa

Parhaat tulokset saadaan, kun kéytetaan vaaleaa, valmiiksi
viipaloitua paahtoleipaa. Vaihtelun vuoksi kannattaa kokeilla
taysjyvapaahtoleipad, ranskanleipaa, siemenié sisaltavia leipia,
hapanleipaé ja hedelmilld maustettuja leipia.

Juusto

Perinteiset, helposti sulavat juustot, kuten emmental-, cheddar- ja
gruyerejuustot seka Jarlsberg ja Fontina sopivat erinomaisesti
paahdettuihin voileipiin, mutta kokeilu ja luovuus omien
lempijuustojen kanssa kannattaa ainal

Taikinat

Kokeile kayttaa ohueksi kaulittua piirakkataikinaa seké suolaisilla
eftd makeilla taytteilla. Kayta tuoreita marjoja tai sulatettuja
pakastemarjoja (sulatettava ennen kéyttéd) tai hanki taytteeksi
séilottyja hedelmia.
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RESEPTEJA

Valmista voileivat Voileipagrillin kdytté -luvun ohjeiden mukaisesti.
Kustakin reseptisté tulee kaksi paahdettua voileipaa.

Kinkku-juusto

+ 4 |eipaviipaletta

+ Viipaloitua emmentalia
+ 2 kinkkuviipaletta

Juusto-tomaatti

+ 4 |eipaviipaletta

+ Viipaloitua emmentalia

+ 2 keskikokoista tomaattia

Juusto-sipuli

* 4 |eipaviipaletta

+ Viipaloitua emmentalia
+ Sipulia ohuina renkaina

Sinihomejuusto - karamellisoitu sipuli

+ 4 viipaletta vaaleaa maalaisleipaé

+ 1 sipuli viipaleina

+ 15 ml kasvidljya

+ 15 g ruokosokeria

+ 60-80 g sinihomejuustoa (esim. Gorgonzolaa, Roquefortia, Saint

Aguria tai Blue Stiltonia)

+ Pehmeaé voita

1. Kuumenna paistinpannu keskilammolla, lisaa 6ljy ja paista
sipuleita, kunnes ne alkavat saada hieman véria. Pienenna
lampda, lisaa sokeri ja paista noin 20 minuuttia silloin
talloin sekoittaen, kunnes sipulit ovat kullanruskeita ja
karamellisoituneita. Jaahdyta.

2. Voitele leipaviipaleiden ulkopuolet.

3. Tayta leivat sinihomejuustolla ja karamellisoidulla sipulilla.

4. Paista noin viisi minuuttia, kunnes leivat ovat kullanruskeita.

Suklaa-hasselpéhkina-brie

* 4 viipaletta ranskanleipaa

+ 15 g paahdettuja, rouhittuja hasselpahkinita

+ 60 g brietd viipaleina

+ 15 g tummaa suklaata rouheena

+ Hunajaa (valinnainen)

1. Voitele ranskanleipien toiset puolet. Aseta viipaleet
alapaistolevylle.

2. Tayta paahtoleivat asettamalla juusto leivélle ensimmaisena.
Ripottele paalle pahkinat ja suklaa ja valuta halutessasi paalle
hieman hunajaa.

3. Aseta leipien toiset kappaleet paalle ja paista 3-4 minuuttia.
Ranskanleipa paahtuu nopeasti.

4. Poista leipa voileipagrillista varovasti, silla paahdetut voileivat
ovat erittéin kuumia.

TAKUU

Séilyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.

Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan
ostohetkelld.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen en&a toimi suunnittelu- tai
valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Témén takuun myontdmét oikeudet ja edut my6nnetdén
lakisaéteisten oikeuksiesi liséksi, eiké takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe)
Limited (“JCS (Europe)”) -yritykselld on oikeus muuttaa néité
takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maaritettyna takuuajanjaksona korjaamaan
tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minké tahansa
viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen tayttyessa:

. Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille imoitetaan ongelmasta
heti; ja

. Laitetta ei ole muutettu mitenkaan tai kohdeltu kaltoin tai
vahingoitettu eiké sen korjaukseen tai muutostéihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkilgita.

Takuu ei kata virheellisesté kaytdsta, vahingoittumisesta, laitteen
kohtelemisesta vaarin, laitteen vaaralla jannitteelld kayttamisesta,
luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole
vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)in valtuuttaman henkildn
tekemisté korjaus- tai muutostdista tai ohjeiden noudattamatta
jattamisesta aiheutuvia ongelmia. Lisaksi takuu ei kata tavallista
kulumista, muun muassa pienié vérin muutoksia tai naarmuja.

Téssa takuussa myonnetyt oikeudet koskevat vain alkuperaistd
ostajaa eivétké ne ulotu kaupalliseen tai yhteisolliseen kayttoon.

Jos laitteella on maakohtainen takuu, kayta kyseisen takuun ehtoja
tdman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta valtuutetulta
jalleenmyyjalta.

Tama merkki osoittaa, ettd tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana, vaan se on kierratettdva asianmukaisesti koko EU:n
alueella. Tuote saattaa siséltdd ympéristolle ja terveydelle vaarallisia
aineita, mista syysta se on kierratettava asianmukaisesti, ja
materiaalia on kaytettava uudelleen mahdollisuuksien mukaan
luonnonvarojen saastamiseksi. Kun on tullut aika havittaa

laite, kayta asianmukaista kierrétysjarjestelmaa tai palauta

laite ostopisteeseen. Myyja toimittaa laitteen asianmukaisesti
kierratysjarjestelmaan.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER
LASA DEM IGEN.

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som ar involverade. Bam
far inte leka med produkten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn
savida de inte ar minst 8 ar och det sker med
handledning.

Forvara apparaten och dess sladd sakert,
utom réckhall for barn under 8 ér.

Brod kan brinna. Anvand inte apparaten

i narheten av eller nedanfor brannbara
material som t.ex. gardiner. Anvand aldrig
apparaten under vaggskap eller hyllor.

Apparaten far aldrig sattas pa/stangas
av med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

A\ Vidror inte apparatens metalldelar under
anvandning eftersom de kan bli mycket
varma.

Anvand aldrig denna apparat till nagonting
annat &n det som den ar avsedd for.
Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsanvandning. Apparaten far inte
anvandas utomhus.

Om natsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

+ Se alltid till att dina hander &r torra innan du hanterar
stickkontakten eller slar pa apparaten.

+Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och jamnt
underlag.

+ Var forsiktig nér du anvander produkten pa ytor som kan
skadas av varme. Vi rekommenderar att du anvander ett
kastrullunderlagg.

+ Apparaten far inte placeras pa eller i narheten av underlag som
kan vara varma (t.ex. héll/platta pa en gas- eller elspis).

+ Lat aldrig natsladden hanga over kanten pa en arbetsbénk,
vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.

+ Anvénd inte apparaten om den har blivit tappad eller om det
finns synliga tecken pa skador.

+ Se fill att apparaten ar avsténgd och att sladden ar utdragen ur
eluttaget efter anvandning och fére rengdring.

+ Lat alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

+ Doppa inte huvudenheten, elsladden eller kontakte