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FITTING OF A PLUG - FOR U.K. AND IRELAND ONL

A This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can
be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover
must be refitted. The appliance must not be used without the fuse
cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from
the supply cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you
remove the plug it must not be connected to a 13 amp socket and
the plug must be disposed of immediately.

If any other plug is used, a 13 amp fuse must be fitted either in the
plug or adaptor or at the distributor board.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip







IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read these instructions before operating the appliance
and retain them for future use.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children

unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years old.

Bread can burn therefore do not use the
appliance near or below combustible
materials such as curtains. Never use the
appliance below wall cupboards or shelves.

Never operate the appliance by means of
an external timer or separate remote-control
system.

Do not touch the metal parts of the appliance

during use as they may become very hot.

If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service

agent or similarly qualified persons in order

to avoid a hazard.
Never use this appliance for anything other than its intended
use. This appliance is for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

+ Always ensure that hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.

+ Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

+ Care is required when using the appliance on surfaces that
may be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.

+ This appliance must not be placed on or near any potentially hot

surfaces (such as a gas or electric hob).

+ Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch

hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.
+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use and before cleaning.

Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.
Never immerse any part of the appliance or power cord and plug
in water or any other liquid.

Never leave the appliance unattended when in use.

PARTS

Latch

Handle

Power light (green)

Temperature light (amber)

Upper cooking plate release button
Lower cooking plate release button
Removable non-stick cooking plates

BEFORE FIRST USE

Unpack your sandwich toaster. You may wish to keep the
packaging for future use.

Wipe the cooking plates with absorbent paper or a soft damp
cloth.

Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

0000000

Note that the first time you use your sandwich toaster, you may
notice a slight burning smell and a little smoke. This is completely
normal and will soon disappear.

USING YOUR SANDWICH TOASTER

Plug your sandwich toaster in to the mains supply socket. The
green power light will come on and your sandwich toaster will
start heating up.

When your sandwich toaster is fully heated the temperature light
will come on. This light will come on and go out during cooking.

Spread the OUTSIDE of the bread with butter or a spread
suitable for cooking. Don't use a low fat spread or one which
has a high water content.

Place the two lower slices of bread onto the bottom plate
‘buttered’ side down. Face the crusts of the bread to the left and
right (fig. 1).

Add the filling. The deeper cooking plates allow you to use more
of your favourite ingredients but always leave a 2cm gap around
the filling (fig. 2). This will allow your sandwich toaster to form

a good seal and prevent the filling from leaking out. For best
results, the maximum amount of cheese, when used as a single
ingredient, should not exceed 60g. If you add other ingredients,
reduce the amount of cheese to compensate for them.
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6. Place the remaining bread on top with the buttered side on the
outside (this will give your toasted sandwich a lovely golden
colour during cooking).




7. Close and latch the lid and allow to cook for approx 4-5 minutes
until golden and cooked. Leave the sandwich in the toaster for
more or less time according to taste.

8. Release the latch and open the lid. Watch out for escaping
steam—use a tea towel or wear oven gloves. Remove the
toasted sandwich with a non-metallic spatula. Don't use a metal
blade as this can damage the non-stick surface of the plates.

9. Once cooked, take care when eating as fillings, especially fruit
or tomato, can be very hot.

Important points:
+  Always allow a 2cm gap around the filling.
+ Never overfill your toasted sandwich.

+  Too much filling can leak out and also make the latch difficult
to close.

CLEANING

A Unplug and switch off your sandwich toaster
and allow it to fully cool down before cleaning it.
Do not immerse the main body, cord set or plug in
water or liquid of any kind.

Never use steel wool, scouring pads, abrasive
cleaners or metallic utensils to clean your sandwich
toaster.

1. Wipe the cooking plates with an absorbent paper or soft damp
cloth.

2. Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

3. Press the cooking plate release buttons and remove the plates
from your sandwich toaster. Immerse the plates in warm,
soapy water. Rinse with clean water. Wipe dry with a soft cloth.
To avoid oxide forming on the uncoated surfaces of the plate,
insert the plate back into your sandwich toaster and heat for
one minute with the lid closed. The cooking plates can also be
washed in a dishwasher.

4. Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Let the Breville® team help you turn on your creativity with a
gateway to a world of food and drinks without limits. You don't have
to travel far—just to your computer, tablet or mobile—where you will
discover our FREE website with top tips and recipes to inspire your
imagination. Join us now at:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

RECIPE IDEAS

Making toasted sandwiches is easy and fun, Using basic
ingredients, delicious sweet or savoury snacks can be made in
minutes, perfect for any time of the day. Here are some classic
toasted sandwich combinations that you may wish to try.
. Tuna melt (tuna, onion, mayonnaise and cheese)

. Cheese and tomato

. Cheese, beans and ham

. Turkey, stuffing and cranberry

. Ham, Brie, mushrooms and rocket
. Steak and mushrooms

. BLT (bacon, lettuce and tomato)
J Bacon and cheese

. Chicken, red pepper and Brie

. Sweet chilli chicken

. Camembert and cranberry

. Chocolate and banana

. Toffee and Apple

Breads

For best results, use a medium, white sliced bread. For variety, why
not try using wholemeal bread, Danish-style bread, seeded breads,
sour dough and fruit breads.

Cheeses

Classic cheeses that melt easily like Cheddar, Jarlsberg, Fontina,
Gruyere and Emmental make excellent toasted sandwiches,

but why not experiment and get creative with your own favourite
cheeses!

Pastry

Try using thinly rolled shortcrust pastry with a variety of fillings;
these can be both sweet and savoury. Use fresh or frozen berries
(defrosted before use) or look out for canned fruit filling at your local
supermarket.

RECIPES

To make, follow the directions under Using Your Sandwich Toaster.
Each recipe makes 2 toasted sandwiches.

Cheese and Ham

4 slices of bread

Sliced medium cheddar
2 slices of ham

Cheese and Tomato

4 slices of bread

Sliced medium cheddar
2 medium tomatoes

Cheese and Onion

4 slices of bread

Sliced medium cheddar
Finely sliced onion rings




Blue Cheese and Caramelised Onion
4 slices of rustic white bread

1 onion, sliced

15ml vegetable oil

159 brown sugar

60-80g blue cheese (e.g. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur, Blue
Stilton)

Softened butter

1. Heat a saucepan over a medium heat, add the oil and cook the
onions until they are just starting to colour. Reduce the heat,
add the sugar and cook for approximately 20 minutes stirring
occasionally until they are golden in colour and caramelised.
Set aside to cool.

2. Butter the outside of the four pieces of bread.

3. Assemble the sandwiches using the blue cheese and
caramelised onions.

4. Cook for approximately 5 minutes until golden in colour.

Chocolate, Hazelnut and Brie
4 slices of brioche bread

159 chopped toasted hazelnuts
60g Brie, sliced

15g dark chocolate, chopped
Honey (optional)

1. Butter one side of each brioche slice. Place two slices on the
bottom plate.

2. Assemble the toasted sandwich by placing the cheese on the
bottom slices of brioche. Scatter over the nuts and chocolate
and drizzle with a little honey if desired.

3. Top with the other two slices of brioche and cook for 3-4
minutes. The brioche will toast quickly.

4. Remove from your sandwich maker using care because the
toasted sandwiches will be extremely hot.

GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims
under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance
no longer functions due to a design or manufacturing fault, please
take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy
of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has
the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair
or replace the appliance, or any part of appliance found to be not
working properly free of charge provided that:

+you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of
the problem; and

+ the appliance has not been altered in any way or subjected to
damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person other
than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with
incorrect voltage, acts of nature, events beyond the control of

JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person
authorised by JCS (Europe) or failure to follow instructions for use
are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and
tear, including, but not limited to, minor discoloration and scratches
are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty
insert please ref er to the terms and conditions of such guarantee or
warranty in place of this guarantee or contact your local authorized
dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with Household
waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at enquiries
enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE
information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |




INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVEZ POUR

REFERENCE

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, ainsi que par
des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles réduites,

ou encore des personnes n'ayant aucune
connaissance ou expérience du produit, a
condition d'étre surveillés par un adulte qui
leur aura appris a utiliser I'appareil et leur
aura expliqué les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec ce
produit. Les opérations de nettoyage et
d’entretien ne doivent pas étre réalisées par
des enfants de moins de 8 ans. D'autre part
les enfants de plus de 8 ans effectuant ces
opérations doivent étre supervisés.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Le pain peut briler. Ne placez pas I'appareil
prés ou sous des objets combustibles, tels
que des rideaux. N'utilisez pas le grille-pain
sous des éléments muraux ou des étageéres.

Ne contrélez pas I'appareil au moyen d'un
minuteur externe ou tout autre systéme de
commande & distance.

Ne touchez pas les parties métalliques de
I'appareil en cours d'utilisation, car elles
risquent d'étre brilantes.

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
représentant agréé ou toute autre personne
quahﬂee afin d’éviter tout danger.
N'utilisez ce produit qu'aux fins pour lesquelles il est prévu.
Cet appareil est congu exclusivement pour une utilisation
domestique. N'utilisez pas cet appareil a 'extérieur.
+ Assurez-vous que vos mains sont seches avant de manipuler la
prise ou de mettre 'appareil en marche.
+ Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, sire, séche et
horizontale.
+ Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou pres de surfaces
potentiellement chaudes (telles que des plaques de cuisson au
gaz ou a I'électricité).

+ Ne plongez pas, méme partiellement, I'appareil ou son cordon
dans du liquide.

+ Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide,
toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer ou se
pincer.

+ Nutilisez pas 'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes
visibles de dommages.

+ Ne laissez pas 'appareil sans surveillance au cours de son
utilisation.

Avant de brancher 'appareil sur une prise murale, assurez-vous
que la tension fournie correspond bien & la tension nominale
de 'appareil.

DESCRIPTIONS

Loquet

Poignée

Voyant d'alimentation (vert)

Voyant de chauffe (orange)

Bouton d'¢jection de la plaque de cuisson supérieure
Bouton d'éjection de la plaque de cuisson inférieure
Plaques de cuisson antiadhésives amovibles

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez 'appareil a croque-monsieur de son emballage. Il
peut s'avérer utile de conserver 'emballage afin de pouvoir le
réutiliser.

0000000

Essuyez les plaques de cuisson avec du papier absorbant ou
un chiffon doux humide.

+  Nettoyez I'extérieur de I'appareil a croque-monsieur a l'aide
d'un chiffon doux trempé dans de 'eau chaude savonneuse
et bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux sec sur le
couvercle.

Notez que lors de sa premiére utilisation, une Iégére odeur de brilé
et un peu de fumée risquent de se dégager de I'appareil a croque-
monsieur. Ce phénoméne est parfaitement normal et disparait
rapidement.

UTILISATION DE L’APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

1. Branchez I'appareil a croque-monsieur sur une prise secteur.
Le voyant d'alimentation vert s’allume et I'appareil commence
a chauffer.

N

Une fois la température maximale atteinte, le voyant de chauffe
s'allume. Il s'allume et s'éteint pendant la cuisson.

Tartinez la face SUPERIEURE du pain de beurre ou de
margarine adaptée a la cuisson. Evitez les produits allégés ou a
forte teneur en eau.

Placez les deux tranches de pain inférieures sur la plaque
inférieure, face beurrée vers le bas. Orientez la crolte du pain
vers la gauche et vers la droite (fig. 1).

Ajoutez la garniture. Parce qu'elles sont plus profondes, les
plagues de cuisson vous permettent d'étre plus généreux avec
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vos ingrédients favoris, mais veillez a conserver un écart de

2 cm entre la garniture et la crodte du pain (fig. 2). L'appareil

a crogue-monsieur soudera ainsi les bords, afin d’éviter a

la garniture de couler. Pour obtenir de meilleurs résultats, la
quantité maximale de fromage ne doit pas dépasser 60 g si
vous ne le mélangez pas a d'autres ingrédients. Si vous utilisez
d'autres ingrédients, réduisez en conséquence la quantité de
fromage.

6. Placez les tranches restantes de pain, face beurrée vers le haut
(votre croque-monsieur prendra ainsi une magnifique couleur
dorée pendant la cuisson).

7. Fermez le couvercle en appuyant sur le loquet et cuisez le
croque-monsieur pendant 4 & 5 minutes jusqu'a ce qu'il soit
doré. Ajustez la durée de cuisson selon vos préférences.

8. Soulevez le loquet et ouvrez le couvercle. Pour vous protéger
de la vapeur qui s'’échappe, utilisez un torchon ou des gants de
cuisine. Sortez le croque-monsieur a I'aide d’une spatule non
métallique. N'utilisez pas d'ustensile en métal, car vous risquez
d’endommager le revétement antiadhésif des plaques.

9. Veillez a ne pas vous briler lorsque vous mangez le croque-
monsieur, car la garniture (fruits ou tomates, en particulier)
risque d'étre trés chaude.

Quelques points importants :
N'oubliez pas de laisser 2 cm autour de la gamniture.
Ne mettez pas trop de garniture dans votre croque-monsieur.

Si vous étes trop généreux, la garniture risque de couler et de
rendre difficile la fermeture du loquet.

NETTOYAGE

A\ Arrétez et débranchez I'appareil a croque-monsieur.
Laissez-le refroidir complétement avant de le nettoyer. Ne
plongez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la prise
dans I'eau ou tout autre liquide.

N’utilisez jamais de paille de fer, d’éponges a récurer, de
détergents abrasifs ou d’ustensiles en métal pour nettoyer
I'appareil a croque-monsieur.

1. Essuyez les plaques de cuisson avec du papier absorbant ou
un chiffon doux humide.

2. Nettoyez I'extérieur de I'appareil & croque-monsieur a l'aide
d'un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude savonneuse et
bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux et sec sur le
couvercle.

3. Appuyez sur les boutons d’éjection des plagues de cuisson
et sortez celles-ci de I'appareil & croque-monsieur. Plongez
les plaques dans de I'eau chaude savonneuse et rincez-les
a l'eau claire. Essuyez-les a I'aide d'un chiffon doux. Pour
éviter l'oxydation des surfaces sans revétement des plaques,
replacez-les dans 'appareil a croque-monsieur et faites
chauffer celui-ci pendant une minute aprés avoir refermé le
couvercle. Les plaques de cuisson passent également au
lave-vaisselle.

4. Nettoyez I'extérieur de I'appareil a croque-monsieur a l'aide
d'un chiffon doux trempé dans de 'eau chaude savonneuse et
bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux et sec sur le
couvercle.

IDEES DE RECETTE

Faire des croque-monsieur est simple et amusant. A partir
d'ingrédients de base, vous pouvez confectionner un snack sucré
ou salé en quelques minutes, que vous pourrez déguster a toute
heure de la journée. Vous trouverez ci-dessous quelques recettes
classiques de croque-monsieur fort appétissantes.

+  Délice de thon (thon, oignon, mayonnaise et fromage)

+  Fromage et tomate

+  Fromage, haricots et jambon

+  Dinde, farce et canneberge

+  Jambon, brie, champignons et roquette

+  Steak et champignons

+  Bacon, laitue et tomate

+  Bacon et fromage

+  Poulet, poivron rouge et brie

+  Poulet au piment doux

+ Camembert et canneberge

+ Chocolat et banane

+ Pomme et caramel

Pains

Pour de meilleurs résultats, utilisez du pain de mie en tranches pas
trop épaisses. Et pourquoi ne pas varier les plaisirs en utilisant du
pain complet, du pain danois, du pain aux graines, du pain au levain
ou du pain aux fruits secs ?

Fromages

Vous pouvez confectionner d’excellents croque-monsieur avec des
fromages traditionnels qui fondent aisément, cheddar, jarlsberg,
fontina, gruyére et emmental, mais pourquoi ne pas faire preuve
d'imagination et utiliser vos fromages favoris !

Pate a tarte

Essayez de la pate brisée finement étalée et garnie de divers
ingrédients salés ou sucrés. Utilisez des fruits rouges frais ou
surgelés (a décongeler avant de les utiliser) ou faites le tour du
rayon des fruits en boite dans votre supermarché.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Laissez 'équipe Breville® vous aider a donner libre cours a votre
créativité et & découvrir un large éventail d’aliments et de boissons.
I n’est pas nécessaire de voyager aux quatre coins du monde. Sur
votre ordinateur, votre tablette ou votre portable, vous avez acces
a notre site Web GRATUIT, qui propose de délicieuses recettes et
astuces. Votre imagination ne connaitra plus de limites ! Rejoignez-
nous dés maintenant sur :

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®




RECETTES

Reportez-vous aux instructions de la section Utilisation de I'appareil
a croque-monsieur. Chaque recette permet de préparer 2 croque-
monsieur.

Fromage et jambon

4 tranches de pain

Gruyere en tranches pas trop épaisses
2 tranches de jambon

Fromage et tomate

4 tranches de pain

Gruyere en tranches pas trop épaisses
2 tomates de taille moyenne

Fromage et oignon

4 tranches de pain

Gruyére en tranches pas trop épaisses
Oignon coupé en fines rondelles

Fromage bleu et oignon caramélisé

4 tranches de pain de campagne

1 oignon coupé en rondelles

15 ml d’huile végétale

15 g de cassonade

60 a 80 g de fromage bleu (Gorgonzola, Roquefort, Saint-Agur,
Stilton bleu)

Beurre ramolli

1. Versez 'huile dans une casserole a feu moyen et faites revenir
les oignons jusqu'a ce qu'ils commencent a changer de couleur.
Baissez le feu, ajoutez le sucre et faites cuire pendant environ
20 minutes en remuant de temps en temps jusqu'a ce que la
préparation soit dorée et caramélisée. Laissez refroidir.

2. Beurrez quatre tranches de pain.

3. Assemblez les croque-monsieur en ajoutant le fromage bleu et
les oignons caramélisés.

4. Faites cuire pendant environ 5 minutes jusqu'a ce qu'ils soient
dorés.

Chocolat, noisettes et brie

4 tranches de pain brioché

15 g de noisettes grillées et concassées
60 g de brie coupé en tranches

15 g de chocolat noir en morceaux

Miel (facultatif)

1. Beurrez une face de chaque tranche de pain brioché. Placez
deux tranches sur la plaque inférieure.

2. Assemblez les croque-monsieur en plagant le fromage sur les
tranches inférieures de pain brioché. Recouvrez de noisettes
et de chocolat, puis ajoutez un peu de miel si le coeur vous
en dit.

3. Placez les deux autres tranches de pain brioché et faites cuire
pendant 3 a 4 minutes. Le pain brioché change rapidement
de couleur.

4. Soyez prudent lorsque vous sortez les croque-monsieur de
I'appareil, car ils sont extrémement chauds.

GARANTIE
Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors
de toute réclamation sous garantie.

Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d'achat, comme
indiqué dans le présent document.
Dans le cas peu probable d’une panne résultant d'un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie,
veuillez rapporter I'appareil au magasin ou vous I'avez acheté avec
votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.
Vlos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette
garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (« JCS
(Europe) ») peut modifier ces dispositions.
JCS (Europe) s’engage a réparer ou remplacer gratuitement,
pendant la période de garantie, toute piece de I'appareil qui se
révéle défectueuse sous réserve que :
. vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du
probléme ; et
. I'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniére que ce
soit ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement,
ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une
personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.
Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation
incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, I'emploi d’'une
tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors
du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération par
une personne autre qu’une personne agréée par JCS (Europe) ou
le non-respect des instructions d'utilisation. De plus, cette garantie
ne couvre pas non plus I'usure normale, y compris, mais sans
limitation, les petites décolorations et éraflures.
Cette garantie s'applique uniquement a 'acheteur d'origine et elle
n'étend aucun droit & toute personne acquérant I'appareil pour un
usage commercial ou communal.
Si votre appareil est accompagné d'une garantie locale ou d'une
carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et conditions
en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir
plus.
Cette marque indique que ce produit ne devrait pas étre jeté avec
les ordures ménageres, mais séparément partout a travers I'UE.
Afin de prévenir tout dommage potentiel a la santé humaine ou
a I'environnement par I'évacuation non contrélée des déchets en
raison de la présence de substances dangereuses dans le produit,
recycler 'appareil de maniére responsable afin de promouvoir
la réutilisation durable des matériaux et des ressources. Pour
retourner votre produit usagé, veuillez utiliser les systemes de
retour et de cueillette offerts a I'endroit ol vous avez acheté le
produit. lls sont en mesure de reprendre votre produit afin de le
recycler sans danger pour 'environnement.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH

UND VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Geréat kann von Kindern ab 8
Jahren und Personen mit eingeschréankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dlrfen das Gerét nicht als Spielzeug
verwenden. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf von Kindern ab 8 Jahren nur
unter Aufsicht durchgefiihrt werden.

Halten Sie Gerat und Kabel aus der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Brot ist entflammbar. Verwenden Sie

das Gerat nicht in Nahe von oder unter
entflammbaren Materialien (z. B. Vorhange).
Verwenden Sie den Toaster nicht unter
Hangeschranken oder -regalen.

Betreiben Sie das Gerat nie mit einem
externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem.

Beritihren Sie die Metallteile des Gerats
wahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr
heil® werden.

Beschéadigte Stromkabel missen durch den
Hersteller, den Kundendienst oder andere
qualifizierte Personen ersetzt werden, um

Gefahren auszuschlielen.
Setzen Sie das Gerat nie flir Zwecke ein, fiir die es nicht
bestimmt ist. Das Gerat wurde fiir die Verwendung in
Privathaushalten entwickelt. Verwenden Sie das Gerét nicht
im Freien.

+ Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor
Sie den Stecker berlihren oder das Gerat einschalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nur auf einer stabilen, sicheren,
trockenen und ebenen Unterlage.

+ Stellen Sie das Gerét nicht in die N&he von oder auf
Oberflachen, die heifl werden kénnen (z. B. einen Herd oder
Kochfelder).

+ Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht tiber den Rand
der Arbeitsflache héngt, heile Oberflachen beriihrt, verknotet,
eingeklemmt wird oder sich verfangt.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen ist
oder Beschadigungen sichtbar sind.

+ Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat ausgestellt
ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

+ Das Gerat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkihlen.

Tauchen Sie Teile des Geréts oder Stromkabels nicht ins Wasser

oder andere Flissigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

BESCHREIBUNG

Verriegelung

Griff

Betriebsleuchte (griin)

Temperaturleuchte (gelb)

Entriegelungstaste obere Grillplatte
Entriegelungstaste untere Grillplatte
Abnehmbare antihaftbeschichtete Grillplatten

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie Ihren Sandwichtoaster aus. Verwahren Sie ggf. die
Verpackung fiir die spatere Verwendung.

Wischen Sie die Grillplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen feuchten Tuch ab.

0000000

+  Reinigen Sie die AuRenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

Wenn Sie den Sandwichtoaster zum ersten Mal verwenden,

sind maglicherweise ein leichter Brandgeruch und eine geringe
Rauchentwicklung festzustellen. Dies ist normal und verschwindet
innerhalb kirzester Zeit.

VERWENDUNG DES SANDWICHTOASTERS

1. SchlieBen Sie den Sandwichtoaster an die Stromversorgung an.
Die griine Betriebsleuchte leuchtet auf und der Sandwichtoaster
beginnt, sich zu erwarmen.

Ist der Sandwichtoaster vollstandig vorgewarmt, leuchtet die
gelbe Temperaturleuchte auf. Diese Leuchte geht wahrend des
Garprozesses an und aus.

>

w

Streichen Sie etwas Butter oder einen anderen, um

Kochen geeigneten Aufstrich auf die AUSSENSEITE der
Sandwichscheiben. Verwenden Sie keine fettarmen Aufstriche
oder Aufstriche mit einem hohen Wassergehalt.

Legen Sie die unteren beiden Brotscheiben mit der gebutterten
Seite nach unten auf die untere Grillplatte. Der obere Rand der
Brotscheiben weist dabei nach links bzw. rechts (Abb. 1).

5. Flgen Sie eine Fiillung hinzu. Dank der tieferen Grillplatten
konnen Sie eine groRere Menge Ihrer Lieblingszutaten

>
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verwenden. Achten Sie jedoch darauf, immer einen Rand von
2 cm zu lassen (Abb. 2). So kann der Sandwichtoaster die
Scheiben gut versiegeln und ein AusflieRen der Fillung wird
verhindert. Das beste Ergebnis bei reinen Kasesandwiches
erzielen Sie mit einer K&semenge von maximal 60 g. Wenn Sie
andere Zutaten verwenden, reduzieren Sie die Menge Kase
entsprechend.

6. Legen Sie die Deckbrotscheiben mit der gebutterten Seite nach
oben auf die Fiillung. (Durch die Butter erhélt das Sandwich
wahrend des Grillvorgangs eine appetitliche goldbraune
Farbung.)

7. Senken Sie den Deckel ab und verriegeln Sie ihn. Lassen Sie
das Sandwich etwa 4 - 5 Minuten grillen, bis es goldbraun und
getoastet ist. Je nach Geschmack kdnnen Sie Ihr Sandwich
kirzer oder langer toasten.

8. Offnen Sie die Verriegelung und heben Sie den Deckel an.
Schiitzen Sie sich mit einem Handtuch oder Topfhandschuh vor
mdglicherweise entweichendem heilen Dampf. Entnehmen Sie
das getoastete Sandwich mithilfe eines metallfreien Spatels.
Verwenden Sie keine Kochwerkzeuge aus Metall, da durch
diese die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

9. Denken Sie beim Essen Ihres Sandwiches daran, dass die
Fullung, insbesondere wenn sie aus Friichten oder Tomaten
besteht, sehr heild sein kann.

Denken Sie daran:
+  Immer einen Rand von 2 cm um die Fillung zu lassen.
+  Sandwiches nie zu Uberfiillen.

+ UbermaRige Fiillung kann an den Seiten herausquellen und
das SchlieBen des Toasters erschweren.

A\ Trennen Sie den Sandwichtoaster von der
Stromversorgung und lassen Sie ihn vor der Reinigung
vollstandig abkiihlen. Tauchen Sie das Gerit selbst, das
Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

Reinigen Sie den Sandwichtoaster nicht mit Stahlwolle,
Scheuerschwéammen, scheuernden Reinigern oder
Gegenstanden aus Metall.

1. Wischen Sie die Grillplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen feuchten Tuch ab.

2. Reinigen Sie die AuBenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

3. Driicken Sie die Entriegelungstasten der Grillplatten und
nehmen Sie die Platten aus dem Sandwichtoaster. Tauchen
Sie die Platten in warmes Seifenwasser. Spiilen Sie die
Platten mit klarem Wasser. Trocknen Sie die Platten mit einem
weichen Tuch. Um zu verhindern, dass die nicht beschichteten
Fléachen der Platten oxidieren, legen Sie die Platten wieder in

den Sandwichtoaster und schalten diesen bei geschlossenem
Deckel fiir eine Minute an. Die Grillplatten kdnnen auch in der
Spillmaschine gereinigt werden.

4. Reinigen Sie die AuBenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

REZEPTVORSCHLAGE

Getoastete Sandwiches sind einfach und lecker. Mit wenigen
Zutaten lassen sich in Minutenschnelle schmackhafte siilte oder
wiirzige Snacks zaubern, die fiir jede Tageszeit geeignet sind. Hier
stellen wir Ihnen einige klassische Sandwichkombinationen vor, die
Sie probieren kdnnen.

+  Thunfisch-Mayo (Thunfisch, Zwiebeln, Mayonnaise und Kase)
+  Tomaten-Kése

+  Kése, Bohnen und Schinken

+  Truthahn, Fillung und Cranberry

+  Schinken, Brie, Champignons und Rucola

+  Steak und Champignons

+  BLT (Speck, Salat und Tomate)

¢+ Speck und Kase

. Hihnchen, rote Paprika und Brie

+ Hihnchen mit siiRer ChilisoRe

+ Camembert und Cranberry

+ Schokolade und Banane

«  Toffee und Apfel

Brotsorten

Beste Ergebnisse erzielen Sie mit mittelgroem weilen Toastbrot.
Probieren Sie zur Abwechslung auch Vollkorntoastbrot, Vollkornbrot,
Brot mit Kernen, Sauerteigbrot oder Fruchtbrot.

Kése

Gut schmelzende Kasesorten sind Gouda, Raclettekdse, Jarlsberg,
Fontina, Gruyere und Emmentaler. Aber warum experimentieren Sie
nicht einfach mit Ihren Lieblingskasesorten!

Teig

Versuchen Sie einen diinn ausgeroliten Miirbeteig mit
verschiedenen stiRen oder wiirzigen Fillungen. Verwenden Sie

frische oder tiefgefrorene (aufgetaute) Beeren oder suchen Sie in
Ihrem Supermarkt nach eingemachten Friichten.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Das Breville®-Team erdffnet Ihnen eine neue Welt, in der lhrer
Phantasie bei der Kreation neuer Speisen und Getranke keine
Grenzen gesetzt sind. Der Weg ist nicht weit - nehmen Sie lhren
Computer, Ihr Tablet oder Ihr Smartphone und finden Sie auf
unserer KOSTENLOSEN Website einzigartige Tipps und Rezepte,
die lhre Kreativitat befliigeln. Besuchen Sie uns jetzt:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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REZEPTE

Wie Sie die Sandwiches toasten erfahren Sie unter ,Verwendung
des Sandwichtoasters”. Die Mengenangaben gelten fiir 2 getoastete
Sandwiches.

Kése-Schinken

4 Scheiben Brot

In Scheiben geschnittener Emmentaler
2 Scheiben Schinken

Tomaten-Kése

4 Scheiben Brot

In Scheiben geschnittener Emmentaler
2 mittelgroRe Tomaten

Kése und Zwiebel

4 Scheiben Brot

In Scheiben geschnittener Emmentaler
Fein geschnittene Zwiebelringe

Blauschimmelkése mit karamellisierter Zwiebel

4 Scheiben weilles Bauernbrot

1 Zwiebel, geschnitten

15 ml Pflanzendl

15 g brauner Zucker

60 - 80 g Blauschimmelkése (z. B. Gorgonzola, Roquefort, Saint
Agur, Blue Stilton)

Weiche Butter

1. Erhitzen Sie einen Topf tiber mittlerer Flamme, fiigen Sie das
Ol hinzu und braten Sie die Zwiebeln, bis sie etwas Farbe
annehmen. Reduzieren Sie die Hitze, figen Sie den Zucker
hinzu und kdcheln Sie die Masse unter gelegentlichem
Umriihren etwa 20 Minuten lang, bis sie eine goldbraune Farbe
annimmt und karamellisiert. Nehmen Sie die Masse vom Feuer
und lassen Sie sie abkihlen.

2. Bestreichen Sie die AuRenseite der vier Brotscheiben mit
Butter.

3. Belegen Sie die Sandwiches mit Blauschimmelkase und den
karamellisierten Zwiebeln.

4. Grillen Sie die Sandwiches etwa 5 Minuten lang, bis sie
goldbraun sind.

Schokolade, Haselnuss und Brie

4 Scheiben Brioche

15 g gerostete und gehackte Haselniisse
60 g Brie, in Scheiben

15 g dunkle Schokolade, gehackt

Honig (optional)

1. Bestreichen Sie eine Seite der Brioche-Scheiben mit Butter.
Legen Sie zwei Scheiben auf die untere Grillplatte.

2. Legen Sie den Kése auf die Brioche-Scheiben. Streuen Sie die
Nisse und die Schokolade auf den Kése und traufeln Sie ggf.
etwas Honig daruber.

3. Legen Sie die anderen beiden Brioche-Scheiben auf die
Fillung und grillen Sie die Sandwiches fiir 3 - 4 Minuten.
Brioche I&sst sich schnell toasten.

4. Nehmen Sie die Sandwiches vorsichtig aus dem
Sandwichtoaster, da die Sandwiches sehr heif} sind.

GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg
auf. Dieser ist fiir die Geltendmachung von Garantieanspriichen
zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen
Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerét entgegen allen Erwartungen innerhalb dieses
Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder Herstellungsfehlers
nicht mehr einwandfrei funktionieren, konnen Sie es zusammen mit
dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort
abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen
sind als Erganzung zu Ihren gesetzlichen Anspriichen anzusehen.
Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt. Diese
Bedingungen konnen ausschlieBlich durch Jarden Consumer
Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) geéndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur
kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch des Geréats
bzw. von Geréteteilen, die nachweislich nicht ordnungsgeméan
funktionieren. Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

. Sie miissen den Handler oder JCS (Europe) unverziiglich
Uber das Problem informieren.

J An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen,
es wurde nur bestimmungsgemaR eingesetzt, nicht
beschadigt und nicht von Personen repariert, die von JCS
(Europe) nicht autorisiert wurden.

Mangel, die auf unsachgemaRe Nutzung, Beschadigung, nicht
zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten, Ereignisse
auBerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen

oder Anderungen durch Personen, die von JCS (Europe) nicht
autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen
zurtickzufiihren sind, werden von dieser Garantie nicht abgedeckt.
Auferdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene
Mangel, wie beispielsweise geringflgige Verfarbungen und Kratzer,
von dieser Garantie ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte gelten
ausschlielich fir den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht auf
die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Dieses Kennzeichen bedeutet, dass das Produkt nicht im Hausmiill
entsorgt werden darf; es muss in der gesamten EU als Sondermdll
entsorgt werden. Um mégliche Umweltsch&den zu vermeiden und
wegen der die Umwelt gefahrdenden Substanzen im Produkt, darf
dieses Gerat nur gemaR der geltenden Recycling-Vorschriften
entsorgt werden. Wenn Sie das Gerat zuriickgeben machten,
nutzen Sie bitte das Recycling-System Ihres Handlers. Der Handler
wird das Produkt gemaR den Umweltschutzvorschriften entsorgen.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

GroRbritannien
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEALAS DETENIDAMENTE Y CONSERVELAS PARA
CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afios de edad y por personas
con disminucion de capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o sin experiencia

ni conocimientos si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que
implica. Los nifios no deben jugar con el
producto. La limpieza y el mantenimiento de
usuario no deben ser realizados por nifios a
no ser que tengan 8 afios 0 mas y lo hagan
con supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afios.

El pan puede quemarse. No utilice el aparato
cerca 0 debajo de materiales combustibles,

como cortinas, por ejemplo. No utilice nunca
el tostador debajo de armarios o estanterias.

No utilice nunca el aparato mediante un
temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

No toque las partes metalicas del aparato
durante su uso, ya que pueden estar muy
calientes.

Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debera ser sustituido por el fabricante, su
agente de servicio técnico o personas que
cuenten con una cualificacion equivalente
para evitar posibles riesgos.

No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para

el que ha sido disefiado. Este aparato es para uso doméstico
exclusivamente. No utilice este aparato al aire libre.

+ Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de
manipular el enchufe o encender el aparato.

+ Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura,
seca y horizontal.

+ Este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan
estar calientes (como una cocina eléctrica o de gas) ni en las
proximidades de estas.

+ Nunca permita que el cable de alimentacién quede colgando del
borde de una superficie de trabajo, que entre en contacto con
superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

+ No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o si presenta
signos visibles de dafios.

+ Aseglrese de que el aparato esta apagado y desconectado de
la toma eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.

+ Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o
guardarlo.

+Nunca sumerja parte alguna del aparato, el cable de
alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

No deje nunca el aparato sin supervision cuando lo esté
utilizando.

DESCRIPCIONES

Pestillo

Asa

Luz de alimentacion (verde)

Luz de temperatura (dmbar)

Boton de liberacién de la plancha superior
Boton de liberacion de la plancha inferior
Planchas antiadherentes desmontables

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

Desembale el tostador de sandwiches Puede que le resulte util
conservar el embalaje para utilizarlo en el futuro.

Pase un papel absorbente o un pafio suave y himedo por las
planchas.

+  Limpie la parte exterior del tostador de sandwiches con un
pafio suave humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien
escurrido de manera que quede casi seco). La cubierta puede
limpiarse con un pafio suave y seco.

La primera vez que utilice el tostador de sandwiches, puede que
note un ligero olor a quemado y un poco de humo. Se trata de algo
absolutamente normal que desaparece pronto.

UTILIZACION DEL TOSTADOR DE SANDWICHES

1. Conecte el tostador de sandwiches a una toma eléctrica. El
indicador de alimentacion verde se encenderd y el tostador de
sandwiches comenzara a calentarse.

0000000

N

Cuando el tostador de sandwiches se haya calentado por
completo, se encendera la luz de temperatura. Esta luz se
encendera y se apagara durante el calentamiento del sandwich.

Unte la parte EXTERIOR del pan con mantequilla o margarina
apta para cocinar. No utilice margarina baja en grasa ni
margarina que tenga un elevado contenido de agua.

Coloque las dos rebanadas inferiores de pan sobre la plancha
inferior con la mantequilla hacia abajo. Coloque las rebanadas
de manera que la parte superior (en curva) del pan quede
orientada hacia la izquierda y la derecha (fig. 1).

Afada el relleno. La profundidad de las planchas permite poner

mas cantidad de los ingredientes deseados, aunque siempre
debe dejarse un margen de 2 cm alrededor del relleno (fig. 2)

w
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Esto permite que el tostador de sandwiches forme un sellado
adecuado y que no gotee el relleno. Para obtener un resultado
optimo, si el Uinico ingrediente es queso, no deberan colocarse
mas de 60 g. Si afiade otros ingredientes, reduzca la cantidad
de queso para compensar el volumen total.

6. Coloque la otra rebanada encima con la mantequilla hacia fuera
(ello permitira que el sandwich se dore y adquiera un color muy
apetitoso).

7. Cierre la tapa y el pestillo y deje calentar durante 4-5 minutos
aproximadamente para que se doren y se cocinen los
sandwiches. Aumente o reduzca el tiempo que el sdndwich
permanece en el tostador en funcién de su gusto personal.

8. Suelte el pestillo y abra la tapa. Tenga cuidado con el vapor
que sale del tostador: utilice una servilleta o guantes. Retire
el sandwich tostado con una espéatula no metalica. No utilice
una cuchilla metalica, ya que esta dafiaria la superficie
antiadherente de las planchas.

9. Una vez cocinado el sandwich, tenga cuidado al comerlo, ya
que el relleno, especialmente la fruta y el tomate, puede estar
muy caliente.

Aspectos importantes:
+  Deje siempre 2 cm de margen alrededor del relleno.
+  Norellene nunca en exceso el sandwich.

+  Sipone demasiado relleno, este puede salirse y es posible
que resulte dificil cerrar el pestillo.

LIMPIEZA

A\ Desconecte y apague el tostador de sandwiches y déjelo
enfriar por completo antes de limpiarlo. No sumerja el cuerpo,
el cable o el conector en agua ni en ningtin otro liquido.

No utilice nunca estropajos metalicos, estropajos abrasivos ni
utensilios metalicos para limpiar el tostador de sandwiches.

1. Pase un papel absorbente o un pafio suave y himedo por las
planchas.

2. Limpie la parte exterior del tostador de sandwiches con un
pafio suave humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien
escurrido de manera que quede casi seco). La cubierta puede
limpiarse con un pafio suave y seco.

3. Presione los botones de liberacion de las planchas para
desmontarlas del tostador de sandwiches. Sumerja las
planchas en agua caliente y jabonosa. Enjudguelas con agua
limpia. Pase después un pafio suave. Para evitar que se
forme 6xido en las superficies sin revestimiento de la plancha,
introduzca la plancha de nuevo en el tostador de sandwiches y
caliéntelo durante un minuto con la tapa cerrada. Las planchas
pueden lavarse en el lavavajillas.

4, Limpie la parte exterior del tostador de sandwiches con un
pafio suave humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien
escurrido de manera que quede casi seco). La cubierta puede
limpiarse con un pafio suave y seco.

IDEAS PARA RECETAS

Tostar sandwiches es muy facil y divertido. Empleando ingredientes
basicos, pueden prepararse sandwiches dulces o salados en unos
minutos para consumir a cualquier hora del dia. Le proponemos las
siguientes combinaciones clasicas para sandwiches tostados.

+  Fundido de atlin (atun, cebolla, mayonesa y queso)

* Quesoytomate

* Queso, judias pintas cocinadas de lata y jamon

+  Pavo, relleno y arandanos

+  Jamon, brie, champifiones y ricula

+  Filete y champifiones

+ BLT (beicon, lechuga y tomate)

. Beicon y queso

+  Pollo, pimiento rojo y brie

+ Pollo con pimiento chile dulce

«  Camembert y arandanos

+  Chocolate y platano

+  Toffee y manzana

Panes

Para obtener un resultado 6ptimo, utilice pan blanco en rebanadas
de grosor medio. Si desea probar otras variedades, le sugerimos
que utilice pan integral, pan estilo danés, panes con semillas, pan
de masa madre y panes con frutas.

Quesos

Los quesos clasicos que se funden con facilidad, como cheddar,
jarlsberg, fontina, gruyere y emmental, son magnificos para
sandwiches tostados. No obstante, puede experimentar con sus
quesos favoritos si lo prefiere.

Masas

Pruebe a utilizar masa quebrada fina con diversos rellenos (ya

sean dulces o salados). Utilice bayas frescas o congeladas
(descongeladas antes de su consumo), o bien frutas enlatadas.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Deje que el equipo de Breville® fomente su creatividad abriéndole
la puerta al inagotable mundo de los alimentos y las bebidas. No
tiene que ir muy lejos —solo a su ordenador, tablet 0 mévil— para
descubrir nuestro sitio web GRATUITO con los mejores consejos y
recetas para inspirar su imaginacion. Unase ya a nosotros en:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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Para prepararlas, siga las instrucciones que figuran en la seccion
Utilizacion del tostador de sandwiches. Cada receta permite
preparar 2 sandwiches tostados.

Queso y jamon

4 rebanadas de pan

Cheddar en lonchas de grosor medio
2 lonchas de jamon

Queso y tomate

4 rebanadas de pan

Cheddar en lonchas de grosor medio
2 tomates medianos

Queso y cebolla

4 rebanadas de pan

Cheddar en lonchas de grosor medio
Aros de cebolla finos

Queso azul y cebolla caramelizada

4 rebanadas de pan blanco ristico

1 cebolla en rodajas

15 ml de aceite vegetal

15 g de azlicar moreno

60-80 g de queso azul (por ejemplo, gorgonzola, roquefort, Saint

Agur, Blue Stilton)

Mantequilla blanda

1. Caliente un cazo a fuego medio, afiada el aceite y sofria
la cebolla hasta que comience a dorarse. Reduzca el
fuego, afiada el azlicar y deje cocinar durante 20 minutos
aproximadamente, removiendo ocasionalmente, hasta que se
dore y se caramelice la cebolla. Apartela y déjela enfriar.

2. Unte mantequilla en la parte exterior de las cuatro rebanadas
de pan.

3. Forme los sandwiches utilizando el queso azul y la cebolla
caramelizada.

4. Caliéntelos durante 5 minutos aproximadamente para que se
doren.

Chocolate, avellana y brie

4 rebanadas de brioche

15 g de avellanas troceadas y tostadas

60 g de brie en lonchas

15 g de chocolate negro troceado

Miel (opcional)

Unte mantequilla por un lado de cada rebanada de brioche.
Coloque dos rebanadas en la plancha inferior.

2. Monte los sandwiches tostados colocando el queso en las
rebanadas inferiores del brioche. Esparza las avellanas y el
chocolate y, si lo desea, afiada un poco de miel.

3. Coloque las dos rebanadas superiores de brioche y caliente
durante 3-4 minutos. El brioche se tuesta con rapidez.

4. Extréigalos del tostador de sandwiches con cuidado de no
quemarse, ya que los sandwiches tostados estaran muy
calientes.

GARANTIA

Guarde su recibo de compra, recibo ya que lo necesitara para
cualquier reclamacion dentro de esta garantia.

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de
compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el
aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacion,
devuélvalo al lugar donde lo compré con su su recibo de compra y
una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus
derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta garantia.
Solo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’)
tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo

de garantia, a reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del
aparato que no funcione correctamente, de manera gratuita siempre
que:

. Informe inmediatamente al establecimiento de comprao a
JCS (Europe) del problema; y

. No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se
haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion
por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso
con un voltaje incorrecto, desastres naturales, acontecimientos que
escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones
realizadas por una persona no autorizada por JCS (Europe) o

por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por

esta garantia. Ademas, el desgaste o deterioro debidos al uso
normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias
decoloraciones no estén cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al comprador
original y no se cubriran el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algin pais, consulte
los términos y condiciones de dicha garantia en sustitucion de

la presente garantia, o péngase en contacto con el comerciante
autorizado de su localidad para obtener mas informacion.

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros
residuos domésticos sino que debe hacerse por separado en toda
la UE. Para prevenir posibles dafios al medio ambiente o a los
seres humanos a partir de la eliminacién de residuos no controlada
debido a la presencia de sustancias peligrosas en este producto,
debe reciclarlo de modo responsable para promover la reutilizacion
sostenible de materiales y recursos. Para devolver su dispositivo
usado, por favor utilice los sistemas de devolucion y recoleccion
disponibles o comuniquese con el comercio donde compro el
producto. Ellos pueden tomar este producto para su respectivo
reciclado de modo seguro y responsable con el medio ambiente.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Reino Unido
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INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

LEIA COM ATENGAO E GUARDE-AS PARA REFERENCIA
FUTURA

Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com mais de 8 anos e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, se forem supervisionadas
ou receberem instrugdes relacionadas com
a utilizagéo do aparelho numa area segura
e compreenderem 0s riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o produto.
Alimpeza e manutengéo de utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo
seguramente fora do alcance de criangas
com menos de 8 ano.

O péo pode queimar. Nao utilize o aparelho
junto ou por baixo de materiais combustiveis
como cortinas. Nunca utilize a torradeira por
baixo de armarios ou prateleiras.

Nunca opere o aparelho por meios de um
temporizador externo ou sistema de controlo
remoto separado.

Nao toque nas pegas metalicas do aparelho
durante a utilizagdo, uma vez que podem
ficar bastante quentes.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, 0
respetivo agente de assisténcia ou pessoas
semelhantes qualificadas, a fim de evitar
acidentes.

+ Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que ndo aquele
para o qual foi criado. Este aparelho serve apenas para utilizagéo
doméstica. Nao utilize este aparelho em espagos exteriores.

+ Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a
tomada ou ligar o aparelho.

+ Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca
e nivelada.

+ Este utensilio ndo deve ser colocado sobre ou junto a qualquer
potencial fonte de calor (como fornos a gas ou elétricos).

+ Nunca permita que o cabo de alimentag&o fique pendurado na
extremidade do balcdo, em contacto com superficies quentes ou

que fique enlagado, preso ou entalado.

+ Néo utilize o utensilio, caso ele tenha caido ou se estiver sinais
visiveis de danos.

+ Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha
desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

+ Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou
arrumar.

+ Nunca submerja qualquer parte do utensilio ou cabo e ficha de

alimentag&o em &gua ou qualquer outro liquido.

Quando estiver a ser utilizado, nunca deixe o utensilio sem

vigilancia.

DESCRICOES

Trinco

Pega

Luz de alimentag&o (verde)

Luz da temperatura (&mbar)

Botéo de libertagdo da placa superior
Botao de libertagao da placa inferior
Placas ndo aderentes amoviveis

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire a tostadeira da embalagem. Sugerimos que guarde a
embalagem para uma utilizagao futura.

0000000

Limpe as placas com papel absorvente ou com um pano
humido macio.

+  Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano himido
macio, passado por agua com sabao, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
Seco.

Da primeira vez que utilizar a sua tostadeira, podera notar num
ligeiro cheiro a queimado e podera surgir um pouco de fumo. Esta
situagéo é completamente normal e desaparece rapidamente.

COMO UTILIZAR A TOSTADEIRA

1. Ligue a tostadeira a tomada de alimentagéo elétrica. Deve
acender-se a luz verde que indica que a tostadeira esta ligada a
corrente e que vai comegar a aquecer.

N

Quando a tostadeira atingir a temperatura méaxima, acende-se
a luz indicadora da temperatura. Esta luz acende e apaga
durante o processo de cozedura.

Barre 0 EXTERIOR do pao com manteiga ou outra gordura
adequada para cozinhados. Nao barre com um tipo de pasta
de teor reduzido de gordura ou uma que tenha um elevado teor
de agua.

Coloque as duas fatias de baixo na placa inferior com o lado
com manteiga virado para baixo. Coloque as cddeas do pdo a
esquerda e a direita (fig. 1).

Adicionar o recheio. As placas mais profundas permitem utilizar
uma maior quantidade dos seus ingredientes preferidos,
deixando sempre uma folga de 2 cm a volta do recheio (fig.

2). Este procedimento permitira que a tostadeira forme uma

w
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espécie de barreira selada que impedira a fuga dos alimentos.
Para obter os melhores resultados, a quantidade maxima de
queijo, quando este € o Unico ingrediente utilizado, ndo deve
exceder 60g. Se acrescentar outros ingredientes, reduza a
quantidade de queijo para compensar.

6. Coloque a outra parte do pao em cima com a parte coberta de
manteiga virada para fora (deste modo a sua tosta ficara com
uma linda cor dourada quando estiver pronta).

7. Feche e tranque a tampa e deixe cozinhar durante cerca de 4-5
minutos até a tosta ficar dourada e pronta a consumir. O tempo
que a tosta permanece na tostadeira esta dependente do gosto
de cada um.

8. Solte o trinco e abra a tampa. Cuidado com o vapor que pode
escapar. Utilize um pano da loiga ou use luvas de forno. Retire
a tosta com uma espétula ndo metalica. N&o utilize uma lamina
metalica uma vez que isto pode danificar a superficie nao
aderente que reveste as placas.

9. Uma vez pronta a tosta, cuidado ao comer, pois 0s recheios,
especialmente a fruta ou o tomate, podem estar muito quentes.

Aspetos importantes:

+  Deixe sempre ficar um espago com cerca de 2 cm a volta do
recheio.

*  Nunca recheie em demasia a sua tosta.

+ O excesso de recheio pode sair para fora e também fazer com
que seja dificil fechar o trinco.

LIMPEZA

A Desligue a tostadeira e retire a ficha da tomada e, depois,
deixe arrefecer completamente antes de a limpar. Nao coloque
o corpo principal, o cabo ou a ficha em dgua ou em qualquer
espécie de liquido.

Nunca utilize palha de ago, esfregéo, detergentes abrasivos ou
utensilios metalicos para limpar a tostadeira.

1. Limpe as placas com papel absorvente ou com um pano
himido macio.

2. Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano htimido
macio, passado por agua com sabao, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
Seco.

3. Pressione os botdes de libertagao das placas e retire-as
da tostadeira. Coloque as placas em &gua quente com
detergente. Passe por agua limpa. Seque bem com um pano
macio. Para evitar a formagéo de ferrugem nas superficies
ndo revestidas da placa, introduza a placa novamente na
tostadeira e aqueca novamente durante um minuto com a
tampa fechada. As placas também podem ser lavadas na
maquina da loica.

4. Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano himido
macio, passado por agua com sabao, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
S€co.

IDEIAS PARA RECEITAS

Fazer tostas é facil e divertido. Utilizando ingredientes basicos,
podem confecionar-se deliciosas refeigdes doces ou salgadas, que
ficardo prontas em poucos minutos e que podem ser consumidas
em qualquer altura do dia. Apresentamos a seguir algumas
combinagdes classicas para tostas que podera experimentar.

+  Derretido de atum (atum, cebola, maionese e queijo)

+ Queijo e tomate

+ Queijo, feijao e fiambre

+  Peru, recheio e compota de frutos silvestres

+  Fiambre, Brie, cogumelos e ricula

+  Bife e cogumelos

+  Bacon, alface e tomate

+  Bacon e queijo

+  Frango, pimento vermelho e Brie

+  Frango com molho agridoce

+ Camembert e compota de frutos silvestres

+  Chocolate e banana

+  Caramelo e maga

Tipos de pao

Para obter os melhores resultados, utilize fatias de pao de
espessura média. Para variar, porque ndo experimentar com pao
integral, péo tipo dinamarqués, paes com sementes, pdo de massa
|éveda e paes com frutos.

Queijos

Os queijos classicos que derretem facilmente como o Cheddar, o
Jarlsberg, o Fontina, o Gruyere e o Emmental sdo excelentes para
fazer tostas, mas ja agora experimente e seja criativo com os seus
proprios queijos preferidos!

Pastelaria

Experimente utilizar paes de pastelaria como os croissants com
todo o tipo de recheios; estes podem ser doces ou salgados. Utilize
frutos silvestres frescos ou congelados (descongelados antes de
serem utilizados) ou procure recheios de fruta enlatada no seu
supermercado.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Permita que a equipa Breville® o ajude a ativar a sua criatividade
com uma possibilidade de entrar num mundo onda a comida e

as bebidas ndo tém limites. N&o tem de viajar para muito longe

- apenas até ao seu computador, tablet ou telemével - onde ira
descobrir 0 nosso website GRATUITO com dicas e receitas de topo
que irdo inspirar a sua imaginagdo. Junte-se a nds em:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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RECEITAS
Para fazer, siga as instrugdes apresentadas na secgao Como
utilizar a tostadeira. Cada receita produz duas tostas.

Queijo e fiambre

4 fatias de pao
Cheddar médio fatiado
2 fatias de fiambre

Queijo e Tomate

4 fatias de pao

Queijo cheddar médio fatiado
2 tomates médios

Queijo e cebola

4 fatias de pao

Queijo cheddar médio fatiado
Rodelas de cebola laminadas

Queijo tipo Blue Cheese e cebola caramelizada

4 fatias de pao branco ristico

1 cebola, s rodelas

15ml de dleo vegetal

159 de agucar castanho

60-80g de “queijo azul” (ex. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur, Blue

Stilton)

Manteiga amolecida

1. Aquecer uma cagarola em lume médio, adicionar o 6leo
e cozinhar as cebolas até comegarem a aloirar. Reduza o
lume, acrescente o aglcar e cozinhe durante cerca de 20
minutos misturando de vez em quando até ficarem douradas e
caramelizadas. Ponha de lado para arrefecer.

2. Ponha manteiga na parte exterior dos quatro pedagos de p&o.

3. Monte as tostas utilizando o “queijo azul” e as cebolas
caramelizadas.

4. Toste as tostas durante cerca de 5 minutos até ficarem
douradas.

Chocolate, aveld e Brie

4 fatias de pao de brioche

15g de avelas torradas e picadas

60g de Brie, fatiado

15g chocolate preto, picado

Mel (opcional)

1. Ponha manteiga num dos lados de cada fatia de brioche.
Coloque duas fatias na placa inferior.

2. Monte a tosta, colocando o queijo nas fatias inferiores do
brioche. Salpique com as avels e o chocolate e deite um
pouco de mel, se desejar.

3. Coloque as outras duas fatias de brioche por cima e deixe
tostar durante 3-4 minutos. O brioche tosta rapidamente.

4. Retire com cuidado da tostadeira porque este tipo de tostas
fica muito quente.

GARANTIA

Guarde o seu recibo, ja que ele sera necessario para quaisquer
reclamacdes ao abrigo desta garantia.

Este produto tem uma garantia de 2 anos apds a compra, conforme
o descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no caso improvavel de o aparelho
deixar de funcionar devido a um defeito de concepgéo ou fabrico,
devolva-o ao local da compra, acompanhado do recibo e de uma
cOpia desta garantia.

Os direitos e beneficios adquiridos ao abrigo desta garantia
complementam e n&o afectam os seus direitos legais. Apenas a
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)”) tem
o direito de alterar estes termos.

A JCS (Europe) compromete-se, durante o periodo da garantia, a
reparar ou substituir 0 aparelho ou qualquer pega do mesmo que
ndo funcione devidamente, sem encargos, desde que:

. Comunique prontamente ao local de compra ou a JCS
(Europe) o problema; e

. o aparelho ndo tenha soffido qualquer alteragdo, nem tenha
sido sujeito a danos, uso indevido, abuso, reparagéo ou
alteragéo por alguém nao autorizado pela JCS (Europe).

Esta garantia n&o cobre as avarias resultantes de uso indevido,
danos, abuso, uso de voltagem incorrecta, actos da natureza,
eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparages ou
alteragdes por alguém ndo autorizado pela JCS (Europe) ou
incumprimento das instrugdes de utilizag&o. A garantia néo cobre
igualmente o desgaste normal, incluindo, entre outros, ligeira
descoloragao e riscos.

Os direitos adquiridos ao abrigo desta garantia aplicam-se apenas
ao comprador original e ndo séo extensiveis a uma utilizagéo
comercial ou colectiva.

Se 0 seu aparelho incluir uma garantia ou um certificado especifico
para o pais, por favor consulte os termos e as condigdes dessa
garantia ou certificado em vez desta, ou contacte o seu revendedor
local autorizado para mais informagdes.

Esta marca indica que este produto ndo deveria ser disposto

com outros dejetos domésticos e que deveria ser disposto
separadamente por toda a UE. Para prevenir possivel dano ao
ambiente ou satide humana por disposigéo descontrolada de
dejetos devido a presenca de substancias perigosas dentro do
produto, recicle para responsavelmente promover a reutilizagéo
sustentavel de materiais e recursos. Para devolver seu dispositivo
usado, por favor usem os sistemas retorno e de colegéo disponivel
para vocé ou contate o varejista onde o produto foi comprado. Eles
podem levar este produto para reciclagem ambientaimente segura.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen, of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij voldoende begeleiding of
instructies hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen

niet met dit apparaat spelen. Reiniging

en onderhoud door kinderen is alleen
toegestaan indien zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht van een volwassene.

Het apparaat en stroomsnoer veilig uit de
buurt van kinderen tot 8 jaar

Brood kan branden. Dit apparaat niet in de
buurt van of onder brandbare materialen
gebruiken, zoals gordijnen. De broodrooster
nooit onder kasten of planken gebruiken.

Het apparaat niet gebruiken in
combinatie met een tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

Tijdens gebruik de metalen delen van het
apparaat niet aanraken; deze kunnen erg
heet worden.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient
dit door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf
of gelijksoortige erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

+ Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het
bestemde doel. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik buiten.

+ Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in
het stopcontact te steken of te verwijderen of het apparaat aan
te zetten.

+ Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en
plat opperviak staat.

+  Dit apparaat mag niet op of in de buurt van oppervlakken
worden geplaatst die heet kunnen worden (zoals een fornuis).
+ Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of
aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare

beschadiging vertoont.

+ Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren
of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact
is verwijderd.

+ Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt
gereinigd of opgeborgen.

+ Geen enkel deel van het apparaat of het stroomsnoer

onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Het apparaat nooit onbeheerd achterlaten wanneer dit in werking

is.e.

BESCHRIJVINGEN

Vergrendeling

Handgreep

Aan/uit-lampje (groen)

Temperatuurlampje (oranje)

Ontgrendelknop bovenste bakplaat
Ontgrendelknop onderste bakplaat
Verwijderbare bakplaten met antiaanbaklaag

ALVORENS HET EERSTE GEBRUIK

Neem uw tosti-apparaat uit de doos. U kunt de doos eventueel
bewaren voor toekomstig gebruik.

Neem de bakplaten af met absorberend papier of met een
zachte vochtige doek.

+  Reinig de buitenkant van uw tosti-apparaat met een zachte
doek, die is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en
z0 droog mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een
zachte droge doek worden opgepoetst.

De eerste keer dat het tosti-apparaat wordt gebruikt, kan er een
vage brandlucht en een weinig rook worden waargenomen. Dit is
normaal en is slechts van korte duur.

UW TOSTI-APPARAAT GEBRUIKEN

1. Sluit uw tosti-apparaat aan op een stopcontact. Het groene
aan/uit-lampje gaat branden en uw tosti-apparaat begint op te
warmen.

0000000
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Als uw tosti-apparaat de juiste temperatuur heeft bereikt, gaat
het temperatuurlampje branden. Tijdens gebruik gaat dit lampje
Z0 nu Uit en weer aan.

Besmeer de BUITENKANT van het brood met boter of een
geschikte margarine. Gebruik geen vetarme margarine of
botervarianten met een hoog percentage water.

Leg het onderste sneetje brood op de onderplaat, met de
‘beboterde’ kant naar onderen. Leg het brood met de bovenste
korst naar links en rechts (fig. 1).

Voeg de vulling toe. Door de diepere bakplaten kunt u meer
van uw favoriete ingrediénten toevoegen, maar houd altijd een
rand van 2 cm vrij om de vulling (fig. 2). Zo kan het apparaat
uw tosti goed verzegelen en zal de vulling niet uit de tosti
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lekken. Gebruik voor het beste resultaat niet meer dan 60 gram
kaas wanneer de tosti alleen met kaas wordt gevuld. Als u ook
andere ingrediénten toevoegt, vermindert u de hoeveelheid
kaas evenredig.

6. Leg het andere sneetje brood op de vulling met de beboterde
zijde naar boven (zo wordt uw tosti heerlijk goudbruin
gebakken).

7. Sluit het deksel en de vergrendeling en bak de tosti in ongeveer
4-5 minuten goudbruin. Bak uw sandwich iets langer of korter
naar smaak.

8. Maak de vergrendeling los en open het deksel. Er kan
hierbij hete stoom ontsnappen, dus gebruik een theedoek
of ovenwanten. Verwijder de sandwich met een plastic of
houten spatel. Gebruik geen metalen spatel; hiermee kan de
antiaanbaklaag van de bakplaat beschadigd raken.

9. Wees bij het eten voorzichtig; de vulling, vooral als deze fruit of
tomaten bevat, kan erg heet zijn.

Belangrijke punten:
+  Laataltijd een rand van 2 cm om de vulling vrij.
+  Gebruik nooit te veel vulling voor uw tosti.

+  Ditkan uit de tosti lekken en hierdoor is het bovendien moeilijk
om het deksel te vergrendelen.

A\ Schakel het tosti-apparaat uit en verwijder de stekker uit
het stopcontact. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat dit
wordt gereinigd. Dompel het apparaat, het stroomsnoer en de
stekker nooit onder in vloeistof.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes, schuurmiddelen of
metalen voorwerpen om uw tosti-apparaat te reinigen.

1. Neem de bakplaten af met absorberend papier of met een
zachte vochtige doek.

2. Reinig de buitenkant van uw tosti-apparaat met een zachte
doek, die is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en
zo droog mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een
zachte droge doek worden opgepoetst.

3. Druk de ontgrendelknoppen van de bakplaten in en verwijder
de platen uit uw tosti-apparaat. Dompel de platen onder in
warm water met afwasmiddel. Spoel ze goed af met schoon
water. Droog de platen met een zachte doek. Breng de
platen weer in het apparaat aan en laat ze gedurende één
minuut opwarmen met het deksel gesloten, om eventuele
roestvorming op de niet-gecoate delen van de platen tegen
te gaan. De bakplaten kunnen ook in een vaatwasmachine
worden gewassen.

4. Reinig de buitenkant van uw tosti-apparaat met een zachte
doek, die is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en
zo droog mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een
zachte droge doek worden opgepoetst.

IDEEEN VOOR RECEPTEN
Tosti’s maken is makkelijk en leuk. Met een paar basisingrediénten
kunnen in enkele minuten tijd heerlijke zoete of hartige snacks
worden gemaakt, perfect voor elk uur van de dag. Hier vindt u
enkele klassieke combinaties voor tosti's die het proberen waard
zijn.

+  Kaas-tonijn (tonijn, ui, mayonaise en kaas)
Kaas en tomaten

+  Kaas, bonen en ham

+  Kalkoen, farce en cranberry

+  Ham, brie, champignons en rucola
+  Steak en champignons

+ BLT (spek, sla en tomaten)

+ Speken kaas

+  Kip, rode paprika en brie

+ Zoete chilikip

+ Camembert en cranberry

+  Banaan en chocola

+  Toffee en appel

Broodsoorten

Gebruik voor het beste resultaat gesneden witbrood (casinobrood).
Als variant kan ook volkoren brood, Deens brood, zaadjesbrood,
zuurdeegbrood, krenten- of vruchtenbrood worden gebruikt.

Kaassoorten

Klassieke kaassoorten die makkelijk smelten, zoals Gouda,
Cheddar, Jarlsberg, Fontina, Gruyére en Emmental, lenen zich
perfect voor tosti’'s, maar wees vooral niet bang om met uw favoriete
kaassoorten te experimenteren!

(Kruimel) deeg

Gebruik dun gerold kruimeldeeg met verschillende vullingen, die
zowel zoet als hartig kunnen zijn. Voor de vulling kunt u bijvoorbeeld
verse of ingevroren (en voor gebruik ontdooide) bessen gebruiken,
of ingeblikte vruchten.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Het team van Breville® geeft uw culinaire creativiteit een helpend
handje en opent de deur naar een wereld van gerechten en dranken
zonder grenzen. U hoeft er niet ver voor te reizen: ga gewoon via
uw computer, tablet of mobiele telefoon naar onze GRATIS website
en laat u inspireren door onze beste tips en recepten. Meld u
meteen aan op:

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

RECEPTEN

Volg de aanwijzingen in het gedeelte Uw tosti-apparaat gebruiken
om de tosti's te maken. Elk recept is voor 2 tosti's.

Ham en kaas

4 sneetjes brood

Plakken (jong) belegen kaas
2 plakken ham
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Kaas en tomaten

4 sneetjes brood

Plakken (jong) belegen kaas
2 middelgrote tomaten

Kaas en ui

4 sneetjes brood

Plakken (jong) belegen kaas
Dun gesneden uienringen

Schimmelkaas en gekaramelliseerde uien

4 sneetjes vloerbrood

1 ui, fiingesneden

15 ml plantaardige olie

15 gram basterdsuiker

60-80 gram schimmelkaas (zoals Gorgonzola, Roquefort, Saint

Agur, Blue Stilton)

Zachte boter

1. Verhit een koekenpan op een matig vuur, voeg de olie toe en

bak de uien tot ze net beginnen te kleuren. Zet het vuur laag,
voeg de suiker toe en bak het mengsel ongeveer 20 minuten;
roer af en toe tot de uien goudbruin en gekaramelliseerd zijn.
Laat ze afkoelen.

2. Besmeer de buitenkant van de vier sneetjes met boter.

3. Vul de tosti's met schimmelkaas en de gekaramelliseerde

uitjes.

4. Bak de sandwiches in ongeveer 5 minuten goudbruin.

Chocola, hazelnoot en brie

4 sneetjes brioche-brood

15 gram fiingehakte geroosterde hazelnoten

60 gram brie, in plakken gesneden

15 gram pure chocola, fijngehakt

Honing (optioneel)

1. Besmeer één kant van ieder sneetje brioche-brood met boter.
Leg twee sneetjes op de onderste bakplaat.

2. Lek de kaas op de onderste sneetjes van het brioche-brood.
Strooi de hazelnoten en chocola over de kaas en giet hier
indien gewenst iets honing overheen.

3. Leg de bovenste sneetjes brioche-brood op de onderste en
bak de tosti's in 3 tot 4 minuten gaar. Brioche-brood roostert
snel.

4. De tosti's zullen erg heet zijn, dus weer uiterst voorzichtig
wanneer u ze uit het apparaat verwijdert.

GARANTIE

Bewaar uw recu omdat u dit nodig hebt wanneer u een
garantieclaim wilt indienen.

Het product wordt tot 2 jaar na de aanschafdatum gegarandeerd,
zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens de
garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of fabricagefout,
brengt u het samen met uw regu en een kopie van deze garantie
terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan los van uw
wettelijke rechten, waarop deze garantie geen invioed heeft.
Alleen JCS (Europe) Products (Europa) Ltd. (“JCS (Europe)”) is
gerechtigd deze voorwaarden te wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich ertoe binnen de garantieperiode het
apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet juist werkt,
gratis te repareren of vervangen op voorwaarde dat:

. U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats van aankoop
of bij JCS (Europe), en dat

J het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist gebruikt,
misbruikt of gerepareerd is door een persoon die daartoe niet
door JCS (Europe) is gemachtigd.

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik, beschadiging,

misbruik, gebruik met een onjuiste netspanning, natuurrampen,
gebeurtenissen waarop JCS (Europe) geen invioed heeft, reparatie
of wijziging door een persoon die daartoe niet door JCS (Europe)
is gemachtigd of het niet naleven van de handleiding, worden niet
door deze garantie gedekt. Verder wordt gewone slijtage, met
inbegrip van maar niet beperkt tot geringe verkleuring en krassen,
niet door deze garantie gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de
oorspronkelijke aankoper en zijn niet van toepassing op
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt ontvangen,
raadpleegt u de bepalingen van die landspecifieke garantie in plaats
van deze garantie of neemt u voor meer informatie contact op met
uw plaatselijke gemachtigde dealer.

Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander
huishoudelijk afval mag worden verwijderd en dat het afzonderlijk
moet worden verwijderd doorheen de EG. Om te vermijden dat
ongecontroleerde afvalverwijdering mogelijke schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid veroorzaakt door de aanwezigheid
van gevaarlijke stoffen in het product, recycle het product op een
degelijke manier om het duurzaam hergebruik van materialen en
hulpbronnen te bevorderen. Om uw gebruikt toestel te retourneren,
gebruik de voorhanden retour- en inzamelingsystemen of neem
contact op met de detailhandelaar van wie het product werd
gekocht. Zij kunnen uw product aanvaarden voor milieuveilig
recycling.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Groot-Brittannié
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TARKEITA TURVAOHJEITA

LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti
tai henkisesti vammaiset, aistivammaiset
jariittdvaa kokemusta tai tietdmysta vailla
olevat saavat kayttaa laitetta, jos heitd on
ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa
kaytdssa ja jos he ymmartavat sen kayttoon
liittyvat riskit. Children shall not play with the
appliance. Tuotetta ei ole tarkoitettu lasten
leikkikaluksi. Lapsi ei saa puhdistaa eika
huoltaa laitetta, paitsi jos han on vahintaan
8-vuotias ja toimenpide tapahtuu aikuisen
valvonnassa.

Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Leipa voi palaa. Ala kayta laitetta
ikkunaverhojen tai muiden tulenarkojen
materiaalien lahella tai alla. Ald koskaan
kayta leivanpaahdinta seindkaappien tai
-hyllyjen alla.

Al4 koskaan kayt laitetta ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman
vélityksella.

Ala koske laitteen metalliosiin kayton aikana,
silla ne voivat olla erittain kuumia.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava valmistajan,
valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan
henkllon toimesta.
Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttotarkoitukseen. Laite
on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokayttdon.

+ Varmista aina, etta kétesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

+ Laitteen on kéyton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+ Laitetta ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai
séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.

+ Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli,
koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai joutua solmulle
tai puristuksiin.

+ Laitetta ei saa kéyttaa, jos se on padssyt putoamaan tai jos siind
nakyy vaurioita.

Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon
pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat
sita sailytykseen.

Al koskaan kasta laitetta tai sen virtajohtoa ja pistoketta veteen
tai muuhun nesteeseen.

Al koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on kytossa.

KUVAUKSET

Kiinnityssalpa

Kahva

Virtavalo (vihred)

Lampétilavalo (oranssi)

Ylemmén paistolevyn irrotuspainike
Alemman paistolevyn irrotuspainike
Irrotettavat, tarttumattomat paistolevyt

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista voileipagrilli pakkauksesta. Sailyta halutessasi pakkaus
myShempaa kéyttoa varten.

Pyyhi paistolevyt talouspaperilla tai pehmeélla, kostealla
liinalla.

0000000

Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealld, lampiméssa
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmealla, kuivalla liinalla.

Huomaa, etté kaytettaessa voileipagrillia ensimmaisen kerran siita
saattaa tulla hieman savua ja se voi haista hieman palaneelta. Se
on normaalia ja haviaa pian.

VOILEIPAGRILLIN KAYTTO

Kytke voileipagrilli pistorasiaan. Vihred virtavalo syttyy ja
voileipagrilli alkaa lammeta.

Kun voileipagrilli on riittdvan kuuma, lampétilavalo syttyy. Se
syttyy ja sammuu paistamisen aikana.

Levitd leivan ULKOPUOLELLE voita tai paistamiseen sopivaa
levitetta. Ald kayta vaharasvaista tai runsaasti vetté siséltavaa
levitettd.

—

N

w
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Aseta voileipien alakappaleet pohjalevylle voideltu puoli
alaspain. Aseta leipien kuperat paat laitteen sivuja kohti (kuva 1).

Lisaa tayte. Tavallista syvempien paistolevyjen ansiosta voit
kayttaa enemman lempiaineksiasi, mutta jaté aina 2 cm:n
reunus taytteen ympérille (kuva 2). Néin voileipagrilli voi
saumata leivan hyvin, jolloin téyte ei valu. Jotta lopputulos
olisi mahdollisimman hyvé, juustoa (ainoana taytteend) saa
olla enintéan 60 g. Jos lisdat muita taytteitd, vahenna juustoa
samassa suhteessa.

Aseta toinen leivanpala taytteen paalle voideltu puoli ylospain.
Nain paahdettu voileipa saa kauniin kullanruskean varin.

o

524

~

Sulje ja lukitse kansi ja anna voileivan paistua noin 4-5
minuuttia, kunnes se on kypsé ja kullanruskea. Paista voileipaé
pidemman tai lyhyemmén ajan omien mieltymysten mukaan.

22



8. Avaa kiinnityssalpa ja kansi. Varo laitteen paastamaa hoyrya:
kayta keittiopyyhetta tai patakintaita. Poista valmis voileipa
grillista muovisella tai puisella lastalla. Al kéyta metalliteria,
silld ne voivat vaurioittaa levyjen tarttumatonta pintaa.

9. Ole varovainen paistettua voileipaa syddessasi, sill taytteet,
erityisesti hedelmat tai tomaatti, voivat olla erittain kuumia.

Tarkeaa:
«  J&tad aina 2 cm:n reunus taytteen ymparille.
A& koskaan laita voileiville likaa taytetta.

+  Ylimaarainen tayte voi vuotaa ja vaikeuttaa kiinnityssalvan
sulkemista.

PUHDISTUS

A irrota voileipagrilli pistorasiasta ja anna sen jadhtyd
kokonaan ennen puhdistamista. Ald upota varsinaista laitetta,
johtoja tai pistotulppaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Al4 koskaan kéyta terasvillaa, hankaussienid, hankausaineita
tai metallisia vélineité voileipagrillin puhdistukseen.

1. Pyyhi paistolevyt talouspaperilla tai pehmeéllé, kostealla
linalla.

2. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealld, lampiméssa
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeélla, kuivalla liinalla.

3. Paina paistolevyjen irrotuspainikkeita ja irrota levyt
voileipagrillista. Upota levyt [ampimaan saippuaveteen.
Huuhtele puhtaalla vedelld. Pyyhi kuivaksi pehmealla
linalla. Esta levyn kasittelemattdmien pintojen hapettuminen
asettamalla levy takaisin voileipagrilliin ja kuumentamalla sita
minuutin ajan kansi suljettuna. Paistolevyt voi myds pesta
tiskikoneessa.

4. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmeélla, lampimassa
saippuavedessé kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeélla, kuivalla liinalla.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Breville®-ammattilaisten avulla padset kayttamaan luovuuttasi

ja nauttimaan uusien ruokien ja juomien rajattomista
mahdollisuuksista. Apu on aina lahella: maksuton
verkkosivustomme siséltaa huippuvinkkeja ja mielikuvitusta
inspiroivia resepteja, jotka ovat saatavilla tietokoneiden,
kosketustietokoneiden ja mobiililaitteiden kayttéjille. Liity mukaan
osoitteessa:

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

RESEPTIEHDOTUKSIA

Paahdettujen voileipien tekeminen on helppoa ja hauskaa.

Jo perusaineksia kayttdmalla on mahdollista luoda péivan
kaikkiin ruokailuhetkiin sopivia, herkullisia makeita tai suolaisia
vélipaloja muutamassa minuutissa. Tassa on joitakin perinteisia
voileipayhdistelmi, joita kannattaa kokeilla.

+  Tonnikala, sipuli, majoneesi ja juusto

+  Juusto ja tomaatti

+ Juusto, pavut tomaattikastikkeessa ja kinkku

+  Kinkku, sinappi ja juusto

+  Kinkku, brie, sienet ja rucola

+  Naudanliha ja sienet

+  Pekoni, salaatti ja tomaatti

+  Pekonija juusto

+  Kana, paprika ja brie

+  Kana ja makea chilikastike

+  Camembert ja karpalo

+  Suklaa ja banaani

+  Toffee ja omena

Leipa

Parhaat tulokset saadaan, kun kaytetaan vaaleaa, valmiiksi
viipaloitua paahtoleipaa. Vaihtelun vuoksi kannattaa kokeilla
taysjyvapaahtoleipaa, ranskanleipaa, siemenia sisaltavia leipia,
hapanleipaé ja hedelmilld maustettuja leipia.

Juusto

Perinteiset, helposti sulavat juustot, kuten emmental-, cheddar- ja
gruyerejuustot seka Jarlsberg ja Fontina sopivat erinomaisesti
paahdettuihin voileipiin, mutta kokeilu ja luovuus omien
lempijuustojen kanssa kannattaa ainal

Taikinat

Kokeile kayttaa ohueksi kaulittua piirakkataikinaa seka suolaisilla
eftd makeilla taytteilla. Kayté tuoreita marjoja tai sulatettuja
pakastemarjoja (sulatettava ennen kéyttéd) tai hanki taytteeksi
sailottyja hedelmid.

RESEPTEJA

Valmista voileivét Voileipagrillin kdytto -luvun ohjeiden mukaisesti.
Kustakin reseptista tulee kaksi paahdettua voileipaa.

Kinkku-juusto

4 leipaviipaletta
Viipaloitua emmentalia
2 kinkkuviipaletta

Juusto-tomaatti

4 leipaviipaletta
Viipaloitua emmentalia

2 keskikokoista tomaattia

Juusto-sipuli

4 leipaviipaletta
Viipaloitua emmentalia
Sipulia ohuina renkaina

23



Sinihomejuusto - karamellisoitu sipuli

4 viipaletta vaaleaa maalaisleipaa

1 sipuli viipaleina

15 ml kasvioljya

15 g ruokosokeria

60-80 g sinihomejuustoa (esim. Gorgonzolaa, Roquefortia, Saint
Aguria tai Blue Stiltonia)

Pehmeaa voita

1. Kuumenna paistinpannu keskilammalla, lisaa oljy ja paista
sipuleita, kunnes ne alkavat saada hieman vérid. Pienennd
[ampda, lisaa sokeri ja paista noin 20 minuuttia silloin
talldin sekoittaen, kunnes sipulit ovat kullanruskeita ja
karamellisoituneita. Jaahdyta.

2. Voitele leipaviipaleiden ulkopuolet.
3. Téyta leivat sinihomejuustolla ja karamellisoidulla sipulilla.
4. Paista noin viisi minuuttia, kunnes leivat ovat kullanruskeita.

Suklaa-hasselpahkina-brie

4 viipaletta ranskanleipaa

15 g paahdettuja, rouhittuja hasselpahkindita

60 g brieta viipaleina

15 g tummaa suklaata rouheena

Hunajaa (valinnainen)

Voitele ranskanleipien toiset puolet. Aseta viipaleet
alapaistolevylle.

2. Tayta paahtoleivat asettamalla juusto leivalle ensimmaisena.
Ripottele paalle pahkinat ja suklaa ja valuta halutessasi
paalle hieman hunajaa.

3. Aseta leipien toiset kappaleet paélle ja paista 3-4 minuuttia.
Ranskanleipa paahtuu nopeasti.

4. Poista leipa voileipagrillista varovasti, silld paahdetut voileivat
ovat erittdin kuumia.

TAKUU

Séilyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.

Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan
ostohetkelld.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen enaa toimi suunnittelu- tai
valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Téman takuun myontdmét oikeudet ja edut myonnetaan
lakisaateisten oikeuksiesi lisaksi, eiké takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe)
Limited (“JCS (Europe)’) -yrityksella on oikeus muuttaa naita
takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maaritettyna takuuajanjaksona korjaamaan
tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minkd tahansa
viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen tayttyessa:

. Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille iimoitetaan ongelmasta
heti; ja
. Laitetta ei ole muutettu mitenkaan tai kohdeltu kaltoin tai

vahingoitettu eiké sen korjaukseen tai muutostéihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkilgita.

Takuu ei kata virheellisesta kaytosta, vahingoittumisesta, laitteen
kohtelemisesta vaarin, laitteen vaaralld jannitteelld kayttdmisesta,
luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole
vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)in valtuuttaman henkilén
tekemisté korjaus- tai muutostdista tai ohjeiden noudattamatta
jattamisesta aiheutuvia ongelmia. Lisaksi takuu ei kata tavallista
kulumista, muun muassa pienia vérin muutoksia tai naarmuja.

Téssa takuussa myonnetyt oikeudet koskevat vain alkuperaista
ostajaa eivatka ne ulotu kaupalliseen tai yhteisdlliseen kayttoon.

Jos laitteella on maakohtainen takuu, kayta kyseisen takuun ehtoja
tadman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta valtuutetulta
jalleenmyyjalta.

Tama merkki osoittaa, etta tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana, vaan se on kierrétettava asianmukaisesti koko EU:n
alueella. Tuote saattaa siséltda ympéristolle ja terveydelle vaarallisia
aineita, mista syysta se on kierratettavé asianmukaisesti, ja
materiaalia on kaytettava uudelleen mahdollisuuksien mukaan
luonnonvarojen séastamiseksi. Kun on tullut aika havittaa

laite, kdyta asianmukaista kierratysjarjestelméaa tai palauta

laite ostopisteeseen. Myyja toimittaa laitteen asianmukaisesti
kierratysjarjestelmaan.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER
LASA DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som ar involverade. Bam
far inte leka med produkten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn
savida de inte ar minst 8 ar och det sker med
handledning.

Forvara apparaten och dess sladd sakert,
utom réckhall for barn under 8 ér.

Brod kan brinna. Anvand inte apparaten

i narheten av eller nedanfor brannbara
material som t.ex. gardiner. Anvand aldrig
apparaten under vaggskap eller hyllor.

Apparaten far aldrig sattas pa/stangas
av med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

Vidror inte apparatens metalldelar under
anvandning eftersom de kan bli mycket
varma.

Om natsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

+ Anvand aldrig denna apparat till nagonting annat an det
som den &r avsedd for. Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsanvandning. Apparaten far inte anvandas utomhus.

+ Se alltid till att dina hander &r torra innan du hanterar
stickkontakten eller slar pa apparaten.

+Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och jamnt
underlag.

+ Apparaten far inte placeras pa eller i nérheten av underlag som
kan vara varma (t.ex. halllplatta pa en gas- eller elspis).

+ L&t aldrig natsladden hanga dver kanten pa en arbetsbank,
vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.

+ Anvénd inte apparaten om den har blivit tappad eller om det
finns synliga tecken pa skador.

+ Setill att apparaten ar avstangd och att sladden &r utdragen ur
eluttaget efter anvandning och fére rengdring.

+ Lat alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

+ Doppa aldrig nagon del av apparaten eller natsladden och
kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

L&mna aldrig apparaten utan uppsikt medan den ar i bruk.

Las

Handtag

Stromlampa (gron)

Temperaturlampa (gul)

Tryckknapp for 18sgdring av Gvre grillplatta
Tryckknapp for 16sgdring av nedre grillplatta
Lostagbara grillplattor med non-stick-beléggning

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

Ta ut din smérgasgrill ur férpackningen. Spara eventuellt
forpackningen for framtida anvéndning.

+  Torka av grillplattorna med en pappershandduk eller en mjuk,
fuktad trasa.

0000000

+ Torka av smorgasgrillens utsida med en mjuk trasa och varmt
vatten med diskmedel. Vrid ur trasan ordentligt. Holjet kan
torkas av med en mjuk, torr trasa.

Observera att det kan lukta lite brant och komma lite rok fran
smorgasgrillen nar du anvander den for forsta gangen. Det har &r
fullstandigt normalt och forsvinner efter ett tag.

ANVANDA DIN SMORGASGRILL

1. Anslut smorgasgrillen till ett eluttag. Den grona stromlampan
ténds och smorgasgrillen borjar varmas upp.

Nar smorgasgrillen &r tillrackligt varm tands temperaturlampan.
Den har lampan tands och slacks vaxelvis under tillagningen.

Bred smor eller annat fett som lampar sig for matlagning pa
brodets UTSIDA. Anvand inte ett bredbart palagg med lag
fetthalt eller hogt vatteninnehall.

Placera de tva undre brddskivorna pa den undre plattan med
den smorade sidan nedat. Lagg brodskivorna sa att den dvre
kanten pekar mot vanster och hoger (fig. 1).

Lagg pa fyliningen. De djupa grillplattorna gor att du kan lagga
pa mer av din favoritfylining. Ldmna dock alltid 2 cm tomt runt
fyliningen (fig. 2). Da kan smorgasgrillen klamma ihop broden
ordentligt och forhindra att fyliningen lacker ut. For basta
resultat bdr mangden ost inte dverskrida 60 g nér ost anvands
som enda ingrediens. Minska mangden ost om du tillsatter
andra ingredienser.

N

w
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6. Placera de andra brodskivorna ovanpa med den smorade
sidan utat (da far din smorgas en harlig gyllene férg under
tillredningen).

7. Stang och Ias locket och tillred smorgasarna i cirka 4-5 minuter
tills de &r gyllene och genomvarma. Tillred smérgasarna kortare
eller langre tid efter smak.

8. Las upp locket och Gppna det. Se upp for anga — anvand en
kokshandduk eller ugnsvantar. Ta bort den varma smérgasen
med en stekspade som inte ar av metall. Anvand inte metall
eftersom det kan skada grillplattornas non-stick-belaggning.

9. Var forsiktig nér du &ter eftersom olika fylningar, sérskilt frukt
eller tomat, kan vara mycket heta.

Viktigt:
+  L&mna alltid 2 cm tomt runt fyliningen.
« Overfyll aldrig din smorgas.

+  For mycket fylining kan lacka ut och gora det svart att stanga
laset.

A\ Dra ut elsladden ur eluttaget for att sténga av
smorgasgrillen och lat den svalna helt innan du rengdr den.
Doppa inte huvudenheten, elsladden eller kontakten i vatten
eller nagon annan vatska.

Anvind aldrig stalull, skursvampar, repande rengoringsmedel
eller metallredskap for att rengéra din smorgasgrill.

1. Torka av grillplattorna med en pappershandduk eller en mjuk,
fuktad trasa.

2. Torka av smérgasgrillens utsida med en mjuk trasa och varmt
vatten med diskmedel. Vrid ur trasan ordentligt. Héljet kan
torkas av med en mjuk, torr trasa.

3. Tryck pa knapparna for att 16sgora grillplattorna och ta bort
plattorna fran smorgasgrillen. Diska plattorna i varmt vatten
och diskmedel. Skdlj med rent vatten. Torka med en mjuk
trasa. For att undvika att oxid bildas pa plattornas obelagda
ytor ska du lagga tillbaka dem i smorgasgrillen och varma
upp den i en minut med locket stangt. Grillplattorna kan dven
diskas i diskmaskin.

4. Torka av smorgasgrillens utsida med en mjuk trasa och varmt
vatten med diskmedel. Vrid ur trasan ordentligt. Holjet kan
torkas av med en mjuk, torr trasa.

RECEPTIDEER

Det &r enkelt och roligt att grilla smorgasar! Med enkla ingredienser
kan du tillreda lackra séta eller salta smorgasar pa bara nagra
minuter — perfekt nar som helst under dagen. Har féljer nagra
klassiska kombinationer fr varma smorgasar som du kanske vill
prova.

+  Tuna Melt (tonfisk, I6k, majonnds och ost)

+  Ostoch tomat

+  Ost, bonor och skinka

+  Kalkon, fylining och tranbar

+  Skinka, brieost, svamp och rucola
+  Rosthiff och svamp

+ BLT (bacon, sallad, tomat)

. Bacon och ost

. Kyckling, rdd paprika och brieost
¢+ Kyckling med sét chilisas

« Camembert och tranbar

+ Choklad och banan

+  Kola och appel

Brod

Anvénd vitt, skivat brod i mediumstorlek for basta resultat. Du kan
&ven prova att anvéanda fullkornsbrdd, ragbrod, brod med fron,
surdegsbrdd och fruktbrod.

Ost

Klassiska ostar som smalter snabbt som Cheddar, Jarlsberg,
Fontina, Gruyére och Emmental passar perfekt for varma
smorgasar, men du kan &ven vara kreativ och prova dig fram med
dina favoritostar!

Smordeg

Anvand tunt rullad smordeg med olika fyliningar som kan vara bade
sota och salta. Anvand farska eller frysta bar (tina fore anvandning)
eller hall utkik efter konserverad frukt i din lokala mataffar.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Lat Breville®-teamet ta dig med in i en kreativ varld av mat och dryck
utan granser. Du behdver inte resa langt - bara till datorn,
surfplattan eller mobilen — dar du kan upptacka var kostnadsfria
webbplats som innehaller fantastiska och inspirerande tips och
recept. Ga med idag pa:

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

RECEPT

Folj anvisningarna i avsnittet Anvanda din smérgasgrill. Varje recept
ger tva varma smorgasar.

Ost och skinka

4 brodskivor
Cheddarost i skivor
2 skivor skinka

Ost och tomat

4 brodskivor
Cheddarost i skivor
2 medelstora tomater

Ost och 16k
4 brodskivor
Cheddarost i skivor
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Tunt skivade Iokringar

Blamadgelost och karamelliserad 6k

4 skivor fullkornsbréd

1 skivad 16k

1 msk olja

1 % msk farinsocker

60-80 g blamogelost (t.ex. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur, Blue

Stilton)

Mjukt smér

1. Hetta upp en stekpanna pa medelvarme, 1agg i oljan och bryn
[6ken tills den borjar fa farg. Sénk varmen, tillsétt sockret och
stek i cirka 20 minuter tills Ioken har en gyllene farg och har
karamelliserats. Ror om nu och da. Stall at sidan for att svalna.

2. Bred smor pa utsidan av de fyra brodskivorna.

3. Lagg ihop smorgasarmna med blamdgelost och den
karamelliserade loken.

4. Tillred i cirka 5 minuter tills smorgasarna &r gyllene.

Choklad, hasselnot och brieost

4 skivor brioche

15 g hackade och rostade hasselndtter

60 g skivad brieost

15 g hackad mork choklad

Honung (kan uteslutas)

1. Bred smor pa utsidan av briocheskivorna. Placera tva skivor pa
den undre grillplattan.

2. Lagg ihop smorgasarna genom att ldgga osten pa de undre
briocheskivorna. Strd éver nétterna och chokladen och en
aning honung om du énskar.

3. Lagg pa de andra briocheskivorna och tillred i 3-4 minuter.
Briochen blir snabbt klar.

4. Varforsiktig nar du tar bort smérgasarna fran grillen eftersom
de &r mycket varma.

GARANTI

Spara ditt kvitto, vilket kravs vid reklamation under garantitiden.

Den har produkten garanteras i 2 ar efter ditt inkdp enligt
beskrivningen i det har dokumentet.

Om det osannolika skulle intréffa under garantiperioden, att
apparaten slutar fungera pa grund av konstruktions- eller
tillverkningsfel, ska du ta den med till inkdpsplatsen tillsammans
med kvittot och en kopia av garantin.

Réttigheter och formaner i den har garantin géller utéver dina
lagstiftade rattigheter, som inte paverkas av garantin. Endast Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) har rétt att
&ndra villkoren.

JCS (Europe) atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut
apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt
under garantiperioden, under forutsattning att:

. du omedelbart meddelar inkdpsstéllet eller JCS (Europe) om
problemet.

. Apparaten inte har andrats pa nagot satt eller har utsatts

for skador, missbruk, felaktig anvandning, reparation eller
modifieringar av en person annat an en person som ar
auktoriserad av JCS (Europe).

Garantin técker inte fel som intréffar pa grund av felaktig
anvandning, skador, missbruk, anvéndning med felaktigt spanning,
naturfenomen, handelser som JCS (Europe) inte kan kontrollera,
reparation eller andringar av person annat &n en person som

&r auktoriserad av JCS (Europe) eller forsummelse att folja
bruksanvisningen. Slitage vid normal anvéndning técks inte heller
av garantin, inklusive, men inte begransat ill, mindre missfargningar
och repor. Réttigheterna i den hér garantin géller endast den
ursprungliga képaren och avser inte kommersiellt eller offentligt
bruk.

Om din apparat innefattar en landsspecifik garanti eller
garantibilaga, ska du I&sa villkoren i den garantin i stéllet for den har
garantin eller kontakta din lokala auktoriserade forsaljare for mer
information.

Denna symbol betyder att produkten inte far kastas bland
hushallssopor men skall bortskaffas separat inom EU. For att
skydda miljon och manniskors halsa fran okontrollerad bortskaffning
av sopor som innehaller farliga Amnen skall produkten atervinnas.
Var god lamna in apparaten pa en insamlingsplats for elektriska
apparater eller kontakta aterforsaljaren. Denne kan omhanderta
apparaten for séker atervinning.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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CZ

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO
POZDEJSi POUZITI

Déti starsi 8 let, osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi
schopnostmi a dale nedostatecné zkusené
¢i pouCené osoby mohou toto zafizeni
pouzivat, pokud byly obeznameny s
bezpe¢nym pouzitim tohoto zafizenim a
rozuméji rizikim spojenym s jeho pouzitim,
nebo pokud je pouzivaji pod dohledem.
Déti si s timto produktem nesmi hrat. Déti
smi provadét uzivatelskou udrzbu a Cisténi
tohoto produktu pouze v pfipadg, ze dosahly
8 let véku, a jsou pfi udrzbé a Cisténi
produktu pod dohledem.
Udrzuijte pfistroj a pfivodni kabel mimo dosah
déti mladSich nez 8 let.
Chléb miiZe zaCit horet, proto zafizeni
nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald,
jako jsou napfiklad zaclony. Topinkovaé nikdy
nepouzivejte pfimo pod kuchynskou linkou
nebo polici.
Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho
Casovace nebo dalkového ovladace.

Béhem provozu topinkovace se nedotykejte
kovovych Casti zafizeni. Mohou byt velmi
horké.

Je-li napéjeci kabel poskozen, je nutné, aby
jeho vyménu proved| vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohroZeni.

+ Nikdy nepouzivejte toto zafizeni k jinému Ucelu, nez k jakému
je urCeno. Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouziti.
Nepouzivejte toto zafizeni venku.

+ Pred manipulaci se zastrékou nebo pfed zapnutim zafizeni se
ujistéte, ze mate suché ruce.

+ Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+ Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potenciélné horkych
povrch (jako jsou napfiklad plynové ¢i elektrické plotny).

+ Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky,
dotykat se horkych povrchd ani ho nenechavejte zamotany,
priskFipnuty nebo stlaceny.

+ Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poSkozeni,
prestarite zafizeni pouzivat.

+ Po pouziti a pred ¢iSténim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

+ Pred ¢isténim &i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

+ Nikdy neponofujte jakoukoli East zafizeni, napajeci kabel nebo

zastrcku do vody €i jiné tekutiny.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru.

POPISY

Zapadka

Rukojet

Kontrolka napéjeni (zelena barva)
Kontrolka teploty (jantarova barva)
Tlacitko uvolnéni horni plotynky
Tlacitko uvolnéni dolni plotynky
Vyjimatelné nepfilnavé plotynky

PRED PRVNIM POUZITIM

\lyjméte sendvicovac z obalu. Ten pfipadné uchovejte pro
pozdéjsi pouziti.

Q000000

Plotynky otfete dobre sajicim papirem nebo jemnym

navihéenym hadfikem.

*  Vngjsi plochy sendvi¢ovace otfete jemnym hadfikem
namogenym v teplé saponatové vodé a nasledné vyzdimanym
témér dosucha. Kryt muzete prelestit pomoci jemného
suchého hadfiku.

Pfi prvnim pouziti sendviCovace je mozné, ze ucitite mirny zapach

spaleniny a zpozorujete trochu dymu. Tyto jevy jsou zcela bézné a

brzy se nebudou opakovat.

JAK SENDVICOVAC POUZIVAT

1. Zapojte sendviCovac do sité. Rozsviti se kontrolka napajeni a
sendvi¢ovac se zacne zahfivat.

N

Jakmile sendviovaC dosahne piného zahFfati, rozsviti se
kontrolka teploty. Tato kontrolka se bude béhem pouzivani
sendvice stfidavé rozsvécovat a zase zhasinat.

d

VNEJSi stranu toustového chleba potete méaslem nebo jinym
produktem vhodnym k namazani a vareni. NepouZivejte
nizkotuéné vyrobky a produkty s vysokym obsahem vody.

Na spodni plotynky poloZte dva platky chleba, a to stranou
namazanou maslem dold. Kdrka chleba by méla sméfovat do
stran (resp. doleva a doprava - obr. 1).

5. Na chléb naneste naplA. Hlubi profil plotynek znamens, Ze

>
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mUizete pouzit vice vaSich oblibenych ingredienci, vzdy viak
ponechte 2 cm volného mista mezi n&plni a okrajem chleba
(obr. 2). Diky tomu se sendvi¢ dobfe uzavfe a naplii nebude
vytékat ven. Nejlepsiho vysledku dosahnete, pokud mnoZzstvi
syra, pouZitého jako jedina ingredience ve vaSem sendvicovadi,
nepresahne hmotnost 60 g. PouZijete-li i jiné pfisady, mnoZzstvi
syra adekvatné snizte.

6. Nakonec sendvice piiklopte zbylymi dvéma platky chleba,
namazanymi z vrchni strany maslem (tak sendvi¢ ziska pfi
pegeni hezkou nazlatlou barvu).

7. Zavfete sendvicovag, zajistéte viko zapadkou a nechte zhruba
4-5 minut péci, dokud neni sendvi¢ hotovy a nema zlatavou
barvu. Délku pripravy sendvice piizplsobte vlastni chuti.

8. Uvolnéte zapadku a otevfete viko. Davejte pozor, at vas
neopafi unikajici para: pouzijte utérku na nadobi nebo
chiiapku. Hotovy sendvi¢ vytahnéte pomoci lopatky vyrobené z
nekovového materialu. NepouZivejte kovovou lopatku, nebot ta
mUiZze po$kodit nepfilnavy povrch plotynek.

9. Hotovy sendvi¢ konzumuijte opatrné, nebot jeho naplr,
obzvlasté pak ovoce ¢i rajcata, mize byt velmi horka.

Dulezité body:

+ Kolem naplIné vzdy ponechte 2 cm mista.

+  Nikdy neplfite sendvi¢ vice, nez je doporuceno.

+  Pilisné mnoZstvi napiné mlize vytéci a ztiZit tak zavfeni
zépadky.

CISTENI

A\ sendviovaé vypnéte a vypojte ze sité a pred cisténim

ho nechte zcela vychladnout. Téleso sendvi¢ovace, pfivodni

$nlru ani zastrcku nikdy neponofujte do vody ani Zadné jiné

kapaliny.

K ¢isténi sendviovace nikdy nepouzivejte draténku, houbicky

na myti nadobi, piskové Cistici prostredky ¢i kovové nadobi.

1. Plotynky otfete dobfe sajicim papirem nebo jemnym
navlhéenym hadfikem.

2. Vnéjsi plochy sendvicovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé vodé s trochou saponétu a nasledné
vyzdimanym témér dosucha. Kryt mizete prelestit pomoci
jemného suchého hadfiku.

3. Stisknéte tlacitka uvolnéni plotynek a vyjméte je ze
sendvi¢ovace. Desky omyjte v teplé vodé s trochou saponéatu.
Opléachnéte je Cistou vodou. Pomoci mékké utérky je otfete
dosucha. Abyste pfedesli rezivéni nelakovanych povrchi
plotynek, vioZte plotynky zpét do sendvicovace a se zavfenym
vikem sendvicovace je zahfivejte po dobu jedné minuty.
Plotynky je také mozné myt v myéce nadobi.

4. Vnéjsi plochy sendvicovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé vodé s trochou saponatu a nasledné
vyzdimanym témér dosucha. Kryt muZete prelestit pomoci
jemného suchého hadfiku.

NAPADY NA PRIPRAVU

Priprava sendvict je jednoduchd a zabavna. S pouzitim zakladnich
ingredienci Ize béhem par minut pfipravit chutné sladké nebo
sladké obcerstventi, které pfijde vhod ve kteroukoli denni dobu.
Zde je nékolik klasickych kombinaci sendvicl, které byste si mohli
vyzkouset.

+  Tunakova pomazanka (tunak, cibule, majonéza a syr)

+  Syrarajcata

+ Syr, fazole a Sunka

+ Krdti maso, nadivka a brusinky

+ Sunka, syr Brie, zampiony a roketa

+  Steak a zampiony

+  BLT (slanina, ledovy salat a rajéata)

+  Slanina a syr

+ Kufeci maso, ¢ervena paprika a syr Brie

+  Sladkokyselé kufe

+ SyrCamembert a brusinky

+ Cokolada a bann

+  Karamel a jablka

Toustovy chléb

Nejlepsich vysledkt dosahnete, pouZijete-li stfedné silny bily
krajeny toustovy chléb. Jako obménu mizete zvolit celozrny chléb,

dansky chiéb, seminkovy chiéb, kvaskovy chléb nebo ovocny
chlebicek.

Syry

Nejvhodnéjsi syry pro pfipravu sendvicd jsou ty, které se dobfe
rozpoustéji, jako jsou Cedar, Jarlsberg, Fontina, Gruyére ¢i emental.
Ale klidné muZete experimentovat a vyzkouSet dalsi vaSe oblibené
syry!

Sladké varianty

Vlyzkousejte tence vyvalené linecké tésto s rliznymi napinémi,
které mohou byt sladké i slané. Zkuste pouZit Cerstvé i mrazené
ovoce (mrazené nejprve nechte povolit) nebo se v supermarketu
poohlédnéte po riizném kompotovaném ovoci.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Tym Breville® vam pomiZze objevit vasi kreativitu a otevie vam
branu do neomezeného svéta jidla a napoji. Nemusite cestovat
daleko — pouze ke svému pocitadi, tabletu nebo mobilu — na nasich
webovych strankach ZDARMA najdete nejlepsi tipy a recepty, které
mohou byt inspiraci pro vasi pfedstavivost. Pfipojte se k ndm n a:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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RECEPTY

Pri pfipravé postupujte dle instrukci uvedenych v ¢asti PouZiti
sendviCovace. Kazdy recept je navrzen k pfipravé 2 sendvicu.
Syr a Sunka

4 platky chlebaplatky

stfedné vyzralého Cedaru

2 platky Sunky

Syr a rajéata

4 platky chlebaplatky

stfedné vyzralého Cedaru

2 stfedné velka rajcata

Syr a cibule

4 platky chlebaplatky

stfedné vyzralého Cedaru

stfedné vyzralého Cedaru
najemno nakrajené krouzky cibule

Sendvi¢ s rokforem a karamelizovanou cibuli

4 platky svétlého chleba (selského typu)

1 cibule nakrajena na kolecka

15 ml rostlinného oleje

15 g hnédého cukru

60-80 g syra s modrou plisni (napf. Gorgonzola, Roquefort, Sanit

Agur, Blue Stilton)

povolené maslo

1. Na stfedni teploté rozehfejte panev, viijte na ni olej, pfisypte
cibuli a osmazte ji dozlatova. Snizte teplotu, pfidejte cukr a
za ob¢asného michani varte pfiblizné 20 minut, dokud cibule
nezezlatne a nez karamelizuje. Odstavte a nechte vychladnout.

2. Vrchni strany platkd chleba potfete maslem.

3. Sendvice pfipravte ze syra s modrou plisni a zkaramelizované
cibule.

4. Pectte v sendvi¢ovaci dozlatova, pfiblizné 5 minut.

Cokolada, liskové ofisky a syr Brie

4 platky sladkého chleba (brioche)

15 g oprazenych a nasekanych liskovych ofechu

60 g syra Brie, na platky

15 g tmavé Cokolady, nasekané na kousky

med (nemusi byt)

1. Jednu stranu kazdého platku sladkého chleba potfete méaslem.
Do sendviCovace vloZte dva platky chleba.

2. Vytvorte sendvi¢: na spodni platek sladkého chleba pridejte
syr, posypte ho nasekanymi ofiSky a ¢okoladou a pokud
chcete, polijte trochou medu.

3. Navrch priklopte zbyvajici dva pléatky chleba a pecte 3-4
minuty. Sladky chléb se opece rychle.

4. Sendvice z pfistroje vyjimejte opatrné, nebot budou velice
horké.

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci
v ramci této zaruky.

Tento vyrobek podléha 2 leté zaruéni dobé od data zakoupeni, jak je
uvedeno dale v dokumentu.

Pokud b&hem zéru¢ni doby dojde k nepravdépodobné situaci,

Ze pfistroj prestane fungovat kvdli konstrukéni &i vyrobni zavadé,

dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, vetné dokladu o

koupi a tohoto zaruéniho listu.

Prava a vyhody v ramci této zaruky doplfiuji vase zakonna prava,

ktera nejsou touto zarukou dotéena. Pouze Jarden Consumer

Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) ma pravo

ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zéruéni doby zavazuje  k bezlplatné

opravé ¢i nahradé pristroje nebo jakékoli soucasti, ktera fadné

nefunguje, za téchto podminek:

. na dany problém neprodlené upozornite pfisluSnou prodejnu
nebo JCS (Europe), a

. na zafizeni nebyly provedeny zadné zmény, zafizeni nebylo
poskozeno ani pouzivano nespravnym zplisobem nebo
opraveno osobou, ktera nema opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimz dojde nespravnym
uzitim, poSkozenim, zneuZitim, zavedenim nespravného napéti,
vy$$i moci ¢i udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu,
opravou €i upravou nékoho jiného nez osoby, kterd ma opravnéni
JCS (Europe), nebo kvdli jinym postuplm nez jsou popsany

v ndvodu k obsluze. Tato z&ruka se navic nevztahuje na bézné
opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich
barevnych zmén a poskrébani povrchu.

Prava v ramci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni
plivodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani komunalni
vyuziti.

Pokud se na vase zafizeni vztahuje zaruka specifické pro konkrétni
stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zérucni list, najdete dalsi
informace v podminkéch dané zéruky nebo je ziskate od mistniho
autorizovaného prodejce.

Toto oznageni znamena, ze vyrobek nelze likvidovat spole¢né

s dal$im odpadem z domacnosti a v ramci celé EU je tfeba ho
zlikvidovat oddélené. Pro zabranéni vzniku pfipadnych Skod na
prostredi a zdravi lidi v disledku nekontrolované likvidace odpadu
obsahujiciho nebezpecné latky zajistéte jeho odpovédnou recyklaci
a prispéjte tak k trvale udrzitelnému opétovnému vyuziti materiald
a zdroju. Pro vraceni pouZitého zafizeni vyuzijte prosim vam
dostupné systémy vraceni a shéru nebo se obratte na prodejce,

u kterého jste vyrobek koupili. Ten mize tento vyrobek prevzit pro
jeho bezpegnou recyklaci.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |

30



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI ICH POZORNE A ODLOZTE SI ICH, AK BY STE
ICH V BUDUCNOSTI POTREBOVALI

Tento spotrebi¢ méZu pouzivat deti od 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti ¢i znalosti, ak
su pod dohladom alebo boli naleZite poucené
0 bezpe¢nom pouzivani spotrebi¢a a chapu
suvisiace rizika.

Deti by sa so spotrebicom nemali hrat’
Cistenie a Udrzbu vyrobku nesmu vykonavat
deti mladsie ako 8 rokov a deti bez dohladu.
Udrzuijte pristroj a privodny kabel mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Chlieb sa moze vznietit, preto pristroj
nepouzivajte v blizkosti alebo pri horfavych
materialoch, ako su napriklad z&clony alebo
zavesy. Hriankova¢ nikdy nepouZivajte v
blizkosti skriniek alebo zasuviek kuchynskej
linky.

Spotrebi¢ nikdy neovladajte pomocou
externého ¢asovaca alebo samostatného
dialkového ovladania.

Nedotykajte sa kovovych Casti pristroja
pocas pouzivania, mozu byt velmi horuce.
Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, servisny technik alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
riziku.

+ Tento vyrobok nikdy nepouZivajte na iny, neZ urceny ucel.
Viyrobok je urCeny iba pre pouzivanie v domacnosti. Vyrobok
nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

+ Vyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi
rukami.

+ Vyrobok vzdy pouzivajte na stabilnom, bezpecnom suchom a
rovnom povrchu.

+ Spotrebi¢ nikdy nekladte na hortice povrchy (napriklad plynovy
alebo elektricky sporak) ani vedra nich.

+ Napéjaci kabel nikdy nenechajte visiet cez hranu pracovnej
dosky a zabrante jeho styku s hor(icimi povrchmi, zauzleniu,
zalomeniu alebo stlaceniu.

+ Pristroj nepouzivaijte, ak spadol na zem alebo st na iom
vidite/né znaky poskodenia.

+ Po pouziti a pred Cistenim spotrebi¢a sa presvedcCte, ze spotrebi¢
je vypnuty a odpojeny od sietového napajania.

+ Pred Cistenim alebo odlozenim nechaijte spotrebi¢ vychladnut.

+ Ziadnu ast vyrobku ani napéjaci kabel a zastréku nikdy
neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.

+ Viyrobok pri pouZivani nenechévajte bez dozoru.

DIELY

Poistka

Rukovat

Indikétor napajania (zeleny)

Indikéator teploty (Zlty)

Tlacidlo uvolnenia hornej vame;j platne
Tlacidlo uvolnenia dolnej varnej platne
Vyberatelné nelepiace vamné platne

PRED PRVYM POUZITIM

+ Sendviovaé vybalte. Skatulu si mozete odlozit na pouitie v
buducnosti.

0000000

+  Vamé platne utrite pijavym papierom alebo navlhéenou jemnou
utierkou.

+ Vonkajsi povrch pristroja umyte jemnou utierkou mierne
navihcenou v teplej mydlovej vode. Na vyleStenie krytu mézete
pouzit suchd jemnu utierku.

Pri prvom pouziti sa méze zo sendvi¢ovaca uvolfiovat mierny

zépach spaleniny a trocha dymu. Ide o Uplne normalny jav, ktory sa

po kratkom Case vytrati.

POUZIVANIE SENDVICOVACA

1. Sendvicova¢ zapojte do elekirickej zasuvky. Zeleny indikator
napajania sa rozsvieti a sendvi¢ovac sa zacne zohrievat.

N

Po rozohriati sa rozsvieti indikator teploty. Indikétor sa
rozsvecuje a zhasina poCas toastovania.

VONKAJSIU stranu chleba natrite maslom alebo nétierkou
vhodnou na varenie. Nepouzivajte nizkotucn( nétierku ¢i
natierku s vysokym obsahom vody.

Spodné krajce chleba poloZte na spodn platfiu natretou
stranou oto¢enou nadol. Vrchnd kérka bude otocenad smerom
dofava a doprava (obr. 1).

Pridajte plnku. Hibsie varné platne umoziuju pouZit viac
obltbenych prisad, ale vzdy nechajte okolo pinky medzeru 2
cm (obr. 2). Sendvicovac¢ bude dobre utesneny a predide sa
vyteceniu pinky. Najlep$i vysledok dosiahnete, ked pouzijete
najviac 60 g syra (ak je syr jedina prisada). Ak pridavate dalSie
prisady, mnozstvo syra primerane zredukuite.

Zvy3ny chlieb polozte navrch natretou stranou oto¢enou
smerom von (opeceny sendvi€ dosiahne krasnu zlatistd farbu).

w

>

o
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7. Zatvorte veko a poistku a nechajte toasty ohrievat priblizne 4 az
5 mindt, pokial nebudu zlatisté a upecené. Sendvice nechaite v
sendvicovaci dihie alebo kratSie podla viastnej chuti.

8. Uvolnite poistku a otvorte veko. Pozor na unikajucu paru
- pouzite utierku alebo chiapku. Upeceny sendvi¢ vyberte
pomocou nekovovej Spachtle. Nepouzivajte kovovu cepel,
mohla by poskodit nelepiaci povrch platni.

9. Po upeceni davajte pri jedeni pozor - plnka, hlavne ovocna
alebo raj¢inova, mdze byt velmi horuca.

Doélezité:

+  Vzdy nechajte medzeru 2 cm okolo pinky.

+ Nikdy neprepifiajte toastovany sendvic.

+  Privelké mnozstvo pinky moZe vytiect a spdsobit tazkosti pri
zatvarani poistky.

CISTENIE

A\ Pred gistenim sendviovad odpojte, vypnite a nechajte
tplne vychladnat. Hlavna konstrukciu, sietovi $ndru ani
zastréku nikdy neponarajte pod vodu ani do inej kvapaliny.

Na ¢istenie sendviovaca nikdy nepouzivajte kovovi drotenku,
drsnu stranu hubky, abrazivne ¢istiace pripravky ani kovové
kuchynské pomacky.

1. Varné platne utrite pijavym papierom alebo navih¢enou jemnou
utierkou.

2. Vonkajsi povrch pristroja umyte jemnou utierkou mierne
navihcenou v teplej mydlovej vode. Na vyleStenie krytu mézete
pouzit suchd jemn0 utierku.

3. Stlacenim tlacidiel na uvolnenie varnych platni platne vyberte
zo sendvi¢ovaca. Platne ponorte do teplej mydlovej vody,
oplachnite Cistou vodou a osuste suchou utierkou. Aby
nedochadzalo k oxidacii nepotiahnutych povrchov platni, viozte
platne nazad do sendvicova¢a a minUtu ich zohrievajte so
zavretym vekom. Varné platne sa mdzu umyvat aj v umyvacke.

4. Vonkajsi povrch pristroja umyte jemnou utierkou miermne
navihéenou v teplej mydlovej vode. Na vyleStenie krytu moZete
pouZit suchu jemnu utierku.

NAPADY NA RECEPTY

Toastovanie sendvicov je jednoduché a zabavné. Zo zakladnych
ingrediencii dokazete uz za niekolko mindt pripravit sladku alebo
pikantnu pochutku vhodnu pre akukolvek dennd dobu. Ponikame
niekolko klasickych kombinacii toastovanych sendvicov na
vyskusanie.

+  Roztopeny tuniak (tuniak, cibula, majonéza a syr)

+  Syrarajciny

+  Syr, fazula a Sunka

+ Morka, plnka a brusnice

+ Sunka, syr brié, huby a rukola

+  Steak a huby

+  Slanina, $alat a rajciny

+  Slanina a syr

+  Kurca, Cervena paprika a syr brié
+  Kur€a so sladkymi ¢ili paprickami
+ Camembert a brusnice

+ Cokolada a bann

+  Karamelové toffee a jablko

Chlieb

Najlepsi vysledok dosiahnete so stredne velkym, bielym nakrajanym
chlebom. Mézete ale vyskusat aj iné druhy - celozmny chlieb,
dansky chlieb, grahamovy chlieb (so semiackami), chlieb z
kysnutého cesta a chlieb s ovocim.

Syry

Klasické, lahko roztavitelné syry, ako je napriklad edar, jarlsberg,
fontina, gruyere a ementdl, su skvelé na pripravu toastovanych
sendviCov, ale mdzete aj experimentovat a vytvarat kreativne
pochutky s viastnymi oblibenymi syrmi.

Pecivo

VlyskuSajte jemne zakritené pecivo z lineckého cesta s roznymi
plnkami. Pinky méZu byt sladké aj pikantné. Pouzite Cerstvé alebo
mrazené lesné plody (pred pouZitim rozmrazené), alebo vysku3ajte
pinku z ovocia z konzervy.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Umoznite timu Breville®, aby rozprudil vasu kreativitu otvorenim
brany do sveta jedla a napojov, ktoré nepoznaju hranice. Nemusite
nikam cestovat - staci vam pocitac, tablet alebo mobilné
zariadenie, na ktorych mdzete navstivit ZDARMA webovU stranku
s najlep$imi tipmi a receptami, ktoré vam poslizia ako in3piracia.
Pripojte sa k nam na stranke:

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

RECEPTY
Pri priprave postupujte podla pokynov v ¢asti Pouzivanie
sendvicovaca. Z kazdého receptu pripravite 2 toastované sendvice.
Syr a Sunka
4 krajce chleba
Stredne zrely platkovy ¢edar
2 platky Sunky

Syr arajéiny

4 krajce chleba

Stredne zrely platkovy ¢edar

2 stredne velké rajciny

Syr a cibula

4 krajce chleba

Stredne zrely platkovy edar
Natenko nakrajané krizky cibule
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Plesniovy syr a karamelizovana cibufa

4 krajce vidieckeho bieleho chleba

1 cibula, nakrajana na platky

15 ml rastlinného oleja

15 g hnedého cukru

60 — 80 g plesfiového syra (napr. gorgonzola, rokfort, saint agur,

blue stilton)

Zméaknuté maslo

1. Rozpalte panvicu na strednom ohni, pridajte olej a oprazte
cibulku, kym nezaéne tmavnut. Stimte ohen, pridajte cukor a
varte priblizne 20 minit za obéasného mieSania, kym cibula
neziska zlatohnedu farbu a neskaramelizuje. Panvicu zloZte z
ohnia a nechajte vychladnut.

2. Natrite Styri platky chleba maslom.

3. Poskladajte sendvice s plesfiovym syrom a karamelizovanou
cibufou.

4. Opekajte priblizne 5 mindt do zlatista.

Cokolada, lieskové orechy a syr brié

4 krajce briosky

15 g nasekanych oprazenych lieskovych orechov

60 g syra brié, nakrajaného na platky

15 g nakrajanej horkej Cokolady

Med (podra chuti)

1. Kazdy krajec briosky natrite z jednej strany maslom. Dva
krajce polozte na spodnu platfiu.

2. Poskladajte sendvi¢ — poloZte syr na spodnu stranu platku
briosky. Posypte orechmi a Cokoladou a méZete pokvapkat
trochou medu.

3. Prilozte zvy3né dva platky brioSky a opekajte 3 — 4 mindty.
Brioska sa opecie rychlo.

4. Sendvice vyberte zo sendvi¢ovaca. Davajte pozor, lebo
sendvice bud velmi hortce.

Doklad o nakupe si uschovajte, bude ho potrebné predlozit v
pripade reklamacie podla tejto zaruky.

Na tento spotrebi¢ sa vztahuje zaruka 2 roky od zakdpenia podla
popisu v tomto dokumente.

Ak pocas tejto zarucnej lehoty spotrebi¢ prestane fungovat kvoli
chybe v konstrukcii alebo vyrobe, zaneste ho do predajne, kde ste
ho zakupili, spolu s dokladom o nékupe a kopiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvajuce z tejto zaruky st rozSirenim vasich
zékonnych prav, ktoré touto zarukou nie su dotknuté. Iba spolo¢nost
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)‘) ma
pravo tieto podmienky menit.

Spoloénost JCS (Europe) sa zavézuje v ramci zarucnej lehoty
bezplatne opravit alebo vymenit spotrebic alebo ktorukolvek jeho
¢ast, ktora nefunguje spravne, pod podmienkou, Ze:

+ 0 probléme promptne upovedomite predajfiu, kde ste vyrobok
zakupili, alebo spolocnost JCS (Europe) a

+  spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poskodeniu,
nespravnemu pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu, opravam ani
zmenam vykonanym osobou, ktora na to nebola opravnena
spoloénostou JCS (Europe).

Téato zaruka nepokryva chyby v dosledku nespravneho pouzivania,
poskodenia, zIého zaobchadzania, pouzivania s nespravnym
napétim, prirodnych Ziviov, udalosti mimo kontroly spolo¢nosti
JCS (Europe), oprav ani zmien vykonanych osobou, ktora na to
nebola opravnena spolo¢nostou JCS (Europe), ani nedodrzania
pokynov na pouzivanie. Okrem toho tato zaruka nepokryva ani
beZné opotrebovanie vratane (okrem iného) drobnej zmeny farby a
Skrabancov.

Prava vyplyvajuce z tejto zéruky platia iba pre pévodného
kupujlceho a nevztahuju sa na komer¢né ani komunalne
pouzivanie.

Ak spotrebi¢ obsahuje zaruku $pecificku pre dan krajinu alebo
vlozeny zaruény list, smerodajné st podmienky takejto zaruky. Viac
informécii ziskate od svojho miestneho autorizovaného predajcu.

Elektrické spotrebice by sa nemali likvidovat spolu s beznym
domacim odpadom. Ak na to existuju prisluSné zariadenia, pristroj
recyklujte. Dal3ie informécie o recyklovani a smernici o odpade

z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) ziskate na
e-mailovej adrese enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMESEN OLVASSA'EI7 ES (;SRIZ'ZE, MEG KESOBBI
FELHASZNALAS CELJABOL

Akész(léket 8 évesnél iddsebb gyerekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi és mentalis
képessegekkel rendelkezé személyek, vala-
mint a készulék hasznalataban gyakorlattal
és ismeretekkel nem rendelkezd személyek
is hasznalhatjak fellgyelet mellett, vagy
abban az esetben, ha tajékoztatast kaptak
a készulék biztonsagos hasznalatardl, és
megértették a hasznalattal jar¢ veszélyeket.

Gyermekeknek tilos a termékkel jatszani.
Akésziilék tisztitasat és felhasznal6i
karbantartasat nem végezheti gyermek,
kivéve, ha legalabb 8 éves, és a
tevékenységet felligyelet mellett végzi.

Tartsa a készliléket és a tapkabelt tavol
gyermekek kevesebb, mint 8 éves.

Akenyér kigyulladhat, ezért a készuléket ne
mikddtesse gyulékony anyag, pl. figgony
alatt vagy annak kozelében. A kenyérpiritot
ne hasznélja fali szekrények vagy polcok
alatt.

A késziiléket soha ne miikddtesse

kulsé idozitbvel vagy kulon taviranyitos
rendszerrel.

Hasznélat kézben ne érintse meg a fémbél
késztlt alkatrészeket, mivel azok rendkivill
felforrosodhatnak.

Ha a vezeték sérlt, annak cseréjet a veszély
elkerilese érdekeben a gyartd, szakszerviz
vagy képesitett szakember végezze el.

+ Akésziléket soha ne hasznalja a rendeltetésétél eltérd célra. A
készilék kizarolag haztartasi célra hasznalhaté. A szabadban ne
hasznalja a késziiléket.

+ Akonnektorral val6 érintkezés, illetve a késziilék bekapcsolasa
soran a keze mindig legyen szaraz.

+  Akésziiléket mindig stabil, biztonsagos, szaraz és egyenes
felileten hasznalja.

+ Akésziiléket ne helyezze potencidlisan forrd feliiletekre vagy
azok kdzelébe (pl. gazzal vagy villannyal miik6dd f6zdlap).

+ Avezeték soha ne légjon munkafelllet széle félé, ne érintkezzen
forr¢ feliiletekkel, illetve ne hagyja azt 6sszebogozddni, beakadni
vagy beszorulni.

+ Ne hasznalja a készliléket, ha azt leejtették, vagy ha az
lathatéan megseérilt.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy hasznalat utan és tisztitas elétt a
berendezés ki van kapcsolva és ki van hlizva a konnektorbl.

+ Tisztitas vagy tarolas el6tt mindig hagyja kihilni a késziiléket.

+ Akésziiléket, annak alkatrészeit vagy vezetékét soha ne meritse
vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

Am(ikddd késziiléket soha ne hagyja feligyelet nélkdl.

LEIRASOK

Z&r

Fogantyu

Bekapcsolast jelz8 Iampa (zdld)
Hémérsékletjelzé lampa (sarga)
Felsd siitélap kiolddgombja

Als6 siit6lap kioldogombja
Kivehetd, tapadasmentes siitélapok

Q000000

A KESZULEK ELSO HASZNALATA ELOTT

Csomagolja ki a szendvicss(itét. A csomagolast megérizheti,
hatha késdbb sziikség lesz ra.

+ Nedvszivé papirral vagy puha, nedves ruhaval térdlje at a
sit6lapokat.

+ Meleg, mososzeres vizbe martott, majd szinte teljesen
szarazra csavart puha ruhaval tordlje tisztara a szendvicssitd
klsé felliletét. A fedelet puha, széraz ruhaval fényesitheti.

Amikor elsd alkalommal hasznélja a szendvicssiitét, enyhe égett
szagot érezhet és egy kevés flistot is tapasztalhat. Ez teljesen
normalis jelenség és hamar elmalik.

A SZENDVICSSUTO HASZNALATA

1. Dugja be a szendvicssiit csatlakozéjat a konnektorba. Ekkor
kigyullad a bekapcsolt allapotot jelz8 zéld lampa és a késziilék
melegedni kezd.

N

Amikor a szendvicss(td teljesen felmelegedett, kigyullad a
hémérsékletjelzd Iampa. Szendvicskészités kdzben a zold
lampa id6nként kigyullad, majd ujra elalszik.

d

Kenje meg a kenyérszeletek KULSO részét vajal, vagy
mas sUtésre alkalmas zsiradékkal. Ne hasznaljon alacsony
zsirtartalmu vagy magas viztartalmu zsiradékot.

>

Helyezzen két kenyérszeletet az als siitélapra a vajas felével
lefelé. A kenyérszeletek felsd fellilete (héja) a bal, illetve a jobb
oldalra nézzen (1. bra).
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5. Tegye a kenyérre a tolteléket. A mélyitett talcas siitélapoknak
koszonhetben tobbet adagolhat kedvenc hozzavaléibdl, de
mindig hagyjon 2 cm-nyi helyet Uresen a toltelék koril (2. abra).
igy a szendvicssiits szorosan dsszesiiti a kenyérszeleteket,
és a toltelek nem folyik ki. A legjobb eredmény elérése
érdekében a maximalis sajtmennyiség — amennyiben csak
sajtot tesz a szendvicsbe — ne legyen tobb 60 grammnal.

Ha mas hozzavaldkat is hasznal, csokkentse aranyosan a
sajtmennyiséget.

6. Tegye a toltelék tetejére a maradék két kenyérszeletet tgy, hogy
a vajas fellik legyen fellil (igy a szendvics a siités soran szép
aranybarna szint kap).

7. Hajtsa le és zarja le a szendvicssiitd fedelét, majd siisse a
szendvicseket mintegy 4-5 percig, amig aranybarnara nem
stilnek. zlés szerint ennél révidebb vagy hosszabb ideig is a
stitében hagyhatja a szendvicseket.

8. Nyissa ki a zarat és hajtsa fel a szendvicssitd fedelét.
Hasznaljon konyharuhat vagy konyhai keszty(t, mivel
felnyitaskor a berendezésbdl géz szabadulhat ki. Egy nem
fém spatulaval vegye ki a kész szendvicseket a kész(ilekbdl.
Ne hasznaljon erre a célra fémbd| készllt kést, mivel kdnnyen
megsertheti a stitélapok tapadasmentes bevonatat.

9. Az elkésziilt szendvicset dvatosan fogyassza, mivel a toltelék
forrd lehet, f6leg ha gyimolcsét vagy paradicsomot is tartalmaz.

Figyeljen az alabbiakra:
*  Mindig hagyjon ki 2 cm-t a tltelék kordl.
+  Soha ne toltse tdl a szendvicset.

+  Atul sok toltelék kifolyhat és a késziilék lezarasa is
nehézségekbe Utkdzhet.

TISZTITAS

A\ Tisztitas el6tt huzza ki a konnektorbol és kapcsolja ki a
szendvicssiitt, majd hagyja teljesen lehiilni. Ne meritse vizbe
vagy barmilyen folyadékba a késziilék f6 egységét, a tapkabelt
vagy a csatlakozodugot.

A szendvicssiito tisztitdsa soran ne hasznaljon fémsrolét,
durva feliiletii szivacsot, dorzsol6 hatasu tisztitoszereket és
fém eszkozoket.

1. Nedvszivo papirral vagy puha, nedves ruhaval torlje at a
slitélapokat.

2. Meleg, mosészeres vizbe martott, majd szinte teljesen
szérazra csavart puha ruhaval torolje tisztara a szendvicssitd
kills felliletét. A fedelet puha, széraz ruhaval fényesitheti.

3. Nyomja meg a siit6lapok kioldogombjait, és vegye ki a
stt6lapokat a szendvicssitébdl. Meritse a siitélapokat meleg,
mososzeres vizbe. Tiszta vizzel oblitse le. Puha ruhaval
tordlje szarazra. A sit6lapok bevonattal el nem latott feliiletein
az oxidréteg kialakulasat megelézendd, tegye vissza a
slt6lapokat a szendvicssitébe, majd lezart fedéllel melegitse
egy percig. A siitélapok mosogatogépben is moshatdak.

4. Meleg, mosészeres vizbe martott, majd szinte teljesen
szarazra csavart puha ruhaval torolje tisztara a szendvicssitd
kuilsé felliletét. A fedelet puha, szaraz ruhaval fényesitheti.

RECEPTOTLETEK

A szendvicssiités igazan egyszer(, emellett j6 szorakozas is.
Alapvetd hozzavalokbol percek alatt készithet inycsiklandd édes
vagy sos falatokat, amelyek a nap barmely szakaszaban a tokéletes
étkezés élményét nyujtjak. Az alabbiakban néhany klasszikus
melegszendvics-variaciét mutatunk be. Prébalja ki batran!

+  Tonhalas tdltelékes (tonhal, hagyma, majonéz és sajt)

+  Sajtos-paradicsomos

+  Sajtos-babos-sonkas

«  Toltott pulykas és afonyas

+  Sonkas, brie sajtos, gombas és rukkolas

+ Gombaés steakes

+  Baconos, fejes salatas és paradicsomos

+  Baconos-sajtos

+  Csirkés-pirospaprikas és brie sajtos

«  Edes chilis csirkés

+ Camembert sajtos és afonyas

+  Csokoladés-bananos

+  Karamellds-almas

Kenyérfélék

Alegjobb eredmény eléréséhez kozepes méreti, szeletelt
fehérkenyeret hasznaljon. Ha szereti a valtozatosséagot, probalja ki
a teljes kidrlés kenyeret, a dan kenyeret, a magvas kenyereket, a
kovészos kenyeret és a gylimélcskenyereket.

Sajtfélék

Akénnyen olvado klasszikus sajtok — mint a Cheddar, a

Jarlsberg, a Fontina, a Gruyere és az ementali - kivaldak a
melegszendvicsekhez, de legyen kreativ, és kisérletezzen batran
kedvenc sajtjaival is!

Tésztak

Prébalja ki a vékonyan feltekert omlds tésztakat kiilonféle
toltelékekkel, édessel és sossal egyarant. Hasznaljon friss vagy
fagyasztott (hasznalat el6tt felengedett) bogyds gylimélcsoket, vagy
vegyen a boltban gyiimélcskonzervet a toltelékhez.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Engedje, hogy a Breville® csapata segitsen Onnek kreativitésa
kibontakoztatasaban azaltal, hogy korlatlan hozzaférést biztositd
kaput nyit az ételek és italok vilagara. Nem kell messzire utaznia —
elég, ha csak a szamitdgépéig, tablagépéig vagy mobiltelefonjaig
megy —, és maris felfedezheti INGYENES weboldalunkat, ahol
remek tippeket és recepteket talalhat képzeletének beinditasahoz.
Csatlakozzon hozzank most:

www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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RECEPTEK

Areceptek elkészitésekor kovesse a ,szendvicssiitd hasznalata”
részben leirtakat. A receptekben szerepl8 mennyiségek 2
melegszendvicshez elegenddek.

Sonkas-sajtos szendvics

4 szelet kenyér

Kézepesen érett, szeletelt cheddar sajt
2 szelet sonka

Sajtos-paradicsomos szendvics

4 szelet kenyér

Kézepesen érett, szeletelt cheddar sajt
2 kdzepes méretli paradicsom

Sajtos-hagymas szendvics

4 szelet kenyér

Kézepesen érett, szeletelt cheddar sajt
Finomra végott hagymakarikak

Kéksajtos szendvics karamellizalt hagymaval

4 szelet rusztikus fehérkenyér

1 fej hagyma felszeletelve

15 ml ndvényi olaj

15 g barnacukor

60-80 g kéksajt (pl. Gorgonzola, Roquefort, Saint Agur, Blue Stilton)

Puha vaj

1. Kozepes tizon melegitsen fel egy serpenyét, tegye bele az
olajat, majd parolja rajta addig a hagymat, amig szint nem kap.
Vegye lejiebb a tiizet, adja hozza a cukrot, és parolja tovabb
a hagymat mintegy 20 percig, idénként megkeverve, amig
karamellizalodik és aranybarna szint kap. Tegye félre hiilni.

2. Vajazza meg a négy szelet kenyér kils felét.

3. Allitsa 6ssze a szendvicseket a kéksajt és a karamellizalt
hagyma felhasznalasaval.

4. Susse korllbelll 5 percig, amig aranybarna szint nem kapnak.

Csokoladés-mogyorés szendvics brie sajttal

4 szelet brids kenyér

15 g apréra vagott, piritott mogyord

60 g szeletelt brie sajt

15 g aprora vagott étcsokoladé

Méz (opcionalis)

1. Vajazza meg az egyik oldalukon a kenyérszeleteket.
Helyezzen két szeletet az alsé sit6lapra.

2. Aliitsa 6ssze a melegszendvicset: tegye a sajtot az alsd
kenyérszeletekre. Szérja meg a mogyoréval és a csokoladéval,
majd locsolja meg egy kis mézzel, ha kivanja.

3. Tegye ra a masik két szelet kenyeret, és siisse 3—4 percig. A
briés kenyér hamar megsdl.

4. Akész szendvicsek nagyon forréak, ezért dvatosan vegye ki
ket a szendvicssiitobol!

Kérjik, 6rizze meg nyugtajat, mivel a jelen jotallas érvényesitéséhez
szliksége lesz ra.

Atermékre a jelen dokumentumban leirtak szerint a vasarlas
datumatol szamitott 2 évre jotallast nydjtunk.

Amennyiben a jotallasi idészak alatt késziiléke esetleg konstrukcids
vagy gyartasi hiba miatt meghibasodna, kérjlik, hogy a pénztari
nyugtaval és a jelen jotallassal egyitt vigye vissza az lizletbe, ahol
vasérolta.

Ajelen jotallas szerinti jogok és elényok kiegészitik az On torvény
szerinti jogait, és azokat a jelen jotallas nem befolyasolja. A jelen
feltételek valtoztatasara kizarolag a Jarden Consumer Solutions
(Europe) Limited (,JCS (Europe)’) jogosult.

A JCS (Europe) vallalja, hogy a jotallasi idészak alatt a késztiléket
vagy annak barmely helytelen mikodési részét megjavitja vagy
kicseréli, feltéve, hogy:

. On azonnal értesiti a problémarol a vasarlas helyét vagy a
JCS (Europe)-t, és

. a készliléket a JCS (Europe) altal meghatalmazott személyen
kivil senki semmilyen modon nem valtoztatta meg, nem
hasznalta rendellenes vagy nem iizemszer{i médon, nem
javitotta és nem modositotta.

Ajelen jotallas nem vonatkozik olyan hibakra, amelyek oka
helytelen vagy nem izemszer(i hasznalat, sérilés, helytelen
tapfesziiltség, természeti ok, a JCS (Europe) hatokorén kivili
esemény, nem a JCS (Europe) meghatalmazottja altali javitas vagy
madositas, vagy a hasznalati utasitasok be nem tartasa. Ezenfellil
a jelen jotallas nem vonatkozik a szokasos elhasznalddasra, tobbek
kozott a kismértéki elszinezddésre és karcolasokra sem.

Ajelen jotallas szerinti jogok kizérolag az eredeti vasarlot illetik
meg, és nem terjednek ki a kereskedelmi célu vagy kézdsségi
hasznélatra.

Ha készlilékéhez orszagspecifikus garancia- vagy szavatossagi
dokumentum van mellékelve, akkor annak feltételeit tekintse
érvényesnek a jelen garancia feltételei helyett, vagy kérjen tovabbi
tajékoztatast a meghatalmazott helyi kereskedétl.

Annak érdekében, hogy megeldzhetd legyen a szabalytalan
hulladékleadas altal okozott kbrnyezet- és egészségkarosodas

a termékben Iévé veszélyes anyagok miatt, feleldsségteljesen
gondoskodjon az Ujrahasznositasardl, az anyagok és eréforrasok
fenntarthato szint(i Ujrafelhasznalasa érdekében. Az elhasznalt
eszkoz visszavétele érdekében, alkalmazza az On szamara
elérhet6 visszavételi és begyijtd rendszereket, vagy vegye fel

a kapcsolatot azon kiskereskeddvel, akinél vasarolta terméket.
Ok at tudjak venni a terméket a komyezetbarat Gjrahasznositas
érdekében.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |
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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez
dzieci od 8. roku Zycia oraz osoby
ograniczonej zdolnoSci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem,
Ze korzystaja one z urzadzenia pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane, w
jaki sposdb uzywac urzadzenia w sposob
bezpieczny oraz majg Swiadomos¢ ryzyka
Zwigzanego z jego uzytkowaniem.
Zabrania sie dzieciom zabawy produktem.
Zabrania sie dzieciom ponizej 8. roku zycia
czyszczenia i konserwacji urzadzenia bez
nadzoru.

Urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

Pieczywo moze sie zapali¢, dlatego nie
nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
materiatow tatwopalnych, takich jak firanki.
Nie wolno uzywac tostera pod szafkami
Sciennymi lub potkami.

Nigdy nie obstuguj urzadzenia za pomocq,
osobnego wytgcznika czasowego lub
systemu zdalnego sterowania.

Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj
jego metalowych czesci, poniewaz moga by¢
bardzo gorace.

W celu unikniecia zagrozenia uszkodzony
przewdd zasilajacy moze by¢ wymieniony
jedynie przez producenta, autoryzowany
servws lub wykwalifikowang osobe.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia w
gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywa¢ na zewnafrz.

+ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi
rekami.

+ Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i
poziomej powierzchni.

+ Tego urzadzenia nie mozna umieszcza¢ na zadnych potencjalnie
goracych powierzchniach (takich jak kuchenki gazowe lub
elektryczne) ani w ich poblizu.

+ Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani
dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetla¢, przycinaé
ani przyciskac.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+ Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta wytaczone i
odtaczone od gniazda zasilania.

+ Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce przechowywania

urzadzenie musi ostygnag.

Nigdy nie zanurzaj zadnej cze$ci urzadzenia, przewodu

zasilajacego lub wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

Zatrzask

Uchwyt

Kontrolka zasilania (zielona)

Kontrolka temperatury (zotta)

Przycisk zwalniajacy gorna plyte grzejng

Przycisk zwalniajacy dolng ptyte grzejng
Demontowane plyty grzejne z powtoka zapobiegajacq
przywieraniu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakuj tostownice. Opakowanie moze sie przyda¢ w
przysztosci.
Przetrzyj plyty grzejne bibutg lub wilgotna, migkka szmatka,

0000000

+ Wyczysc tostownice od zewnatrz migkka Sciereczka lekko
zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢ sucha,
migkkq szmatka.

Podczas pierwszego uzycia tostownicy moze by¢ wyczuwalny
swad i moze sie pojawi¢ dym. To normalne objawy, ktére po chwili
ustepuja.

KORZYSTANIE Z TOSTOWNICY

1. Podtacz tostownicg do gniazdka zasilania. Zaswieci sie zielona
kontrolka zasilania i tostownica zacznie sie nagrzewac.

Gdy tostownica w petni sie nagrzeje, zaswieci sie kontrolka
temperatury. Kontrolka ta bedzie si¢ zaswiecac i gasna¢
podczas opiekania.

Posmaruj kanapki OD ZEWNATRZ mastem lub innym
thuszczem. Nie uzywaj produktéw o niskiej zawartosci thuszczu
ani o wysokiej zawarto$ci wody.

Potoz obie kromki pieczywa na dolnej ptycie, posmarowang
strong do dotu. Umies$¢ kromki tak, aby kazda byta skierowana
gorng skorka na zewnafrz urzadzenia, czyli jedna na lewo, a
druga na prawo (rys. 1).

N
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5. Dodaj dodatki. Gtebiej wyprofilowane plyty grzejne pozwalajg na
uzycie wiekszej iloci ulubionych sktadnikow, ale pamietaj, zeby
wokot dodatkéw zostawi¢ margines ok. 2 cm (rys. 2). Pozwoli
to na whasciwe formowanie kanapek i bedzie zapobiega¢
wyciekaniu ich zawartosci. W celu uzyskania najlepszego
efektu ilo$¢ sera, gdy jest to jedyny sktadnik w kanapce, nie
powinna przekracza¢ 60 g. W przypadku dodawania tez innych
sktadnikow zalecamy odpowiednio ograniczy¢ ilos¢ sera.

6. Umies¢ pozostate kromki pieczywa na wierzchu, posmarowang
strong na zewnatrz (pozwoli to uzyskac po opieczeniu
apetyczny, ztoty kolor kanapki).

7. Zamknij pokrywe na zatrzask i opiekaj przez mniej wigcej 4-5
minut, az do zrumienienia. Opiekaj dtuzej lub krocej, zaleznie od
indywidualnych upodoban.

8. Zwolnij zatrzask i otworz pokrywe. Uwazaj na pare
wydobywajaca sie z tostownicy — uzyj recznika lub zatoz
rekawice kuchenne. Wyjmij gotowa kanapke, uzywajac
drewnianej lub sylikonowej fopatki. Nie uzywaj metalowych
przedmiotow, zeby nie uszkodzi¢ powtoki zapobiegajacej
przywieraniu na plytach grzejnych.

9. Zachowaj ostrozno$¢ podczas jedzenia przygotowanych
kanapek, poniewaz dodatki, zwtaszcza owoce lub pomidory,
mogaq by¢ bardzo gorace.

Wazne informacje:

+  Pamietaj, zeby zawsze zostawi¢ margines (2 cm) pomiedzy
dodatkami a brzegiem kromki.

+  Nie dodawaj zbyt duzo dodatkéw do opiekanej kanapki.

+  Zbytduza ilo¢ dodatkéw moze powodowac ich wyciekanie w
trakcie opiekania, a poza tym utrudni domknigcie pokrywy.

A Przed czyszczeniem tostownicy wylacz ja, wyjmij wtyczke
z gniazdka i poczekaj, az catkiem ostygnie. Nie zanurzaj w
wodzie (ani innym plynie) obudowy, przewodu zasilajacego ani
wtyczki.

Do czyszczenia tostownicy nie uzywaj stalowych
zmywakow, myjek z twardej wetny, srodkéw czyszczacych o
wiasciwosciach $ciernych ani metalowych narzedzi.

1. Przetrzyj plyty grzejne bibutg lub wilgotng, migkkg szmatka.

2. Wyczys¢ tostownice od zewnatrz miekka Sciereczka lekko
zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢ sucha,
migkka szmatka.

3. Naciénij przyciski zwalniajace plyty grzejne i zdejmij piyty z
tostownicy. Umyj piyty cieptq woda z mydtem. Optucz czystg
woda. Wytrzyj do sucha migkka szmatka. Aby zapobiec
utlenianiu powierzchni ptyt niezabezpieczonej powtoka, umie$¢
plyte ponownie w tostownicy i nagrzewaj jg przez 1 minute
przy zamknietej pokrywie. Plyty grzejne mozna takze my¢ w
zmywarce.

4, Wyczysc tostownice od zewnatrz migkka $ciereczka lekko
zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢ sucha,
miekkq szmatka.

PRZYKLADOWE PRZEPISY

Przygotowywanie opiekanych kanapek jest fatwe i przyjemne.
Korzystajac z podstawowych sktadnikow, mozna w ciggu kilku minut
przygotowa¢ smakowite, stodkie lub pikantne przekaski, idealne
na kazda pore dnia. Ponizej kilka klasycznych wersji opiekanych
kanapek, ktore warto wyprobowac.

+  tuiczyk (tunczyk, cebula, majonez i ser)

+  seripomidor

+  ser, fasola i szynka

+  indyk, nadzienie i zurawina

+  szynka, ser typu brie, pieczarki i rukola

+ kotleti pieczarki

+  BLT (chudy boczek, satata i pomidor)

+  chudy boczek i ser

+  kurczak, czerwona papryka i ser typu brie

+  kurczak na stodko z chili

+  camembert i zurawina

+  banan i czekolada

+  jabtkoi toffi

Pieczywo

W celu uzyskania najlepszego efektu uzywaj kromek $redniego,
biatego chleba. Dla odmiany wyprébuj chleb petnoziarnisty, chleb
typu dunskiego, z ziarnami, na zakwasie lub z owocami.

Ser

Najlepsze do opiekanych kanapek sg klasyczne sery o dobrej
topliwosci, typu cheddar, jarlsberg, fontina, gruyere i ementaler, ale
warto wyprébowac tez inne rodzaje.

Ciasto

Sprobuj cienko zwijanego kruchego ciasta z réznymi dodatkami,
zarowno stodkimi, jak i pikantnymi. Uzyj $wiezych lub mrozonych
jagod (uprzednio rozmrozonych) lub poszukaj w sklepie owocowego
nadzienia w puszce.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Zespot firmy Breville® zaprasza Cie do $wiata potraw i napojow,
gdzie mozesz pusci¢ wodze swojej fantazji. Nie musisz udawac sie
daleko: aby odkry¢ nasza BEZPLATNA witryne internetowa ze
wspaniatymi, pobudzajacymi wyobraznie pomystami i przepisami,
wystarczy siegna¢ po komputer, tablet lub smartfon. Dotacz do nas:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

PRZEPISY
Przygotuj kanapki zgodnie z punktem Korzystanie z tostownicy.
Kazdy przepis zawiera liczbe sktadnikéw do przygotowania dwéch
opiekanych kanapek.
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Ser i szynka

4 kromki pieczywa

$rednie plasterki sera cheddar
2 plasterki szynki

Ser i pomidor

4 kromki pieczywa

Srednie plasterki sera cheddar
2 $rednie pomidory

Ser i cebula

4 kromki pieczywa

Srednie plasterki sera cheddar
plasterki cebuli

Ser plesniowy i karmelizowana cebula

4 kromki wiejskiego chleba (biatego)

1 cebula, pokrojona w plastry

15 ml oleju roslinnego

15 g brazowego cukru

60-80 g sera plesniowego (np. gorgonzola, rokfor, Saint Agur, stilton
z niebieska plesnia)

migkkie masto

1. Rozgrzac rondel na $rednim ogniu, dodac olej i podsmazy¢
cebule, az sie zeszkli. Zmniejszy¢ ogien, dodac cukier i
dusi¢ ok. 20 minut, mieszajac od czasu do czasu, az cebula
sie skarmelizuje i zmieni kolor na zfoty. Odstawi¢ na bok do
ostygniecia.

2. PosmarowaC mastem cztery kromki pieczywa.

3. Ztozy¢ kanapki, wktadajac do $rodka ser plesniowy i
skarmelizowang cebule.

4. Opieka¢ przez 5 minut, az uzyskajg zloty kolor.

Czekolada, orzechy laskowe i ser brie

4 kromki pieczywa brioche

15 g posiekanych, prazonych orzechow laskowych

60 g sera brie, pokrojonego w plastry

15 g gorzkiej czekolady pokrojonej na kawatki

midd (opcjonalnie)

1. Posmarowa¢ mastem wszystkie kromki pieczywa brioche.
Potozy¢ dwie kromki na dolnej ptycie.

2. Ulozy¢ ser na kromkach. Posypa¢ orzechami i czekoladg oraz
pola¢ odrobing miodu, wedtug uznania.

3. Potozy¢ na wierzch pozostate dwie kromki pieczywa brioche i
opieka¢ przez 3-4 minuty. Pieczywo brioche zapieka sie dos¢
szybko.

4. Ostroznie wyja¢ z tostownicy, poniewaz kanapki bedg bardzo
gorace.

GWARANCJA

Prosimy o zachowanie rachunku, poniewaz jego okazanie bedzie
konieczne w przypadku jakichkolwiek roszczen gwarancyjnych.

Niniejszy produkt objety gwarancjg obowigzujaca przez okres 2 lat
od daty zakupu produktu, zgodnie z warunkami okre$lonymi w tym
dokumencie.

Jezeli w okresie gwarancyjnym urzadzenie przestanie prawidtowo
funkcjonowac (co jest mato prawdopodobne) z powodu wad

konstrukcyjnych lub wykonawczych, nalezy dokona¢ jego zwrotu w
punkcie zakupu, zataczajac rachunek i kopie niniejszej gwarancji.
Prawa i $wiadczenia z tytutu niniejszej gwarancji uzupetniaja prawa
okreslone w przepisach, na ktdre niniejsza gwarancja nie ma
wplywu. Zmiany niniejszych warunkéw moze dokona¢ tylko firma
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)’).

Firma JCS (Europe) zobowigzuje sie w okresie gwarancyjnym do
przeprowadzenia bezptatnej naprawy lub wymiany urzadzenia
lub dowolnej jego czesci, ktdra funkcjonuje nieprawidiowo, pod
warunkiem, ze:

J Uzytkownik powinien natychmiast poinformowac o
zaistniatym problemie punkt sprzedazy lub firme JCS
(Europe); oraz

J Urzadzenie nie byto w zaden sposob modyfikowane,
uszkodzone lub eksploatowane w niewtasciwy sposéb ani
naprawiane przez osobe nie posiadajacq upowaznienia ze
strony firmy JCS (Europe).

Gwarancjg nie s objete uszkodzenia bedace wynikiem

niewlasciwego uzywania, zniszczenia, uzytkowania przy

nieprawidtowym napigciu, dziatania sit natury lub zdarzen, na
ktore firma JCS (Europe) nie ma wptywu, napraw dokonywanych
przez osoby nie posiadajace upowaznienia ze strony firmy JCS

(Europe) lub postepowania niezgodnego z zasadami okreslonymi w

instrukcji uzytkowania. Ponadto, niniejsza gwarancja nie obejmuje

normalnego zuzycia i zniszczenia, w tym miedzy innymi, drobnych
odbarwien i zadrapan.

Prawa okre$lone w tej gwarancji dotycza tylko pierwotnego nabywce
produktu i nie obejmujg uzytkowania o charakterze komercyjnym i
komunalnym.

Jezeli do urzadzenia zataczona jest ulotka gwarancyjna
przeznaczona dla danego kraju, prosimy odwota¢ sie do warunkow
okreslonych w tej gwarancji, ktora zastepuje niniejsza gwarancie,
lub skontaktowac si¢ z lokalnym autoryzowanym dealerem w
sprawie uzyskania doktadniejszych informacji.

To oznakowanie wskazuje, ze produkt ten nie powinien by¢
przekazywany jako odpad razem z innymi odpadami gospodarstwa
domowego, lecz nalezy pozbywat sie go oddzielnie na obszarze
UE. Aby zapewni¢ jak najmniejsze zagrozenie dla Srodowiska lub
zdrowia ludzkiego na skutek niekontrolowanego pozbywania sie
odpadéw tego produktu zawierajacych szkodliwe substancje, nalezy
poddawac go odpowiedzialnemu recyklingowi, aby promowa¢
ekologiczne ponowne wykorzystanie materiatow i zasobow.

Nalezy zwraca¢ produkt korzystajac z dostepnego systemu zbiérki
odpadaw, lub skontaktowat sie ze sprzedawca, od ktérego produkt
zostat nabyty. Sprzedawca moze przyja¢ produkt i poddac go
bezpiecznemu dla $rodowiska recyklingowi.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Wielka Brytania
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Breville.

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Telephone: 0161 621 6900

France: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves
92700 Colombes, France

Espana: Oster Electrodomesticos Iberica, S.L.
C/ Basauri 17
Edificio Valrealty - B
Planta Baja Derecha
28023 - La Florida (Aravaca)
Madrid, Espafia

For Customer Service detalils, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.breville.eu
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