
PIZZAT PIZZAKEITTIÖSTÄMME
 
Ravintola V keittiön rinnalla pizzakeittiössämme valmistuvat 
ohutpohjaiset pizzamme sekä pannupizzat  Chicagolaiseen tapaan. 
Pohjataikinan resepti paikallisen Pekan leivän kanssa parhaaksi vaivattu, 
oman pizzamestarimme maukkaaksi maustettu tomaattikastike ja 
parhaat juustot, gouda tai aito italiainen Fior di Latte Mozzarellajuusto.

Pannupizzojemme valmistus kestää hieman ohutpohjaista kauemmin 
— herkku viettää uunin lämmössä noin 15 minuuttia  ja pizzastamme 
on tullut todella suosittu. Huomioithan, että pizzat valmistuvat 
pizzamestarimme hellässä huomassa oman aikataulunsa mukaan ja 
saapuu nautittavaksi mahdollisesti eri aikaan kuin muut ruoka-annokset.

Pizzojemme mukana tarjoilemme makusuolaa sekä oliiviöljyä ja 
kanttikastiketta, jotta voit viimeistellä nautintosi makusi mukaisesti.
Lisätäytteet alla olevista 3,50 € kpl, valkosipulia lisäämme maksutta.

V:N PIZZAT

Tomaattikastiketta, Gouda-juustoa, yrttisalaattia,  
oliiviöljyä, makusuolaa & kanttikastike

PORO L 22  €
Savuporoa, kapriksia, karpaloita & creme fraichea   
—
JUUSTO VL 18  €
Parmesanjuustoa, bufala mozzarellaa & Aura-sinihomejuustoa  
—
SIENI M, V 18  €
Metsäsieniä, herkkusieniä, punasipulia, oliivia, vegaanijuustoa 
Tämä pizza on vegaaninen, ei sisällä Gouda-juustoa, tilalla Violife.
—
LOHI L  18  €
Lohta, punasipulia, kapriksia, bearnaisekastiketta 

PANNUPIZZAT

Tomaattikastiketta & aitoa mozzarella fior di latte- juustoa, 
yrttisalaattia, oliiviöljyä, makusuolaa & kanttikastike

PANNU KINKKU & SALAMI 25  €
Ilmakuivattua kinkkua & salamia, kapriksia,
tummaa balsamicokastiketta 
—
PANNU KANA  25  €
Grillikanaa chili-mango, punasipulia, ananasta, hoisinmajoneesia
—
PANNU TOMAATTI 20  €
Marinoitua tomaattia, kirsikkatomaattia, 
bufala mozzarellaa, basilikapestoa
—
PANNU SIENI  20  €
Metsäsieniä, punasipulia, parmesanjuustoa, oliivia 

Huomioithan, että Fior di Latte on täyttä maitoa. 
Pannupizzoja ei valmisteta gluteenittomina. Maidottomaan ja 

vegaaniseen vaihtoehtoon käytämme Violife mozzarellan kaltaista 
valmistetta, jonka voit halutessasi vaihtaa pizzaan veloituksetta. 

Gluteeniton ohutpohjainen pizzamme valmistetaan gluteenittomista 
raaka-aineista mutta samoilla välineillä ja samoissa tiloissa  

viljoja sisältävien kanssa.

PIZZAMME VOIT TILATA MYÖS MUKAAN!



PIZZAS COOKED ON STONE GRATE
 
Located inside our restaurant kitchen we have separate pizza kitchen, we 
serve both, thin or pan pizzas. Our pan pizzas are Chicago style. Thick 
base, our dough recipe from local bakery Pekan Leipä, our own pizza 
masters tasty tomato sauce and best cheeses, gouda or authentic Italian 
Fior di Latte Mozzarella cheese. 

Please note, it takes a little more time to make our pan pizzas than a thin 
base - the treat spends in the oven heat for about 15 minutes. Pan pizza 
is ready from our pizza kitchen in its own schedule and arrives for your 
enjoyment possibly at a different time from other portions.
Extra toppings 3,50 €, please ask garlic for free.

V PIZZAS

Tomato sauce & gouda cheese, herb salad & olive oil,
Seasoned fingersalt & dip sauce

REINDEER LF 22  €
Smoked reindeer, capers, cranberries & creme fraiche
—
CHEESE LL 18  €
Parmesan, mozzarella di bufala & Aura blue cheese 
—
MUSHROOM LF 18  €
Forest mushrooms, mushrooms, red onion, olives, vegan pizza ”cheese” 
Vegan option, Gouda cheese not included
—
SALMON LF  18  €
Salmon, red onion, capers, Sauce Bearnaise
 

PAN PIZZAS

Tomatosauce & Fior Di Latte Mozzarella, herb salad & olive oil,
Seasoned fingersalt & dip sauce

HAM & SALAMI  25  €
Fried ham & salami, capers, balsamico sauce 
—
CHICKEN   25  €
Grilled chicken seasoned with chili & mango, 
pineapple, hoisin mayonnaise
—
TOMATO 20  €
Marinated tomatoes, cherry tomatoes, 
mozzarella di bufala, basil pesto 
—
MUSHROOM 20  €
Forest mushrooms, mushrooms, red onion, parmesan cheese, olives 

Please note that Fior di Latte is full milk. If you want to enjoy lactose-
free or vegan option, we switch to a dairy-free product, Violife ”vegan 
mozzarella” for free. Pan pizzas are not made gluten-free. Our gluten-
free pizzas are made from gluten-free ingredients, but with the same 

equipment and in the same premises with flours.

YOU CAN ORDER PIZZA ALSO FOR TAKE AWAY!


