
Lüftungshygiene
Mit der Nummer 1 zu gesunder 
und frischer Luft

Gratis- 
Check-up

0800 853 855
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Unsichtbar – aber  
	 nicht ungefährlich

Lüftungssysteme verrichten ihren 
Dienst im Hintergrund. In Bürogebäu-
den und Wohnhäusern ebenso wie  
in Restaurants und Hotels, Ladenge-
schäften, Produktionseinrichtungen, 
Schulhäusern oder Spitälern.  
Bei ihrer Arbeit verschmutzen sie. 
Ablagerungen können Hygienepro- 
bleme und unangenehme Gerüche 
verursachen und mit der Zeit auch 
die Funktion der Anlage beeinträch-
tigen, bis hin zu Schäden an Geräten. 
Ablagerungen können zudem als 
Brandbeschleuniger wirken und die 
Ausbreitung von Feuer begünstigen.

Durch die regelmässige Kontrolle  
der Lüftungsanlage durch eine Fach-
person und – im Bedarfsfall – eine 
professionelle Reinigung beugen Sie 
Hygiene- und Sicherheitsproblemen 
bei Ihren Lüftungsanlagen vor. 
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Dunstabzugskanal in einer 
Gastronomieküche 

Lüftungsrohr VentilatorLüftungsgerät (Monobloc)  

Bauschäden
Fremdkörper im Lüftungssys-
tem behindern die Reinigung 
und wirken als Schmutzfänger.

Verschmutzte Komponenten
Die Lüftungsanlage ist direkt 
nach dem Einbau bereits mit 
Baustaub und Fremdkörpern 
verunreinigt.

Eindringendes Wasser
Die Feuchtigkeit verursacht 
schlechte Gerüche und bildet 
einen Nährboden für Bakterien 
und Pilze.

Ungeschützte Luftfassungen
Fremdstoffe werden ange- 
saugt und verunreinigen das 
Lüftungssystem und die Luft.

Typische Probleme

Vor und nach der Reinigung

5
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Lüftungshygiene  
	             zahlt sich aus
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Mehr Wohlbefinden  
und Produktivität

Ein gutes Raumklima wirkt sich nachweislich positiv auf die  
Gesundheit, das Wohlbefinden und die Leistungsfähigkeit  
aus. Regelmässige Lüftungshygiene verringert krankheits- 
bedingte Absenzen und steigert die Produktivität.

Einwandfreie Hygiene
In verschmutzten Lüftungssystemen setzen sich Schimmel  
und Keime fest, die hygienische und gesundheitliche  
Probleme verursachen. Eine regelmässig gereinigte Lüftung 
verringert Risiken.

Brandschutz
Fett, Staub und andere Schmutzpartikel wirken als Brandbe- 
schleuniger. Über Lüftungssysteme mit solchen Ablage- 
rungen kann sich Feuer schnell ausbreiten. Lüftungshygiene 
ist aktiver Brandschutz.

Energie- und Kosten- 
einsparungen

Verstopfte Lüftungskanäle und verschmutzte Ventilatoren 
erhöhen den Energieverbrauch signifikant. Regelmässig  
gereinigte Lüftungen arbeiten mit optimalem Wirkungsgrad 
und sind dadurch energieeffizient.

Werterhalt der Immobilie
Die Lüftungshygiene sorgt dafür, dass Funktionsstörungen 
und teure Folgeschäden verhindert werden und die Immobilie 
ihren Wert behält. Bei einem Mieterwechsel sollte auch die  
Lüftung gründlich gereinigt werden.
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Professionell und erfahren
Mit über 30 hervorragend ausgebildeten Mitarbeitenden ist 
die Meier Tobler Lüftungshygiene AG das grösste und leis-
tungsfähigste Schweizer Unternehmen im Bereich Lüftungs-
hygiene. Wir sind technologisch auf dem neusten Stand und 
kennen die nationalen und kantonalen Hygiene- und Brand-
schutzvorschriften genau. 

Zuverlässig und engagiert
Wir inspizieren Ihre Anlage kostenlos, unterbreiten Ihnen 
eine detaillierte Offerte und dokumentieren die durchge-
führten Arbeiten fotografisch. Damit Ihr Betrieb ungestört 
weiterläuft, arbeiten wir auch in der Nacht und an Wochen-
enden.

Nah und unkompliziert
Dank mehreren über die Schweiz verteilten Niederlassun-
gen sind wir nahe bei unseren Kundinnen und Kunden. Ein 
direkter Ansprechpartner garantiert kurze Kommunika- 
tionswege und unkomplizierte Abläufe vor, während und 
nach dem Projekt.

Direkter Ansprechpartner  
vor, während und nach dem Projekt

Otelfingen	 T 044 806 45 90
Bern	 T 031 850 10 30
St. Gallen	 T 071 720 03 43
St-Légier-La Chiésaz	 T 021 943 02 24
Chur 	 T 081 720 41 53

Gratis-Check-up
Wir führen an Ihrer Anlage eine visuelle 
Kontrolle durch, beurteilen den Hygiene-
zustand und schlagen Ihnen bei Bedarf  
geeignete Massnahmen vor. 
lueftungshygiene.ch

Online-Kalkulator
Mit unserem Online-Kalkulator fordern  
Sie bequem und einfach ein Richtangebot 
für die Lüftungsreinigung in Einfamilien-
häusern und Wohnungen an.  
kalkulator.lueftungshygiene.ch

Detaillierte Offerte
Vor der Offerte begehen wir das Objekt. 
Unsere Offerte führt alle Arbeitsschritte 
und Preise detailliert und transparent auf.

Lückenlose Dokumentation
Die ausgeführten Arbeiten werden foto-
grafisch dokumentiert. Die Vorher-nach-
her-Bilder dienen als Beleg für die von  
aussen meist nicht sichtbaren Reinigungs- 
arbeiten.

Zertifizierte Qualität und Sicherheit
Wir sind SQS-zertifiziert und arbeiten nach 
den schweizweit anerkannten Richtlinien 
des Schweizerischen Vereins von Gebäu-
detechnik-Ingenieuren. Unsere Service-
fachkräfte befinden sich dank permanen-
ter Weiterbildung stets auf dem 
aktuellsten Stand. 

Meier Tobler – 
	 die Nummer 1

Chur

St. Gallen

St-Légier-La Chiésaz

Otel�ngen

Bern

Gratis- 
Check-up

0800 853 855
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Das 360°-Programm  
für gute Luft

–	 Bau-/Erstreinigung
–	 Desinfektionen
–	 Lüftungshygiene in sensiblen Bereichen  

(Spital, Reinräume, Produktion) 
–	 Brandreinigungen
–	 Wasserschadenreinigung

Spezialreinigungen

–	 Periodische Wartung der Lüftungsanlage
–	 Instandsetzung oder Ersatz von  

defekten Komponenten
–	 Filterwechsel
–	 Wartungskonzepte und Wartungsverträge

Wartung und Unterhalt

–	 Direkter Ansprechpartner vor, während  
und nach dem Projekt

–	 Foto-Dokumentation der ausgeführten  
Arbeiten (vorher/nachher)

–	 Detaillierte Arbeitsrapporte
–	 Zertifizierte Qualität

Dokumentation und  
Information
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Reinigung
–	 Wohnungslüftungen EFH und  

MFH (Minergie-Bauten)
–	 Lüftungen in Gastronomie und  

Hotellerie
–	 Lüftungen in Bürogebäuden
–	 Lüftungen in Spitälern und Heimen
–	 Zu- und Abluftsysteme für  

Industrie und Gewerbe
–	 Lüftungsgeräte (Monobloc)
–	 Abzugshauben
–	 Lüftungskanalnetze
–	 Rückkühler und Kühltürme

Gratis-Check-up
–	 Kostenlose Inspektion vor Ort  

durch unsere Fachleute
–	 Einsatz modernster Technologie  

(Kanalkamera/Scanner) 
–	 Detaillierter Kostenvoranschlag

Beratung
–	 Bauherrenberatung bei Neubau- und Sanierung  

(z. B. Reinigungszugänge)
–	 Beratung zu technischen und organisatorischen  

Aspekten der Lüftungshygiene
–	 Beratung zu gesetzlichen Bestimmungen
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13Industrie
	 und Gewerbe
Die bei industriellen Prozessen anfallende Abluft ist oft  
mit Schadstoffen belastet. Die Reinigung der Lüftungssys-
teme erfordert Fachwissen, das richtige Equipment und 
Schutzausrüstungen für das Reinigungspersonal. Das gilt 
noch stärker für die Lebensmittel- und die Pharmabranche, 
wo für Zu- und Abluftsysteme von Produktions- und Lager-
räumlichkeiten strenge Hygienevorschriften gelten.

Regelmässige Lüftungshygiene ist auch für Ladengeschäf-
te essenziell, denn ein schlechtes Raumklima vertreibt die 
Kundschaft.

Die Meier Tobler Lüftungshygiene AG verfügt über die tech-
nischen und personellen Ressourcen, um auch sehr grosse 
Anlagen effizient und ohne Beeinträchtigung laufender 
Produktionsprozesse zu reinigen.

Wir reinigen und warten:

–	 Zu- und Abluftsysteme in  
Industrie- und Gewerbebetrieben 
jeder Grösse

–	 Lüftungssysteme von Kühl- und 
Reinräumen

–	 Abluftkanäle von Laborkapellen

–	 Zu- und Abluftsysteme von  
Klimaanlagen und Data Centers

–	 Ventilatoren und elektrische  
Antriebe

–	 Lüftungssysteme von WCs und  
gefangenen Räumen

–	 Zentrale Lüftungsgeräte  
(Monobloc)

–	 Rückkühler und Kühltürme

Ladengeschäfte

Lebensmittel- 
industrie

Produktionsbetriebe

Pharma/Chemie Gewerbebetriebe

Data Centers
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15Gastronomie 
	 und Hotellerie
Das feuchtwarme Klima der Grossküche bietet einen idea-
len Nährboden für Keime und Pilzsporen. In den Dunstab-
zugshauben und Abluftkanälen bilden sich Ablagerungen, 
die Speisen verunreinigen und als Brandbeschleuniger wir-
ken können.

In Hotels gelten die Bäder sowie der Spa- und Wellness-Be-
reich als Visitenkarte. Bei ungenügender Belüftung bildet 
sich unschöner und gesundheitlich bedenklicher Schimmel. 
In allen Räumen entstehen durch verschmutzte Lüftungen 
unangenehme Gerüche und durch Staubablagerungen 
steigt die Brandgefahr.

Regelmässige Kontrollen durch einen Fachmann und die 
professionelle Reinigung der Lüftungssysteme vermeiden 
Probleme und garantieren, dass Hygiene- und Brand-
schutzbestimmungen jederzeit eingehalten werden.

Küche

Gästezimmer  
und Etage

Restaurant und  
Aufenthaltsräume

Spa/ 
Wellnessbereich

Nasszellen und WCs

Wir reinigen und warten:

–	 Dunstabzugshauben in der Küche

–	 Sämtliche Zu- und Abluftkanäle, 
Steigrohre usw.

–	 Ventilatoren und elektrische  
Antriebe

–	 Lüftungssysteme von Nasszellen 
und WCs (Gästezimmer, Spa, Etage, 
Restaurant)

–	 Luftzufuhr zu Klimaanlagen 

–	 Zentrale Lüftungsgeräte  
(Monobloc)
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17Wohnbereich 
	 und Bürobauten
Verschmutzte Lüftungen in Wohn- und Geschäftshäusern 
beeinträchtigen das Wohlbefinden und den Komfort der 
Personen, die sich darin aufhalten. Zudem können sie auf-
grund der hohen Dichtigkeit moderner Gebäudehüllen im 
Minergie-Standard zu kostspieligen Schäden an der Bau-
substanz führen. Entsprechend wichtig ist die regelmäs- 
sige Reinigung der Zu- und Abluftsysteme – insbesondere 
jener von Nasszellen und Küchen. 

Regelmässige Kontrollen und korrekt ausgeführte Reini-
gungsarbeiten eliminieren gleichzeitig die Brandgefahr, 
welche von stark verschmutzten Lüftungssystemen aus-
geht.

Einfamilien- 
häuser

Bürogebäude  
jeder Grösse

 Server-Räume

Mehrfamilien- 
häuser

Minergie-Bauten 
mit kontrollierter  
Wohnungslüftung

Wir reinigen und warten:

–	 Sämtliche Zu- und Abluftkanäle  
der kontrollierten Wohnungs- 
lüftung in Ein- und Mehrfamilien-
häusern sowie in Bürogebäuden  
jeder Grösse

–	 Lüftungssysteme von WCs, Nass-
zellen und gefangenen Räumen

–	 Ventilatoren und elektrische  
Antriebe

–	 Luftzufuhr-Systeme zu Klima- 
anlagen und Server-Räumen

– 	Aussenluftfassungen 

–	 Zentrale Lüftungsgeräte  
(Monobloc)

–	 Rückkühler und Kühltürme
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19Gesundheitswesen

Institutionen im Gesundheitswesen müssen sich jederzeit 
auf die uneingeschränkte Hygiene der Lüftungssysteme 
im ganzen Gebäude verlassen können – von öffentlich zu-
gänglichen Räumen bis hin zu hochsensiblen Bereichen, 
vom einzelnen Patientenzimmer bis hin zum Therapieraum. 
Perfekte Lufthygiene beginnt mit einer sorgfältigen Erst- 
reinigung vor der Inbetriebnahme und muss später durch 
regelmässige fachgerechte Reinigungen des gesamten 
Lüftungssystems sichergestellt werden. 

Die Spezialisten der Meier Tobler Lüftungshygiene AG ver-
fügen über langjährige Erfahrung mit der Lüftungshygiene 
in Spitälern, Heimen, Betreuungs- und Therapieeinrichtun-
gen und decken sämtliche Bereiche ab – von der Küche bis 
zum OP.

Hochsensible Bereiche

AufenthaltsräumeTherapieräume

Praxen Spital- und  
Heimzimmer

Küche
 

Büroräume

Wir reinigen und warten:

–	 Dunstabzugshauben in der Küche

–	 Sämtliche Zu- und Abluftkanäle, 
Steigrohre etc.

–	 Ventilatoren und elektrische  
Antriebe

–	 Lüftungssysteme von Nasszellen 
und WCs (Patientenzimmer, Etage, 
Therapieräume, Restaurant)

–	 Luftzufuhr zu Klimaanlagen 

–	 Lüftungssysteme in hochsensiblen 
Bereichen (Operationsräume,  
Labor) 

–	 Zentrale Lüftungsgeräte  
(Monobloc)

–	 Rückkühler und Kühltürme
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Hauptsitz

Meier Tobler  
Lüftungshygiene AG 
Industriestrasse 56
8112 Otelfingen
T 044 806 45 90 

Unsere Standorte

Ostermundigenstrasse 99
3006 Bern
T 031 850 10 30
info@lueftungshygiene.ch 

Industriestrasse 15
9015 St. Gallen
T 071 720 03 43 

Ch. Veyre-d’En-Haut B6
1806 St-Légier-La Chiésaz
T 021 943 02 24

Rossbodenstrasse 47
7000 Chur
T 081 720 41 53

Gratis-Telefon
Alle Standorte sind auch  
über die kostenlose Nummer  
erreichbar: 0800 853 855

lueftungshygiene.ch
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