RISTORANTE
MARINA

Menu

Uovo Biologico
Cavolo nero | Spinacino | Tarassaco | Polenta croccante |
Parmigiano Reggiano | Salsa alle erbe
Bio-Ei
Schwarzkohl | Spinat | Léwenzahn | Knusprige Polenta |
Parmesan | Krdutersauce

Carré di Agnello
Patate arrostite | Piselli | Cipolla rossa | Salsa al latte e finocchio
Lammkarree
Bratkartoffeln | Erbsen| Rote Zwiebel | Milch-Fenchel-Sauce

Pastiera Napoletana
Pasta frolla | Grano cotto | Ricotta di pecora | Frutta candita
Pastiera Napoletana
Miirbeteig | Gekochter Weizen | Schafsmilch Ricotta| Kandjerte Friichte

CHF 89

Ascona, 31 marzo 2024



RISTORANTE
MARINA

Menu

Organic egg
Black cabbage | Spinach | Dandelion | Crispy polenta |
Parmesan | Herb sauce
Euf bio
Chou noir | Epinards | Pissenlit| Polenta croustillante |
Parmesan | Sauce aux herbes

Lamb loin
Roasted potatoes | Peas | Red onion | Milk and fennel sauce
Carré d'agneau
Pommes de terre réties | Petits pois| Oignon rouge |
Sauce au lait et au fenouil

Pastiera Napoletana
Shortcrust pastry | Cooked wheat | Sheep's milk ricotta | Candied
fruit
Pastiera Napoletana
Péte brisée | BIé cuit| Ricotta au lait de brebis| Fruits confits

CHF 89

Ascona, 31 march 2024



