
1. August-Menü
1st August menu

Restaurant Eden Roc



RISTORANTE 
EDEN ROC 

1° AGOSTO 2025 
MENU 

Salmerino di Brüggli  

insalata di erbe, cavolo rapa, cetriolo e succo di cetriolo 

Brüggli Saibling, Kräutersalat, Kohlrabi, Salatgurke und Gurkensud 

____________ 

 

Gazpacho di pesche, 

formaggio fresco ticinese e balsamico 

Pfirsichgazpacho, Tessiner Frische Käse und Balsamico Essig 

____________ 

 

Lucioperca del Lago Maggiore, finocchio, spinaci, 

caviale Oona e burro bianco al dragoncello 

Zander aus dem Lago Maggiore, Fenchel, Spinat,  

Oona Caviar und Estragon-Beurre-Blanc 

____________ 

 

Filetto di vitello Simmental, finferli, sedano  

e jus al tartufo 

Simmentaler Kalbsfilet, Pfifferlingen, Sellerie  

und Trüffel Jus 

____________ 

 

Ciliegie, panna doppia, Röteli e vaniglia 

Kirschen, Doppel Rahm, Röteli und Vanille 

  



RISTORANTE 
EDEN ROC 

1° AUGUST 2025 
MENU VEGETARIANO  

Ravioli di cavolo rapa, insalata di erbe, cetriolo  

e succo di cetriolo 

Kohlrabi Ravioli, Kräutersalat, Salatgurke und Gurkensud 

____________ 

 

Gazpacho di pesche, formaggio fresco ticinese  

e balsamico 

Pfirsichgazpacho, Tessiner Frischekäse und Balsamico Essig 

____________ 

 

Terrina di patate dolci e carote, finocchio, spinaci  

e salsa vegana 

Süsskartoffel-Karotten-Terrine, Fenchel, Spinat  

und veganem Jus 

____________ 

 

Variazione di sedano, finferli  

e jus al tartufo  

Sellerievariation, Pfifferlingen und Trüffel Jus 

____________ 

 

Ciliegie, panna doppia, Röteli e vaniglia 

Kirschen, Doppelrahm, Röteli und Vanille 

 

 

 



RISTORANTE 
EDEN ROC 

1° AGOSTO 2025 
MENU 

Brüggli lake char herb salad, kohlrabi, cucumber  

and cucumber juice 

Omble chevalier de Brüggli, salade d'herbes, chou-rave, concombre 

et jus de concombre 

____________ 

 

Peach gazpacho, 

fresh Ticino cheese and balsamic vinegar 
Gaspacho de pêches, fromage frais tessinois et vinaigre balsamique 

____________ 

 

Lake Maggiore pikeperch, fennel, spinach, 

Oona caviar and tarragon white butter 

Sandre du Lago Maggiore, fenouil, épinards,  

caviar d'Oona et beurre blanc à l'estragon 

____________ 

 

Simmental veal fillet, chanterelles, celery  

and truffle jus 

Filet de veau Simmental, girolles, céleri  

et jus de truffe 

____________ 

 

Cherries, double cream, Röteli  

and vanilla 

Cerises, crème double, Röteli et vanille 

  



RISTORANTE 
EDEN ROC 

1° AUGUST 2025 
MENU VEGETARIANO  

Kohlrabi ravioli, herb salad, cucumber 

and cucumber juice 

Raviolis de chou-rave, salade d'herbes, concombre  

et jus de concombre 

____________ 

 

Gazpacho of peaches, fresh Ticino cheese 

and balsamic 

Gaspacho de pêches, fromage frais du Tessin 

et vinaigre balsamique 

____________ 

 

Terrina di patate dolci e carote, finocchio, spinaci  

e salsa vegana 

Terrine de patates douces et carottes, fenouil, épinards  

et sauce vegan 

____________ 

 

Variation of celery, chanterelles  

and truffle jus 
Variation de jus de céleri, girolles et truffe 

____________ 

 

Cherries, double cream, Röteli  

and vanilla 

Cerises, crème double, Röteliet vanille 

 

 




