
 

Origine della carne / Manzo / Rind CH Origine del pesce / Pesci / Fische  GR, ES, UK, mare Mediterraneo Proposta vegetariana Moving Mountains Prezzi in CHF incl. IVA 

Fleischherkunft Farona / Perlhuhn CH Fischherkunft Crostacei / Krustentiere GR, ES, UK, mare Mediterraneo Vegetarische Gerichte Moving Mountains Preise in CHF inkl. MwSt 

 

Gentile ospite, su richiesta, i nostri collaboratori saranno lieti di informarla in merito agli ingredienti contenuti nei nostri piatti che possono provocare allergie o intolleranze. - Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 

La protezione dell'ambiente è importante per noi, motivo per cui prestiamo particolare attenzione ad utilizzare prodotti da allevamenti e pesca sostenibile. - Die Umwelt ist uns wichtig, daher achten wir beim Einkauf unserer Produkte auf artgerechte Tierhaltung sowie nachhaltigen Fischfang. 

R  I  S  T  O  R  A  N  T  E L  A     C  A  S  E  T  T  A 

 

Insalate & antipasti 

 
Mozzarella di bufala con variazione di pomodoro e pesto di basilico 24 

Büffelmozzarella mit Tomatenvariation und Basilikum Pesto 

 
Insalata "Lago Maggiore" con salmerino flambato  26 

Insalata "Lago Maggiore" mit flambiertem Saibling 

 
Carpaccio di ricciola con Campari, mela verde e zenzero   36 

Carpaccio von der Bernsteinmakrele mit Campari, grünem Apfel und Ingwer 

 
Crudo di manzo con midollo e pan brioche  38 

Variation vom rohen Rind mit Knochenmark und Brioche 

 
Vellutata di asparagi con burrata e levistico  18 
Spargelcremesuppe mit Burrata und Liebstöckel 

 

 

Paste  

Fusillone al pomodoro con parmigiano reggiano e basilico  28 / 36 
Fusillone mit Tomatensauce, Parmigiano Reggiano und Basilikum 

 
Spaghetto ai frutti di mare  30 / 38 
Spaghetto mit Meeresfrüchten 

 
Risotto all'astice con fave e piselli  30 / 38 
Risotto mit Hummer, Feldbohnen und Erbsen 

 

 

 

Pesci dalla griglia 

Trota salmonata con cavolfiore e Beurre Blanc al bergamotto                          48 

Lachsforelle mit Blumenkohl und Bergamotten Beurre Blanc 

 
Rombo alla griglia con carote e salsa alla mugnaia 56 

Gegrillter Steinbutt mit Karotten und Sauce nach Müllerin Art 

 

Polpo alla griglia con salsa barbecue, insalata di patate tiepida e bietole 54 

Gegrillter Oktopus mit Barbecue Sauce, lauwarmem Kartoffelsalat und Mangold 

 

Carni dalla griglia 

Carrè di agnello con salsa verde, variazione di carciofi e aceto balsamico 56 

Lammkarree mit grüner Sauce, Artischocken Variation und Balsamico Essig 
 

Filetto di manzo alla griglia con spugnole e asparagi bianchi 58 

Gegrilltes Rindsfilet mit Morcheln und weissen Spargeln 

 

Dolci & gelati 

Cheesecake alle ciliegie con cioccolato bianco e saba 18 

Cheesecake mit Kirschen, weissser Schokolade und Saba 
 

Gianduia con arancia e caramello salato 18 

Gianduia mit Orange und Salzkaramell 
 

Zabaione al marsala con gelato alla vaniglia 18 

Marsala Zabaione mit Vanilleeis  
 


