
 

Meat origin / Beef / Boeuf CH Fish origin / Fish / Poisson  GR, ES, UK, Mediterranean Sea Vegetarian dishes Moving Mountains Prices in CHF incl. VAT  

Origine de la viande Lamb / Agneau IRL Origine du poisson Crustaceans / Crustacés GR, ES, UK, Mediterranean Sea Plats végétariens Moving Mountains Prix in CHF incl. TVA 

 

Dear guest, our staff will be pleased to inform you on request about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. - Cher client, si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part. 

We value our environment, therefore animal welfare and sustainable fishery are highly important to us. - Notre environnement a beaucoup d'importance pour nous. C'est pourquoi nous respectons les besoins des animaux et la pêche avec un effet durable. 

R  I  S  T  O  R  A  N  T  E L  A     C  A  S  E  T  T  A 

Salads & Starters 

Buffalo mozzarella with tomato variation and basil pesto 24 

Mozzarella de buffle avec variation de tomate et pesto de basilic 

 

"Lago Maggiore" salad with flamed char  26 

Salade "Lago Maggiore" avec omble chevalier flambé 

 

Amberjack carpaccio with Campari, green apple and ginger  36 

Carpaccio du sériole avec Campari, pomme verte et gingembre 

 

Raw beef variation with marrow and brioche bread  38 

Variation de bœuf crue avec moelle e brioche 

 

Creamy asparagus soup with burrata and lovage  18 

Velouté d'asperges avec burrata et livèche 
 

Pasta & Risotto 

Fusillone with tomato, parmesan cheese and basil  28 / 36 

Fusillone avec tomates, parmesan et basilic 

 

Spaghetto with seafood  30 / 38 

Spaghetto aux fruits de mer 

 

Lobster risotto with fava beans and peas  30 / 38 

Risotto au homard avec fèves et petits pois 

 

Risotto with tomatoes, basil and Taggiasche olives  28 / 36 

Risotto aux tomates, basilic et olives Taggiasche 
 

Plant Based 

Grilled asparagus with fava beans, peas and salsa verde 46 

Asperges grillées avec fèves, petits pois et salsa verde 

 

 

 

Fish from the Grill 

Salmon trout with cauliflower and bergamot Beurre Blanc 48 

Truite de saumon avec chou-fleur et Beurre Blanc à la bergamote 

 

Grilled turbot with carrots and meunière sauce 56 

Turbot grillé avec carottes et sauce meunière 

 

Grilled octopus with barbecue sauce, warm potato salad and Swiss chard 54 

Poulpe grillé avec sauce barbecue, salade de pommes de terre chaude et bette à carde 

 

Meat from the Grill 

Rack of lamb with green sauce, artichoke variation and balsamic vinegar 56 

Carré d'agneau avec sauce verte, variation d'artichauts et vinaigre balsamique 

 

Grilled beef fillet with morels and white asparagus 58 

Filet de bœuf grillé avec morilles et asperges blanches 

 

Dessert & Ice Cream 

Cherry cheesecake with white chocolate and saba 18 

Cheesecake aux cerises avec chocolat blanc et saba 

 

Gianduia with orange and salted caramel 18 

Gianduia avec orange et caramel salé 

 

Marsala Zabaione with vanilla ice cream    18 

Zabaione au marsala et glace à la vanille  

 

Wild berry salad with blood orange sorbet and elderflower  24 

Salade de baies sauvages avec sorbet orange sanguine et fleur de sureau 
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Dear guest, our staff will be pleased to inform you on request about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. - Cher client, si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part. 

We value our environment, therefore animal welfare and sustainable fishery are highly important to us. - Notre environnement a beaucoup d'importance pour nous. C'est pourquoi nous respectons les besoins des animaux et la pêche avec un effet durable. 

R  I  S  T  O  R  A  N  T  E L  A     C  A  S  E  T  T  A 

Insalate & antipasti 

Mozzarella di bufala con variazione di pomodoro e pesto di basilico 24 

Büffelmozzarella mit Tomatenvariation und Basilikum Pesto 

 

Insalata "Lago Maggiore" con salmerino flambato  26 

Insalata "Lago Maggiore" mit flambiertem Saibling 

 

Carpaccio di ricciola con Campari, mela verde e zenzero  36 

Carpaccio von der Bernsteinmakrele mit Campari, grünem Apfel und Ingwer 

 

Crudo di manzo con midollo e pan brioche  38 

Variation vom rohen Rind mit Knochenmark und Brioche 

 

Vellutata di asparagi con burrata e levistico  18 

Spargelcremesuppe mit Burrata und Liebstöckel 
 

Paste & Risotto 

Fusillone al pomodoro con parmigiano reggiano e basilico  28 / 36 

Fusillone mit Tomatensauce, Parmigiano Reggiano und Basilikum 

 

Spaghetto ai frutti di mare  30 / 38 

Spaghetto mit Meeresfrüchten 

 

Risotto all'astice con fave e piselli  30 / 38 

Risotto mit Hummer, Feldbohnen und Erbsen 

 

Risotto con pomodoro, basilico e olive taggiasche  28 / 36 

Risotto mit Tomaten, Basilikum und Taggiascha Oliven 
 

Plant Based 

Grilled asparagus with fava beans, peas and salsa verde 46 

Asperges grillées avec fèves, petits pois et salsa verde 

 
 

 

Pesci dalla griglia 

Trota salmonata con cavolfiore e Beurre Blanc al bergamotto 48 

Lachsforelle mit Blumenkohl und Bergamotten Beurre Blanc 

 

Rombo alla griglia con carote e salsa alla mugnaia 56 

Gegrillter Steinbutt mit Karotten und Sauce nach Müllerin Art 

 

Polpo alla griglia con salsa barbecue, insalata di patate tiepida e bietole 54 

Gegrillter Oktopus mit Barbecue Sauce, lauwarmem Kartoffelsalat und Mangold 

 

Carni dalla griglia 

Carrè di agnello con salsa verde, variazione di carciofi e aceto balsamico 56 

Lammkarree mit grüner Sauce, Artischocken Variation und Balsamico Essig 

 

Filetto di manzo alla griglia con spugnole e asparagi bianchi 58 

Gegrilltes Rindsfilet mit Morcheln und weissen Spargeln 

 

Dolci & gelati 

Cheesecake alle ciliegie con cioccolato bianco e saba 18 

Cheesecake mit Kirschen, weissser Schokolade und Saba 

 

Gianduia con arancia e caramello salato 18 

Gianduia mit Orange und Salzkaramell 

 

Zabaione al marsala con gelato alla vaniglia 18 

Marsala Zabaione mit Vanilleeis 

 

Insalata di frutti di bosco con sorbetto all'arancia rossa e fiori di sambuco 24 

Waldbeerensalat mit Blutorangensorbet und Holunderblüten 

 


