BLOSSA 22
RESER TILL NEW ORLEANS

EN SMALTDEGEL AV SMAKER

| ar har Blossa tagit sig till New Orleans och inspirerats av gatorna
dar jazzmusiken vibrerar och intrycken flédar. Arets glégg &r en
hyllning till stadens nyansrika smaltdegel av smaker, sarskilt kring
omradet French Quarter och stadens mest ikoniska drink Hurricane.
| Blossa 22 blandas rom, passionsfrukt, lime, jordgubbe, blabdr och
chili med klassiska gléggkryddor och resultatet blir en nyansrik
smakupplevelse.

Enligt tradition har Blossa valt en ny plats i varlden for att

hitta inspiration till sin &rgdngsgldgg. Arets destination New
Orleans ar inte bara kdnd som jazzens fodelseort utan &ven for sin
puls och rika matkultur, med réatter fran det kryddiga kreol- och
cajunkoket. | den livliga stadsdelen French Quarter hittar man baren
Pat O Brien’s, dar drinken Hurricane kom till pa 1940-talet. Just da
var tillgdngen pa spritsorter begransad och man behévde uppfinna
en drink som kunde géras pa den, mindre populéra, lokala romen.
Drinken blev en storséljare i staden och &r det an idag. Férutom
rom innehaller den lime och fassionola, som &r en typ av réd syrup
gjord pa olika frukter, bar och socker.

- | New Orleans finns en intressant blandning av influenser

som vi fort samman i Blossa 22. Med Hurricane som huvudinspi-
ration har vi smaksatt gldggen med rom, lime och aven tagit fram
var egen version av fassionola, med passionsfrukt, jordgubbe och
blabéar. Inspirerade av matkulturen har vi dessutom tillsatt extrakt
av chili och rékt paprika. Det blir en fin samklang med de klassiska
gléggkryddorna, varav flera ofta hittas i maten som serveras i New
Orleans, sdger Asa Orsvarn, Chief Blender for Blossa.

Flaskans hogljudda design ar inspirerad av jazzens spontana
hantverk, som &r bade raffinerat och fyllt av dverraskningar. Den
djupt réda flaskfargen anspelar pa den subtila rékigheten som
man bade hittar i smaken av Blossa 22 och pa gatorna i French
Quarter. | designen hittar man manga detaljer som flirtar med New

Orleans, sasom fargerna lila och guld som &r de officiella fargerna
for stadens stora karneval Mardi Gras. Pa sidan av flaskan finns
aven pianotangenter, som gor att du “spelar piano” nar du serverar
gléggen.

Serveringstips for Blossa 22 fran Chief Blender Asa:

- Servera Blossa 22 som drinken Hurricane - laskande kall i ett
storre glas med mycket is, dekorerat med en apelsinskiva.

- Blossa 22 gar &ven bra att varma, garna da serverad i en stérre
kopp toppad med russin.

- Gor en smakrik dessert med Blossa 22! Marinera russin genom att
lata dem ligga i en skal med Blossa 22 éver natten. Blanda sedan
russinen med vaniljglass vid servering och toppa med hackade
mandlar.

Blossa 22 New Orleans ar en starkvinsglégg och finns i System-
bolagets bestallningssortiment fran den 15 september. Den har en
alkoholhalt pa 15 volymprocent och priset &r 125 kr fér 750 milliliter.
Artikelnumret ar 57745-01.

Om Blossa Argangsglégg:

Sedan 2003 har Blossa lanserat en ny smak infér varje vintersdsong.
Samtliga ar har flaskan dessutom fatt en ny unik design, vilket har
gjort argangsgléggen till ett eftertraktat samlarobjekt. All glégg
fran Blossa utgar fran samma grundrecept, med en unikt framtagen
kryddblandning som lagras i manader infér varje julsésong och pa
vin fran noga utvalda europeiska vingardar. Fram till 2010 hdmtade
Blossa inspiration fran julen och den nordiska vintern fér argangs-
gléggen, men sedan 2011 har man blickat ut i varlden for att hamta
inspiration. Blossas klassiska gléggkryddor har sedan dess blandats
med nya och spédnnande smaker fran jordens alla hérn. Under de
senaste aren har man besokt bland annat Indien, Marocko, Spanien
och Hawaii.
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