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BAR ACADEMY

WSET

WINE & SPIRIT
EDUCATION TRUST

0 BASICO
DEGUSTACAO
DE WHIS

Use esta abordagem para a degustagdo
de destilados, desenvolvida pelo Wine & Spirit
Education Trust (WSET), para melhorar sua
compreensdo do paladar e do sabor do whisky.
Isso o ajudarad a criar drinks interessantes
e a se comunicar sobre whisky com confianga.
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Nenhuma  Liméo Ouro Ambar Marrom
Rosa Vermelho Laranja Amarelo Verde

As cores ndo
tém o objetivo
de representar

o destilado real
Azul Roxo Marrom Preto e as cores de
impressdo*

Ex. Efeito Louche
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Condicado

Limpo Ndo limpo
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Intensidade

Neutro Leve Médio Pronunciado
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Caracteristicas de Aroma
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Matérias-primas Processamento Carvalho
e maturagdo
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Seco Meio seco Médio Doce
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Aspero Suave Aquoso Encorpado Quente
Neutro Leve Médio Pronunciado
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Matérias-primas Processamento Carvalho
e maturagdo

Comprimento

Curto Comprimento Médio Longo
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e i Natureza
Alguma Muito

Neutro Simples complexidade complexo
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CONCLUSOES

Nivel de qualidade

Muito
Com defeito Ruim Aceitavel Bom bom Excepcional
| | | | | |

*Este conteudo é baseado na Abordagem Sistemdtica para Degustagdo de Destilados de Nivel 2
da WSET e foi reproduzido com a permissdo por escrito do Wine & Spirit Education Trust (WSET).
Todos os direitos pertencem a WSET.




