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BAR ACADEMY

COMO CARBONATAR
UN COCTEL

Convierte tus cdcteles en sensaciones chispeantes con esta guia
para carbonatar céocteles. Domina el arte de la carbonatar en 5
sencillos pasos.

1. PREPARACION DE LIQUIDOS

Para comenzar, querrds empezar a enfriar el liquido con
0o, antelacion. Cuanto mds fria esté el aguq, sin hielo, mejor
se carbonard la bebida. Esto se debe a que el CO2
reacciona mejor cuando se combina con temperaturas de
agua mds frias.

2. PREPARA TU SIFON

El siguiente paso de su preparacidon serd preparar el
carbonatador en el recipiente con chorro de soda. Tu
carbonatador es el recipiente de metal que dice
"SodaStream CO?2". Si bien siempre querrds consultar el
manual de usuario de tu mdquina especifica antes de
configurarla, son bastante sencillos de usar.

3. INSERTE TU CAPSULA DE CARBONATAR

Vierte el liquido frio en el recipiente, asegurate de que la
mitad superior del sifén esté bien enroscada y carga los
recipientes de CO2 en el recipiente (se recomiendan dos
recipientes para lograr un efecto completo).

DRINKIQ.com




................ DIAGEQ :eeevveereeeenee

BAR ACADEMY

4. CARBONATACIEN

VoblwF{!lrvfiib!narvjob-filstdjqjfouflef!dbscpobubs!zib!
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o< DP3!lrvf!itflusbotnjuf/!STqjub!ftup!lovifwbnfouf!qgbsb!
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5. DISFRUTA

iTu bebida ya estd lista para que la disfrutes! Dado que el
agua se enfrié antes de carbonatarla, es posible que no
“ sea necesario refrigerarla antes de beberla.

E AsegUrate de que una vez abierto el refresco, se guarde
en el frigorifico con la tapa puesta. Puedes conservarlo
asi hasta dos semanas, sin que pierda nada de
carbonatacién, si la botella ha sido cerrada
correctamente.
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RECETA
SUMMER SBAGLIATO

(LOTE DE 1L PARA CARBONACION -
10 PORCIONES INDIVIDUALES)

CRISTALERIA GARNISH

Flauta o cupé para servir

Twist de naranja

INGREDIENTES CONTENIDO DE

125mI| Tanqueray London Dry ALCOHOL

125ml Belsazar Rose Servicio individual — 8.8g
125ml Licor Italian Aperitif

625m| Zumo de ardndanos

Lote — 88¢g

METODO

1. Agrega todos los ingredientes a un sifén de soda ISl y déjalos
enfriar a O°C (32°F) en el refrigerador o congelador.

2. Sella el sifén, cdrgalo con dos cartuchos de CO2 y agita para
maximizar la superficie del liquido expuesta al gas para su
absorcién.

3. Colécalo en el refrigerador durante dos horas para permitir que
el CO2 se disuelva en el liquido.

4. Despresuriza el sifon gradualmente liberando el gas mediante la
manija dispensadora.

5. Una vez despresurizado abre el sifén y vierte en vasos para

servir o en una botella con cierre para servir mds tarde.
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