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CATA DE WHISKY 101

Utiliza esta guia de cata de whisky, desarrollada por la Wine &
Spirits Education Trust (WSET), para mejorar tu comprensién del
gusto y el sabor del whisky. Esto te ayudard a crear servicios
interesantes y a hablar del whisky con confianza.
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*Este contenido estd basado en el Método Sistemdtico de Cata de Licores® WSET Nivel 2 y ha sido
reproducido con el permiso escrito de la Wine & Spirit Education Trust (WSET). Todos los derechos
pertenecen a la WSET.
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