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_HOY MEXICG TIENE UN NUEV(I TEQUILA

DON lUI.IO CENI

DESCRIPCION

Tequila Don Julio Ceniza, un
Anejo Oscuro nacido del fuego
durante el proceso de tostado y

carbonizado de barricas de

seleccion unica.Una oda al -
caracter suave y ancestral del
corazén del agave cocido con
notas de cacao y dulce-ahumado.
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Jovenes de 20 a 29 afios que consumen
tequila y dark spirits. Buscan experiencias
auténticas y Unicas.Tienen un espiritu
aventurero y valoran ser reconocidos. Se
sienten orgullosos de elegir productos que
los conectan con sus raices locales. Disfrutan
de la calidad y autenticidad, y celebran de

.+ forma moderna y contemporanea.

OCASION

SAVOUR . -

NOTAS DE CATA ’
= Teqwla Don jullo IOO%Agave
- Afejo Oscuro Edicién Espec/lal
- Ceniza afiade una sofisticada mezcla
de roble carbonizado, cacao oscuro
aterciopelado y suaves notas de
humo dulce y perfectamente
equilibrado con agave tostado.
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- DRINK STRATEGY
PALOMA NEGRA

DETALLES

Precio: Parity Don Julio 70
ABV:35% = ‘
Tamafho: 700 ml

Maridaje: Cortes sellados, short ribs; -
platanos machos ahumados (sin leche

condensada) -




;CON QUE SE
ACOMPANA?

Reinventando sabores con
ingredientes mexicanos

;A QUE SABE?

Sabor suave dulce ahumado
con notas de cacao

; COMO SE BEBE? ]
: ;DONDE SE
Neat o en cocktail

Paloma Negra con sal j"ﬂﬂ@ CONSUME?

ahumada B C E N 1Z A~ On-Trade: Cocktail Bars & Fine
i e | .- TEQUILA ANEJO (

oscuro L Dining

;COMO SE HACE?
| Una seleccion especial de barricas tostadas y carbonizadas
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CUANDO NADIE SE ATREVIA A CAMBIAR
: NOSOTROS DECIDIMOS :

- REVOLUCIONAR







	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10

