ChitoVelum® PRO dla ryb
NATURALNA

OCHRONA
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JZnacznie zwigksza uzysk produktu i bezpieczenstwo mikrobiologiczne.
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ChitoVelum® v
oro

JKoniec z listeriq monocytogenes w $wiezych rybach.

JKoniec z utratq wagi podczas rozmrazania i przechowywania.
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Czy wiesz, ze

@ Listeria monocytogenes to powazne zagrozenie dla przetworcow ryb?

C\/J Twoja ryba traci codziennie cenne sktadniki, a jej masa spada o Srednio 3% kazdej doby?

Czy chcesz

6/) Dostarczac¢ swoim klientom najlepszg, najzdrowszg i najbardziej naturalng rybe?

CJ Minimalizowac straty swojego zaktadu?

ZASTOSU) & chitovelum® dlg ryb




ChitoVelum® PRO dla ryb

Naturalny produkt oparty na opatentowanej technologii ChitoVelum® PRO
do poprawy wydajnosci produktéw, utrzymania ich jakosci i zwalczania
wczesnych zakazen krzyzowych Listeria monocytogenes podczas
produkcji, przechowywania i dystrybucji ryb i rybnych produktéw
przetworzonych.

\/ Wspomaga zatrzymywanie wody w produkcie i zapewnia
dtugotrwatg i trwatg ochrone mikrobiologiczng w catym
tanncuchu dostaw od momentu zastosowania

C\/j Jest skuteczne w zwalczaniu istniejgcych wczesnych
infekcji Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus
(SA 6538/ SA 29213) i Escherichia coli (E. Coli PCM 2560).

C\/J Nie ma wptywu na cechy produktu, w tym na sktad
chemiczny. Jest jadalny, nieszkodliwy dla pracownikow,
konsumentow i Srodowiska.




Zwieksza uzysk. Dziatanie Proste nanoszenie.

Zapobiega utracie wody. bakteriostatyczne. Proste przygotowanie.
Poprawia jakos¢. Dziatanie Proste przechowywanie.
bakteriobodjcze. Proste wdrozenie.
100% jadalny. Bez smaku.
100% naturalny. Bez zapachu.
100% biodegradowalny. Bez koloru.
100% pochodzenia pH 4.0-6.0

morskiego.




Dopuszczenia ChitoVelum®PRO dla ryb

ChitoVelum® PRO jest wytwarzany z chitozanu, ktéry jest substancjg pochodzenia naturalnego,
dopuszczong do spozycia przez ludzi (sktadnik zywnosci). Jest on rowniez naturalnym skitadnikiem
pokarmu wielu gatunkdw ryb.

ChitoVelum® PRO jest wytwarzany z chitozanu pochodzacego z Unii Europejskiej (North Atlantic
Coldwater Shrimp Pandalus borealis), przetwarzanego zgodnie z systemem HACCP, ISO 22000:
2005, Tun Standards dla certyfikowanych produktdéw i surowcédw naturalnych oraz Halal Food
Council of Europe (HFCE).



Jak dzicda ChitoVelum® PRO dla ryb?

ChitoVelum® PRO naniesiony
na powierzchnie produktu
tworzy bakteriostatyczng

i bakteriobdjczag powtoke,
zapobiegajgcg utracie wody

i utlenianiu.

ChitoVelum® PRO: ChitoVelum® PRO dodany

e zapobiega infekcjom do produktu (w masie)
Listeria monocytogenes zachowuje pozadang

e redukuje 0gding liczbe bakterii strukture produktu,

w tym strukture tkanki

e zmniejsza tempo wzrostu TVB-N miesniowe]






Jak stosowaé ChitoVelum® PRO dla ryb?

Proste wdrozenie i adaptacja do istniejgcych linii produkcyjnych.

natrysk na produkt pedzlowanie produktu nastrzyk do produktu

Po ztowieniu
/ patroszeniu Po filetowaniu Przed wedzeniem Przed zamrozeniem
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Proces wdroienia

ChitoVelum® PRO dla

PIERWSZY _L..._* WIZYTA T PIERWSZY TEST
KONTAKT ~=="  WZAKLADZE >  WDROZENIOWY
@ Prezentacja oferty g— @ Analiza potrzeb Q Praca w zaktadzie

@ Kalkulacja korzysci @ Propozycja rozwigzania E? @ Dobdr parametréow

\/ Zasadnos$¢ wdrozenia
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POLITECHNIKA
ANSKA

BADANIE, DRUGI TEST ZABEZPIECZONA
OPTYMALIZACJA WDROZENIOWY T (42{0]n]V] (N ).\
Q Analiza surowca s Q Praca w zaktadzie . @ Szkolenie pracownikéw
- @ Optymalizacja procesu @ Potwierdzenie wynikéw @ Start produkcji
C\/J Plan testéw przemystowych - - @ Plan produkcji




ChitoVelum® PRO zwalcza Listeria monocytogenes

(wyniki laboratoryjnego testu konserwacji)

\/ Hamuje wzrost L. monocytogenes na powierzchni

chronionego produktu (wtasciwosci bakteriostatyczne).

\/ Neutralizuje wczesne ogniska infekcji krzyzowych
L. monocytogenes (witasciwosci bakteriobdjcze).

Tabela 1. Powstrzymanie wzrostu Listeria monocytogenes w wyniku zastosowania
ChitoVelum®PRO - oznaczenie wykonane bezposrednio po infekcji.

rozcienczenie/test ChitoVelum®PRO + LM kontrola
107 n.p. n.p.
102 n.p. n.p.
103 n.p. n.p.
104 139 294

Tabela 2. Powstrzymanie wzrostu Listeria monocytogenes w wyniku zastosowania

ChitoVelum®PRO - oznaczenie wykonane 24 godziny po infekgiji.

rozcienczenie/test ChitoVelum®PRO + LM kontrola

107 0 n.p.

1072 0 n.p.

103 0 69
Legenda:

n.p — niepoliczalna liczba bakterii

LM - Listeria monocytogenes
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Kontrola Kontrola

(patrz zdjecie powyzej)

ChitoVelum®PRO - wtasciwosci bakteriostatyczne.
Listeria monocytogenes nie namnaza sie w kontakcie
z ChitoVelum®PRO. Widoczny obszar powstrzymujacy
wzrost wokot pierscieni nasgczonych ChitoVelum®PRO.

(patrz tabele po lewej)

ChitoVelum®PRO - wiasciwosci bakteriobdjcze. Po kontakcie
z ChitoVelum®PRO Listeria monocytogenes zostaje w petni
zneutralizowana w ciggu 24 godzin od zakazenia. Wzrost
bakterii L. monocytogenes po zakazeniu oszacowano na
poziomie 3 x 106 jtk/ml (kontrola: bufor fosforanowy 0,2 M).



ChitoVelum® PRO zwalcza Listeria monocytogenes

(wyniki laboratoryjnego testu zakazenia krzyzowego)

zakazeniami Listeria monocytogenes (wtasciwosci bakteriostatyczne).

@ Zapewnia od momentu aplikacji trwatg ochrone przed przysztymi

\/ Neutralizuje w mnigj niz 24 godziny istniejgce zakazenia
Listeria monocytogenes (wtasciwosci bakteriobdjcze).

Tabela 1. Powstrzymanie wzrostu Listeria monocytogenes w wyniku zastosowania

ChitoVelum®PRO - oznaczenie wykonane zgodnie z ISO 11290-1:2017.

po uptywie ChitoVelum®PRO + LM kontrola

2 godziny 38 n.p.

24 godziny (0] n.p.

1tydzien (0] n.p.

2 tygodnie 0 n.p.
Legenda:

n.p — niepoliczalna liczba bakterii
LM - L. monocytogenes

Do $wiezej ryby dodano ChitoVelum®PRO (2,5 mg
ChitoVelum®PRO na 25 g ryby). Po 2 godzinach zasymu-
lowano zakazenie Listeria monocytogenes (100 komorek
bakteryjnych na 25 g ryby). Zainfekowana probke
przechowywano nastepnie w warunkach chtodniczych.



ChitoVelum® PRO zwalcza Staphylococcus

aureus & Escherichia coli

(wyniki laboratoryjnego testu konserwacji)

Y
Y

Tabela 1. Powstrzymanie wzrostu S. aureus & E. coli w wyniku zastosowania ChitoVelum® PRO - oznaczenie wykonane bezposrednio po infekgji.

Hamuje wzrost S. aureus & E. coli na powierzchni
chronionego produktu (wtasciwosci bakteriostatyczne).

Neutralizuje wczesne ogniska infekcji krzyzowych
S. aureus & E. coli (wtasciwosci bakteriobdjcze).

rozcieficzenie/test | ChitoVelum®PRO + S. qureus | kontrola ChitoVelum®PRO + E. coli kontrola
10° n.p. n.p. n.p. n.p.
107 n.p. n.p. n.p. n.p.
102 n.p. n.p. n.p. n.p.
103 n.p. n.p. n.p. n.p.
104 217 n.p. 198 n.p.
10 28 78 32 92

Tabela 2. Powstrzymanie wzrostu S. aureus & E. coli w wyni

ku zastosowania ChitoVelum® PRO - oznaczenie wykonane

24 godziny po infekgji.

rozcienczenie/test | ChitoVelum®PRO + S. aureus | kontrola ChitoVelum®PRO + E. coli kontrola

10° (0] n.p. 0 n.p.

107 (0] n.p. 0 n.p.

102 (0] n.p. 0 n.p.

103 (0] n.p. 0 n.p.

104 0 62 0 94

10° (0] n 0 13
Legenda:

n.p — niepoliczalna liczba bakterii

ChitoVelum®PRO - wtasciwosci bakterio-
boéjcze. Po kontakcie z ChitoVelum®PRO
Staphylococcus aureus (SA 6538 / SA 29213)
i Escherichia coli (E. Coli PCM 2560) zostajg w
petni zneutralizowane w ciggu 24 godzin od
zakazenia. Kontrola: bufor fosforanowy 0,2M.



W spélpraca

ChitoVelum® PRO to wynik potaczenia nauki z naturg. Pomagamy
naszym partnerom zaspokoié¢ potrzeby swiadomych konsumentéw,
oferujgc im sprawdzone i bezpieczne produkty.

Nasz zespdt pomaga zaprojektowacé i wdrozy¢ proste, ale jednocze-
$nie efektywne, unikalne i przynoszace wymierne korzysci rozwia-
Zzania, oparte na technologii bliskiej naturze.

Dziekujemy!
Zespo6t Chitone




Zapraszamy do kontaktu

Lukasz Skowronski Robert Tylingo

Dyrektor Sprzedazy Dyrektor Techniczny

+48 608 353 046 +48 602 611 260
|.skowronski@chitone.pl r.tylingo@chitone.pl

www.fish-chitovelum.com

g Chitone

www.chitone.pl



