Hast du genug von Zimmerstunden und dem grauen Stadtleben? Traumst du von frischer Bergluft,
sonnenerfillten Tagen, glitzerndem Pulverschnee, dem blihendem Bergsommer und davon, Pisten-
raketen sowie Wanderfreunden ein Lacheln ins Gesicht zu zaubern? Dann bist du in unserem Restaurant
Alpstubli genau am richtigen Ort.

Per Mai 2024 oder nach Vereinbarung suchen wir fur unser Team im
Restaurant Alpstubli Verstarkung.

Koch Restaurant Alpstubli (m/w) - 100%

Was du machst Was du mitbringst

* Du hilfst bei den Vorbereitungen und der * Du hast eine abgeschlossene Berufslehre als Koch
Produktion der Speisen. EFZ oder mehrjahrige Berufserfahrung in einer

« Du bist verantwortlich fiir das Mise-en-Place. vergleichbaren Position.

« Du kiitmmerst dich um das Bestellwesen und die * Du hast ein hohes Qualitatsbewusstsein und bist
Lagerbewirtschaftung. motiviert, Neues zu lernen.

« Du bist zustandig fir die Einhaltung der Reinigungs- * Teamfahigkeit und gute Deutschkenntnisse sind
und Hygienerichtlinien. fr dich selbstverstandlich.

Was wir bieten

e Du arbeitest dort, wo andere Ferien machen.

* TEAMARBEIT wird bei uns grossgeschrieben und es wird Hand in Hand gearbeitet.

* Du profitierst von zahlreichen Verglinstigungen im Transport- und Tourismusbereich.
 Attraktive Arbeitszeiten: Tagesbetrieb und regelmassige Freitage.

Das Restaurant Alpstubli liegt unmittelbar neben der Sesselbahn Fronalpstock und direkt an den Skipisten
und Wanderrouten um das Bergdorf Stoos. Im Sommer kann man auf der grossziigigen Terrasse die
Sonne geniessen und den Wandertag perfekt ausklingen lassen. Mit einem kleinen, aber feinen Speise-
und Getrankeangebot wollen wir unsere Gaste schnell und unkompliziert mit klassischen Gerichten sowie
regionalen Kostlichkeiten verwohnen.

Fihlst du dich angesprochen? Dann bewirb dich bei uns!

Wir freuen uns auf Deine vollstandigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail.

Stoosbahnen AG | Stefanie Lehmann | personal@stoos.ch | Telefon 041 818 08 40




