
Ontbijt & lunch





Ontbijt
Huisgemaakte proteïne boost | sojabonen – groene spirulina – spinazie – ananassap – 
banaan – chiazaden – gember

Huisgemaakte smoothie | appelsap – blauwe spirulina – banaan – kokos yoghurt

Yoghurt bowl 
Keuze: biologische Griekse yoghurt, kokos yoghurt of soja yoghurt 
Optioneel: seizoensfruitsalade – huisgemaakte granola – hazelnootchocolade 
speculaas kruimel

Havermout bowl | huisgemaakte granola – gedroogde ontbijtkoek – appel en peer 
compote – pindakaas – speculoos kruimel

Seizoensfruitsalade

VIP ontbijt | toast – mini croissant – mini pompoenbrood – jonge Beemster kaas – 
gebakken Marigold ei – gerookte Bawykov zalm – avocado

Eggs Benedict | gepocheerd Marigold ei – spinazie – lamsoren –  Bawykov zalmmousse – 
gerookte Bawykov zalm – Hollandaisesaus – Engelse muffin

Zacht gegaarde Marigold omelet | peterselie – groenten – rode ui – hangop met  
kruiden – tomatensalsa 
Keuze: rustiek wit, bruinbrood of glutenvrij brood

Pompoencake | vanille-hangop – vijgen – sinaasappelgel – herfst kruiden – pecannoten

Croissant | gezouten boter – diverse jam soorten

Pancake van wortel | vanille-hangop – appel en peer compote – kokos – maple siroop





Lunch / Sandwiches
Club sandwich | kipfilet – gebakken spek – eiersalade – oude Beemster kaas – sla – 
vleestomaat – komkommer – kerrie-mayonnaise 
Keuze: wit, bruin casinobrood of glutenvrij brood

Sandwich wagyu | paddenstoelen chutney – terrine van eendenlever – rucola – brioche 
brood

Sandwich brie | gegrilde bieten – gegrilde rode ui – gegrilde spruit – gegrilde wortel – 
hummus – balsamico siroop – rustiek brood

Hollandse garnalen roll | salade van Hollandse garnalen – bleekselderij – citroen en 
peper parels – brioche broodjes

Gerookte Bawykov zalmgalette | sesamkorst – roomkaas – kappertjes – kruidensla

Ravioli Brasato | rundvlees – Parmazaanse kaas – salie boter

Rendang | rundvlees – kousenband – gele rijst – zoetzure komkommersalade

Tosti’s
Klassieke tosti 
Keuze: jonge Beemster kaas, oude Beemster kaas & biologische boeren achterham

VIP-tosti | pulled chicken – cheddar kaas – tomatensalsa – guacamole – jalapeños





Salades
Caesar salade | Romeinse sla – gepocheerd Marigold ei – Parmezaanse kaas – avocado – 
croutons – Caesar dressing 
Optioneel: gebakken boerderij kip 
Wijnsuggestie: Jermann Sauvignon Blanc of Fournier Père et Fils Sancerre

Bieten sinaasappel salade | bieten – sinaasappel – walnoten – verse Hollandse 
geitenkaas – kruidensla – vinaigrette van honing 
Wijnsuggestie: Fournier Père et Fils Sancerre

Fruit de mer salade | gerookte Bawykov zalm – coquilles – kreeftsalade – sashimi van 
kingfish – gerookte paling 
Wijnsuggestie: Lusco Godello

Soep
Pompoen soep | pompoenpitten – ricotta – huisgemaakte croutons 
Wijnsuggestie: Antinori della Sala Bramito Chardonnay

Tom kha kai soep | kippendijen – shittake – bosui – kokos – zonnebloempitten – krokant 
van rode curry 
Wijnsuggestie: Apostelhoeve Pinot Gris




