
A TOUCH OF MEXICO, THREE RECIPES:  

TEQUILA 
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ZUTATEN FÜR: 1 GLAS  

5 cl Bourbon Whisky                                 

3 cl Saft einer unbehandelten Zitrone (frisch 

gepresst)                                         

1,5 cl Zuckersirup                                      

½ Eiweiß (frisch)                                        

Eiswürfel  

Zitronenschale einer unbehandelten Zitrone  

(als Deko)                                       

ZUBEHÖR:
 
Tumbler-Glas, Shaker, Barmaß, Barsieb, 
Zitruspresse, Zestenreißer (alternativ 
Sparschäler)

ZUBEREITUNG:

1. Whisky, Zitronensaft, Zuckersirup und Eiweiß 
in einen Shaker geben und etwa 10 Sekunden 
kräftig shaken.

2. 4-5 Eiswürfel dazugeben und weitere 10-15 
Sekunden kräftig shaken.

3. Inhalt des Shakers durch ein Sieb in ein mit 
frischen Eiswürfeln gefülltes Tumbler-Glas 
gießen.

4. Zitrone heiß waschen, trocken tupfen und 
eine daumengroße Zeste abschneiden (nur die 
gelbe Schale, nicht das weiße, bittere). Mit der 
Schale über den Glasrand reiben, die Zeste 
über dem Glas verdrehen oder knicken, sodass 
ätherische Öle freigesetzt werden und dann 
ins Glas geben. Hat sich der Eiweißschaum an 
der Oberfläche abgesetzt, kann der Drink 
serviert werden. 

TIPP:  Wer kein frisches Eiweiß mag, kann es 
auch weglassen

INGREDIENTS FOR: 1 GLASS

2 cl freshly squeezed lime juice

1 cl orange liqueur (triple sec)

5 cl tequila

4 ice cubes 

Salt for the salt rim

                                      EQUIPMENT: 
 
Coupe (cocktail glass), bar measure, shaker, bar 
strainer

METHOD:

1. Sprinkle salt on a flat plate.

2. Moisten the rim of the coupe with a lime 
wedge.

3. Then press the rim into the salt.

4. Add tequila, orange liqueur, and lime juice to 
shaker with ice and shake well for 15 seconds.

5. Pour the contents of the shaker through a 
bar strainer into the cocktail glass.

TIP:  In 1953 the Margarita was chosen as 
“drink of the month” by Esquire magazine. 
That started it all and, to this day, this cocktail 
is one of the most popular worldwide. 

DIFFICULTY:   Easy

PREPARATION TIME:  6 minutes

MARGARITA
DIFFICULTY:   Easy

PREPARATION TIME:  6 minutes

ZUTATEN FÜR: 1 GLAS  

6 cl Bourbon Whisky

0,5 cl Zuckersirup

3 Spritzer Angostura Bitters

Eiswürfel

Orangenschale einer unbehandelten Orange 

(als Deko)  

ZUBEHÖR:
 
Tumbler-Glas, Barlöffel, Mixing-Glas, Barmaß, 
Barsieb, Zestenreißer (alternativ Sparschäler) 

ZUBEREITUNG:

1. Ein Rührglas mit Eis füllen. 

2. Whisky, Sirup und Angostura Bitters 
eingießen und etwa eine Minute umrühren.

3. Inhalt durch ein Sieb in einen Tumbler mit 
frischem Eis gießen.

4. Orange heiß waschen, trocken tupfen und 
eine daumengroße Zeste abschneiden (nur die 
Schale, nicht das weiße, bittere). Die Zeste 
über dem Glas verdrehen oder knicken, sodass 
ätherische Öle freigesetzt werden und dann 
ins Glas geben.

TIPP:  Der Old Fashioned lässt dem 
Geschmack des Whiskys viel Freiraum. 
Bourbon ist für diesen Drink die klassische 
Variante. Probieren Sie ihn unbedingt auch 
mal mit einer anderen Whisky-Sorte wie 
Scotch oder Rye. Dann empfiehlt es sich 
allerdings, eine Zitronen- statt Orangenzeste 
zu verwenden.

INGREDIENTS FOR: 1 GLASS 

2 cl grenadine

2 cl lemon juice

100 ml orange juice

4 cl tequila

EQUIPMENT: 
 
Long drink glass, bar measure, straw, ice cubes

METHOD:

1. Put ice cubes into a long drink glass.

2. Add tequila and lemon juice.

3. Top up with orange juice and stir.

4. Slowly let the grenadine syrup trickle into 
the glass so it sinks to the bottom.

5. Serve the Tequila Sunrise with a straw.

TIP:  In any cocktail, the quality of the spirits is 
crucial for the taste of the drink. We 
recommend using a tequila with 100% agave 
as such varieties are superior in taste and 
quality.

TEQUILA SUNRISE
DIFFICULTY:   Easy

PREPARATION TIME:  5 minutes

EL DIABLO 

EQUIPMENT: 
 
Long drink glass, bar measure, ice cubes

TIP:  If you want to serve your guests some 
snacks, vegetable chips or savory popcorn 
with cheddar or rosemary go well with this 
drink.

INGREDIENTS FOR: 1 GLASS

5 cl tequila

1.5 cl crème de cassis

1 cl fresh lime juice

5 cl ginger ale

METHOD:

1. Quarter the lime and squeeze the lime 
wedges over a long drink glass. 

2. Add tequila, crème de cassis, and ice cubes. 

3. Top up with ginger ale and stir.

4. Then garnish with a lime slice and serve.


