Skanemejerier

PrM: Skanemejerier satsar nationellt med
forvarv av ProViva

Skanemejerier starker sin position pa marknaden for kylda fruktdrycker genom att nu ha
forvarvat varumarket ProViva och den skanska produktionsanlaggningen
Osterlenmejeriet, med 80 medarbetare. ProViva ir ett viletablerat varumirke pa den
svenska marknaden och kompletterar Skanemejeriers befintliga sortiment inom juice och
smoothies. Osterlenmejeriet star redan idag fér en betydande del av svensk
juiceproduktion och med forvarvet tryggas var framtida juicetillverkning i Sverige.

- Halsosamma produkter ar hjartat i Skanemejeriers verksamhet sa forvarvet ar ett naturligt
nasta steg i var strategi. Vi starker nu vart erbjudande inom kategorin och bygger ocksa
kapacitet for framtiden, sager Cecilia von Perglas, VD pa Skanemejerier.

ProVivas produkter har sin bakgrund i ett forskningsprojekt vid Lunds universitet, med
uppdraget att undersoka paverkan pa tarmarna genom att tillféra goda bakterier. Projektet
utmynnade i fermentering av havre med den patenterade bakteriestammen LP299V.
Tillsammans med Skanemejerier utvecklades sedan ProViva. 1994 lanserades de forsta
ProViva-dryckerna med bakterier pa den svenska marknaden, ProViva Nypon och ProViva
Blabar. An idag ar bakteriestammen grunden i ProVivas drycker.

- Med ProVivas kompetens, resurser och svenska narvaro ser vi spannande mojligheter att

vaxa var nuvarande produktportfélj. Det kanns fantastiskt att kunna férvarva tillbaka en av
vara starka innovationer, med bade varumaérke och produktion, och att sluta cirkeln. Nu ser
vi fram emot att fortsatta innovationsresan for ProViva och mota den 6kade efterfragan pa
hdlsosamma drycker, sager Cecilia von Perglas.

Med férvirvet av Osterlenmejeriet, som ingar i affiren, tryggas framtida juicetillverkning i
Sverige och svensk livsmedelsférsdrjning stirks. P4 Osterlenmejeriet i skanska Lunnarp,
utanfor Tomelilla, jobbar redan idag ca 80 medarbetare med att producera, forutom
ProVivas produkter, ocksa Skanemejeriers produkter under varumarket Bravo. Totalt far nu
Skanemejerier ca 900 medarbetare och Osterlenmejeriet blir Skinemejeriets femte
produktionsanlaggning, utdver produktion i Malmo, foretagets tva i Kristianstad och Hjo.

- Jag vill varmt vilkomna Osterlenmejeriets medarbetare till Skdnemejerier och
Lactalisgruppen. Vi vill ge ProViva och Osterlenmejeriet en ny stark, kompetent och
langsiktig dgare med goda mojligheter att vaxa och vidareutvecklas. Samtidigt sakerstaller vi
fortsatt juiceproduktion i Sverige, sdager Cecilia von Perglas.

Fakta om Osterlenmejeriet

P& Osterlenmejeriet, i Lunnarp utanfér Tomelilla i Skdne, jobbar 80 medarbetare med att
producera ProViva fruktdrycker, Bravo juicer, smoothies och fruktdryck for framst den
svenska marknaden.
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Om ProViva

ProViva lanserades 1994 och ar ett resultat av svensk forskning som boérjade i Lund under 80-
talet genom att forskare lyckades ta fram goda bakterier. ProVivas fruktdrycker innehaller
den naturliga bakteriekulturen Lactobacillus plantarum 299V, som kommer fran en
patenterad stam av goda bakterier. ProViva finns idag i 16 goda och frascha smaker,
inklusive olika varianter utan tillsatt socker, samt med- eller utan sétningsmedel: allt for att
kunna tillgodose sa manga konsumenters olika behov och preferenser som maijligt.

ENGLISH

PrM: Skanemejerier expands nationally
with acquisition of ProViva

Skanemejerier strengthens its position in the chilled fruit drinks market by acquiring the
ProViva brand and the Skdne-based production facility Osterlenmejeriet, with 80
employees. ProViva is a well-established brand on the Swedish market and complements
Skanemejerier’s existing range of juices and smoothies. Osterlenmejeriet already accounts
for a significant share of Sweden’s juice production, and through the acquisition we secure
our future juice manufacturing in Sweden.

“Healthy products are at the heart of Skanemejerier’s business, so the acquisition is a
natural next step in our strategy. We are now strengthening our offering within the category
while also building capacity for the future,” says Cecilia von Perglas, CEO of Skanemejerier.

ProViva’'s products originate from a research project at Lund University, with the task of
studying the impact on the intestines by adding beneficial bacteria. The project resulted in
the fermentation of oats using the patented bacterial strain LP299V. ProViva was then
developed together with Skanemejerier. In 1994, the first ProViva drinks containing the
bacteria were launched on the Swedish market: ProViva Rosehip and ProViva Blueberry. The
bacterial strain remains the foundation of ProViva’s drinks to this day.

“With ProViva’s expertise, resources and Swedish presence, we see exciting opportunities to
grow our current product portfolio. It feels fantastic to be able to acquire back one of our
strong innovations — both the brand and the production — and to close the circle. We now
look forward to continuing ProViva’s innovation journey and to meeting the growing
demand for healthy beverages,” says Cecilia von Perglas.

Through the acquisition of Osterlenmejeriet, which is included in the transaction, future
juice production in Sweden is secured and the country’s food supply strengthened. At
Osterlenmejeriet in Lunnarp, Skdne, near Tomelilla, around 80 employees already work with
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producing, in addition to ProViva products, Skanemejerier’s products under the Bravo brand.
Skdnemejerier will now have a total of around 900 employees, and Osterlenmejeriet
becomes the company’s fifth production facility, alongside production in Malmé, the two
facilities in Kristianstad, and in Hjo.

“I would like to extend a warm welcome to the employees of Osterlenmejeriet to
Skdnemejerier and the Lactalis Group. We want to provide ProViva and Osterlenmejeriet
with a strong, skilled and long-term owner with solid opportunities to grow and continue
developing. At the same time, we secure continued juice production in Sweden,” says Cecilia
von Perglas.

Facts about Osterlenmejeriet

At Osterlenmejeriet, in Lunnarp outside Tomelilla in Skdne, 80 employees work with
producing ProViva fruit drinks, Bravo juices, smoothies and fruit beverages mainly for the
Swedish market.

About ProViva

ProViva was launched in 1994 and is the result of Swedish research that began in Lund in the
1980s, where researchers succeeded in developing beneficial bacteria. ProViva’s fruit drinks
contain the natural bacterial culture Lactobacillus plantarum 299V, originating from a
patented strain of beneficial bacteria. Today, ProViva is available in 16 tasty and refreshing
flavours, including varieties without added sugar and with or without sweeteners — all to
meet as many consumers’ different needs and preferences as possible.



