
Ekonomiczne rozwiązanie, które 
wydłuża okres przydatności do 
spożycia, zmniejsza zużycie plastiku 
i chroni produkt, jednocześnie 
poprawiając jego wygląd na półce 
oraz optymalizując wykorzystanie 
przestrzeni.
Firma Amcor oferuje szeroką gamę folii 
termoformowalnych – zarówno folii dolnych, jak 
i górnych (lidding). Nasze linie VAC i ICE zostały 
zaprojektowane, aby spełnić wymagania różnych 
zastosowań białkowych, zapewniając optymalną 
ochronę i prezentację każdego produktu.

FOLIE 
TERMOFORMOWALNE  
DLA MIĘSA, DROBIU, RYB 
I OWOCÓW MORZA

Doskonałe właściwości formowania   
zapewniające niezawodne wyniki pakowania

Wydłużony okres trwałości produktu i 
utrzymanie świeżości

Zoptymalizowana grubość – wytrzymałość 
przy mniejszym zużyciu materiału

Atrakcyjny wygląd na półce: wysoka 
przejrzystość i połysk

Projektowane z myślą o zrównoważonym 
rozwoju: mniejsze zużycie plastiku i 
rozwiązania gotowe do recyklingu

CECHY ZRÓWNOWAŻONEGO 
ROZWOJU ECOGUARD™

REDUKCJA MASY OPAKOWANIA  
(LIGHTWEIGHTING)

Dzięki temu rozwiązaniu możliwe jest zmniejszenie ilości 
użytego materiału, obniżenie kosztów transportu, redukcja 
opłat EPR i podatków od plastiku, a także poprawa 
wskaźników zrównoważonego rozwoju.

Wszystkie nasze rozwiązania formujące dostępne są w 
wersji gotowej do recyklingu. Nadają się do recyklingu 
w praktyce – w krajach, w których istnieje odpowiednia 
infrastruktura zbiórki i przetwarzania odpadów. Nasi 
eksperci ds. opakowań mogą doradzić w kwestii 
recyklowalności na Twoim rynku.

GOTOWE DO RECYKLINGU (RECYCLE-READY)

Przechodząc z nierecyklowalnych opakowań elastycznych na 
nadającą się do recyklingu folię formującą, można osiągnąć 
nawet 75% redukcji śladu węglowego.*

*  �Na podstawie analizy cyklu życia cradle-to-grave 
porównującej standardowe opakowanie VAC M 135 z 
VAC R HB 135, przy założeniu 100% spalania opakowania 
bazowego oraz 100% mechanicznego recyklingu  
nowego opakowania. 
Redukcja śladu węglowego została obliczona przy 
użyciu modelu oceny cyklu życia ASSET firmy Amcor, 
certyfikowanego przez Carbon Trust. Dane aktualne na 
moment analizy.

NIŻSZY ŚLAD WĘGLOWY  
(LOWER CARBON FOOTPRINT)



FOLIE TERMOFORMOWALNE  
DLA MIĘSA, DROBIU, RYB I  
OWOCÓW MORZA

MIĘSO Z KOŚCIĄ
Linia ICE
•	 Doskonała odporność na przebicie

•	 Szerokie okna formowania i zgrzewania 
umożliwiające pracę na szybkich liniach pakujących

•	 Odporność termiczna do 100°C

•	 Wysoka bariera – wydłużony okres trwałości 
produktu

•	 Niezrównana przejrzystość, formowalność i 
atrakcyjna prezentacja

MIĘSO BEZ KOŚCI 
Linia VAC
•	 Wysoka bariera ochronna

•	 Doskonałe obkurczanie po formowaniu i 
mniejsza liczba przecieków

ROZWIĄZANIA OPAKOWAŃ TERMOFORMOWALNYCH 
DOPASOWANE DO PRODUKTÓW BIAŁKOWYCH

ŚWIEŻE MIĘSO
Linia VAC
•	 Wysoka bariera

•	 Atrakcyjna prezentacja na półce dzięki wysokiej 
jakości nadrukowi

MIĘSO PRZETWORZONE 

Linia VAC
•	 Doskonała odporność na przebicie zapewniająca 

bezpieczne pakowanie wielopaków

•	 Indywidualne dopasowanie formy minimalizuje 
przestrzeń powietrzną, wydłużając trwałość 
produktu

•	 Chroni produkty wrażliwe na kontakt z powietrzem

•	 Umożliwia zastosowanie cieńszych materiałów 
przy zachowaniu wysokiej wytrzymałości

RYBY I OWOCE MORZA 


