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Mutter- und Vaterberatung
Stadt Luzern KJF
Kasernenplatz 3

Postfach 7860

6000 Luzern 7

Tel. 041 208 87 05

mvb@stadtluzern.ch
www.muetterberatung-luzern.ch
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MIGES BALU

Ein Projekt vom Ostschweizerischen Verein fiur das Kind OVK und von
Suisse Balance - Ernahrung und Bewegung kinderleicht.
Unterstutzt von Bundesamt fur Gesundheit und Gesundheitsforderung Schweiz.

¢he 012012



