Kafé Henrikke

Konferansepakker

Alle priser er per person / stk.
(pris for eksterne gjester i parentes)

Moteromspakke 1 - for de kortere motene kr 115,- (132,-)
o Kaffe/te/isvann
e Pasmurt lunsj
o Fruktfat eller dagens kake

Mgateromspakke 2 - for de lengre matene kr 169,- (190,-)
Kaffe/tefisvann x2  (to leveranser etter avtale)

Fruktfat
Dagens pasmurt

Dagens kake eller kanelknute

Konferansepakke - passer for heldagsmeter pris fra kr 329,- ( 375,)

Kaffe/te/isvann x 3

Mgatesnacks (fruktfat og netter)

Lungleetll @miine @nsker dere brus/mineralvann

Dagens kake eller kanelknute til konferansepakken kan dette
kjopes i tillegg for kr 30,- ( 35,-).

Se info om andre priser, bestillingsfrister og betingelser pa neste side.

Bestill: TIf: 950 35 147 henrikke@ssn.no sSN.No




Kaffe/te/isvann
Mineralvann
Smoothie, beger
Smoothie, mugge
Twist 100g

Twist 150g
Fruktfat

Motesnacks
Frukt, netter og sjokolade

Kafé Henrikke

Pris

ISte

Alle priser er per person / stk. til USN
(pris for eksterne gjester i parentes)

23,- (29,-)
35,- (38,-)
37,- (43,)
182,- (209;-)
49,- (56,-)
69,- (79,-)
32,- (37,-)

36,- (39,-)

Kanelknute
Dagens kake
Vestlandslefse

Muffin

Dagens Sandwich
Varierer mellom

¢ Ost & skinke

* Tomat & mozarella
¢ Eggesalat

¢ Kyllingsalat

Rundstykker halve

- velg mellom ost, ost og skinke,
og egg.

Levering

Henting av tralle

Bestilling skjer via epost, gjerne i god tid, og senest 2 dager i forveien. Bekreftelse
av endelig antallet skjer innen kl. 11.00 dagen fer arrangementet.

Ta kontakt dersom dere ogséa har behov for leie av porselen/ glass/bestikk.
Vi tar forbehold om endringer i menyen grunnet ravaretilgang og pris.

Skulle dere ha andre ensker eller spersmal er det bare a ta kontakt!

Bestill: TIf: 950 35 147

henrikke@ssn.no sSN.No

29,- (33,-)
29,- (33,-)
21,- (24,-)
24,- (28-)

65,- (75,-)

32,- (37,-)

75,-
150,-



Kafé Henrikke

Prisliste pa store kaker

Marsipankake Sjokoladekake, 16 biter 600- (690.-)
Velg mellom bringebeer, jordbeer,
aprikos, vaniljekrem og krokan. Ostekake, 16 biter 700,- (805,)
Tillegg for notter kr 25,- ( 29,-)

Suksessterte, 8 biter 490,- (564,-)
16-18 biter 900,- (1035,-)

Kakestykker
20-24 biter 1200,- (1380,-)

Napoleonskake 59,- (68,-)
30-35 biter 1740,- (2001,-)

Gulrotkake 28,- (32-)
40-45 biter 2400,- (2760,-)

Oreokake 28,- (32,-)

55 biter eller storre Pris pa foresporsel

Ta kontakt med kokkene pa Henrikke for glutenfrie og/eller laktosefrie kaker og alternativer.

Bestilling skjer via epost, gjerne i god tid, og senest 2 dager i forveien. Bekreftelse
av endelig antallet skjer innen kl. 11.00 dagen fer arrangementet.

Ta kontakt dersom dere ogséa har behov for leie av porselen/ glass/bestikk.
Vi tar forbehold om endringer i menyen grunnet ravaretilgang og pris.

Skulle dere ha andre ensker eller spersmal er det bare a ta kontakt!

Bestill: TIf: 950 35 147 henrikke@ssn.no sSN.No




Kafé Henrikke

Buffet og lunsjtallerken

Dagens lunsjtallerken 149 -

Passer til de sm& matene pd materom,
eller som en litt enklere lunsj til mater.
Kokken setter i sammen fra dagens utvalg
inkl bred og smer. Denne kan ogsa
serveres som vegansk eller vegetar.
Minimum 2 personer.

Tapastallerken 249 -

Kylling klubbe- Spanske kjattboller i
spicy tomat saus, saltbakte amandine
poteter, mini wrap med rgkelaks og
remmedressing, to varianter miks
salat, focaccia & aioli.

Minimum 10 personer

Tallerkenretter kan bestilles for
bespisning og levering til magterom for
inntil 25 personer. Arrangementer med
antall over dette serveres ved
reserverte bord pa Kafe Henrikke.

Fingermat 149,-

Passer til smé eller starre anledninger som
Disputas, feiringer eller mater.
o Grov vaffel fylt med spekeskinke og brie
¢ Miniwrap med regkelaks og remmedressing
e Bruchetta med tomat og basilikum
¢ Mini sandwich med kylling og aioli
Vi beregner 4 biter per person.

Tapasbuffet 399 -
Kafé Henrikkes store buffet!

Se egen meny for detaljer.
Minimum 30 personer.

Grand buffet 329.-

Se egen meny for detaljer.
Minimum 20 personer.

Vi serverer gjerne ogsa det dere matte
gnske fra vart store utvalg av drikke,
kaffe, desserter og kaker.

Se info om bestillingsfrister og betingelser pa siste side.

Bestill: TIf: 950 35 147

henrikke@ssn.no sSN.No




Kafé Henrikke
Disputas

Kaffe, te og isvann 55,- Sott og friskt 189,-

inkludert fruktfat Haye stettfat med makroner, petir fours og
frisk frukt samt stettglass med mozell.

Kaffe, te og isvann 30,-

pafyll

Tapastallerken 349,-

eller dagens lunsj

inkludert mineralvann kaffe og vann,
serveres i Kafé Henrikke pa
oppdekkede bord med hvite duker

Se info om bestillingsfrister og betingelser pa siste side.

Bestill: TIf: 950 35 147 henrikke@ssn.no sSN.No




Kafé Henrikke

Tapasbuftet!

Kafe Henrikke's store buffet!
Passer til de store matene eller feiringer med stort innhold.
USN pris 399,- per person (minimum 30 personer)

Kylling
Ovnsbakte kyllinglar.

Albondigas

Spanske kjattboller i spicy tomatsaus.

Potet

Saltbakte amandinepoteter.

Laks

Mini-wrap med rekelaks og remmedressing.

Caprese
Klassisk tomatsalat med mozarella.

Gresk salat

Tomat, agurk, redlgk og paprika i basilikumolje.

Kafe Henrikke's store buffet!

Passer til de store matene eller feiringer
med stort innhold.

Minimum 30 personer.

Gront

Pannestekte aspargesbgnner og sitronolje

Fylt red paprika.
Oliven.

Salater, dressing og bred

Kokkene overrasker med dagens utvalg
av friske salater, ulike dressinger
og nystekt focacciabrad.

Duker og servietter

Oppdekking med hvite duker og servietter,
servering og opprydding er inkludert i var
tapasbuffet i var dpningstid!

Dessert?

Se var prisliste for kakestykker, store kaker,
kringler og setsaker.

For glutenfrie kaker eller andre gnsker er
det bare & ta kontakt for et tilpasset tiloud.

Se info om bestillingsfrister og betingelser pa siste side.

Bestill: TIf: 950 35 147

henrikke@ssn.no

SSN.NO




Kafé Henrikke

Juletapas

Varme og kalde retter med smak av jul
USN pris 639,- per person

Ribbe
Med soyaglace og syltet radkal.

Albondigas

spicy tomatsaus.

Potet
Saltbakte poteter.

Helstekt Kalkunbryst

Sesongens appelsinsalat

Tomatsalat

Klassisk tomatsalat med oliven.

Kaffe og dagens dessert

samt en flaske mineralvann per person.

All julemat serveres som tallerkenrett til
minimum 10 personer, ved selskaper
over 20 personer dekkes det til buffet i
Kafé Henrikke.

Bakt laks

Tradisjonell dampet laks.

Brokkolisalat

Toppet med solterkede tomater.

Salater, dressing og bred

Kokkene overrasker med dagens utvalg
av friske salater, ulike dressinger
og nystekt focacciabrad.

Duker og servietter

Oppdekking med hvite duker og rede
servietter, servering og opprydding er
inkludert i var juletapas i var dpningstid!

Tradisjonell juletallerken! 299-

Norsk svineribbe, helstekt péa tradisjonelt vis,
servert med hjemmelagede medisterkaker,
medisterpealse, radkal/surkal, kokte poteter,
tyttebaer og julens hjemmelagede saus.

Se info om bestillingsfrister og betingelser pa neste side.

Bestill: TIf: 950 35 147

henrikke@ssn.no sSN.No




Kafé Henrikke

Bestillingsinformasjon
0g betingelser

Tilbudet er inkludert og tar utgangspunkt i henting av mat i var
apningstid. De oppgitte priser er USN priser. Mva. tilkommer for gjester
utenfra, 15% for catering og 25% for bespisning hos oss.

Bestilling skjer via epost www.henrikke@ssn.no senest 5 dager i forveien
for gjeste antall under 30 personer, og 10 dager for gjeste antall over 30
personer, og forutsetter ledig kapasitet. Bekreftelse av endelig gjeste
antall skjer innen kl. 11.00 to dager fer arrangementet.

Ta kontakt dersom dere ogséa har behov for leie av porselen/
glass/bestikk. Vi tar forbehold om endringer i menyen grunnet
ravaretilgang og pris.

Skulle dere ha andre ensker eller spersmal er det
bare a ta kontakt.

Kafé Henrikke

Kjiglnes Ring 56, 3918 porsgrunn
TIf: 950 35 147

henrikke@ssn.no

Kafé Henrikke TIf: 950 35 147 henrikke@ssn.no WWW.SSN.NO




