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ZUBEREITUNG

Alle Zutaten bis und mit den Eiern in einer Pfanne unter
RUhren aufkochen.

Beim Siedepunkt und sobald die Tartufi sich aufgelést
haben, Pfanne vom Herd nehmen und Créme in eine
Schussel umfullen.

Damit sich beim Auskiihlen keine Haut bildet, ein Stlick
Frischhaltefolie direkt auf die Créme legen, danach

2 Stunden kuhl stellen.

Vor dem Servieren auf vier Glaser verteilen, mit Kakao-
pulver bestduben und mit je einem Tartufo ausgarnieren.

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

150g Tartufi dolci aus
der kxkkdelicatessa

6dl Milch
1EL Zucker
2 Eier

Wenig Kakaopulver zum
Bestduben

4 Tartufi dolci zum Ausgarnieren

*ok ok

delicatessa




