Bisbino Gin Sour

POUR UN VERRE

6cl de gin Bisbino

3cl de jus de citron vert (ou de
citron)

3cl de sirop de sucre (une
quantité de sucre pour le méme
poids d’eau; du sirop de sureau
peut aussi faire I'affaire)

20g de blanc d’ceuf

Glagons

PREPARATION

Mettre tous les ingrédients avec 5 glagons dans un
shaker et agiter pendant 2 minutes. Remplir un tumbler
de glagons et y verser le gin sour a travers le bouchon
verseur du shaker. Garnir d’'une branche de romarin et
savourer.
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