


O Natal é feito de encontros.
Juntamo-nos, partilhamos, celebramos. 

Mais do que nunca, queremos estar perto de quem importa 
e guardar as melhores memórias. No Amazónia Jamor, o Natal 

vive-se à mesa, entre sabores, conversas e momentos para recordar. 
Porque há celebrações que sabem melhor quando são partilhadas.

Christmas is made for coming together.
We gather, we share, we celebrate.

More than ever, we want to be close to those who matter
and create lasting memories. At Amazónia Jamor, Christmas

is celebrated around the table, through flavours,
conversations and moments to remember.

Because some celebrations are simply better when shared.



€40,00
Por pessoa · Até 30 de Novembro
Per guest · Until 30 November

€49,00
Por pessoa · A partir de 1 de Dezembro
Per guest · From 1 December

O jantar será servido das 19h00 às 22h30
Crianças: 0 – 3 anos: gratuito | 4 – 12 anos: 50% de desconto 

Dinner will be served from 7:00 pm to 10:30 pm
Children: 0 – 3 years old: free | 4 - 12 years old: 50% discount

T (+351) 211 147 830 | E amzjm@realhotelsgroup.com
Custo de uma chamada para a rede fixa nacional
Cost of a call to the national landline network

Cesto de pão, crackers de tomilho, bolachas de avelã e cacau, 
manteiga composta, ardósia de queijos e salpicão, polvo
 à Galega
Bread basket, thyme crackers, hazelnut and cocoa biscuits, 
flavoured butter, cheese and salpicão board, 
Galician-style octopus

Aveludado de galinha com amêndoa torrada
Velvety chicken soup with toasted almonds

Bacalhau meia-cura sobre migas de couve e batata, crocante de 
grão-de-bico e azeite de coentros
Semi-cured cod served with kale and potato migas, crispy chickpeas 
and coriander oil

Lombinho de borrego confitado com malandrinho de cogumelo-
ostra e trufa, espargos bravos e salsifi
Confit lamb fillet with creamy oyster mushroom and truffle rice, wild 
asparagus and salsify

Figos com noz, broa castelar, rabanadas, sonhos com calda, azevias 
de grão, bolo-rei, arroz-doce, pudim de ovos, mousse de chocolate, 
carpaccio de abacaxi com frutos silvestres e digestivos
Figs with walnuts, broa castelar, rabanadas, sonhos with syrup, 
azevias de grão, bolo-rei, rice pudding, egg pudding, chocolate 
mousse, pineapple carpaccio with berries and digestifs

Vinho branco, vinho tinto e vinho rosé Seleção Amazónia (Escala), 
água, refrigerantes e café
White, red and rosé wines from the Seleção Amazónia range 
(Escala), water, soft drinks and coffee

ENTRADAS
STARTERS

SOPA
SOUP

PEIXE
FISH

CARNE
MEAT

SOBREMESAS
DESSERTS

BEBIDAS
DRINKS



 

€45,00
Por pessoa · Até 30 de Novembro
Per guest · Until 30 November

€55,00
Por pessoa · A partir de 1 de Dezembro
Per guest · From 1 December

O almoço será servido das 13h00 às 15h30
Crianças: 0 – 3 anos: gratuito | 4 – 12 anos: 50% de desconto 

Lunch will be served from 1:00 pm to 3:30 pm
Children: 0 – 3 years old: free | 4 - 12 years old: 50% discount

T (+351) 211 147 830 | E amzjm@realhotelsgroup.com
Custo de uma chamada para a rede fixa nacional
Cost of a call to the national landline network

Cesto de pães variados, Azeitonas marinadas, Cenourinha algarvia, 
Tábua de queijos com compota de abóbora e frutos secos, Tábua de 
enchidos regionais, Rosbife frio à inglesa, Leitão assado, Salmão à 
Bela Vista, Salgadinhos diversos, Empadinhas de frango
Assorted bread basket, Marinated olives, Algarvian-style carrots, 
Cheese board with pumpkin jam and dried fruit, Regional cured meats 
board, English-style cold roast beef, Roast suckling pig, Salmon à Bela 
Vista, Assorted savoury pastries, Mini chicken pies

Salada simples: Misto de alfaces, cenoura ralada, beterraba com 
laranja e tomate
Roupa-velha, Salada de polvo com picadinho algarvio, Salada russa 
com camarão, Salada César, Salada Caprese, Salada Niçoise, 
Salada grega
Molhos: Molho vinagrete, molho de iogurte, molho cocktail 
e maionese
Simple salad: Mixed lettuce leaves, grated carrot, beetroot with orange 
and tomato 
Traditional Portuguese roupa-velha, Octopus salad with Algarve-style 
chopped vegetables, Russian salad with prawns, Caesar salad, Caprese 
salad, Niçoise salad, Greek salad
Dressings: Vinaigrette, yoghurt dressing, cocktail sauce 
and mayonnaise

Canja de galinha com massinhas
Chicken soup with fine pasta

Polvo à lagareiro
Borreguinho de leite assado com batata à padeiro e arroz de forno
Lagareiro-style octopus
Roast suckling lamb with Portuguese-style roast potatoes
and oven-baked rice

Brás de legumes
Brás-style vegetables

Esparguete à bolonhesa
Spaghetti Bolognese

Pudim de ovos, Arroz-doce, Mousse de chocolate, Gelatina de 
morango, Mousse de manga, Aletria, Doces natalícios, 
Travessa de frutas
Egg pudding, Rice pudding, Chocolate mousse, Strawberry jelly, Mango 
mousse, Aletria, Christmas sweets, Fruit platter

Vinho branco, vinho tinto e vinho rosé Seleção Amazónia (Escala), 
cerveja, água, refrigerantes e café
White, red and rosé wines from the Seleção Amazónia range (Escala), 
beer, water, soft drinks and coffee

ENTRADAS
STARTERS

SALADAS
SALADS

SOPA
SOUP

PRATO PRINCIPAL
MAIN COURSE

SOBREMESAS
DESSERTS

BEBIDAS
DRINKS

VEGETARIANO
VEGETARIAN

CRIANÇAS
KIDS



CONDIÇÕES DE RESERVA
As mesas atribuídas são de acordo com o número de pessoas por reserva.
A reserva só ficará confirmada em definitivo após o pagamento na sua totalidade 
por transferência bancária ou link de pagamento.
Não efetuamos reembolsos do valor previamente pago.
O valor apresentado inclui apenas a refeição e as bebidas da seleção Amazónia 
Jamor Hotel.
A oferta inclui refeição em formato buffet.
As bebidas externas à oferta não estão incluídas.
Agradecemos o cumprimento do horário de reserva marcado.
São permitidas crianças, tendo em consideração que: 
0 a 3 anos – grátis | 4 aos 12 anos – 50% do valor original.
O programa pode ser alterado por motivos imprevistos.
Caso o programa seja cancelado, o valor da sua reserva será devolvido na 
totalidade pelo Amazónia Jamor Hotel.
Poderá haver captação de imagem e som para fins de divulgação e partilha nos 
vários canais de comunicação. 
Caso não pretenda ser filmado ou fotografado, por favor, informe a organização.
Ao efetuar o pagamento da reserva está a aceitar todas as condições acima 
descritas.

CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
Pagamento de 50% no ato de reserva e 50% até 30 dias antes da data.
Cancelamento até 29 dias antes da data – penalização dos 50% referentes ao 
depósito inicial.
Cancelamento 20 dias (inclusive) ou menos antes da data – penalização 100%.
O pagamento parcelado não se aplica a reservas efetuadas a menos de 30 dias 
da data 24/12 ou 25/12. Neste caso é aplicado o pagamento de 100% no ato de 
reserva.

Os nossos pratos ou bebidas podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios 
de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância alimentar. Se necessitar de 
informação sobre a composição detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos 
colaboradores antes de efectuar o pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou 
bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por 
este for inutilizado. Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações.
IVA INCLUÍDO

BOOKING TERMS & CONDITIONS
Tables are allocated according to the number of guests in each reservation.
Reservations will only be considered fully confirmed upon receipt of full payment, 
either by bank transfer or payment link.
No refunds will be issued for amounts already paid.
The quoted rate includes the meal and beverages from the Amazónia Jamor Hotel 
selection only.
Dining will be served in buffet style.
Beverages not included in the stated package will be charged separately.
Guests are kindly requested to adhere to the scheduled reservation time.
Children are welcome under the following conditions:
0 to 3 years old: Complimentary | 4 to 12 years old: 50% of the published rate
The programme may be subject to change due to unforeseen circumstances.
Should the event be cancelled, Amazónia Jamor Hotel  will refund the reservation 
amount in full.
Photographic, video and audio recordings may be taken for promotional and 
communication purposes across various channels. 
Should you prefer not to be photographed or filmed, please inform the event 
organisers.
By proceeding with the reservation payment, you acknowledge and accept all the 
terms and conditions stated above.

PAYMENT TERMS & CONDITIONS
50% payment is required upon confirmation of the reservation, with the remaining 
50% due no later than 30 days prior to the event date.
Cancellations made up to 29 days before the event date will incur a cancellation 
fee equivalent to the 50% initial deposit.
Cancellations made 20 days or less prior to the event date (inclusive) will incur a 
100% cancellation fee.
Instalment payments are not available for reservations made fewer than 30 
days before 24 December or 25 December. In such cases, full payment (100%) is 
required at the time of booking.

Our dishes or drinks may contain nuts, seeds or traces of foods which might cause 
allergies or food intolerance. If you require information about the detailed composition 
of the dishes, please ask our employees before making your order. No dish, food 
product or drink, including the couvert, can be charged unless requested by the 
customer or if it is unused by the customer. This establishment has a complaints book. 
VAT INCLUDED 


