
Til að byrja
Bjórsmakk

Crack(ers)

Þriggja bjóra smakkplatti
2.250 kr

Stökkar parmesan kökur, Feykir, kryddblanda 
Bryggjunnar, Aioli

Varúð! ávanabindandi!
1.790 kr

Forréttir
Humarsúpa

Nauta tartar

leturhumar, vermút froða, söl
3.490 kr

Stracciatella, enoki sveppir, wonton flögur, 
kapers, laukur

3.890 kr

Humar Tempura
Leturhumar, tempura, chili mayo

3.990 kr

Hægelduð bleikja
Sýrður rjómi, pikklað grænmeti, sítrónumauk, jarðskokkar, 

laxahrogn
3.890 kr

Burrata
Panko hjúpur, hunangstómatar, basil pestó, trufflu hunang

3.690 kr

Arancini
Sveppir, Stracciatella, parmesan, romanesco sósa,

2.790 kr

Aðalréttir
Steik og Franskar

250g ribeye, chimichurri eða bernaise, franskar, aioli
6.990 kr

Lamba fillet
Jarðskokkamauk, jarðskokkaflögur, gulrætur, pak 

choy, chimichurri
6.990 kr

Miso gljáður þorskur
kartöflumús, sítrónugrass froða, sýrð epli, 

broccolini
5.690 kr

Humarsalat
Tempura leturhumar, klettasalat, granatepli, sýrð 

epli, hunangstómatar, parmesan
5.490 kr

Bryggjuborgari
140g Nautakjöt, cheddar, lauksulta, relish, franskar, 

Aioli
4.990 kr

Eggaldinn
Perlulaukur, hummus, ostrusveppir, brúnöls BBQ

4.990 kr

Meðlæti
Corn Brulée

1.390 kr

Franskar
990 kr

ferskt salat
990 kr

Grillað grænmeti
990 kr

Smælki
990 kr

Tomahawk

30 daga fullmeyrnuð Tomahawk steik
Maís Brulée, smælki, grillað grænmeti, bernaise eða 

Chimichurri
19.990 kr

Fyrir 2-3 að deila

Óvissuferð
Komdu þér á óvart

Leggðu upplifun þína í hendur matreiðslumanna Bryggjunnar.
5 rétta óvissuferð sem sýnir allt það besta úr íslensku hráefni úr sjó 

og af landi

13.900 á mann
einungis borið fram fyrir allt borðið

þriggja rétta
Forréttur - val um

humarsúpa eða Nauta tartar

aðalréttur - val um
Lamba fillet eða miso gljáður þorskur

eftirréttur - val um
Créme brulée eða súkkulaði mús

9.900 kr á mann
einungis borið fram fyrir allt borðið



To start
Beer flight

Crack(ers)

A Tasting platter with three of our in house brews
2.250 kr

Crispy parmesan cakes, Feykir, Bryggjan Spice mix, 
aioli

caution! addictive!!
1.790 kr

appetizers
Lobster soup

beef tartar

Langoustine, vermouth foam, dulce
3.490 kr

Stracciatella, enoki mushrooms, wonton crisps, 
capers, onion

3.890 kr

Lobster Tempura
Langoustine, tempura, chili mayo

3.990 kr

slow cooked arctic char
Sour cream, pickled vegetables, lemon purée, sunchokes, 

salmon roe
3.890 kr

Burrata
Panko crust, honey tomatoes, basil pesto, truffle honey

3.690 kr

Arancini
mushrooms, Stracciatella, parmesan, romanesco sauce 

2.790 kr

main courses
Steak & Fries

250g ribeye, chimichurri or bernaise, french fries, aioli
6.990 kr

Lamb fillet
sunchoke purée, sunchoke chips, carrots, pak choy, 

chimichurri
6.990 kr

Miso glazed cod
mashed potatoes, lemongrass foam, pickled apples, 

broccolini
5.690 kr

lobster salad
Tempura langoustine, rucola, pomegranate, pickled 

apples, honey tomatoes, parmesan
5.490 kr

Bryggjan burger
140g beef, cheddar, onion jam, relish, french fries, 

Aioli
4.990 kr

eggplant
pearl onions, hummus, oyster mushrooms, brown ale 

BBQ
4.990 kr

sides
Corn Brulée

1.390 kr

french fries
990 kr

side salad
990 kr

grilled vegetables
990 kr

baby potatoes
990 kr

Tomahawk

30 day dry-aged Tomahawk steak
corn Brulée, baby potatoes, grilled vegetables, 

bernaise or Chimichurri
19.990 kr

for 2-3 to share

Chef's menu
Feeling adventurous?

Allow our team to take you on a culinary journey. 
A 5 course chef's menu showcasing the best of Icelandic 

ingredients from the sea and from land

13.900 per person
only served for the whole table

set menu
appetizer - choose between

Lobster soup or beef tartar

main course - choose between
lamb fillet or miso glazed cod

dessert - choose between
Créme brulée or chocolate mousse

9.900 kr per person
only served for the whole table


