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1. ACO, inomhusfettavskiljare

Allmant

DoP Declaration of Performance finns pd www.dabl.se EE

ACO har marknadens mest kompletta program av flddestestade och CE-markta fettavskiljare for inomhusinstallation.
Ett brett sortiment med anpassade tillbehdr for saker och problemfri drift.

Avskiliarna ar konstruerade och godkénda enligt SS-EN 1825-1. De ar avsedda att behandla fetthaltigt avioppsvatten.
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ACO:s fettavskiljarpaket inomhus innehaller
fettavskiljare typ ACO Lipudet P-OB som ér tillverkade i
PEHD. Avskiliarna &r avsedda for tdmning via slang, som
fors ner i halsarna som aven ar avsedda for inspektion
och rengdring. ACO LipuJet P-OB kan forses med fast
témningsrér anslutning 75 mm, avsett att dras vidare
med muffsvetsade PE-rordelar alternativt rostfritt av-
loppsror. ACO Lipudet P-OB har sméa byggmétt och lag
vikt vilket underlattar installation i trdnga utrymmen.

Tankens inneryta har blank finish, vilket férenklar ren-
gdringen. Avskiliarna ar konstruerade for temperaturer
upp till 40 °C.

Avskiljarna ar utrustade med féljande:

Integrerat slamfang
Inspektionsdéppning med lukttéata, lasbara lock med
snabblas, 450 mm

e Anslutning for luftning
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Serveringsmiljo, inomhus, !IE
nominell storlek NS2 =

Anvandningsomrade:

Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning frdn sma
kommersiella kok, till exempel caféer, serveringar, gatukdk m.m. Max-
flode: 2 I/s.

Enheten passar till:

K6k med
- en diskmaskin < + 60 °C
- en diskbénk med vattenlas DN40

Kék med
- ett tippbart stekbord
- tre diskbankar med vattenlds DN50

KOk for catering och fastfood, 300 portioner
- spillvattentemperatur < + 60 °C
- driftstid 6 timmar/dygn Ll

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS2 Inne PEHD
RSK-nr 5644034

Fettavskiljare ACO LipuJdet P-OB 2/200
Inklusive integrerat slamféng 210 | samt lukttéta lock.

Material: PEHD.

ACO LipuJet P-OB 2/200

Hojd in-/utlopp Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
mm volym | I xb mm mm kg
110

1055/985 100/210 1100 x 700 15600
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Serveringsmiljo, inomhus, !IE
nominell storlek NS4 =

Anvandningsomrade:
Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning frdn mindre
kommersiella kok, till exempel bistroer och sméa restauranger. Maxflode: 4 I/s.

Enheten passar till:

Kbk med

- en diskmaskin < + 60 °C

- fyra diskbénkar med vattenlas DN40
- ett tippbart stekbord

K6k med

- en diskmaskin < + 60 °C

- tva diskbéankar med vattenlas DN40
- ett tippbart stekbord

- en tappventil DN15

KOk for catering och fastfood, 600 portioner
- spillvattentemperatur < + 60 °C ik
- driftstid 6 timmar/dygn

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS4 Inne PEHD
RSK-nr 5644035

Fettavskiljare ACO LipuJet P-OB 4/400
Inklusive integrerat slamfang 400 | samt luktt&ta lock.

Material: PEHD.

ACO LipuJet P-OB 4/400

110

Hojd in-/utlopp

Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
| volym | Ix b mm mm kg
1055/985 830 200/400 1760 x 700 1500 450 96
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Stork6ksmiljo, inomhus, EIE
nominell storlek NS7 =

Anvandningsomrade:
Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning fran storkdk. Maxflode: 7 I/s.

Enheten passar till:

Kék med

- en diskmaskin = + 60 °C !
- fyra diskbénkar med vattenlas DN50 t
- ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNGO till golvibrunn o o

- fyra tappventiler DN15 . '_': Ll 1!'_" =

K6k med '_' A

- en diskmaskin = + 60 °C e

- fyra diskbénkar med vattenlas DN50 ol ol

- ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNG6O till golvbrunn
- tva tappventiler DN20

KOk for restaurang eller skola, 200 portioner
- spillvattentemperatur > + 60 °C E
- driftstid 6 timmar/dygn

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS7 Inne PEHD
RSK-nr 5644036

Fettavskiljare ACO LipuJet P-OB 7/700
Inklusive integrerat slamféng 700 | samt lukttéta lock.

Material: PEHD.

ACO LipuJet P-OB 7/700

Hojd in-/utlopp | Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
mm volym | I x b mm mm kg
160

1250/1 180 1600 400/700 1960 x 950 1700
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Storkoksmiljo, inomhus, EIE
nominell storlek NS10 =

Anvandningsomrade:
Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning fran restauranger och storkék. Maxfldde: 10 I/s.

Enheten passar ill:

Kék med Kék med

- en diskmaskin = + 60 °C - tva diskmaskiner = + 60 °C

- fyra diskbénkar med vattenlas DN40 - tva diskbankar utan vattenlds DN50

- ett tippbart stekbord - ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNG6O till golvibrunn - en tippbar kokgryta med utlopp DNG6O till golvbrunn
- tva tippbara kokgrytor med utlopp DN100 till golvbrunn - en tippbar kokgryta med utlopp DN100 till golvbrunn
- en kombiugn - en tappventil DN15

- tre tappventiler DN15 - tva tappventiler DN20

- en tappventil DN20

Kok fér restaurang eller skola, 500 portioner
- spillvattentemperatur = + 60 °C
- driftstid 10 timmar/dygn

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS10 Inne PEHD
RSK-nr 5644037

Fettavskiljare ACO LipuJet P-OB 10/1000
Inklusive integrerat slamfang 1 000 | samt lukttata lock.

Material: PEHD.

ACO LipuJet P-OB 10/1000

Hojd in-/utlopp | Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
mm volym | I xb mm mm kg
160

1250/1 180 2000 520/1 000 2450 x 700 1700
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2. Wavin, inomhusfettavskiljare

AI I m 5 nt DoP Declaration of Performance finns pd www.dabl.se xgg;ﬂ

Med Wavins fettavskiljarpaket far man en komplett I6sning. Wavins fettavskiljare &r konstruerade och godkanda enligt
EN 1825-1 och &r avsedda for hantering av fetthaltigt spillvatten frdn exempelvis kdk, restaurang och liknande verk-
samheter.

Wavin EuroREK PE NS2, NS4 och NS7 I/s fér rening av fett-
haltigt avloppsvatten &r tillverkad i polyeten. Fettavskiljaren monte-
ras stdende pa golv inomhus.

| paketet ingar, forutom fettavskiljaren, ett lasbart lukttatt lock samt
ett nivalarm: fettskikt/damning. P4 fettavskiljaren sitter en tappventil
monterad under utloppet for att enkelt kunna ta ut vattenprover.

For modellerna EuroREK PE NS2 och NS4 &r slam- och fett-
avskiljardelen kombinerad. Modell EuroREK PE NS7 bestér av
tva enheter, med separat slamdel och fettavskiljardel.

EuroREK PE ar utrustad med féljande:

Integrerat slamfang
Ventilationsanslutning, dim. 110 mm
Inspektionsdppning, dim. 400 mm
Nivalarm, fettskikt/damning GA-2

Nivilarm ingir
i avskiljarna.
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Serveringsmiljo, inomhus,
nominell storlek NS2

Anvandningsomrade:
Paketet ar avsett fér mindre restaurang, upp till
200 portioner/dag. Maxfléde: 2 I/s.

Enheten passar till:

Kék med
- 3 st diskbankar eller 1 st diskmaskin och 1 st diskbénk

Lilla Restaurangpaketet
RSK-nr 5643932
Fettavskiljare FA EuroRek NS2

Inklusive integrerat slamféng 200 I, nivalarm: fettskikt/damning
samt provtagningskran monterad vid utlopp. Lasbart lukttétt lock.

Material: PE.
FA EuroREK NS2
Anslutning Hojd in-/utlopp | Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal
mm volym | I x b mm mm
110 1150/1 070 980 80/200 1640 x 750 1670 400 144
Serveringsmiljo, inomhus,

CONNECT TO BETTER

nominell storlek NS4

Anvindningsomrade:
Paketet ar avsett for stdrre restaurang, upp till
400 portioner/dag. Maxfléde: 4 I/s.

Enheten passar till:

Kék med
- 1 st diskmaskin och 3 st diskbankar

Stora Restaurangpaketet
RSK-nr 5643933
Fettavskiljare FA EuroREK NS4

Inklusive integrerat slamféng 400 I, nivalarm: fettskikt/ddmning
samt provtagningskran monterad vid utlopp. Lasbart lukttétt lock.

Material: PE.
FA EuroREK NS4
Hojd m-/utlopp Totalvolym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
volym | Ix b mm mm kg

1150/1 070 1460 1607400 2070x 750 1670
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Serveringsmiljo, inomhus, (Wavin)
nominell storlek NS7

Anvandningsomrade:
Paketet &r avsett for restauranger och stdrre tillagnings-
kok. Kalkylmassigt > 400 portioner/dag. Maxfléde: 7 I/s.

Enheten passar till:

Kék med
- 1 st diskmaskin, 1 st stekbord, 2 st kokgrytor,
4 st diskbankar/tvattstall och 2 st spolslangar

Storkokspaketet
RSK-nr 5643934
Fettavskiljare FA EuroREK NS7

Inklusive integrerat slamféng 900 I, nivalarm: fettskikt/damning
samt provtagningskran monterad vid utlopp. Lasbart lukttatt lock.

Material: PE.

FA EuroREK NS7 - tank 1

Anslutning Hojd in-/utlopp | Total volym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal
mm | volym | I x b mm mm

160 1170/1 110 2480 (tank1+2) 280/900 (tank 1 + 2) 1640 x 750 1670 400 144

FA EuroREK NS7 - tank 2

Hojd |n-/utlopp Totalvolym Fett-/slam- Dimension Dim. manhal Vikt
volym | I x b mm mm kg

1100/1 080 2480 (tank 1+2)  280/900 (tank 1 + 2) 2070x 750 1670




3. ACO, markforlagda fettavskiljare
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ACO har marknadens mest kompletta program av flodestestade och CE-mérkta fettavskiljare for markfériaggning.
e Materialkvalitet efter behov: PEHD, betong eller glasfiberarmerad polyester.
e Brett sortiment med anpassade tillbehor for séker och problemfri drift.

Avskiliarna ar konstruerade och godkénda enligt SS-EN 1825-1 samt uppfyller krav enligt SS-EN 476 for nedstigning.
De ar avsedda att behandla fetthaltigt avioppsvatten.

ACO:s fettavskiljarpaket mark innehaller fettavskiliare typ ACO Lipumax P inklusive kdrbar betéckning och
justerbar hals. Avskiliarna finns i tre olika material: PEHD, glasfiber och betong.

ACO Lipumax P-serien omfattar nominella storlekar fran NS2 till NS10.

Avskiljarna ar utrustade med féljande:

Integrerat slamfang

Integrerade lyftdglor

Lukttata och lasningsbara segjarnsbetéckningar markta avskiljare

Anslutning for luftning

Nedstignings-, inspektions- och tdmningshals @ 600/800 mm, géller markférlagda avskiljare

ACO Lipumax P

PEHD. Avskiliarna ar sjalvférankrande vid
grundvatten upp till 0,5 meter under fardig
mark. Maximalt installationsdjup ner till cirka 3
meter (fran fardig mark till underkant avskiljare).
Vid installation i kdérbar yta eller vid grundvatten
upp till fardig mark ska avskiljaren férses med
ACOQO Prefab. Se ACO tillbehdr.

ihl
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Serveringsmiljo, mark,
nominell storlek NS2 EE

Anvindningsomrade:
Grundpaketet &r avsett for installation pa spillvattenledning fran sma
kommersiella kok till exempel caféer, serveringar, gatukdk m.m. Maxflode: 2 I/s.

Enheten passar till: h‘_
Kok med

- en diskmaskin < + 60 °C L |

- en diskbank med vattenlds DN40 T

K&k med —=

- ett tippbart stekbord S

- tre diskbankar med vattenlas DN50 .‘

Kok fér catering och fastfood, 300 portioner
- spillvattentemperatur < + 60 °C
- driftstid 6 timmar/dygn

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS2 Mark PEHD
RSK-nr 5644030

Fettavskiljare ACO Lipumax P-B 2/200
Inklusive hals och kérbar betackning och med integrerat slamfang 245 I.

Material: PEHD/segjam.

ACO Lipumax P-B 2/200

Hojd in-/utlopp Total volym Fett-/slam- Diameter Héjd inkl. hals Dim. manhal Vikt
mm volym | mm mm mm kg

1015/940 270/245 1320 1775-2 575




Restaurangmiljo, mark, EIE
nominell storlek NS4 =

Anvindningsomrade:
Grundpaketet &r avsett for installation pa spillvattenledning fran mindre
kommersiella kok, till exempel bistroer och sma restauranger. Maxflode: 4 I/s.

Enheten passar till:
K6k med

- en diskmaskin < + 60 °C -

- fyra diskbénkar med vattenlas DN40

- ett tippbart stekbord S
LN i =

[ ]

K6k med ﬁ

- en diskmaskin < + 60 °C

- tv& diskbankar med vattenlds DN40 H

- ett tippbart stekbord
- en tappventil DN15

Kok fér catering och fastfood, 600 portioner
- spillvattentemperatur < + 60 °C N
- driftstid 6 timmar/dygn

ACO Box Concept’ Fettavskiljare NS4 Mark PEHD
RSK-nr 5644031

Fettavskiljare ACO Lipumax P-B 4/400
Inklusive hals och kérbar betdckning och med integrerat slamfang 460 |.

Material: PEHD/segjarn.

ACO Lipumax P-B 4/400

Hojd in-/utlopp Total volym Fett-/slam- Diameter Ho6jd inkl. hals Dim. manhal Vikt
mm volym | mm mm mm kg
110

1235/1 160 270/460 1320 1995-2 795
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Storkoksmiljo, mark, EIE
nominell storlek NS7 =

Anvindningsomrade:
Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning fran storkdk. Maxflode: 7 I/s.

Enheten passar till:

K6k med
- en diskmaskin = + 60 °C -
- fyra diskbénkar med vattenlas DN50

- ett tippbart stekbord i

- en tippbar kokgryta med utlopp DNG6O till golvibrunn -

- fyra tappventiler DN15 _ =

Kék med

- en diskmaskin = + 60 °C

- fyra diskbénkar med vattenlas DN50

- ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNGO till golvibrunn
- tva tappventiler DN20

K&k fér restaurang eller skola, 200 portioner
- spillvattentemperatur = + 60 °C
- driftstid 6 timmar/dygn

ACO Box Concept® Fettavskiljare NS7 Mark PEHD
RSK-nr 5644032

Fettavskiljare ACO Lipumax P-B 7/700
Inklusive hals och kérbar betackning och med integrerat slamfang 730 I.

Material: PEHD/segjam.

ACO Lipumax P-B 7/700

Hojd in-/utlopp Total volym Fett-/slam- Diameter Héjd inkl. hals Dim. manhal Vikt
mm volym | mm mm mm kg
160

1960/1 885 1675 285/730 1320 2 745-3 545
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Storkdoksmiljo, mark, EIE
nominell storlek NS10 =

Anvindningsomrade:
Grundpaketet ar avsett for installation pa spillvattenledning fran restauranger
och storkok. Maxfléde: 10 I/s.

Enheten passar till:

Kok med

- en diskmaskin = + 60 °C

- fyra diskbénkar med vattenlas DN40

- ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNG6O till golvbrunn

- tva tippbara kokgrytor med utlopp DN100 till golvbrunn

- en kombiugn i .
- tre tappventiler DN15 =
- en tappventil DN20 E‘ =
K6k med i

- tvé diskmaskiner = + 60 °C

- tva diskbénkar utan vattenlds DN50

- ett tippbart stekbord

- en tippbar kokgryta med utlopp DNGO till golvibrunn
- en tippbar kokgryta med utlopp DN100 till golvibrunn
- en tappventil DN15

- tva tappventiler DN20

KOk for restaurang eller skola, 500 portioner
- spillvattentemperatur = + 60 °C
- driftstid 10 timmar/dygn

ACO Box Concept® Fettavskiljare NS10 Mark PEHD
RSK-nr 5644033

Fettavskiljare ACO Lipumax P-B 10/1000
Inklusive hals och kérbar betéckning och med integrerat slamfang 1 005 |.

Material: PEHD/segjarn.

ACO Lipumax P-B 10/1000

Hojd in-/utlopp Total volym Fett-/slam- Diameter Ho6jd inkl. hals Dim. manhal Vikt
mm volym | mm mm mm kg
160

2 445/2 370 2170 415/1 005 1320 3230-3 605




4. Wavin, markforlagda fettavskiljare

AI I m 5 nt DoP Declaration of Performance finns pd www.dahl.se wavin

CONNECT TO BETTER

Med Wavins fettavskiljarpaket far man en komplett I6sning. Wavins fettavskiljare &r konstruerade och godkanda enligt EN
1825-1 och ar avsedda for hantering av fetthaltigt spillvatten.

Stora restaurangpaketet innehaller fettavskiljare typ EuroREK
Octagon NS4, som ar tillverkad i rotationsgjuten polyeten. Fett-
avskiljaren ér sjalvforankrande, om grundvatten ar dver underkant
tank sa krévs forankringsplatta.

EuroREK Octagon erbjuds som 4 I/s.

| paketet ingér, forutom fettavskiliaren, en korbar betéckning, tele-
skopror, Tegra kona 1 000/600, samt nivalarm: fettskikt/déamning.

EuroREK Octagon ar utrustad med féljande:

Integrerat slamfang

Anslutning for ventilation 110 mm
Inspektionsdppning dim. 600 mm
Nivalarm, fettskikt/damning

For EuroREK Octagon-avskiljarna géller max 2,6 meter férlaggnings-
djup fran markytan till inlopp avskiljare.

For djupare forlaggning behdvs ett 600 mm korrugerat standarrér
med muff och oljebesténdig tatningsring, se Wavin tilloehor.

www.dahl.se




Restaurangmiljo, mark,
nominell storlek NS4

Anvindningsomrade:
Paketet &r avsett for stérre restaurang, upp il
400 portioner/dag. Maxflode: 4 I/s.

Enheten passar till:

Kék med
- 1 st diskmaskin och 3 st diskbankar

Stora Restaurangpaketet
RSK-nr 5644038

Fettavskiljare FA EuroREK NS4

Inklusive kona, teleskoprdr, kdrbar betéackning, markt ”Avskiljare”,
och med integrerat slamfang 400 | samt nivalarm: fettskikt/damning.
Material: PE/gréjam. e

FA EuroREK NS4

Hojd |n-/utlopp Total volym Fett-/slam- Dimension Ho6jd inkl. kona Dim. manhal Vikt
volym | Ixb mm mm mm kg

1240/1 160 1000 160/400 1320 x 1320 2240

For djupare forliggning, mer iin 1,1 m frin markyta till underkant inlopp,
behivs ett 600 mm korrugerat standarrér med muff och oljebestindig titningsring, se Wavin tillbehir.

www.dahl.se




5. ACO, tillbehor fettavskiljare
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1. ACO Proflex V-110 Provtagningsenhet
RSK-nr 5619337

Material: PE. Vertikal @ 110-anslutning. Lock med spann-
ringslasning. Passar till avskiljare inomhus NS2 och NS4.

2. ACO Proflex V-160 Provtagningsenhet
RSK-nr 5619338

Material: PE. Vertikal @ 160-anslutning. Lock med spann-
ringslasning. Passar till avskiliare inomhus NS7 och NS10.

3. ACO Proflex H-110 Provtagningsenhet
RSK-nr 5619334

Material: PE. Horisontell @ 110-anslutning. Lock med spann-
ringslasning. Passar till avskiljare inomhus NS2 och NS4.

4. ACO Proflex H-160 Provtagningsenhet
RSK-nr 5619335

Material: PE. Horisontell @ 160-anslutning. Lock med spénn-
ringslasning. Passar till avskiliare inomhus NS7 och NS10.

5. ACO ProcuratT5-1 Nivalarm
RSK-nr 5619323
230 V. Till samtliga avskiljare.

aco

S o & o
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6. ACO GEB Tomningsskap
RSK-nr 5619340

Tomningsskap i rostfritt stél, anslutning DN60, kan &ven
installeras infélld med bifogad monteringsram. Fér av-
skiljare inomhus.

7. ACOTOmningsror
RSK-nr 5547522

Férmonterat tdmningsror, anslutning DN60. For avskiljare
inomhus.

8. ACO Prowell PE 153, Provtagningsbrunn
RSK-nr 5547512

Material: PEHD. Teleskopisk hals: 700-2 500 mm. Stalp:
153 mm. Anslutning: DN100/150 eller 315. Till avskiljare
mark.

9. ACO Protight Kabelgenomféring
RSK-nr 5619742

DN50, inkl. packning, EPDM. Till avskiljare mark.

10.ACO Prefab, Belastningsskydd
RSK-nr 5619740

Belastningsskydd i betong, tkar belastningsklassen till
D400. Till avskiliare mark.

www.dahl.se



6. Wavin, tillbehor fettavskiljare <=

l * Rengorings-

munstycke
RSK-nr 5643944

Till avskiljare inomhus
NS2, NS4, NS7.

Tomningsrér DN8O
RSK-nr 5643943
Till avskiljare inomhus NS2, NS4, NS7.

Provtagningsbrunn

RSK-nr 2357900

Inlopp: 550 mm

Utlopp: 250 mm

Anslutning in-/utlopp: 110 mm

Dimension: 425 mm

Total héjd: 1 750 mm

Material: PVC

Standarrdr, teleskopror och kdrbar betéckning 40 ton

Provtagningsbrunn
RSK-nr 2357901

Inlopp: 550 mm

Utlopp: 250 mm

Anslutning in-/utlopp: 160 mm

Dimension: 425 mm

Total héjd: 1 750 mm

Material: PVC

Sténdarror, teleskopror och korbar betéckning 40 ton

Foérhéjningsstos
RSK-nr 2357814
Dimension: 600 mm

Hojd: 1 500 mm
Material: PP

Témningsbox
dubbel DN80
RSK-nr 5619305

Till avskiljare inomhus NS7.

 —
—
| —
| —
—
| —
| —
| —
§

Tatningsring
oljebestandig
RSK-nr 2357868

Till férhéjningsstos,
utvandigt montage.

www.dahl.se

Téomningsbox enkel
DN80
RSK-nr 5618896

Till avskiljare inomhus NS2
och NS4.

Tatningsring
RSK-nr 2357869

Till teleskopbetackning avskiljare,
invandigt montage.

Obs!

Forhéjningsstos (RSK-nr 2357814) +
tatningsring (RSK-nr 2357868) krdvs om
inloppets underkant in i tank &r djupare
ned i mark an 1,1 meter.
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7. Forankring och larm

Forankringsset Alte ch

[lustration: Gosta Lindwall

Kan anvéndas for férankring av avloppstankar, slamavskiljare, fett- och oljeavskiljare. Material i tanken kan vara exempelvis PE eller
glasfiber. Produkten levereras med 2 stycken PP-lock och 1 styck férankringsband med en langd pa 9,5 meter. Materialet i kroken
och spannet ar av hérdat stal med en ytbeldggning av zink blapassivering.

Forankringsset
Tankvolym m? ‘ Antal set
RSK-nr 5646954 3 5
Bestar av: A 3
2 st lock
1 st férankringsband 6 4
9 6

L&ngd: 7,56 +2,0m
Bandbredd: 50 mm
Brottstyrka: 4 000 kg
Surrningsstyrka: 8 000 kg

Férankringsband for cisterner pomﬂf_s

— testat hos Statens Provningsanstalt

Porso tankrem ar en komplett surrningsanordning avsedd att forhindra rérelser hos nedgravda tankar och behéllare.
Surrningen medger enklast méjliga handhavande och passar for alla tankdiametrar.

Hallfastheten medger en sékerhetsfaktor av 1:2,5.

Tankremmen &r testad hos Statens Provningsanstalt enligt intyg nr. 76521:64.

Att ténka pa vid nedlaggning av tanken:
For nedlaggning av tank upp till 3 000 liter ska tva surrningar anbringas och en total hallfasthet om 8 000 kp erhalles.
Vid nedldggning av tank om 6 000 liter anvands fyra surrningar osv.

Férankringsset O
RSK-nr 5636123 o :
m 5 -l Forankringsdon
Langd: 5,5 m
: - Bredd: 50 mm RSK-nr 5636162
m! Tjocklek: 3 mm For dubbning i berg.
Metalldelar av héllfast stal

Spénnanordningen &r elférzinkad
Justerbar krok, elférzinkad och gulkromaterad

20
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Nivalarm olje- och fettavskiljare INAERISO
Ol ]

Avskiliare for olja, bensin och fett méaste ha varnare som indikerar att tomning maste utféras.

Det ér ett krav frdn myndigheterna. Systemet bestar av en larmenhet typ OSA tillsammans med givare ES4 eller givare

ES4 och R6 special, (nivagivare alternativt nivagivare och damningsgivare). Nivagivaren anger ett larm om olje- eller

fettskiktet Gverskrider 150 mm och démningsgivaren larmar om nivan stiger kritiskt i avskiliaren sa att risk foreligger

att miljofarlig vatska rinner ut genom stosen, inloppet eller ventilationsanslutningen.

Larm baserat pa kapacitiv och termistorteknik for anvandning i olje- bensin- och fettavskiljare.
Givarna hangs via sin kabel ner i avskiljaren. Den kapacitiva givarens spets ska monteras péa en
niva 150 mm under den konstanta nivan i avskiljaren.

. OSA Nivalarm
RSK-nr 5618716

Med relautgéng och optiskt larm (inklusive givare ES4).
Majlighet att ansluta extra hognivéagivare

IP65-klassat

Dimension: 175 x 125 x 75 mm

Kabelldngd: 5 m

OSA Niva- och damningslarm
RSK-nr 5618812

OSA Nivalarm med reldutgang och optiskt larm, RSK-nr 5618716
(inklusive givare ES4)

Majlighet att ansluta extra hdgnivagivare

IP65-klassat

Dimension: 175 x 125 x 75 mm

Kabellangd: 5 m

Termistorgivare R6 special, RSK-nr 5618718
Med givarhus i syrafast rostfritt stal med teflonisolerad termistor
Kabelldngd: 5 m

Oljenivalarm for skikt, damning och slam
RSK-nr 5619600

OSA3 nivalarm, RSK-nr 5619597, frontpanel med integrerade touchknappar
och bakgrundsbelyst LCD-display och summer.

Kapacitetsgivare ES4 fett- eller oljeskikt, RSK-nr 5618596
Dimension: 220 x 25 mm
Kabelldangd: 5 m

Termistorgivare R6 special, RSK-nr 5618718
Overfyliningsskydd och lackagelarm

Med givarhus i syrafast rostfritt stal med teflonisolerad termistor
Dimension: 100 x 22 mm

Kabellangd: 5 m

Slamgivare ES8, RSK-nr 5618730
Ultraljudsbaserad slamgivare
Sjalvkontrollerande

IP68-klassat

Dimension: 85 x 160 x 32 mm
Kabellangd: 5 m
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8. Information fettavskiljare

Allmant

Fettavskiljare ska installeras om det finns risk for att mer
an obetydliga mangder av fett spolas ut i avloppet. | de
flesta fall kravs installation av fettavskiljare for féliande
typer av verksamhet:

Bageri Mottagningskok Café
Livsmedelsbutik Konditori Catering
Hamburgerbar Storkok Grill
Charkuteri Gatukok Slakteri
Pizzeria Friteringsanlaggning Salladsbar
Rokeri Restaurang Fiskindustri

Fett i avloppsvattnet orsakar problem i avloppsledningar
och pumpstationer. Fettet ansamlas i ledningsnatet och
kan déa orsaka stopp med Oversvamningsskador och

utsl&pp av orenat avloppsvatten i vattendragen som féljd.

Ansamlat fett kan ocksé ge problem med bildning av
svavelvate, som medfor risk for fratskador i ledningar
samt risker ur arbetsmiljosynpunkt.

Funktion

Den vanligaste typen av fettavskiljare &r den gravimetriska.

Avskiljaren har stor volym sa att det fetthaltiga spillvattnet
far lang uppehallstid i tanken. Fettet far da tid att avskiljas
sé att det kan flyta upp till ytan. Konstruktionen &r sé ut-
formad att det renade vattnet tas ut till avioppet néra av-
skiljarens botten, medan det avskilda fettet ansamlas

i avskiliarens dvre del.

Normer
Standard for fettavskiljare heter SS-EN 1825.

Del 1 beskriver: Del 2 beskriver:

e  Funktionskrav e Dimensionering
*  Materialkrav ¢ |Installation

e Testning e Maérkning

e Maérkning e Kuvalitetskrav

e Kvalitetskrav

Avskiljaranlaggning
enligt SS-EN 1825

=

Slamdel o ot T
Avskiljardel =H||
Overvakningslarm
(specifika myndighetskrav) ;
*  Provtagningsmojlighet =
(specifika myndighetskrav)
e Betackning markt med "Avskiljare/Separator” (géller
kérbara betackningar)
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Fettavskiljarens utforande
och projektering

Overvakningslarm
Larmet ger en dvervakning av fettskiktet i avskiljaren.
Det ska installeras om inte lokala myndigheter medger

annat.

s - -ﬂ-ﬂi’a

|

Avluftning

Avskiljare f6r inomhus-
installation ska férses med
ventilationsledning enligt
Boverkets Byggregler
BBR 2011 kap. 6:641:

Provtagningsbrunn

En provtagningsbrunn kan
installeras om specifika
myndighetskrav foreligger.
Den kan antingen vara
separat eller integrerad

i avskiljaren. Brunnen
mojliggdr kontroll av
utsldppsvarden fran fett-
avskiljaren, vilket ger bra
information om fettav-
skiljarens funktion.

]

Enligt SS-EN 1825 ska
ventilationsledning fran fett-
avskiljare ha samma dimension
som fettavskiljarens inlopps-
dimension. Avskiljare ska
alltid ha separat avluftning till
ytterluften, normalt 6ver hus-
tak, (galler bade inomhus-
och markférlagda fett-
avskiljare). Vakuumventil

. far inte anvéndas.

www.dahl.se



Betackning

Kdrbara betackningar for markforlagda fettavskiljare
ska enligt SS-EN 1825 vara férsedda med texten
"Avskiljare/Separator”. Betdckningen ska vara lukttat
och ha lasbart lock alternativt minimivikt 60 kg samt ha
minsta invandig diameter 600 mm.

Pumpning
Pumpning till en fettavskiljare bor aldrig ske. Anlaggningen
bor planeras for sjalvfall sa att pumpning kan utforas efter
avskiljaren.

Inomhusinstallation fettavskiljare

* Placera om majligt avskiljaren i eget utrymme,
undvik placering i korridorer eller allm&nna
utrymmen. Undvik placering dér risk for lukt-
spridning foreligger vid témning och skotsel,
t.ex. via fénster eller ventilation.

e Utrymmet ska vara férsett med golvbrunn.

e Placera avskiljaren sa att avloppsledningarna
blir sa korta och latt rensbara som majligt.

e Placera avskiliaren sa att tdmningsbilen latt
kommer &t att tomma. Slamsugning bor
kunna géras direkt i avskiljaren eller via fast
témningsror och utvandigt placerat tdmnings-
skép.

e Tappstélle med varmt och kallt vatten och
slangstall ska finnas i narheten for ren-
spolning av avskiljare och golv samt foér
aterfylining av avskiljaren efter tomning.

e Utrymmet ska vara forsett med undertrycks-
ventilation.

¢ Spillvatten fran WC far inte kopplas till fett-
avskiljare; det &r viktigt t.ex. vid gatukok.
Tvéttstall och liknande kan déaremot anslutas.

Forlaggning fettavskiljare

+
v

A-matt

o Wy
L 0.3magrus

Markférlaggning fettavskiljare

Allméant

Avskiliaren placeras pa frostfritt djup och sé att aviopps-
ledningarna blir s& korta och latt rensbara som mojligt.
Tappstélle med varmt och kallt vatten bor finnas i nér-
heten om inte tdmningsbilen kommer tillr&ckligt néra.

Schakt

Schakt ska utféras minst 600 mm bredare och langre &n
avskiljarens yttermatt (eller sa att god atkomlighet runt
avskiljaren erhalls) samt till ett sddant djup att erforderlig
grusbadd kan erhéllas. P& schaktbotten lagges en minst
300 mm tjock b&dd av stenfritt grus, kornstorlek 2-8 mm.
V&g av schaktbotten s& att den ar vagréat och packa val.
Lyft ned avskiljaren och vag av den i lod och vag. For att
stabilisera avskiljaren, fyll upp med vatten till 300 mm
héjd. Fyll upp med stenfritt grus, 2—-8 mm, till denna hojd
och packa val.

I\terfyllning

300 mm narmast avskiljaren aterfylles med stenfritt grus,
kornstorlek 2-8 mm, som péafores etappvis i 300 mm
lager. Aterfyliningen komprimeras med 100-200 kg
vibrationsplatta enligt AMA Anléggning eller enligt handling.

Foérankring
Forankringen ska utforas enligt leverantdrens anvisningar.

Trafiklast

Om avskiljaren placeras dar fordonstrafik kan fére-
komma narmare an 1 m fran cisternkanten,

maste den (beroende pa tillverkare) skyddas med

en platsgjuten tryckutjiamningsplatta. Plattan ska
placeras ca 300—-400 mm ovanfdr avskiljarens hjassa
pa en val avjamnad och komprimerad grusbadd. Av-
skiliarens hals(ar) far inte gjutas fast i plattan.

Coliplas! runt kals
Hirbara. hila lelicknnga

I .I. I . . :

Armarsd
bolongplotio

A L ——
/
1 —
| Iﬂ -

Platsgjuten tryckutjimningsplatta
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Dimensionering fettavskiljare

Generell berdkningsmetod enligt SS-EN 1825-2 for att
faststélla Iamplig storlek for avskiljare (normfléde NS):

NS = Qs x fd x fr x ft x fm

NS = Avskiliarens nominella storlek,
normalfléde i liter/sekund

Qs = Summa spillvattenfléde liter/sekund

fd = Det avskilda fettets densitetsfaktor

ft = Korrektionsfaktor for vattnets temperatur

fr = Korrektionsfaktor fér anvandande av spol-
och rengdringsmedel

fm = Korrektionsfaktor fér onormalt mycket fett

Temperaturfaktor ft Densitetsfaktor fd Fakt spol- och
rengoéringsmedel fr

Tempera- | Tempera- | Densitet Densitets- | Anvander Ren-

tur °C turfaktor g/cm?® faktor rengdrings- | gorings-
medel faktor

<60 1 < 0,94 1 Nej 1

> 60 1,3 > 0,94 1,5 Ja 1,3

For dimensionering av spillvattenflédet Qs finns
3 st olika dimensioneringssétt.

1. Sannolikhetskalkyl enligt EN 1825-2

Detta berakningssatt ar baserat pa antal och anslutnings-
dimension av de enheter som ar anslutna till fettavskiljaren,
samt med hansyn till sannolikheten f6r samtidig anvandning.
Kalkylmetoden kan anvandas for alla typer av verksam-
hetskdk samt fisk- och kéttberedningsindustrier.

HE

>5
045 031 025 021 02

Kokgryta
Kokgryta 50 20 045 031 0,25 021 02
Tippbar gryta, utlopp 070 1,0 045 0,31 0,25 0,21 0,2

Tippbar gryta, utlopp 2100 30 045 031 025 021 0.2
Spolldda med vattenlds 040 08 045 031 025 021 02
Spolldda med vattenlds 50 15 045 031 025 021 0,2
Spolldda utan vattenlds 040 25 045 031 025 021 02
Spolldda utan vattenlds ¢50 4,0 045 031 025 021 0.2

Tippbart stekbord 10 045 031 025 021 0.2

Fast stekbord 01 045 031 025 021 02

Diskmaskin 20 060 050 040 034 03

Hégtryckstvatt/angtvitt 20 045 031 025 021 0.2
24

Samtidighetsfaktor vid antal
st

L omlve |2 o] ]as
25 1,0

2. Typ av anldaggning

Berakningsmetod anvands enligt SS-EN 1825-2 med
utgangspunkt fran den typ av verksamhet som genere-
rar det fetthaltiga vattnet. Denna dimensioneringsmetod
ar alldeles utmarkt att anvdnda nar man inte vet vad for
utrustning som finns i koket vid fdrprojektering. Observera
dock att fore installation ska alltid ratt storlek bestdmmas
enligt dimensioneringssatt 1.

| SS-EN 1825 hanvisas till 5 olika typer av restauranger
vid berékning:

1. Hotell, gourmetrestaurang

2. Lunchrestaurang, pizzeria mfl.

3. Snabbmatsrestauranger

4. Sjukhusrestaurang

5. Catering, personalmatsal, storkdk

Formeln bygger pé att olika typer av restauranger
forbrukar olika mycket vatten och att man anger antal
driftstimmar per dag, antal portioner, specifik vatten-
férbrukning per portion och en dartill hérande flodes-
faktor.

- - 2 :
G(-?nonrlsn.lttllg =5 I oS =
driftstid tim./ €5 ] £E c

£E3 © == o
G 3% | 8 32| §
(G oc O % [-%

2 6,40 5,44 3,33 2,82 1,28

4 3,47 2,95 1,80 1,63 0,69

6 2,32 1,97 1,20 1,02 0,46

8 1,74 1,47 0,90 0,76 0,35

12 1,16 0,98 0,60 0,51 0,23

16 0,87 0,74 0,45 0,38 0,17

24 0,58 0,49 0,30 0,26 0,2

Observera att spillvattenflodet ar beréknat i liter/sekund
for 100 portioner/dygn.

3. Special

Likt typ 2 kan man goéra vid dimensionering av fett-
avskiljare fér charkuterier, slakterier och liknande
verksamheter. Da géller sérskilda foreskrifter enligt EN
1825-2. Max spillvattenfléde fér charkuterier, liter/sekund
per 100 kg k&tt/dygn.

Anléggningens kapacitet, kg/vecka

Genomsnittlig

tim./dygn 500-1 000 1000-4 000
6 2,78 2,43 1,85
8 2,08 1,82 1,39
10 1,67 1,46 1,11
12 1,39 1,21 0,92
16 1,04 0,91 0,70
24 0,70 0,61 0,46

Observera att spillvattenflodet ar beréknat i liter/sekund
for 100 kg kott/dygn.

www.dahl.se



Drift och underhall fettavskiljare

Driftsjournal ska alltid féras samt ska férvaras och finnas
tillgénglig fér kontroll av myndighet.

Fore drift
e Kontrollera att avskiljaren ar fylld med vatten upp
till utloppet.

e Kontrollera att larmet &r monterat och inkopplat
samt att larmgivaren sitter pa ratt niva.
e Utfor funktionstest av larmet.

Tillsyn

Hur ofta inspektion, timning och rengdring ska

utforas bestdms med utgangspunkt fran foljande:

e Avskiljarens slam- och fettlagringskapacitet.

¢ Driftserfarenheter fran den aktuella anlaggningen,
dvs. vetskap om hur snabbt slamdelen fylls och
maximal tjocklek pa fettlagret uppnas.

Minst varje manad, helst varannan vecka
(enligt SS-EN 1825-2)
e T6mning, rengtring och aterfylining.

En gang var 6:e manad

e Okular kontroll och rengbring av eventuell
provtagningsbrunn.

e Kontroll av eventuellt avskiljarlarm

Vid témning

Fettavskiljaren ska inspekteras och témmas

och rengoras regelbundet, minst en gang i ménaden.
Tomning ska utforas vid larm om hog fettniva eller
om max slamniva &r uppnadd.

¢ Demontera givare, samt rengdr med diskmedel.
e Slamsug hela avskiljaren.

e Spola av avskiljarens vaggar med varmvatten.

e Inspektera avskiliaren invandigt. Inget fett och/eller
ingen olja ska finnas kvar.

Atermontera givare.

. Aterfyll avskiljaren med vatten upp till utloppet.

o Utfor funktionstest av larmet.
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Kundklubben for dig inom mark & va

o Bonuspoang pa alla kdp
o Utbildningar som vassar din kompetens
o Exklusiva medlemsrabatter och -erbjudanden
=i Inbjudningar till resor och aktiviteter
o Mervarden som underlattar din vardag




Online far du manga
smarta fordelar

dahl.se

Handla smartare och férenkla din arbetsdag. Via eShop hittar du
manga foérdelar och smarta funktioner. Har &r nagra exempel:

Bra s6k om produkter och antal i lager, bade péa centrallager och i alla butiker
Massor av dokument, bra att ha infor dverlamning av alla bygghandlingar
Oppet dven nar butiken ar stangd

Personlig service — via chatten kan du stélla din fraga online

och fa svar via vara séljare

Godset levereras dagen efter bestéllning, packat och klart

— antingen till narmaste butik eller till din arbetsplats

www.dahl.se
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DahlCenter

— hir finns vi!

Arvika 0570-851 70
Avesta 0226-620 80
Borléange 0243-48 82 80

Enkdping 0171-41 76 60

Goteborg Gamlestaden 031-337 88 80
Goteborg MéIndal 031-84 84 80

Hudiksvall 0650-54 80 50

Karlskrona 0455-36 8870
Kiruna 0980-645 40
Kungsbacka 0300-56 87 60
Ludvika 0240-66 92 60
Lund 046-32 57 80

Malmo 040-31 41 00
Malmé City 040-672 76 80
Malung 0280-448 90
Motala 0141-480 90

Nyképing 0155-20 21 90
Sandviken 026-24 58 60

Chatta med oss online
— mellan 8 och 16 varje vardag.

Bli onlinekund: www.dahl.se/konto-eshop

Stockholm Bromma 08-627 26 00
Stockholm Danvikstull 08-615 67 70

Stockholm Karlberg 08-696 59 50

Stockholm Varmdo 08-680 22 30
Stockholm Arsta 08-681 42 70
Stockholm Alvsjo 08-749 94 60
Stockholm Ostermalm 08-459 67 40
Stréngnas 0152-238 60

Séderhamn 0270-737 70
Trelleborg 0410-480 70

Uddevalla 0522-67 07 80
Varberg 0340-48 30 30
Vimmerby 0492-168 30
Vastervik 0490-25 66 40
Ystad 0411-55 84 90

Angelholm 0431-44 43 50
Orebro 019-17 79 00

Ornskoldsvik 0660-567 80
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Dahl ar Sveriges ledande handelsbolag inom vvs, mark & va, industri, kyla och fastighet.
Vi erbjuder ocksa forstklassig logistik och smarta I6sningar. Allt for att férenkla din arbetsdag!

Folj oss i vara sociala kanaler
Facebook (Dahl), Instagram (dahl.se) och Youtrube
(DahlSverigeAB)



