
Wir wünschen Ihnen einen schönen 
Aufenthalt in der X-Lounge.

An unserem Buffet halten wir weitere 
exquisite Speisen für Sie bereit.



UNSERE SPEZIALITÄTEN 
ZUM FRÜHSTÜCK
… servieren wir Ihnen gerne bis 13:00 Uhr

Frisch in der Küche für Sie zubereitet

Unser Buffet

Auswahl an Brot und Brötchen 

Süße Teilchen, Plunder und Croissants

Kleine Auswahl an Wurst- und Käsespezialitäten*

Geräucherter Fisch*

Frische Früchte der Saison 

Mein Schiff ® Power Müsli 
Verschiedene Cerealien 
Auswahl an Kaviar* mit Blinis und Sour Cream

Warme Speisen

Minutensteak* vom Rind

Gegrillte Tomate 

Nürnberger Würstchen

Kartoffelrösti 

Krosser Speck

Schinken-Käse-Toast

Gebratener Schinken 

Süßes

Pancake  
mit Honig  oder Kirschragout 

Frische Waffel  
mit Puderzucker  , Honig  oder Kirschragout 

Eierspeisen

Gekochtes Ei* 
weich oder hart 

Spiegelei* 
von einer Seite oder beiden Seiten gebraten

Egg Benedict
Pochiertes Ei* auf geröstetem Toastie mit gebrate-
nem Frühstücksschinken und Sauce hollandaise*

Omelett* oder Eiweißomelett* 
wahlweise mit Zwiebeln  , Tomaten  ,  
Kochschinken, Käse, Paprika  , Champignons   
oder Kräutern 
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1  Bio-zertifiziert    2  Rainforest-Alliance-zertifiziert    3  Fairtrade-zertifiziert

HEISSGETRÄNKE 
Wir servieren Ihnen alle Heißgetränke wahlweise 
auch mit laktosefreier Milch, Hafer- oder Sojadrink.

Caffè Crema1,2

Entkoffeinierter Kaffee
Espresso1 ,2

Doppelter Espresso1,2

Espresso macchiato1,2

Cappuccino1,2

Milchkaffee1,2

Latte macchiato1,2 

Bio-Trinkschokolade1,3

TEESORTEN VON  
FERNWEH HEIMWEH  

Bio Schwarzer Tee 
Hochland Darjeeling1,2

Bei Kennern beliebt wegen seines blumigen  
leicht würzigen Schwarztee-Geschmacks.

Bio Schwarzer Tee 
Assam Breakfast1,2

Kraftvoll im Geschmack und lieblich  
kastanienrot in der Tasse.

Bio Weißer Tee 
Pfirsich & Aprikose1, 2

Zarte Aprikosen und frische Pfirsiche  
sorgen für ein liebliches Genusserlebnis.

Bio Grüner Tee Jasmin Luxus1,2

Edle Blüten von Jasmin, fein abgestimmt mit  
Grünem Tee ergeben wunderbar florale Tee-Noten.

Bio Grüner Tee Tropische Früchte1,2

Spritzig-süße Noten von Südsee-Früchten treffen 
auf feinen Grüntee.

Bio Kräutertee 
Kamille & Verbene1,2 
Kamillenknospen treffen auf frische Verbene und 
erzeugen einen leichten Zitrusgeschmack.

Bio Kräutertee Minze1,2 
Angenehm milder und frischer Geschmack  
nach Pfefferminze.

Bio Kräutertee 
Nach dem Essen1,2 
Eine wohltuende Mischung natürlicher  
Berg-Kräuter für ein gutes entspanntes  
Gefühl nach dem Essen.

Bio Gewürztee 
Kurkuma & Ingwer1,2 
Ingwer und Kurkuma vereinen sich zu einem  
würzigen Geschmackserlebnis.

Bio Rooibostee Bourbonvanille1,2 
Vollmundiger Rooibostee, gekrönt mit feinen  
Noten echter Bourbonvanille.

Bio Früchtetee-Mischung 
Zitrone und Bergamotte1,2 
Erfrischender Früchtetee mit natürlichen  
Zitronenschalen, Apfelstücken und einem  
Hauch Bergamotte.

Bio Grüner Tee  
Sanddorn & Rose1,2

Hier treffen Hagebutte und kräftiger  
Sanddorn auf zarte Rosenblätter und  
einen Hauch Orange.



FÜR DEN HUNGER 
ZWISCHENDURCH
… genießen Sie in der Zeit von 11:30 bis 18:30 Uhr

Vorspeise

Rollmops vom Lachs* 
mit Fenchelsalat und violetten Kartoffelchips

Suppen

Klare Suppe des Tages
– Fragen Sie unser Servicepersonal –

Topinamburcrèmesuppe 
mit Nordseekrabben

Zwischenspeise

Auswahl von warmen Tapas
– Fragen Sie unser Servicepersonal –

Warme französische Quiche
– Fragen Sie unser Servicepersonal –

Salate

Nizza-Salat 
mit frisch gegrilltem und geräuchertem Thunfisch* 
und Wachtelei*

Salat-Bowl 
mit frischem Gemüse, verschiedenen Beeten  
und Grünkohl

Pasta

Pasta des Tages
– Fragen Sie unser Servicepersonal –

Sandwich

Mein Schiff ® Club Sandwich
mit hausgemachtem Dip und Steak fries

Hauptspeisen

Gebratenes Doradenfilet
mit Kräuteröl auf mediterranem Gemüse

Gegrilltes Rib-Eye-Steak*
mit getrüffeltem Kartoffelpüree

Bunte Gemüsevielfalt 
Gemüse der Saison mit gebackener Lasagne, 
veganem Parmesan und Espuma

Desserts

Zitronentarte 
mit Himbeercrunch

Französisches Schokoladenküchlein 
„Fondant au chocolate“

 Alle Gerichte mit diesem Zeichen sind vegetarisch. 

 Alle Gerichte mit diesem Zeichen sind vegan.

* Diese Speisen können je nach Wunsch zubereitet werden.  
Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von tierischen Produkten wie Fleisch, Geflügel, Fisch, Meeresfrüchten oder Eiern, die  

roh oder nicht ausreichend  gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen können.

* These foods can be cooked to order.
Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs

may increase your risk for foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.

SHERRY
Dry Sack Medium Dry
Tio Pepe Extra Dry Fino

WHISKY & WHISKEY
SCOTCH BLENDED WHISKY� 
Ballantine’s Finest 
Johnnie Walker Red Label 
Johnnie Walker Black Label 12 Years

IRISH WHISKY 
Bushmills Original

CANADIAN WHISKY 
Canadian Club

AMERICAN WHISKEY 
Jack Daniel’s Black Old No. 7

BRANDY

Cardenal Mendoza Gran Reserva
Metaxa*****
Vecchia Romagna Etichetta Nera

COGNAC
Frapin VIP XO Grand Champagne

SPIRITUOSEN & LIKÖRE�

AQUAVIT
Aalborg Jubiläums-Akvavit
Malteserkreuz Aquavit

GIN
Bombay Sapphire
Tanqueray 

RUM
Havana Club 3 Años  
Havana Club 7 Años

VODKA
Absolut Blue
Danzka Vodka Red

OBSTBRÄNDE & GRAPPA
Calvados Père Magloire V.S.O.P.
Il Merlot di Nonino Grappa
Kostenzer Dr. Guyot Birne (40 %)

LIKÖR
Amaretto Disaronno
Baileys Irish Cream
Cointreau
Licor 43 Cuarenta y Tres
Southern Comfort
VERPOORTEN-Eierlikör

KRÄUTER, BITTER & ANISÉE
Averna Amaro
Aperol
Campari Bitter
Fernet-Branca
Sambuca Molinari

WERMUT
Martini Bianco
Martini Extra Dry
Martini Rosso



SCHAUMWEINE
Mein Schiff ® Prosecco DOC 
Frizzante, trocken

Prosecco Villa Perini D.O.C.  
Perini San Giovanni, Valdobbiadene, Italien

Prosecco Superiore D.O.C.G.  
Millesimato Extra Dry
Perini San Giovanni, Valdobbiadene, Italien

Pommery Brut Royal

Pommery Brut Rosé

PRISECCO alkoholfrei

Rotfruchtig
Wiesenobst, Schwarze Johannisbeere,  
Sauerkirsche

Weißduftig
Wiesenobst, Holunderblüte, Kräute  

SPRIZZ & APERITIVO
Hugo�  
Holunderblütensirup, Sekt,  
Minze, Limette  

Aperol Spritz�  
Aperol, Weißwein,  
Mineralwasser, Orange

    Mein Schiff ® Sprizz�  
    Aperitivo Bitterlikör, Prosecco, Maracujanektar,  
       Thomas Henry Tonic Water

CLASSICS

Dry Martini Cocktail 
Gin, Wermut, Olive

Manhattan 
Canadian Whisky, Martini Rosso, Angostura Bitter

Whiskey Sour 
Bourbon Whiskey, Zuckersirup, Zitronensaft

Caipirinha 
Cachaça, Limette, Rohrzucker, Limettensirup

Mojito 
Weißer Rum, Limette, Minze, Angostura Bitter,  
weißer Zucker, Soda

Ipanema (alkoholfrei) 
Limette, Rohrzucker, Limettensirup,  
Thomas Henry Ginger Ale

Mosquito (alkoholfrei) 
Limette, Minze, weißer Rohrzucker,  
Thomas Henry Bitter Lemon

LONGDRINKS

Jack Daniel’s Cola

Campari Orange

Gin Tonic

Vodka Lemon / Vodka Orange 
Vodka mit Thomas Henry Bitter Lemon oder 
Orangensaft

Cuba Libre
Rum, Limette, Cola

SOFTDRINKS

Waterkant Flut 
natürliches Mineralwasser mit Kohlensäure versetzt
Waterkant Ebbe 
natürliches Mineralwasser ohne Kohlensäure

Frisch gepresster Orangen- und Grapefruitsaft

Coca-Cola
Coca-Cola Zero 
Sprite
Fanta 
Thomas Henry Tonic Water
Thomas Henry Bitter Lemon
Thomas Henry Ginger Ale

Rauch Fruchtsäfte und Fruchtnektare
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Erdbeere,  
Grapefruit, Kirsche, Mango, Maracuja, Orange, 
Pfirsich, Schwarze Johannisbeere, Tomate

Alle Fruchtschorlen

KiBa (Kirsch-Bananen-Nektar)

Eistee Zitrone

BIER

Bitburger Premium Pils
Bitburger 0,0 % Pils, alkoholfrei
Paulaner Hefe-Weißbier, naturtrüb
Paulaner Hefe-Weißbier, alkoholfrei
Paulaner Weizen-Radler, alkoholfrei

WEISSWEIN�

R Riesling Kabinett 
August Kesseler  
Rheingau, Deutschland 

Weißburgunder Mosaik 
Dr. Köhler  
Rheinhessen, Deutschland 

Ribera del Segura
Macabeo & Airén  
Bodegas Alceño, Jumilla, Spanien

ROTWEIN

Ursprung 
Cabernet Sauvignon, Portugieser & Merlot
Markus Schneider, Rheinland-Pfalz, Deutschland

Uggiano Chianti Seratina 

Colli Fiorentini DOCG 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 
Azienda Uggiano, Toskana, Italien

Aradon Crianza 
Tempranillo, Garnacha & Mazuelo 
Rioja, Spanien

Tarapacá Organic Gran Reserva 
Syrah, Cabernet Sauvignon, 
Caménère & Cabernet Franc 
Tarapacá, Maipo Valley, Chile

ROSÉWEIN

Vinyes Roses Dins del Cor 
Sumoll, Tempranillo & Red Grenache
Jané Ventura, Penedès, Spanien
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