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Herbstkarte —Qf/f—
antipasti

Polpo arrosto

Gebratener Oktopus mit Baby Spargeln an Tomaten -Oreganon | 29
Mayonnaise

Fried octopus with baby asparagus on tomatoes, oregano mayonaise

Carpaccio di gamberi | 35
Carpaccio von roten Krevetten mit Friséesalat, Kapernsauce

und Olivendl — Glace

Capaccio of rose shrimps with frisée salad, caper sauce and olive oil ice
cream and olive oil - ice cream

Insalata di cetrioli e cocco

Kalter Gurkensalat mit Sesam, veganem | 23
Yoghurt- Kokosnuss-Mousse

Cold cucumber salad with sesame seeds, vegan yoghurt

coconut mousse

Melanzane alla parmigiana

Auberginen Parmigiana ein Sonnenberg Klassiker | 26
mit Burrata Schaum

Aubergine Parmigiana a great Sonnenberg classic with burrata foam

Burratine Pugliesi

Burratine auf Tomatensalat an Pfefferminz — Vinaigrette und | 21
grilliertem Pfirsich

Buraratine on tomato salad with mint vinaigrette and grilled peach grilled
peach

Isalata mista estiva
Sommer- Blattsalat mit gebratenen Mandeln | 17
Spring leaf salad with almonds

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt. | All prices incl. 7.7% VAT,



zuppe

Zuppa fredda di anguria
Kalte Wassermelonen Suppe mit Pfefferminze
Cold watermelon soup with mint

Pappa al Pomodoro
Toskanische Tomaten — Brotsuppe
Tuscan tomato - bread soup

Zuppa tiepida di carote e zenzero

Warme Karotten-Ingwer Suppe
Warm carrot-ginger soup

pasta
als Vorspeise oder Hauptgang

Ravioli Sonnenberg

Sonnenberg Ravioli mit Kalbfleischfullung an Salbei Butter

Rucola und Parmesan
Sonnenberg Ravioli with veal stuffing on sage

Carbonara

Spaghetti Carbonara mit Guanciale, Eigelb und Pecorino
Spaghetti Carbonara with guanciale, egg yolk and pecorino cheese

Tagliatelle Bolognese

Tagliatelle mit Rindsfleisch Bolognese Parmesan Hobel

Pappardelle with beef bolognese parmesan slicer

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt. | All prices incl
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piatti principal

piatti di carne

La costoletta di vitello di Luigi

Sonnenberg Kalbskotelett sous-vide gegart paniert & gebraten | 67
an Safransauce und Sommersalat

Sonnenberg veal chop cooked sous-vide breaded & fried sn saffron sauce and
summer salad

Tagliata di filetto di manzo

Irisches Rindsfilet Médaillon tranchiert an Basilikumsauce | 68
und gratinierten Auberginen

Irish beef fillet médaillon carved with basil sauce and aubergines au gratin

Galletto al rosmarino

Mistchratzerli ohne Knochen an Rosmarinjus und | 54
Pimento Padron Quiche

Boneless baby chicken with rosemary jus and pimento padron quiche

Fegato di vitello alla veneziana
Kalbsleberwdirfel venzianische Art mit weissen Zwiebeln, Rosmarinsauce | 59

und Sommer Spinat
Veal liver cubes venzian style with white onion, rosemary sauce and young

spinach

Selezione di contorni carne
Beilagen zum Fleisch |Sides suitable for meat | 4

Safran Risotto |saffron risotto

Kartoffelstock | mashed patatoes

Pommes Alumettes |fine french fries

Pommes Frites | french fries

Neue Kartoffeln mit Rosmarin | rosemary patatoes
Tagliolini | homemade pasta

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt. | All prices incl. 7.7% VAT,
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Linguine all’ astice Sonnenberg
Kanadischer Hummer, Linguine an Hummersauce Bottarga und Zitrone | 67
Canadian lobster, linguine with lobster sauce bottarga and lemon

Filetto di tonno con finocchio

Thunfischfilet an leichter Mango — Limettensauce und frischem | 63
Fenchelsalat

Tuna fillet with light mango - lime sauce and fresh fennel salad

vegetariano & vegano

Corno di bue

Rote Ochsenhorn Paprika geflllt mit Tomaten, Oliven und | 38
Peperoncini in feiner Brotkruste

Red ox horn peppers stuffed with tomatoes, olives and peperoncini in fine
bread crust

Gallinacci al vino bianco

Eierschwammli in Weissweinsauce mit glasierten Frihlingszwiebeln und |40
Randenblattern

Egg sponges in white wine sauce with glazed spring onions and beetroot
leaves

Herkunftsdeklaration | Declaration of origin:

Kalbfleisch | Veal CH
Rindfleisch | Beef CH/Irland
Lamm | lam Irland
Schwein | Pork Italien
Fisch | Fish EU / CAN
Eier | Eggs CH

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen,
informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter.

Please inform our staff if you are allergic or intolerant to any of the
ingredients in

Alle Preise inkl. 7.7% MwsSt. | All prices incl. 7.7% VAT,



Alle Preise inkl. 7.7% MwSt. | All prices incl. 7.7% VAT,



