
N O U S C ROYO N S Q U’U N B O N R E PAS S E 
D O I T D’Ê T R E PA RTAG É…

ASSIETTE DE FROMAGES ARTISANAUX.............. 29
3 FROMAGES, COMPOTE MAISON, CROSTINIS 

CHARCUTERIES DU MOMENT....................... 30
3 CHARCUTERIES, GHERKINS, MOUTARDE AU MIEL, CROSTINIS

ASPERGES GRILLÉES............................ 22
MOUSSE DE CHÈVRE, CHIMICHURRI, TOURNESOL

GÂTEAU AU CRABE.............................. 32
ROUILLE, CONCOMBRE PRESSÉ, CORIANDRE

TATAKI DE BŒUF............................... 25
LÉGUMES CROQUANTS, BEURRE D’AMANDE, NƯỚC CHẤM

FALAFELS..................................... 22
POIS VERTS, YOGOURT, MENTHE

ARANCINI..................................... 20�
SAUCE TOMATE, CACIO PEPE, POIS VERTS

BURGER BAZ................................... 30
BACON, CORNICHONS, FROMAGE, FRITES 

POUTINE BAZ.................................. 38
PLEUROTES, JOUE DE BŒUF, FROMAGE EN GRAINS

CAVATELLI.................................... 25
PESTO, COURGETTES RÔTIES, REGGIANO

FILET MIGNON DE BŒUF ANGUS................... 54
BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL, FRITES, MAYONNAISE À LA TRUFFE

EXTRAS

PAIN AU LEVAIN GRILLÉ......................... 5
FRITES........................................ 9
OLIVES MARINÉES............................... 9
SOUPE DU JOUR................................. 9
TARTARE DE BŒUF.............................. 28
AILES DE POULET BAZ (12)..................... 26
SALADE VERTE.................................. 9

DESSERTS

BEIGNETS YUZU................................. 9
LAIT CONDENSÉ ET LIME

TARTE TATIN................................... 9
FRAISES, RHUBARBE, DIPLOMATE AU MÉLILOT

A R R I V E Z TÔT, PA RT E Z TA R D !

TAXES EN SUS


