ENTREES- APPETIZERS
FRITES 9

Servies avec mayonnaise maison
FRIES - Served with homemade mayo

VERRE - Vigna Cagnotto, Pinot Grigio [}

SALADE DE MELON 16

Melon, feta Bulgare crémeux, huile de menthe poivrée,
tuile de menthe et piment écrasé

MELON SALAD - Melon, creamy Bulgarian feta, peppermint oil,
mint tuile and crushed chili

VERRE - Pépite, Sauvignon Blanc 17

BABY GEM CESAR 18

Salade Baby Gem citronnée, sauce (ésar, bacon pancetta,
crumble d’olive et fromage pecorino rapé

BABY GEM CAESAR - Lemony baby gem salad, Caesar dressing,
pancetta bacon, olive crumble and shredded pecorino cheese

VERRE - Rocca Bastia, Chardonnay 16

CALMARS FRITS 26

Salade nicoise, aioli Amarillo et citron
FRIED CALAMARI - Nicoise salad, Amarillo aioli and lemon

VERRE - Prosecco Zonin 16

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES

MEDAGLIONI

Medaglioni farcis a la ricotta, mais crémeux, sauce
Chardonnay et tuile a I'encre de seiche

MEDAGLIONI - Medaglioni stuffed with ricotta, creamy corn,
(hardonnay sauce and black ink tuile

VERRE - Chablis, Domaine Gueguen 25

BURGER MISE AU JEU 38

Brie fondant, compote d’oignons caramélisés au whisky,
[aitue Boston, mayonnaise épicée et frites

‘MIS AU JEU’ BURGER - Creamy brie, caramelized onion compote
and whiskey, Boston lettuce, spicy mayo and fries

VERRE - Rocca Bastia, Cabernet Sauvignon 16

FLETAN 58

Flétan en croiite d’herbes, beurre de courge, cubes de
courge torchée, graines de citrouille torréfiées, chou
croustillant et sauce au beurre blanc

HALIBUT - Halibut in herb crust, pumpkin butter, torched
pumpkin cubes, roasted pumpkin seeds, crispy cabbage and
white butter sauce

VERRE - (6tes du Rhdne blanc, Famille Perrin 18

30

FILET MIGNON
BLACK ANGUS (8 oz) 8

Aligot de pommes de terre, brocolettes grillées et sauce
aux poivres de Madagascar

BLACK ANGUS FILET MIGNON (8 oz) - Potato mash, grilled
broccolini and Madagascar pepper sauce

VERRE - Rioja La Montesa 18

MAGRET DE CANARD 2

Magret de canard, polenta crémeuse, choux de Bruxelles
frits, réduction de grenade et d’hibiscus

DUCK MAGRET - Duck magret, creamy polenta, fried brussels
cabbage, pomegranate and hibiscus reduction

VERRE - (6tes du Rhone rouge, Famille Perrin 17

FROMAGES DU QUEBEC 35

Compote de figues et focaccia
(HEESES FROM QUEBEC - Fig compote and focaccia

ASPERGES GRILLEES

Fromage pecorino et zeste de citron
GRILLED ASPARAGUS - Pecorino cheese and lemon zest

14

NOS FAMEUSES - OUR FTAMOUS

CREPES SUZETTE 18

Flambées

Balayez le code QR pour consulter notre carte prestige de vins et autres boissons alcoolisées.

Scan the QR code to see our premium wine and spirits list.




COCKTAILS

LA LEGENDE 18,50
Whisky Crown Royal, Bols Triple Sec, Prosecco Zonin, menthe
Crown Royal whisky, Bols Triple Sec, Prosecco Zonin, mint

KNUCKLES
Tequila 1800 Blanco, Aperol, soda, Tajin
1800 Blanco tequila, Aperol, soda, tajin

SPIN-0-RAMA 18,50
Vodka Ketel One, Bols Liqueur de sureau, romarin, biére de
gingembre

Ketel One vodka, Bols Elderflower Liqueur, rosemary, ginger heer
LEBIG 3 19
Tequila 1800 Blanco, Galliano, jus de citron, sirop simple,
menthe fraiche, biére de gingembre

1800 Blanco tequila, Galliano, lemon juice, simple syrup, fresh mint,
ginger beer

LE CAPITAINE 19
Rhum Captain Morgan Blanc, Inniskillin Vin de glace, sirop de
fraise, sirop d’érable, soda

(aptain Morgan White rum, Inniskillin Icewine, strawberry syrup,
maple syrup, soda

18,50

VODKA - 1,5 07

SMIRNOFF 9,75
KETEL ONE 13,75
PUR ULTRA PREMIUM 15,75
(iROC PECHE 16,75
(iROC MELON D’EAU 16,75
BELVEDERE 18,75
RHUM - 1,5 o7

CAPTAIN MORGAN BLANC 9,75
CAPTAIN MORGAN BRUN 9,75
CAPTAIN MORGAN EPICE 1,75
CHIC CHOC EPICE 12,75
RON ZACAPA 23 SOLERA 21,75
SCOTCH & WHISKY - 1,5 07
CROWN ROYAL 10,75
JOHNNIE WALKER RED LABEL 12,75
PROPER NO. TWELVE 14,75
JAMESON 14,75
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 15,75
CHIVAS REGAL 12 ANS 15,75
GLENMORANGIE 12 ANS 16,75
TALISKER 10 ANS 22,15
GLENFIDDICH 15 ANS 24,75
DALMORE 12 ANS 24,15
DALWHINNIE 15 ANS 25,15
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 8,15
GLENMORANGIE 18 ANS 1,75

BIERES - BEERS

MOLSON CANADIAN,

EXPORT, ULTRA, COORS LIGHT
Biere domestique

Domestic beer

HEINEKEN, MORETTI, SOL, NEW CASTLE
Biere importée

Imported beer

HEINEKEN 0%

Sans alcool

Non-alcoholic

BLUE MOON, AMER IPA

Biére en canette 473ml

MO CKTAILS

TOUR DU CHAPEAU 13
Sirop de fraise, jus de lime, jus de canneberge blanc, soda
Strawberry syrup, lime juice, white cranberry juice, soda

11,25

12,75

12,75

14,75

LA MISE AU JEU 3
Jus de pamplemousse, jus de canneberge blanc, jus de citron,
sirop simple, soda, romarin

Grapefruit juice, white cranberry juice, lemon juice, simple syrup,
soda, rosemary

GIN - 1,507

GORDON’S 9,75
TANQUERAY 12,75
TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 12,75
UNGAVA 4,75
BROCKMAN’S 15,75
HENDRICK’S 16,75
TEQUILA - 1,5 017

JOSE CUERVO ESPECIAL SILVER 1,75
JOSE CUERVO ESPECIAL GOLD 12,75
1800 BLANCO 14,75
MAESTRO DOBEL 18,75
VOLCAN DE MI TIERRA BLANCO 20,75
CASAMIGOS REPOSADO 23,15
PATRON ANEJO 25,15
BRANDY & COGNAC - 1,5 07
HENNESSY V.S. 16,75
HENNESSY V.S.0.P. 24,75
HENNESSY X.0. 64,75
FAU DEVIE - 1,5 07

GRAPPA DE NEGRI MONOVITIGNO 9,75
GRAPPA DI BASSANO POLI 1,75
GRAPPA JACOPO VESPAIOLO 18,75



