


LUST AUF MEHR
MITEINANDER!

Unsere Erfrischungsgetréinke in der
0,33-Liter-Longneck Glasflasche eignen
sich zu jeder Gelegenheit.

Ob bei einem entspannten
Grillabend, beim Chillen mit Freunden
oder einem spritzigen Cocktailabend.

Das bunte Design bringt Farbe und
good Vibes in euren Alltag und an
jeden Spot, an dem ihr mit euren

Besten zusammenkommt.

GEROLSTEINER bringt Leute zusammen
und verbindet Menschen genau da,
wo sie am liebsten sind.

DEN MOMENT GENIESSEN -
AM BESTEN MIT EUCH.
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VIRGIN
CITRUS

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
built in glass

GARNIERUNG
frische Minze
gedorrte Limettenscheiben

ZUTATEN
5¢l alkoholfreier Gin
o O o Holunderblltensirup
2cl Limettensaft

fill up mit
GEROLSTEINER CITRUS
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VIRGIN
ORANGE

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & strain

GARNIERUNG
Zimtpulver
Ananasscheibe

ZUTATEN
2cl Mandelsirup
2cl Tropical oder Mango Puree
2cl Limettensaft

fill up mit
GEROLSTEINER ORANGE



VODKA
°© ORANGE

Oo
SAFTIGE ous
ORANGE MIT ighball 0,3 |

ERFRISCHENDER ks Bstrain

GARNIERUNG
gedorrte oder frische Orangenscheibe

ZUTATEN
4cl Vodka
2cl Licor 43
2cl weilRer Schokoladensirup
2 dashes Chocolate Bitter

fill up mit
GEROLSTEINER ORANGE
2cl Grenadinesirup am Ende floaten

RUM
ORANGE

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & strain

GARNIERUNG
Zimtpulver
Ananasscheibe

ZUTATEN
2cl brauner Rum
2cl weiRer Rum
2cl Triple Sec
2cl Mandelsirup
2cl Tropical oder Mango Puree
2cl Limettensaft
1dash Angostura Bitter

fill up mit
GEROLSTEINER ORANGE




APPLE PIE



DREAM

GLAS
Highball 0,31

GEROLSTEINER ZUBEREITUNGSART

shake & single strain

GARNIERUNG
gedorrte Apfelscheibe

ZUTATEN

5cl Malibu
v / 1,5¢cl Triple Sec
‘ 3cl zitronensaft

1,5¢l Zimtsirup

fill up mit
GEROLSTEINER

BIG

GLAS
Q Highball 0,3 |
o ZUBEREITUNGSART
hard shake & double strain

GARNIERUNG
Thymianzweig
Apfelscheibe

ZUTATEN
5cl London Dry Gin
3cl Zitronensaft
1,5¢l Zuckersirup
1 groRer Thymianzweig

\AP

F
V' SCHORLE.

5o FRUCHTGERT |

fill up mit
GEROLSTEINER



MELON

GRILLED o

WATERLEMON MINT



VODKA

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & strain

GARNIERUNG
frische Wassermelone

ZUTATEN
4cl Vodka
2cl Triple Sec
2cl Wassermelonensirup
3cl Zitronensaft

fill up mit
GEROLSTEINER

MELON

GLAS
Highball 0,31
oder Stahlbecher

ZUBEREITUNGSART
builtin glass

GARNIERUNG
3-4 stangel frische Minze,
crushedIce

ZUTATEN
5cl London Dry Gin
1,5¢cl Wassermelonensirup
2cl Wassermelonenlikor
2 dashes Plum Bitters

fill up mit
GEROLSTEINER



PINKY
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° LEMON
SUNRISE

GLAS
Highball 0,31

ERFRISCHENDE

ZITRONE miT
ROSMARIN-
KARAMELL-

GESCHMACK

ZUBEREITUNGSART
builtin glass

GARNIERUNG
Rosmarinzweig geflammt

ZUTATEN
5cl London Dry Gin
1,5¢l Pink Grapefruit Sirup
1,5¢l Hibiskussirup
3cl Zitronensaft

fill up mit
GEROLSTEINER GRILLED
LEMON ROSMARY

LEMON
L )

GLAS
Highball 0,3l
oder Stahlbecher

ZUBEREITUNGSART
shake & strain

GARNIERUNG
Rosmarinzweig geflammt,
Zitronenzeste

ZUTATEN
4cl London Dry Gin
3cl Lillet Blac
3cl Zitronensaft
1,5¢l Zuckersirup
2 dashes Orangenbitters

fill up mit
GEROLSTEINER GRILLED
LEMON ROSMARY
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o1 COLA-ORANGEN
GESCHMACK ©

COLA
ORANGEN
DAIQUIRI

GLAS
Cocktailschale 0,25 |

ZUBEREITUNGSART
blend im Blender mit crushed ice

GARNIERUNG
Orangenzeste

ZUTATEN
o 5¢cl Cuban Rum

2cl Limettensaft
O o 5¢cl COLA-MIX

2-3 dashes Orangenbitter




ERFRISCHEND
FRUCHTIG.

ALKOHOLFREIER

COLA
ORANGEN
PUNCH

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & single strain

GARNIERUNG
Orangenscheibe & Muskatnuss

ZUTATEN
5c¢cl alkoholfreier Rum
2cl Zitronensaft
2cl Grenadinesirup

fill up mit
GEROLSTEINER COLA-MIX 10 cl

COLA
ORANGEN
HIGHBALL

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
builtin glass

GARNIERUNG
Orangenzeste

ZUTATEN
4cl Amaretto
2cl Zitronensaft
2dashes Orangenbitter

fill up mit
GEROLSTEINER COLA-MIX 15cl



CARIBEAN
ICED TEA

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & single strain

GARNIERUNG
Limettenzeste

o ZUTATEN
O o 4cl brauner Rum
2cl Limettensaft
2cl Pfirsichlikor

fill up mit
GEROLSTEINER COLA 15cl

COLA
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COLA-
GESCHMACK!

ALKOHOLFREI

CARIBEAN
ICED TEA

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
shake & single strain

GARNIERUNG
Limettenzeste

ZUTATEN
4cl alkoholfreier Rum
2cl Limettensaft
2¢l Pfirsichsirup

fill up mit
GEROLSTEINER COLA 15cl

VANILLA-
COLAKISS

GLAS
Cocktailschale 0,25 |

ZUBEREITUNGSART
shake & double strain
+ 4cl mit COLA im Shotglas by side

GARNIERUNG
1/2 Passionsfrucht

ZUTATEN
5cl Vanilla Vodka
2cl Passionsfruchtpliree
1,5cl Vanillesirup



NO SUGAR
MOJITO

GLAS
Highball 0,31

ZUBEREITUNGSART
builtin glasss

GARNIERUNG
Limettenspalte & Minzsténgel

ZUTATEN

5¢cl Cuban Rum
3cl Limettensaft

3 stdngel frische Minze
_ 2-3 dashes Angostura Bitters
- fill up mit
GEROLSTEINER COLA ZERO ZUCKER 10cl

COLA

[ERO ZUCKER

KOFFEINHALTIGES
ERFRISCHUNGSGETRANK

mit SaBungsmitteln




ZERO ZUCKER
UND ANGENEHM

HERBER
GESCHMACK.

ALKOHOLFREIER

CHERRY
MOJITO

GLAS
Highball 0,3 |

ZUBEREITUNGSART
builtin glass & stir

GARNIERUNG
Limettenspalte & Minzsténgel

ZUTATEN
5cl alkoholfreier Rum
3cl Limettensaft
2cl Kirschsirup
3 stangel frische Minze

fill up mit
GEROLSTEINER COLA ZERO ZUCKER 10cl

KALTER
KAFFEE

GLAS
Tumbler 0,25 |

ZUBEREITUNGSART
shake & single strain

GARNIERUNG
3 Espressobohnen

ZUTATEN
4cl Vodka
2cl Kaffeelikor
3 dashes Chocolate Bitter
4cl Espresso Cold brew

fill up mit
GEROLSTEINER COLA ZERO ZUCKER
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