
Liebe Gäste des 

 
Wir heißen Sie herzlich willkommen  

und wünschen Ihnen  
einen zauberhaften  

und  
unvergesslichen Abend. 

 
 

Tauchen Sie ein 
in ein unverwechselbares Ambiente 

und lassen sich durch die Herzlichkeit 
des Teams, sowie kulinarisch 

verwöhnen.  
 
 
 



 

 
 

FINE DINING KARTE 
 

VORSPEISEN 
 
Babyspinat Suppe      9,50 €  
Backerbsen / Chutney von der roten Zwiebel    
 
Cremesuppe von der Petersilienwurzel    10,50 €   
gebratene Gambas / Paprika Pesto 
 
Taler vom Ziegenfrischkäse     14,50 €   
im Tempuramantel frittiert / Salatbouquet / Currymayonnaise 
Avocadocreme  
       
Antipasti Teller          14,50 € 
Gemüseauswahl / Büffelmozzarella / Oliven / Pinienkerne / Rucola 
 
Carpaccio von Bresaola       17,50 € 
Paprika Chutney / Olivenöl / Pinienkerne / Parmesansplitter / Rucola 
 

PASTA UND SALATE 
 
Pasta mit Rindfleischstreifen      21,50 € 
in Paprikacreme / Frühlingslauch / Knoblauch / Chiliflocken 
 
Pasta mit Babyspinat         16,50 € 
Kirschtomaten / Sesam / karamellisierte rote Zwiebeln / Pinienkerne 
 
„New York“ Salat    
Großer bunter Salatteller mit Baguette     14,00 € 
 
Caesar Salat New York Style       15,00 € 
Römersalat / Parmesan / Croûtons / Homemade Caesars-Dressing   
 
wahlweise mit: 

➢ marinierter und gebratener Hähnchenbrust   5,90 € 
➢ Rumpsteak Streifen       7,90 € 
➢ 6 gebratenen Garnelen       8,90 € 

 
Dressings zur Wahl: 
Joghurt-Dressing / Homemade Caesar-Dressing / veganes Balsamico-
Dressing  
 



 

 
 

 
HAUPTGÄNGE – DIE KLASSIKER AUS NAH 
UND FERN 
 
Veganes Thaicurry         18,50 € 
geschmortes Gemüse / Kokosnussmilch / Thaibasilikum 
Cashewkerne /Basmatireis        
 
Vegan Burger          19,50 € 
Brioche Brötchen / veganes Patty / Tomaten-Chutney  
Salat / Paprika-Pesto / Gewürzgurke / Tomate / Pommes frites 
 
„NewYork“ Burger        19,50 € 
Brioche Brötchen / 180 Gramm Beef Patty / Bacon-Honig 
Cheddar / Burgersoße / Salat / Gewürzgurke / Tomate 
Schmelzzwiebeln / Coleslaw / Pommes frites 
 
„Chili Beef“ Burger        19,50 € 
Brioche Brötchen / 180 Gramm Beef Patty / Bacon-Honig 
Cheddar / Burgersoße / Salat / Gurke / Tomate / Schmelzzwiebeln 
Coleslaw / Jalapenos / Pommes frites 
 
„Cheesy Cranberry“ Burger       19,50 € 
Brioche Brötchen / Camembert gefüllt mit Pesto / Preiselbeeren 
Rucola / Tomate / Burgersoße / Pommes frites 
 
Schweineschnitzel        19,50 € 
Champignon-Rahmsoße / Pommes frites  
 
Schweinemedaillons    21,00 € 
mit Käse überbacken / Champignon - Rahmsoße / Spätzle  
 
Gegrillte Kalbshüfte   29,50 € 
gebratene Kartoffeldrillinge mit Lauchzwiebeln 
Schmorgemüse / Kräuterbutter 
 
Wiener Schnitzel    29,00 €     
Originalgarnitur / gebratene Kartoffeldrillinge mit Lauchzwiebeln 
Preiselbeeren / Beilagen-Salat 
 
Cordon Bleu vom Kalb    29,50 € 
gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse / Preiselbeeren 
gebratene Kartoffeldrillinge mit Lauchzwiebeln / Beilagen-Salat 
 



 

 
 
Gebratenes Zanderfilet   29,50 € 
Babyspinat / gebratene Polenta / Limonenschaum 
 

STEAKS       Rohgewicht 

250g  350g 
 
„New York“ Rumpsteak     39,50 €  49,50 € 
Kräuterbutter / Beilagen Salat / Pommes frites  
 
Rib-Eye-Steak       36,50 € 46,50 € 
Kräuterbutter / Schmorgemüse / Bratkartoffeln 
 
 
Beilagen separat bestellbar:  
➢ Süßkartoffel-Pommes          6,00 € 
➢ Coleslaw            5,00 € 
➢ Pommes frites           5,00 € 
➢ kleiner Beilagen-Salat          6,00 € 

 
 

DESSERTS 
 

New York Cheese Cake        10,50 € 
Heidelbeerspiegel / Minz-Pesto / Sahne 
 
Hot Chocolat Cake         10,50 € 
flüssiger Schokoladenkern / Sahne / Salted Caramel Eis 
 
Dunkles Schokoladenmousse nach Art des Hauses  10,50 € 
Ananas Chutney / Pistazien        
 
Ice cream       je Kugel     2,00 € 

➢ Vanille 
➢ Erdbeere 
➢ Schokolade 
➢ Mango Sorbet 
➢ Walnuss 
➢ Salted Caramel 

 
Portion Sahne          0,50 € 
 
 
Liebe Restaurantbesucher! 
Gerne informieren wir Sie über Zutaten innerhalb der Gerichte, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können. Sprechen Sie uns bitte direkt an. 



 

 
1. Eier        

 
2. Milch 

 
3. Glutenhaltige Getreide 

 
4. Erdnüsse 

 
5. Nüsse (Schalenfrüchte 

 
6. Schwefeldioxid und Sulphit 

 
7. Lupinen 

 
8. Sesam 

 
9. Soja 

 
10. Sellerie 

 
11. Senf 

 
12. Fische 

 
13. Krebstiere 

 
14. Weichtiere (Muscheln) 

 
15. E 160b Annatto 

 
16. E 260 Essigsäuremodifizierte Stärke  

 
17. E 250 Natriumnitrit 

 
18. E 301 Natriumascorbat 

 
19. E 440 Pektine  

 
20. E 330 Zitronensäure  

 
21. E 300 Ascorbinsäure 

 
22. E 435 Polyoxyethylensorbitanmonostearat 

 
23. E 450 Dinatriumdiphosphat 

 
24. E 415 Xanthan 

 
25. E 500 Natriumcarbonate 

 
26. E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren 

 
27. E 481 Natriumstearoyl-2-lactylat 

 
28. E 224 Kaliummetabisulfit 

 
29. E 326 Kaliumlactat 

 
30. E 461 Methylcellulose 

 
31. E 509 Calciumchlorid 

 
32. E 162 Betanin (Betenrot) 

 
 


