RESTAURANT & DINER

Herbstzeit
Vorspeisen:
Suppe von Roter Beete (Vegan) € 9,50
Schnittlauch / Croutons
Herbstlicher Feldsalat in Kartoffeldressing € 12,50

Croltons / karamellisierte WallnUsse / Granatapfelkerne

Rote Beete Carpaccio €12,50
Rucola / Walnlsse / Fetakase / Olivenol

Hauptspeisen:

Kurbis-Baguette € 12,50
Feldsalat / Walnusse / Preiselbeeren
Fetakase / Senfdressing / Kiurbis Chutney

Wildschweingulasch mit Butterspatzle € 22,50
Hirschbraten € 28,50

WaldpilzsolRe / Apfelrotkohl / Serviettenknddel / Rotweinbirne
Preiselbeeren

Gebratene Krautersaitlinge € 18,50
Gerahmte Nudeln / Pak Choi / Zwiebelmarmelade

Hausgemachte Semmelknodel € 17,50
WaldpilzsolRe

Dessert:

Maronenmousse € 10,50

Preiselbeer Gel / Kirbis Chutney



