EXPLORERS

RESTAURANT

Rillette

Rillette af kylling,
fennikelsalat med certer
og kartofler

Suppe

Let blomké&lssuppe, ristede
greoeskarkerner, grillet
blomkd&l med regget
svampestgv og syrlige cebler

DKK 75
Kammusling +DKK 35

DKK 75

Vegamnsk burger

| foccaciabolle med sommerkdl, peberfrugtchutney

0g grillet forarslag ..., DKK 225

Ot wovvvvveesssecmssssssessssssmmsssssess s ssmssssssss s + DKK 15

Grillet laks 2008

Med grov salsa, avocadocreme 0g lime ............cvvmvivninniviinnas DKK 225

Tortellini

Med spinat og ricotta, toppet med kylling,

M5 0g SAVIESMBE ...vvvvuivirmiiriisiisisisisssisisisissssssssiiene: DKK 225

Spareribs

Med gran COIESIAW ..., DKK 225

Bacon- & cheeseburger 2258

Medium stegt.

| surdejsbolle med salat, tomat, I6g 0g agurk .........c.cccceveneerenns DKK 225

Ribeye

Med gren salat og vinaigrette 2508 + DKK 50
3008 + DKK 75

¢rneretier |

FORRETTER

2 RETTER bk 275
3 RETTER pkk 325

Rejecockiail

Héndpillede rejer p& sprod
romainesalat med dild,
mild chilicréme og

sprgde chips

DKK 75

Grillet grent

Grillede grgntsager med
kalvebacon, gedeost,
urter og treffelolie

DKK 75

SNACKS

Salte rggede mandler DKK 45
Blandede oliven i chili og citron DKK 45
2 slags pesto og brgd DKK 35
Mozzarella, olivenolie og foccaciabrgd DKK 55

SIDE OR

| prisen pa alle hovedretter indgar én valgfri kartoffel samt én valgfri sauce

KARTOFFEL SAUCE

Smé kogte med skresl Bearnaise

vendt i smgr og urter Madagaskar pebersauce
- BBQ sauce

l:"“el' (Gron aioll

Pommes frites med flagesalt Chili mayonnaise

Pasta med kodsovs  Kyllingelar +DKK 15
Borneburger Med fritter og grontsteenger Smé kogte kartofler med trgffel og parmesan
Med kod eller fisk DKK 75 pr. ret A i ({2000, G )
DESSERTER
Milkshake (reme Brillée Jordbeertriili Chokoladejondant Petit Fours
Veelg mellem jordbcer, Klassisk Creme Brtlée Med marengs Med vaniljeis 3 stk.
chokolade eller vanilje med sorbet
DKK 75 DKK 75 DKK 75 DKK 75 DKK 65

venligst sperg personalet om allergener.

Bgrn 0-3 ar gratis, 4-11 ar halv pris.

Det tages forbehold for zendringer

€0.DK.07.2020



GIN & TONIC
EXPL@ER@ 7 > Beiore APEROL SPRITZ -

(ll'i“k HENRIOT SOUVERAIN DKK 99
(CHAMPAGNE)

F1 75 ¢l ELEGANTE G120 cl F1 75 cl
Chiaretto Rosé, Zenato, Italien DKK 245 Barbera d’Alba “Rinaldi”, Marziano Abbona, Italien DKK 295
Sancerre Rosé “Les Baronnes”, Henri Bourgeois, Frankrig DKK 325 Couvent des Jacobins Rouge,
Domaine Louis Jadot, Frankrig DKK 120 DKK 395
Brunello di Montalcino, Casisano Tommagi, Ttalien DKK 595
FRUGTIGE
Ripasso Classico Valpolicella Superiore,

Gl 20 cl Fl 75 cl

FRISKE Tommagi, Italien DKK 95 DEKK 345
Dry Riesling, Chateau Ste. Michelle, USA DKK 245 “Clancy’s Red Blend”, Peter Lehmann, Australien DKK 375
Chablis, J. Moreau, Frankrig DKK 95 DKK 345 Chianti Fonterutoli, Mazzei, Ttalien DKK 140 DKK 445
....................................... ... Ba,I’O].O“TeI’].ORa,VeI’a,”,Ma,PZla,nOAbena,,Itallen DKK645
: Sancerre “Le MD", Henri Bourgeois, Frankrig DKK 495 :
ettt | “Artemis” Cabernet Sauvignon, Stag's Leap Wine Cellars, USA  DKK 845
AROMATISKE KRAFTFULDE
Riesling, J. Batimer, Tyskland DKK 245 Pinotage, Beyerskloof, Sydafrika DKK 285
Sauvignon Blanc "Petit Clos", Clos Henri, New Zealand DKK 395 Primitivo" Heracles', Masseria Surani Tommasi, Italien DKK 395
“Racis” Chardonnay, Stag's Leap Wine Celazs, e
i Amarone della Valpolicella,
USA DEK160  DKK 345 | wopmag Ttatien DEK170  DKK595
INTENSE Gevrey Chambertin, Maison Louis Jadot, Frankrig DKK 745
Pinot Gris Classic, Famille Hugel,
Alsace, Frankrig DKK 120 DKK 395
Chablis 1.Cru “Fourchaumes’, Louis Jadot, Frankrig DKK 5O5 | 1o b o :
_ _ : Anbefalet af vores Sommelier :
Meursault, Louis Jadot, Frankrig DKK 695

Dessert 5

Graham’s 10 year DKK 49 BRAUNSTEIN, DRAGONFLY, 50 CL .....oooooovvrorrrerr. DKK 65
Banyuls, M. Chapoutier DKK 59 VLG FRIT MELLEM:
. MORRUM, LIGHT, 0,5%
Beerenauslese, Domane Wachau DKK 69 BLUE RIVER, AMERICAN LAGER, 4.9%
SPEY, WIT, 5,0%
LANGA, INDIA PALE ALE, 5,0%
RUSSIAN RIVER, AMERICAN PALE ALE, 5,7%
DFDS @RESUND, BROWN ALE, 6,0%
NAMSEN RIVER, STRONG LAGER, 8,5%

DKK 158

€0.DK.07.2020



