
FORRETT 
(Velg mellom forrett eller forrett som mellomrett)

Grillet asparges
med hasselnøttvinaigrette 

(Plantebasert)

Kremet blåskjellsuppe
med fennikel og urteolje

Røkt laks
med perlebygg og røkt kremost fra Fyn

Kyllingrullade
med sprøtt skinn, sennepsmajnes og urtesalat

Løkterte
med Iberico skinke og sennepsvinaigrette

HOVEDRETT 

”Grønn Mille-feuille”
med lun salat og morkler 

(Plantebasert)

Skinnstekt laks
med smørsaus, rogn og pak choi

Vaktel
med babygulrøtter og pimentosaus

Lammesadel
med bakte grønnsaker, couscous, mynte og lammesjy

Indrefilet av Kalv
med saltbakte løk, karamellisert blomkål og timiansjy

FESTMENY
(serveres fra 21. mars 2024)
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DESSERT

Sorbet
med karamelliserte jordbær og myntesalat 

(Plantebasert)

Eton mess
med sesongens bær

Hvit sjokolade panna cotta
med rabarbra og pistasj

New York Cheesecake
med mangosalat og brente mandler

Ostetallerken
med kompott og hjemmelagd knekkebrød


