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Nordic colors

Nord Eksempel på menu 

Første servering
Smørstegt brioche – Svampecreme

Risottokroket - Grøn mayo - Vesterhavsost

Saltet vaffel - Fanø skinke - Creme fraiche

Anden servering
Ravioli - Grillet blomkål - Brunet smør - Salvie

Anderillette - Butternut squash - Saltbagt selleri

Rimmet kammusling - Tomatjuice - Boghvede 
- Tomatsalsa

Tredje servering
Grillet torsk - Røget blåmusling - Fennikel 
- Røget blåmuslinge mayo

Nordisk svinebryst - Flæskesvær - Rødbedegele

Karamelliserede sweet potatoes - Blancherede bønner 
- Feta

Fjerde servering
Mazarin - Æblesorbet - Hvid chokolade

Sharing menu 

10 deleretter á
4 serveringer
Menuen er altid afstemt efter 
årstiden og byder på sæsonens 
bedste råvarer. Det dagsaktuelle 
menukort finder du derfor 
om bord. 

Ved spørgsmål om allergener, 
spørg venligst personalet. 
Ændringer i menuen kan forekomme.


